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D E
U T I L I D A D

a favor de FILINOX, S.A., entidad española, domiciliada 
en Barcelona, Avenida Generalísimo Franco, 431; por "GRA- 
TINADOR *AEA HORNOS DE GAS".

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención concierne a un gratinador 
para hornos de gas, con el que se mejora en forma sumamente 
notable la eficiencia de dichos hornos, ya que con el mis­
mo se consigue el gratinado rápido y uniforme de los ali­
mentos colocados en el horno, contrariamente a lo que su­
cede con los elementos de que están provistos los hornos 
de gas conocidos, que, como se sabe, no proporcionan resul­
tados satisfactorios.

Concurriendo a sus ventajosos efectos, el grati­
nador en cuestión consiste en una pantalla que comprende
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dos porciones en forma de aletas sujetas a lados opuestos 
del mechero tubular correspondiente usual, cuyas aletas 
están constituidas por dos rejillas superpuestas, de las 
que ±a superior más clara, actúa de soporte de la inferior.

A la referida pantalla afluyen sucesiones de lla­
mas de gas salientes de orificios laterales del mechero, 
cuyo calor se esparce por tal pantalla, la cual, actuando 
como un reflector de rayos infrarrojos, difunde el calor, 
dirigiéndolo directamente a los alimentos dispuestos deba­
jo del modero en la forma habitual.

Con este gratinador se obtienen, por lo tanto, 
muy buenos resultados en cocinas de gas con horno, ya que 
quedan resueltos los problemas planteados al cocinar cana­
lones, tartas, etc. etc., al lograrse un gratinado rápido 
y que afecta por igual a las viandas, pudiendo ser emplea­
do el gratinador con éxito, lo mismo en régimen domésti­
co, que en hornos de cocinas de restaurantes, residencias, 
etc.

Los dibujos adjuntos muestran, a título de ejem­
plo no limitativo del alcance de la presente invención una 
forma preferida de llevarla a la práctica, en representación 
esquemática.

En los citados dibujos, la figura 1 corresponde 
a una vista en perspectiva del gratinador instalado en el 
correspondiente horno de gas, y la figura 2 se refire a 
un alzado en sección transversal del propio gratinador.

La presente realización comporta un mechero tubu­
lar -1- provisto de orejas -2- poseeodras de perforaciones



-3- para la sujeción con ayuda de tornillos al techo del 
correspondiente homo -4- de gas. En el mechero desembo­
ca un tubo -5- conectado a la fuente de suministro de flui­
do.

El mechero -1- lleva sujeto a unas aletas -6-, 
formadas en las orejas -2-, un marco -7- que soporta una 
rejilla superior -8- dividida en dos partes iguales situa­
das a lados opuestos del mechero -1-, con el que no llegan 
a establecer contacto los filamentos de dicha rejilla.
A esta se halla unida una rejilla -9- mucho más tupida, 
igualmente partida.

El mechero -lestenta dos sucesiones laterales de 
orificios -10- en los que se forman las respectivas llamas 
de gas al tener efecto la combustión del mismo. Las lla­
mas salen del mechero en la dirección indicada por las fle­
chas -F- incidiendo en la rejilla inferior -9-, que es c a ­

lentada, esparciéndose el calor uniformemente por la misma, 
el cual es reflejado en forma de rayos infrarrojos y diri­
gido a los alimentos colocados con el homo debajo del me­
chero, como es habitual, los cuales, gracias a la pantalla 
calorífica reflectora constituida por las rejillas -8- 
y -9- resultan gratinados de manera uniforme y muy rápida, 
en el interior del horno, con gran ventaja respecto a los 
mecharon usuales en esta clase de hornos, bien conocidos 
por sus deficientes resultados al tostar solamente franjas 
de loo alimentos, que son precisamente las zonas sobre las 
que actúan las sucesiones de llamas, sin gratinar las re­
giones sobre las que no inciden directamente tales llamas.
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Serán independientes del objeto de la invención 

los detalles y características accesorias empleadas en su 
puesta en práctica, y en general, cuanto no altere la esen- 
cialidad de las siguientes reivindicaciones.

N 0 T A

Se reivindica como objeto del presente modelo 
de utilidad:

1. Gratinador para hosnos de gas, que se caracte­
riza por el hecho de comprender un mechero tubular provis­
to de sucesiones de orificios laterales para la salida de 
las llamas formadas al tener efecto la combustión del gas, 
las cuales inciden bajo una pantalla dividida en dos partes 
sujetas a lados opuestos del mechero, por la que se espar­
ce uniformemente el calor, siendo reflejado por tal pan­
talla en forma de rayos infrarrojos y dirigido a los ali­
mentos colocados al efecto debajo del mechero, de manera 
que se obtiene el gratinado rápido y uniforme de los mis­
mos.

2. Gratinador para hornos de gas, que se caracte­
riza por el hecho de que la pantalla está compuesta por dos 
rejillas superpuestas circundadas por un marco que rodea
al mechero y está sujeto a sus extremos, de cuyas rejillas 
la superior es clara y actúa de soporte para la inferior, 
que es mucho más tupida, estando la superior dispuesta de
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modo que sus filamentos no llegan a establecer contacto 
con el mechero.

3. Gratinador para hornos de gas.
La presente memoria consta de cinco hojas folia- 

5. das escritas a máquina por una sola cara.
Barcelona, 2 8 de mayo de 1966.

FILINOX, s.A.
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