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necesar io  pora pus la fruto  odqui ro - na co n s is te n c ia  pos toso l i g e ­
ramente f l u i d o .  Se deja  e n f r ia r  lo  posta ns i  obtenida pora ser üe'soues 
envasada y  ' easteuriaudo.

"a aerac ión  de la  f ru to  as i  conservada 9 3  indef in ida  y  la  
30 in tervenc ión  de l  Juro de uvas en s~ composición le s  noce altamente 

recomendable en su uso para l o  salud.
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na patente de invención cuyo p r i v i l e g i o  se s o l i c i t e  paro 
Lapada j  Colonias deberá recaer en ” lin nueve procedimiento p im  1.a 
f a b r i c a c i ó n  de conservas de f r a t á s  e l  natura l ,  mermeladas y cor.; o t o s ” 
siendo l o  qu« se dec lara  como nuevo ,¡ de propia invención l o  a ir  -len­
te:

12 ”Un nuevo procedimiento para la fa b r i c a c i ó n  re conservas de 
f ru tas  ü l  natura l ,  mermeladas y compotas* caracter izad o  por e l  hecho 
úe yuu se suicio iui  una cantidad proporc iona l  de suno de uvas ó mosto 
oonceuLrodo ó s in  concentrar suprimiendo completamente azucares y cus 
s im i la re s .

2" * Un nuevo procedimiento pero la  f a b r i c a c i ó n  de conservas
l e  f r u te s  e l  no turar ,  mermeladas y compotaa* tai cor:!:- ye La d e s c r i t o

Consta de 2 uojuy me c \*no; ;.r o f  i  o d u s en une so la  cara
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