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PATENTE DE INVENCION

por 20 aflos

para "Un procedimiento de fabricacidén de sélidos destina-

dos & preparar disoluciones de café"-----------m-moooo-oo

a favor de D, Rogelio de LOMA, de nacionalidad espaliola,

domiciliado en BARCELONA, calle de Alfonso XII, n? 33.

MEMORIA DESCRIETIVA

La presente memoria descriptiva se refiere & una pé-
tente de invencién destinada & garantizar la propiedad y l&
explotacidén exclusiva de un procedimiento de fabricacidn
de unos sélidos que, por estar constitufdos con materiales
solubles impregnudos de extracto de café, permiten preparar
en pocos momentos infusiones de dicha materia en 2gua, leche
u otros licuidos.

Como ce comprende, la materis oue constituya la masa
del sélido ha de ser, a la vez que muy soluble en el agua
y la leche, del todo inofensiva para 1l& salud del consumi-
dor, puesto que queds formando parte integrante de la infu-

gién preparsda,
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Para fabricar los sélidos de gue se trata, se prepara
une mezcle de extracto de café puro con la materia que ha
de dar la suficiente solidez & aguellos, y& se& disolviendo
diche materia en el extracto, ya sea formsndo con ambos un
amasijo., Tanto en uno como en otro caso, se procede 1luego
a solidificar el preparado por concentracidn y desecacidn
o enfriamiento, moldedndolo bajo formas determinadas, cuales-
quiera gque sean, © fracciondndolo de modo que quede dosifi-
cado, con el fin de que la cantidad de café de cada unidad
o de un ndmero determinado de ellos resulte la necessaria
pars prepsrar ung taza de infusidn.

Como se comprende, las materias solidificables y fd-
cilmente solubles afladidas al extracto de café pueden ser
variables, siendo factible usar en una misma preparacidén
una pluralidad de ellas., Como ejemplo citaremos la cola de
pescado, gue reune excelentes condiciones para el caso.

Una de las substancias que puede formar parte inte-
grante de los sflidos de tal modo preparados es el azldcar,
gue si se cree pertinente utilizarlo puede entrar en la
mezcla en la proporcidén suficiente para endulzar pruden-
cialmente la disolucidn,

Con los sélidos asi preparados se hace posible obtener
instantdneamente una taza de café sin ques para ello se re-
quiera mds que tener & mano la cantidad de agu&s necesaria,

Podrén ser variables, sin que se altere la esencia-
lidad del objeto de 1=z patente, los medios manuales o me-

cdnicos utilizados para poner en prédctica el procedimiento,
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la rigidez o consistencia de la masa de los sélidos, asf
como las formas de envasado y presentacidén de los mismos,
qiie podrén expenderse por unidades o agrupados.

Como se comprende, podrén ser también variables los ta-
mafios y las formas que los sdlidos presenten, asi como las

aplicaciones que & los migmos se dén,
NOTA

Por la patente de invencidén a que se refiere la pre-
sente memoria descriptiva se REIVINDICA:

l.- La propiedad y la explotacidén exclusiva de un pro-
cedimiento de fabricecidén de sélidos de disolucidén rédpida
propios pare preparar técilmente infusiones de café en sggua,
leche u otros 1liquidos, que consiste esencialmente en formar
una mezcla de extracto de café con una o més materias capa-
ces de formar con aquel por concentracidén un amasijo solidi-
ficable por evaporacidén, enfriamiento u otro medio, siendo
dichas materiags lo suficientemente solubles en el agua, le-
che u otros 1lfquidos utilizables para preparar infusicnes de
café, para que estas infusiones puedan ser répidamentes obte-
nidas por disolucidén del sélido, asf como de la inocuidad re-
querida por el uso que de las mismas ha de hacer el consunmidor.

2.~ L& propiedad y la explotacidn exclusiva del objeto
de la patente, sean cusles fueren las circunstancias que con-
curran con su esencialidad definida en l8 anterior reivindi-
cacién, y siendo dicho objeto:

"Un procedimiento de fadbricacidédn de sélidos destinados a

preperar disoluciones de catéd",

Conste
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Constal 1a presente memoria de cuatro hojas foliadas,
|

egcri tas por una sola carsa.

[y

i Barcel%na, 16 de Diciembre de 1930.

PO Pc de:Dg Rogelio de MA,
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