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Memoria descriptiva que se acompaña á la Solicitud de Paten­
te de Invención por VEIiíTE años á favor de I.(x. F a r b e n i n -  
d u s t r i e  A k t i e n g e s e l l s c h u f t ,  residente en 
Frankfurt a«M. (Alemania) por "Un idiüGEDIiuíIEnTü PAtiA La ESTERIFICA— 
CIOH DE ACIDOS Ü-HASÜS I DE MSZCLaS QUE LOS ÜüñILüLEiif', presentada 
en el Ministerio de Economía nacional.

Se ha descubierto que en la esterificación de ácidos grasos 
y de meadas que los contienen se trabaja ventajosamente x>rimero 
con un exceso de alcohol, por ejemplo glieerina, en el decurso de
la esterificación se cuida de que hoya un exceso de acido graso y 

5 después de la esterificación ae eliminan los ácidos grasos en ex­
ceso sirvióndose de un mótodo de purificación que no perjudique á 
los aceites neutros.

De esta forma, especialmente cuando ae trata de trabajar áci­
dos grasos "patológicos”, esto es, alterados inconvenientemente por 

10 el largo almacenaje del material de partida, puede evitarse que se 
enriquezcan los ácidos grasos de elevado x5®®^ molecular y otros que 
sólo difícilmente permiten estorificar.se y que se alteren desfavo­
rablemente las propiedades de los esteres obtenidos, por ejemplo 

su refinabilidad.
15 Así por ejemplo los ácidos grasos de aceite de oliva al 3ul-

furol ó de aceite de oliva Sanza contienen una porción más o menos 

grande de ácidos grasos anormalmente constituidos o de elevado pe-
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so molecular los cuales se forman en la fermentación y descomposi­
ción de los residuos de prensado de las olivas. Si ahora se proce- 

20 de á la esterificación de los ácidos grasos así obtenidos haciendo 
que para la obtención de triglicéridos exista de antemano un exce- 
so en ácidos grasos, entonces tiene lugar una especie de fraccio­
namiento de los ácidos grasos-, reaccionando primero con el alcohol, 
p<j>r ejemplo la glicerina los ácidos fácilmente esterificables, mien- 

25 tras que en el residuo de la esterificación quedan preponderantemen­
te los ácidos grasos de elevado peso molecular difícilmente esteri­
ficables. Como estos se recuperan y se toman al proceso en circu­
lación, al realizar industrialmente el procedimiento tiene lugar 
un enriquecimiento cada vez mayor precisamente de estos ácidos en 

30 el material á esterificar. A éste se agrega otro inconveniente con­
sistente en que á las temperaturas necesarias para la esterifica­
ción los ácidos grasos no combinados, los libres normales y espe­
cialmente los anormales tienen tendencia á polimerizarse* ó á la 
formación de anhídridos, lactonas, estólidas ó similores, con lo 

35 que se perjudica la calidad de los esteres obtenidos. Por otro la­
do si se realiza la esterificación en la forma usual exclusivamen­
te con exceso de alcohol, por ejemplo glicerina, por una parte re­
sulta imposible la obtención exclusiva de triglicóridos y por otra 
parte se dificulta muchísimo la recuperación del alcohol incorpora-

40 do en exceso.
Estos inconvenientes se evitan cuando la esterificación se 

conduce según el presente invento de manera que primero se trabaje 
con un exceso de alcohol, por el que prácticamente se fijan por com- 
pleto todos I03 ácidos grasos existentes y luego estos se agrega 

45 en exceso respecto á la cantidad necesaria para la completa esteri- 
ficacidn del alcohol empleado. El exceso remanente de ácido graso 
se compone principalmente de ácidos grasos normales y no de los 
elementos dificiles de esterificar de la mezcla ácida empleada y 
en este caso se facilita considerablemente la subsiguiente refina­
ción, mientras al mismo tiempo se obtienen esteres de propiedades

muy buenas. El exceso de ácidos grasos añadidos 36 recupera
50
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rentemente tratando la meada calentada á alta temperatura con lí­
quidos, con preferencia en fina dispersión.

EJEMPLO
1675 Eg. de ácido graso Sanaa con índice de saponificación 

55 de 198 se calientan al vacío, agitando y horas por ejemplo á
2402 con 192 Kg, esto es, en números redondos con 37» más de la can­
tidad necesaria, estoquiomátrieamente de glicerina al 977 para la 
esterificación en triglicéridos. Después del tiempo indicado de de­
tiene la reacción con un contenido de la mezcla de la misma en áci- 

60 do graso libre de por ejemplo 1 ,37°; el,producto de la reacción pre­
senta un índice de saponificación de 18 3, en lugar de 18 9, índice 
normal para el aceite de oliva.

Después de agriar otros 40 Kg. de ácido graso y de calentar
otros 3/4 de hora á 2402 el producto presenta un índice de saponi-

65 ficación de 187 7 un contenido de por ejemplo 1,2% en ácido graso 
libre. Después de agregar nuevamente 30 Kg de ácido graso y de man­
tener durante 3/4 de hora la indicada temperatura se obtiene un pro­
ducto con índice de saponificación de 189 7 un contenido de por ejem­
plo l,9f« de ácido graso libre de naturaleza normal, el cual se sepa- 

70 ra en la forma conocida tra.tando por ejemplo la mezcla conveniente­
mente calentada según el procedimiento de la patente española 98.30$ 
j de nuevo puede llevarse á la eeterificadén.

N O T A
Se reivindica como nuevo y de propia invención.
Un procedimiento para la esterificación de ácidos grasos y 

de mezclas que los contienen, caracterizado porque en la esterifi- 
75 cación se trabaja primero con un exceso de alcohol, en el decurso 

de la misma se procura tener un exceso en ácido graso y después de 
verificada la esterificación se eliminan los ácidos grasos en exce­
so por un método de purificación que no perjudique los aceites neu­
tros.

Esta patente recae sobre "Un procedimiento para la esterifi­
cación de ácidos grasos y de mezclas que los contienen'1, como que­

da descrito en la presente memoria y caracterizado en la anterior
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