10

15

Memoria descriptiva que se acompaiia 4 la Solicitud de Paten—
te de Invencién por VEINTE aiios 4 favor de I.G. Farbemniln-
dustrie Aktiengesellseschaft, rceidente en
Frankfurt a.M.(alemania) por "Uu rRUCEDIIBNTO Pada LA ESTERIFICA-
CION DE ACIDOS GRASOS Y D AMEZCLaS QUu LuS CONLIENEN", presentada

en el Minigsterio de Economia HNacional.

Se ha descubierto que en la esterificacidén de dcidos grasos
y de mezclas que los conticnen se trabaja ventajosamente primero
con un exceso de alcochol, por ejemplo glicerine, en el decurso de
la esterificacidn se cuida de que hays un exceso de fcido graso y
después de la esterificacién se eliminan los fdcidos grasos en ex-—
ceso sirvidndose de un método de purificacidn que no perjudique &
log aceites neutros.

De esta forma, especialmente cuando se trata de trubajer deci-
dos grasos "patolbgicos", esto es, alterados inconvenienteﬁente por
el largo almacenaje del materisl de partida, puede evitarse que se
enriquezcan los dcidos grasos de elevado peso nolecular y otros gque
gélo dificilmente permiten esterificarse y que se alteren desfavo-
rablemente las propiedades de los esteres obtenidos, por ejemplo
gu refinsbiltided.

4si por ejemplo los dcidos grasos de aceite de olivae al sul-
furol & de aceite de oliva Sanza contienen una porcidn mds & menos

grande de dcidos grasos anormalmente constituidos é de elevado pe-
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g0 molecular los cuales se forman en la fermentacidén y desvomposi-
cién de los residuoé de prensado de las olivas. S5i ahora se proce-
de & la esterificacién de los 4cidos grasos asi obtenidos haciendo
gque para la obtencién de triglicéridos exista de antemano un exce-
gso en dcidos grasos, entonces tiene lugar una especie de fraccio-
namiento de los dcidos grasos, reaccionando primero con el alcohol,
p?r ejemplo la glicerina los dcidos facilmente esterificables, mien-
tras que en el residuo de la esterificacién quedan preponderantemen-
te los 4cidos grasos de elevado peso moleculer dificilmente esteri-
ficebles. Como estos se recuperan y se torman al proceso en clrcu-
lacién, al realizar industrialmente el procedimiento tiene lugar
un enriquecimiento cada vez mayor precisamente de estos dcidos en
el material 4 esterificar. A éste se agrega otro inconveniente con-
gistente en que & las temperaturas necesarias para le esterifica-
cidén log dcidos grasos no combinados, los libres normales y espe-
cialmente los anormales tienen tendencia & polimerizarse 6 4 la
formocién de anhfdridos, lactonas, estélidas § similares, con lo
que se perjudica la calidad de los esteres obtenidos. Por otro la-
do si se reslizas la esterificacidén en la forma usual exclusivemen-—
te con exceso de alcohol, por ejemplo glicerina, por una parte re-—
sulta imposible la obtencién exclusive de triglicéridos y por otra
parte se dificulta machisimo la recuperacidén del alcohol incorpora-
do en exceso.

Egtos inconvenientes se evitan cuando la esterificacién se
conduce segin el presente invento de maners que primero se trabaje
con un exceso de alcohol, por el que précticaments se fijen por com
pleto todos los dcidos grasos existentes y luego estos se agrega
en exceso respecto 4 la cantidad necesaria para la completa esteri-
ficacién del alcohol empleado. E1l exceso remanente de dcido graso
ge compone principalmente de dcidos grasos normales y no de los
elementos dificiles de esterificar de la mezcla Acida empleada ¥y
en este caso se facilita considerablemente la subsiguiente refina-

cién, mientras al mismo tiempo se obtienen esteres de propiedades

muy buenas. El exceso de dcidos gragog aiiadidos 5€ recupera prefe~
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rentemente tratando la mezcla calentada 4 alta temperatura con 1{-
quidos, con preferencha en fina dispersidn.

EJEMPLO

1675 Kg. de 4cido graso Sanza con indice de saponificacién

55 de 198 se calientan al vacio, agitando y 3% horas por ejemplo £
2402 con 192 Kg, esto es, en numeros redondos con 3% més de la can-
tidad necesaria, estoquiométricamente de glicerina al 97% para la
egterificacién en triglicéridos. Despuds del tiempo indicado de de-
tiene la reaccidén con un contenido de la mezcla de la misma en £eci-

60 do graso libre de por ejemplo 1,3%; el,producto de la reaccidn pre—

senta un indice de saponificacidn de 183, en lugar de 189, fndice
normal para el aceite de oliva.

Después de agruger otros 40 Kg. de dcido graso ¥y de calentar
otros 3/4 de hora 4 2402 el producto presenta un Indice de saponi-
ficacidén 3¢ 187 y un contenido de por ejemplo 1,2% en 4cido graso

libre. Después de agregar nuevamente 30 Kg de dcido graso y de man-

*IFZ[74 tener durante 3/4 de hora la indicada temperatura se obtieme un pro-

ducto con indice de saponificacién de 189 y un contenido de por ejem—

plo 1,9% de decido graso libre de naturaleza normal, el cual se sepa—
70 ra en la forma conocida tratando Por ejemplo la mezcla conveniente-
mente calentada segin el procedimiento de la patente espailala 98.306

Y de nuevo puede llevarse 4 la esterificacidn.

Se reivindica como nuevo y de propie invencidn.

Un procedimiento para la esterificacidn de 4cidos grasos y
de mezclas que los contienen, caracterizado porque en la esterifi-

75 cacidn se trabaja primero con un exceso de alcohol, en el decurso

de la misma se procura tener un exceso en scido graso y después de
verificada la esterificacién se eliminan los dcidog grasos en exce-
g0 por un método de purificacidén que no perjudiqme los aceites neu-
tros.

Esta patente recae sobre "Un procedimiento para la esterifi-

cacién de decidos grasos y de mezclas que los contienen", como que-

da descrito en la presente memoria ¥y caracterizado en la anterior
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