
I Don Cor! liouror, residente en Obox—Zngolho&s (Alo. ar*ía) 
Sfeuweg 20, s o lic ita  atonte do Invención por 20 atoe pare Sapofla 
^ Colonias por XJK MAv̂ iiíA 3>Ar& . ¡b-jisSAR T iM  :'&CXn;>¿¡» OB
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Lo consideración que aoloranto ol jugo do loo uvas doblo utilizarse  
poro lo fabricación do vino, noo ho dado lo iniciativa paro lo construí
olón do uao máquina ospociol oro ooto fin*

Ij03 escobajos do loo racimos forran, para decir a si ol arrasón que 
llevo loa gronoo de la uva* Paro conseguir un vino bueno y puro 
oo abaolutcnanto necesario ol quo loa escobajos, que on otofioa 
btnodoo generolrante están roídos y podridos y que nuestra* una com­
posición completamente distinta do loo gronos, man segregados In e ­
dia turante al estrujarse loo uvas*

Por osa rosón hoce tiempo que oo ha trotado de evitar que loa oseo- 
bojea fomenten con loa eranoo, yo que el vino fomentado sin escoba­
jos presente un carácter mucho nóa fino y  puro*

jjgja adquineo que so han eoploado pora uva blanco á ora la separación 
do los escobojos presentan desgraciadamente rauohoo defoctoo, yo quo 
loa escobajos no odian separarse bien puesto que loo granos estaban 
odhoridoa ras fuertemente en olios quo on rocinos do uva do vino tinr- 
tó* iero aun lt»o tovas de vino tinto no ae dengranaban con perfección, 
ya que on los osoobojoo arrojados ae hallaban aun nuches partículas 
de loo granos de lo usía. Pora no tener perdidas se estrujaban os toe 
escobejos con loo partículas do granos poro conteniendo como partes 
de plantos clorofila y toninos, daban al vino un eatíor áspero* na las  
prenses hidráulicos empleadas hoy dio oates subotcnoiao so mezclan en 
gran cmifcldod oon el mosto ó causa do la presión olto*

13n lo preparación do vino blanco las uvoo son molidas prensándose 
enseguida la noce de granos molidos junto con loo escobajos, para que 
ol vino coja lo ranos posible el sabor tan doosgrodoblo de los esco­
bajos* A*ero so olvida on este procedimiento totalmente quo en los 
pieles do la uva están contenidas aquellas substancias que dan ol vino 
sus co actorÍ3ticns. (aéreos Jtlosling- silvano -  Trotino -  ote.)

31 ol mosto oatá separado inradlatamente y por completo de los oseo—
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en to n aos debo cum iar en rep oso  . or rjlf.uir *'ierr.po, p rev irrto  que 
ir.:; nv:)£: son oonorj, con a i  f i n  de <jt2e Ion  l e l e s  tí h o l l e j o s  eo lo s  

je  anos ]v.ndr«n d is o lv e r s o  b ie n  y  ée d e r m::s ao.batur.cicc ¿c  G::ú..;r ,/ c'o 

boas jo I» o l  uocfco»
Tía r lo  la u to  de eren* ir ,r to : .c in  parí; ln  a c t in a l  U.. ¿a- au v in o  pox- 

f o c t :  j- e x c e le n t e  trc .to  tú /.cu coma t i n t o ,  or •■ .urj lo.? escobe je  e; 30 oepc 

cv. r -*ü 4. uo r.v.-er .Loa av?,^.
tíqaiun q *g m. o l  jvto* «o o ir be Invento m rrrl t e ,  :-a -nr¡ U n  pruebas 

ir; Ir-., bei.vrúr U a , 1c  o oí .c ie n  *.io una j.toI ícjvÜü ,varln c!,m  cvnt-; ;...b?o el 3 
c a c e  ’ o j o s ,  laxa poco i lu d a n  ¿ ro ñ a s  , cnidiín bau re lo a  unco b o je a  n i  u’ t io u -  

u . t.o o l lo a .
Xas a::c: un jas rjoleju bou ner.oo tío lo  :m quino cu o qnodor* oaim rso o lo  

l  *r;-̂ r:: r:in .u ra  ..ra tu n io n to  eo n b o rio v .
Lo r^Ypaiuo que a lr v n  pora xa o ja o u c i 'r .  en a r t e  dU r :a 1!;¿.vo . -OoontB 

o lo : "oo le  v o .^ c t¿:.. ..o .̂*0 jI  ei.;» -anda quocíov repusendo '*1, un biaupo 

l o  vi.u . o . ,  -o c-ae.-0-mx..u u---« -a  re .jú id r  d e l  v in a  ;* *1  or-rr.oter l e í  * .lis­
ia o- r e . ’-) se  ;¡\loU lo  e s ta  r.o:u)ro e l  ¡ **0:1301 a ccr. lo-' _ ,  ^  , ...■ »,]'>a adentro,
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a l  ■ .noto cu -o -~ b .u  do c lO r o f l l r  ,/ tn n in r:-, . or 3.0 c a l . n a  r re ce n to  
u l n u i  sobar su ¿u n itario  lo  a te n to  dc^c*rn d o b lo , "’iirv: I do: t e  e s to  -o s i ­

bil vo i¿u os n i c o s to s o  n i  d i .r i .c i l ,
T,n e l  a a lu s  o ¿« ,*vtjCim..b*-? i~  .„:o. ulna en á s e n le  c o 1 :1 0  n;'íi-

: ■ .-Un:
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esc: el

■ ru e l  tu p id o  do -iíjnbrm  o esperando a rfeo t-"  - c i a  .Iva prunas 

l a j e a ,
l e ... .granos 7  o l .nunu -roo-su formo en ln  iro li-  rd* c o r r e n  ¡t tro ven  do 

lo s  .1. '3 o dos te j  -de tU cuevonu d if’rp-¿o>Ho dobnjí» d *•*! t e j id o  r o l  " l in o *
j/v, ese:>Ki l l e a  do ¿«cig roñar a l l í  ctzlcnr- da lor* vnoui-.uo i  l .c a v  -.a.0
d i  : . o io  id l. su-v sp rú p ifid a  -van l u s  .;or’.:d?;o Uii n fo c te  '«ntídor ./ o la o tiC O  

consii;-.: en u u iu a  uen lo a  jmou.^ te t id n m n  le a  m eebn ja n  cacti 
n oces .re-ioivwOleü JOj-ir ? e 0̂ o;:: eiir:rj»

Un e^lmpe-:: o s ..rvú  oro  o í  ¡en vin ie n tc  de la  m • r l r  • r m  :.;.otor o 

c  n l'.u io r n  étr:: uorzn  o ero .jim io ,
Un unov.ri».:.liento d*- 1?« n o e a v lln io  i i X o r i - r  r]> 1 In j-ico  de :'*lo:tturo 0.0 

so o n ie le  ;r ¿v.: ;; s .rir»o c M.ielct.* o’.út.tc ln lijr,:-ir.an or oclloe d u l t e j i d o
"o nleinbro r.oot.c ‘> 0  lo  j:í.«.uÍ.¿m ftsto - r ^ i c t o  do nn o o j-.illo  du lii> -
jL uzn  d cUt :.íúviir io n to  *U. 'm lvb n  ixj" Ur:,>-x¡i’. ' yo itocum ioo. :*ato o o p i l lo  
lii-.rrXíi oo:doinuoi::e!.iío lo  au e r f i c i o  ir i fe / io r  de l  t e j i d o  d u ra n te  todo 
o l  e roe o so do lo  HiO l ia n d o ,  '¿ñ e v i t o  dn c o ta  .«.jon r̂n ur.o ?*c:touc l'5n on e l  

t e j i d o  do a ln u l.ro  do tr o á o s  do lo o  0300b ajan  ú  do p o r t íc - ln a  do j r a n o s .
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las oartos que so enredan en las mallas son e r r a d a s  hacia arriba 
de modo que las escobillas las puedan coGer y transportar. Otra ventada 
de este dispositivo es la de que los ranos se abren mucho $eJar 

90«pausa de la colaboración de las escobillas c y cepillo de limpieza 4 .

B. , »  1 .  « 1  !»•*>“  “  "
na manera por otro fornación <5 disposición apropiadas.
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Xe atento de invención cuyo privilegio so solicita  pora Eapnüa y 
Colonias d e W  recaer en -Xto máquina pera prensar ydeacronurlos  
racimos de tm» pora la  fabricación da vino blanco y tinto aie;Sdo lo  
que so declaro como nuevo y de propia invención lo siguiente:

1* «Tina máquina para prensar y desgranar los rocinos do uva para 
la fabricación de vino blanco y tinto» caracterizado por el aecho de que 
se hoyan fijado en loa brazos giratorios batidores (b) escobillas c ilin ­
dricas (c) que frotan contra la parte inferior de la tela de alaDb^
(a) continuamente transportando Hacia afuera de la maquina los escóba­

los liberados de los granos de uva.
2» »-üha máquina para prensar y desgranar los racimos de uva pora la

fabricación de vino blanco y tinto,, según reiv. 1 caracterizado por el 
hecho de que la maquina está provista da un capillo de limpieza de movi­
miento de vaivén (d) accionado mecánicamente el cual frota contra 1 
superitóle inferior de la tela de alambro (a) continuamente durante la

B03 0 °^ o d̂ q u l T : a  -a «anear y desgranar loa racimos de uva paro la  
fabricación de vino blanco y tinto» ta l com s e to  descrito y  comostra­

do en los dibujos adjuntos,
Constada 3 hojas mecanografiadas en una sola ooro

U n  *. a  mno 1A Ltílüb?1 i fiíírt
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