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PATENTE DE INVENCION
que por velnte afios, se solici.tu, como de la propia 1in
vencion, a favor de D. Camilo Blanco Souto, de nacionall
dad esrafiola, residente en La Coruua, por " PHOCEDIMIEN

TO PARA LA FABRICACION DE CHOCOIATE EN POLVO"(Clase,7?2)

Memor iaza Descript iva
~0-0~0=0=D~=D~
Lu presente Patente, tiene por objeto reivindicax
en todo el territorro nacionel, la exclusivacion de fa-
bricacion de un chocolate an polvo, por medio de un nue-
vo procedixiento gue & contimuacion se describe.

1 chocolate corriente, se fabrica mediante ma-
quinaria caientuda previamente, y echando en los depdsi
tos cucav, azuocar, harina y algns otra suétancla, entre
las que figuren la menteca ¥y grasa que hay que afiadir pa
ra obtener lz masu.

Por el procedimiento que se patenta, al contra-
rio el chocolate ; aanpeclalmente el en polvo, se fabrica
enfriando previarmente las mdquinas y sosteniendolas frias
durante la fabricacion y los 1ugredientes deben estar des
prowistns de grasa o manteca, 1o que hace necesario la defs
mantecacion del cacao antes de mezclarlo con el agucar y
la harina, de que cuomo el anteriomente citado, se compo

ne este chocolate,.
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Tn resumen la cualidad, que distingue este proce
dimiento es e de usar las méquinas friags o heladas en 1¢
gar de celientes y los componentes del chocolatem que se
mamufacturard especizlmente en polwo, hace que no lleve
grasas ni productos grasos, lo que o¥iglin2 gque el elemen
+to indispenssdble, cacao, sea previameunte desmantecado.

.

Las mdquilnes & usHsy sSeran las yu cohocidas y lag

tes, por lo que sobre este punto, estims el 1nventor que
no es procisy lusistir,

Los terminoe enteriores, en que se describe el pro
cedimiento rmuevo, debilendose tomar con caracter anpllio ¥y
nunca limitative, reservandese el peticionario aglmismo
o1 derachos a obtener los oportunos certificados de adicipn
de 1as meioras y nerfaccionsmientos, que le vaya aconse-

Jandc 12 prictice.
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8¢ reivindicsa, como de la Ppropils y pueva invencion,
a favor de D.Camilo Blenco Souto, residente en La coruﬁJ,
por los extremos sigulentes:

PRIM RO~ Por un procedimiento, para la fabricacion
de chocolates , especimlmente &l en polvo, consistente
ern enfriar las maqulnas, que corrientanente se utilizan,
an lugar de oalenterlas, y sostenerlas frias durante ia

fabricacion,

¢lases y proporciones, del chocolate fabriosdo, las corrjen
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SEOUNIO- Por un procedimiento, para la fabricacion

s a———————

de chocolates, cuya novedad consiste, aperte de la consi
neda en la reivindicacion anterior, la de que sus 1ingre-
dientes estar desprovistos de grasas o manteca, lo que
oce 13 necasaris desmantecucion del cacao antes de mezcla
lo con el azﬁcar y la harina, de que 8se compone C .mo el
corriente, o sea con la total desaparicion de productos
grasvs en =su manifactura, todo ello segun se indica en
la Memoris preceldente.

TIRELE0=- Por "PUOCTDILIENTO PATA LA FABLICACIOE m?

<,

CHOCOLATE EN POLVO® (Clase,72)

lLa presente Memoria consta deo tres hojas mecanogra

fiadas pOY una SoVLL Carde

x.. MNadrid, a veintioclinco de septiembre de mil noveclep

tos treinta.
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