descriptiva por triplicado que acompafia el Agente que suscribe, Pascual
CiJé!to Morillas, & una solicitud de patente de invencidn en el dla de
hoy al Registro de la Propledad Industrial y Comercial, en Rspafia y por

v veinte aflos, a favor de Don Jyan Tirado Rasero, de La Laguna (Tenerife)

Bencomo, 5, por "LA FABRICACION DE HARINA DE PLATANO". Grupo 1% clase

52 del Nomenclétor técnico.

158.

20,

Conoclda de todos es la importancia que representa para
las islas de nuestro srchipiélego ¢anario de recoleccion del pla-
tano, producto muy estimado en todo sl mundo por sus grandes cua-
lidades alimenticlas, aparte de su sabor agradable y oloroso.

Por consiguiente, cualquler mejora que se iIntroduzcs en
ésta industria que constituye, con otros contados productos la
vida de dichas lslas, ha de ser recoglde por sus productores con
la mayor benevolencia, sobre todo sl se trata de una mejora que co
mo la que gometemos a la consideracidon del Negociado de Patentes
se traduce en una mayor y mas facil salida del producto.

Hoy dle, la exportacidn de plétanos de nuestras Islas Ca-
narlss llega 2 todos los mercados del mundo, tanto por la calldad
como por la baratura del producto, pero éste ha de ser enviado en
condiciones determinadas, pues una vez pasado ya deje mucho que

desear, y sobre todo, produce un descenso rapldismo en su produc-

to de venta.
Por ello, ml representado, persona slempre atenta a todo

lo que pueda significar una mejora en la Industris que desde hace ‘

muchos afios ejerce, ha logrado encontrar un procedimiento medlante:

el cual se eliminan los perjulcios de no sallda del producto, cuans

do no reune las condiciones precilsas de punto y sazdn pare llegar
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Este sistema es la reduccidn del fruto a harinas,
con lo cual se consigue que no quede ningin reslduo de la industrie

25. platanersa, salvo aquellos frutos que por sus malas condiclones no
sirvan pars el mercado. Consiste en la transformacidn del plétano
maduro en harina por medio de la desecacidn del platano en primer
lugar por vapor de ague, y su trituracion y reduccidn a finilsima
harina despuds.

Z0. Ya decimos que el fruto se somete a la accidn del va-
por de agua en diferentes temperaturas, graduidndose la serie de ca-
lorlas segin las condiciones de la fruta. Una vez el plitano seco,
se @educe a harina por los procedimientos mecénicos corrisntes en
la molturacidn general, quedando por consiguiente una harina de

35. grandes condiciones alimenticias y muy apropdsito para dulces en
general, allmentos compuestos, etc. etc.

En dias secos puade utilizarse el calor solar direct
rmnte para secar los plétanos o la harinas y en otro caso, secade
a propdsito.

40. N OT A .-- Lg patente que se reivindica y sobre la cual ha de Te
caer privileglo de invencidn en Espafia por veinte afios a favor de
Don Jusn Rgsero Tlrado, de La Laguna (Tenerifs), Bencomo, 5, es
por YLA FABRICACION DE HARINA DE PLATANO". Grupo 12 clase 52 del
Nomenc 1ator técnico., .

45. La presente memorla consta de dos hojas escritas a
méquina por una sola cara.

Madrid, trelnta de agosto de mil novecientos treinta
PASCUAL CivANTO
o \
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