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Memoria d escrip tiv a  Que se acompaña á la  S o lic itu d  de 

Patente de Invención por VEIHTE años á fa v or  del Er. A n ­

d r ó  P l i i l i p p o u ,  residente en Alexandria (E g ip to ), 

por "U1T P RO CPTDII IIEUT O P ARA APROVECHAR IAS T O IT AS RE SEMILLAS 

OLEAGINOSAS", presentada en e l  M in ister io  de Economia n a cio ­
nal.

Es conocido e l  procedim iento de s a c a r if ic a r  la  madera y 

d esperd icios  que contienen ce lu losa  como la  pa ja  y sim il?.res 

mediante ataque con ácidos y transfonnar en a lco h o l por f e r ­
mentación la  d iso lu c ió n  de azúcar obten ido« Según e l  invento 
se aprovecha este procedim iento conocido para lo g ra r  e l  apro­

vechamiento ventajoso de la s  torta s  de sem illas oleaginosas 

(de sem illas de algodón, aceitunas y sim ilai-es) • Asi se o b tie ­

ne un pienso junto con substancias azucaradas ferm entables y 

a lcoh o l de ferm entación. También se hacen aprovechables en igual 

forma lo s  residuos desengrasados de la s  to rta s  de sem illas 

oleaginosas «

Secando, moliendo finamente y tamizando se obtiene prime­

ramente una harina que contiena la  p orción  p r in c ip a l de la s  

substancias albominoideas y cuerpos grasos y  una parta de la s  

substancias asvicaradas. Gracias á su poder a lim en ticio  y á cau­

sa de no contener fib r a s  brutas, esta  harina se emplea ya de



por s i  ó en mezcla con otros mate¿'icoles do pienso para la  a l i ­

mentación del ganado.
E l residuo que queda por cribado contiene substancias 'fe­

culentas y c e lu ló s ic a s . Ambas pueden sa ca r ifica rse  en la  forma 

conocida , calentado ba jo p resión  lo s  residuos con ácido mineral 

do condentración inedia. El contenido en fé cu la  os s in  emoargo 

bastante elevad© para que aconsojo la  transform ación económi­

ca d e l mismo en dexfc rosa y diversas c la ses  de educar. lo s  aná­

l i s i s  medios lian dado po~* ejemplo para lo s  residuos d e l c r io a - 

do de la s  sem illas de algodón un contenido medio de 20, 45 f  

de fé cu la  con la  sigu ien te  com posición t o t a l .

Agua 7j8 fo
Pilera bruta 46 ,01”
Ceniza .3 ,8 2 ”
Grasa bruta .1 ,7 2 ”
Proteina bruta 6,68"
Substanciando 
ex tra cc ión  s in  
nitrógeno 33,97”

Para s a c a r if ic a r  la  fé cu la  lo s  residuos ó se someten á la  

a cción  d ia s tá tica  de encimas ó se lo s  ca lie n ta  en autoclavo 

con ácid os d é b ile s . La ex tra cción  de la s  substancias azucara­

das se efectúa en b a ter ía s  de d ifu s ió n  y proporciona un rendi­

miento de 14-15 f ,  '

Los "3 s i  dúos que quedan en las cubas de ferm entación o 

en lo s  autoclaves contienen proxixaamenta 46 f  de combinaciones 
de c e lu lo sa . Estos pueden en parte atacarse á p resión  elevada 

calentándolos con ácid os  m inerales concentrados (ácido  su lfú ­

r i c o ,  su lfu roso , c lo r h íd r ic o ) y transíornarse en a lco h o l por 

ferm entación. E l rendimiento es de 6 á 8 f .

Guando todas las suibsta rcias azucaradas íerm entables se han 

da transformar en a lco h o l, entonces se reúnen la s  d iso lu cion es  

obtenidas en e l  ataque de la s  porciones que contiene fé cu la  y 

de la s  que contienen ce lu lo sa , se neutralizan  agregando ca l 

hasta reacc ión  débilmente ácida y se deja  depositar e l  p r e c i ­

p ita d o . Luego la  d iso lu c ió n  c la ra  se fe  m enta agregando f e r ­

mentos. El fa* mentó se cu lt iv a  primero en un extracto  de malta 
y luego por cx'oc imiento paulatino de la s  d iso lu c ion es  de azúcar 

an*iba obtenidas se aclim ata . Por d e s t ila c ió n  del caldo s©
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obtiene una mezcla que contiene principalm ente a lcoh o l « t i l i ­

co junto con a lcoh o l m e t í lic o , acetona, aldehido y s im ila res .

Como ya se ha indicado la  s a c a r if ica c ió n  do desperd icios  

que contienen ce lu losa  no es ninguna novedad. Lo importante 

para e l  proce dimiento patentado es la  conveniente reunión de 

todas la s  operaciones para aprovechar la s  substancias ob ten i­

das en la s  tortas  de las sem illas o leag in osas. Toda fase  del 

procedim iento se encuentra con la s  restantes en la  re la c ió n  

recíp roca  más fa v ora b le . Para e l  ataque in tenso da la s  subs­

tancias que contienen ce lu losa  en la  te i'cera  fase  del proceso 

es ya de im portancia la  fin a  m olturación del m aterial de p a r t i ­

da que se habla r e a liz a  en la  primara fase con v is ta s  á preparar 

la  harina de p ien so . Además este ataque do la  ce lu losa  se pre­

para y f a c i l i t a  por la  previa  s a c a r if ica c ió n  de la  fé cu la  en la  

segunda fa s e , especialm ente cuando se r e a liz a  en autoclave con 

á cid o .
Por o tro  lado s© atacan en la  tercera  fa se  los  cuerpos 

que contienen fé cu la s , lo s  cuales no habian sido atacados en 

la  segunda operación , finalm ente por la  reunión de la s  d iso lu ­

ciones azucaradas de la  segunda y te jeera  operación , se o b t ie ­

ne una d iso lu c ión  azucarada de com posición media corno la  que 

n eces ita  e l  fermento para su d esa rro llo  para asegurar una f e r ­

m entado n de marcha normal.

JJ O T A

Se re iv in d ica  carao nuevo y de propia inve c ió n .

80 I o . -  Un procedim iento para aprovechar la s  to rta s  de se­

m illas o leag in osas, caracterizad o porque la s  torta s  secas se 

muelen finamente y por cribado se separa una harina que sirve 
de p ien so , mientras que e l residuo que todavía  contiene fé cu la  

y ce lu lo sa , se s a c a r if ic a  en la  forma conocida calentándolo 

85 con á c id o s .
2o . -  Un procedim iento según lo  re iv indicado en e l  punco 

1 , caracterizad o porque la  s a c a r if ica c ió n  de lo s  residuos se 
e fectú a  en dos fa s e s , primeramente la  s a c a r if ica c ió n  de la s
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fé culac por actuaeión d ia s tá tica  de encimas ó calentando en 

90 autoclave con ácid os d éb iles  y luego la  s a c a r ii ic a c io n  de la s  

su.bst&ncias c e lu ló s ica s  calentando ba jo  a lta  p resión  con a c i -

dos concentrados.
3o . -  Un pr oce oimiento según lo  re iv in d icad o  en e l  punto 

A 2, caracterizad o porque se reúnen la s  d iso lu cion es  os «caradas 

95 obtenidas en las dos fa ses  de la  s a c a r if ic a c ió n , so n ^ u m ali-

zan por a d ic ión  de c a l ,  se aclaraip se forme litan en a lcoh o l y se 

d e s t ila n .

Esta patente raca^-iobre ” Un procedim iento para aprovecnar 

la s  to:*tas de sem illas o leag inosas” , como queda d e scr ito  en la  

presente memoria y cara eterizado en la  a n ter io r  nota .
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