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í  A T S B T S D fí I N T R O D U C C I O N

por " UN PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE ENVASES 0 RECIPIEN­
TES PARA £1L SERVICIO DE HELADOS, MANTECADOS, CREMAS HELADAS 7 DUL­
CÍAS ANALOGOS " á favor d© Dn. Carlos Lula CURTET, residente en 
Baro alona ( España ) Piase fatuas n8 10.

La patente de Introducción á que ee re fiere  la  presente memo- 
ría  descriptiva está destinada á garantizar la explotación exclu­
siva de un procedimiento nuevo en España, para la fabrioaeión de 
los envases oon que se suministran helados, mantecados, cremas he- 

6. ladas, y toda otra oíase de dulces análogos.
Los recipientes que oon e l indicado f in  se fabrican en la  ac­

tualidad en nuestro pala, de una manera especial los de un mate­
r ia l comestible, están simplemente formados por una hoja del pro- 
duoto empleado, arrollada á modo de barquillo 6 formando un oono 

10, á oueuruoho y ocurre que en los mismos, en ningún oaso se obtiene 
e l oierre perfeoto de eu vártloe in ferior por lo  que á medida que 
el oontenido del mismo se va fundiendo se escurre e l líquido re - 
cuitante haoia la  mano que lo sustenta por la  abertura que aquel 
presenta, siendo su empleo poco cómodo y muy desagradable,

Este inconveniente queda resuelto por el procedimiento de fa ­
bricación de los mencionados recipientes, que se detalla en esta 
descripción, procedimiento que es eonooldo y praotloado entre 

otras varias casas por la  Maryland Baklng C8 de Baltimore í l.B.U.U 
) la Automatic Cene C», de Cambridge ( ¡Asa S*R, U.U. ) y otras
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varias de la  Amarlo a del Berta* franela, Inglaterra y Alemania.

Sn es esencialidad e l proo ed i miento de que ee trata eonaiete 
en fabricar lea referidos enrases á recipientes, sea eoalqalera 
sa forma y tamafio, por molde 6 embutido Ael material empleado al 
afeóte. Pe esta manera se consigne que tales recipientes no pro» 
yanten abertura alguna per la que puedan tañer lugar la aallda del 
liquido do foalon del producto helado que contienen y sa uso resul­
ta aal perfectamente cáaodo, limpio á higiénico.

Concretada la  caenolalldad de eete proeedimiento e l hecho do fa-
■■ %

brloer teles recipientes por acido# á embutido, de entenderse que 
sari variable cuanto se refiere i  «te formas, dimensiones, oarae- 
terlatióse propias de loe alamos y materiales empleados para aa fe -
brieeoián.

Per lo que ee refiere i  sus formas, podrán ser sumsaentO"varia-

blaa. Podrán aor en afeoto, de fozaa oánloa á tronoooánloa, simples*
á máltiplee; afectando la  da vaso plano con una á más divisiones

> <4

pan formar aal doa 6 más compartimentos; á modo do p latillos, y en 
general en todas cuantas otras geométricas á caprichosas se estima 
conveniente.

SO. A título ánioamente de ejemplo* no oon earsotor lim itativo, sa 
acompasan en las hojas adjuntas dibujos de algunas de 2»a formas 

. adoptadas para talas recipientes á envasas.

Sn el oaso de la  fig . 1» está formado por des cuerpos sensible­
mente oánloos 1-8 y S-4, acoplados entre s i , devldldos en dos com-i

fifi, partiaentos per un tabique central pan podar en esta forma dispensar 
en seda uno de los alamos una olase distinta del helado 6 producto 

. análogo do que ae trate.

B1 caso de la  flg .fi, aa una variante de la ant«rlor en que so 
tienen dos cuerpos 1 y fi, provistos do una prolongasián coman 6, 

80. asimismo dispuestos para dos o lases de helados.

Sn las fig s. 8 y fi, se representan dos envasas oánloos análogos
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que varían tan solo en su configuración 4e detalle, y en la  f ig . 4, 

e l envase dibujado presenta e l aspecto de un vaso aplanado de plan» 
ta rectangular, provisto igualmente de un tabique central 6, que 
divide su interior en dos compartimentos 7,

Como ya se ha dicho, las formas detalladas lo  han sido solamen­
te á títu lo  de ejemplo, ya que podrán afectar aquellas, cualquier 
otra conveniente y adecuada, y en todos lo s  casos, los mencionados 
envases serán de paredes lisas ó presentarán dibujos, como se in­
dica también en las figuras, siendo dichos dibujos cualesquiera y 
puliendo i r  combinados oon los mismos inscripciones de cualquier 
clase y oon cualquier finalidad.

Por lo que se re fiere  á las dimensiones de esto a recipientes 
serán por lo  oomán la s  apropiadas para el servicio de una consuma­
ción del producto de que se trate, poro también podrían variar en 

este aspecto,
■ &n cuanto a l material de que se fabriquen será por lo general 

de un producto comestible, ya sea pasta de harina y agua, oon ó sin  
azuoar, perfume ó colorante conveniente, ya de otra composición 
aleonada, pero igualmente podrían ser de papel, cartón, metáliooa, 
de cr is ta l, de celuloide ó de cualquier otro material apropiado.

Para su fabricación, de acuerdo oon este procedimiento, es de— 
o ir , para obtener dichos envases por moldeado ó embutido, se u t i l i ­
zarán las máquinas y aparatos que se estimen convenientes y que en 
cada caso dependerá de la  clase del material de que se fabriquen 
aquellas y siendo asimismo variables las operaciones complementa­
rias y de acabado que los mismos requieran.

Además, tales recipientes podrán ir  provistos de los elementos
accesorios y secundarloe que se consideren adecuados pera su mejor 
uso y u tilización , pudiéndose citar entre otros varios la disposi­
ción en e llos  de un sistema de pestañas exteriores que formen ca­
nales en los  que se recoja el liquido que se escurra á lo largo de 
los mismos. Lea referidas oanales pueden afectar diferentes formas
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7 quedar sopla sedas en oual guiar lugar a&eouede del sírvase de que 
se trate tomo se representa en las figa. 6 < 10, inclusives, de 
los dibujes* 3n los sasos de las fig . 6, 7 7 8, la oanal 8 , queda 
femada en <1 borde superior del enrase siendo su perfil variable 
como elar asente se representa en las ais mas. Bn la  flg . 9 , la  pss- 

itafia 4 saliente 9, que foma la señal 10, vs estableeida en un pun* 
te intmrmsdio del propio enrase 7 en la flg . 10, la  pestaña 11, 
queda dispuesta en su parte inferior.

Aderado, en oque Ileo eaeee en que, per la  foma del recipiente 
reaulte este de d ifio il 4 imposible sujeoidn een la nene, irá fe* 
eultatlvemante previste de una prolongación 4 nadies adecuados 
que sirvan de asidero ai propio reolpiente; ta l eeurre an loe re­
presentados en lee figs 9 7 10, de los dibujes que forman per su 
parta inferior el saliente 1£, 7 este en todos loa sasos podrá 
eer variable en su forma 7 en au tamaño { puro en todos loa o asee

femando parte, eeae se ba dioho del envase, no siendo per tanto 
un el en ente fijado, elevado 4 adaptado a l bloque 4 nasa helada 
da que se trate,

Ooao elementa complementarlo de estes envases puede citarse 
SO, igualmente la disposición faoultativa en los miamos de un recu­

brimiento que los proteja, junte son su oontenido, recubrimiento 
que podrá ser de popel corriente, papal tela , papel impermeable, 
o elof eme, papel de es teño 4 de otro material análogo cualquiera, 
variable en 2a forma do llevar á sabe tal recubrimiento, en su 

£8. oolor, 7 en los dibujas i  insorlpolonea que pueda presentar*
Bn los envases fabricado a te acuerde een el procedimiento dea* 

orito, podrán acondicionarse halados oomastiblea de cualquier ola* 
ea 7 composición, obtenidos per loe medios 7 procedimientos más 
variables, oomp le temante solidificad es 4 no 7 en el primer oase 

SO* da cualquiera forma geométrica 4 caprichosa. Además su eeloeaoián 
en talas recipientes as llevará á o abo te acuerda son 2a clase 7 

ealidsd del propio producto, podiendo utilizarse facultativamente



pinzas 6 cucharas con la s  ¿jue cada vez se toiae la cantidad de he­

lado que se haya de co loca r  en e l  envase y configurándolo a l pro­

p io tiempo y cuantoa o tros  d isp o s it iv o s  análogos se empleen con 

idén tico  f in .

10. Tases para e l  s e rv ic io  de pelados» mantecados, oremas heladas y 

dulces análogos» que en su esenoialidad con siste  en fa b r ica r  ta ­

le s  envases por moldeado ó embutido dal m aterial empleado en su 

fa b r ica c ión .

15. tes fabricados de acuerdo con e l  mismo pueden ser de cualquier 

forma» geométrica ó capriohosa» presentando interiorm ente uno» 

dos ó más compartimentos para e l acondicionamiento de helados de 

una á de varías c la se s  y en lo s  oasos necesarios una prolongación 

u t i liz a b le  como asidero del mismo.

SO. 3¡¿. s i  propio procedimiento en el que lo s  envases ó recip ien ­

tes fabricados de acuerdo oon a l mismo presentarán facultativam en­

te en su pa ite  e x te r io r  unas Ó más pestañes configuradas de mane­

ra que constituyan unas oanales en que se recojan  la s  gotas del 

líq u id o  que se escurran d e l helado y por la  parte externa del p ro - 

25. p ió reo ip ien te .
4a. Fil propi procedim iento en e l  que lo s  envases ó recip ien tes  

fabrloados de acuerdo oon e l mismo ir á n ' ex terior ó interiorm ente, 

p rov istos  de toda suerte de d ibu jos ó in scrip cion es , obtenidos de 

una manera cualquiera conveniente, y a catín sea la  c la se  y calidad 

d el m aterial de que se fabriquen.

* 11 0 T A .

Se re iv in d ica  o oído ob je to  de esta  patente,

1®. Un procedimiento para la  fa b rica ción  de re c ip ien tes  ó en

2®. El propio procedimiento en e l  que loe  envases ó rea ip ien -

30.
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6?-• El propio prooediraiento en e l que los  enrases y reoip ien - 
tes fabricados de acuerdo oon e l mismo serán de una pasta comesti­
b le , de papel,cartón ,celu loidet m etálicos, de c r is ta l y en general 

de cualquier otro material apropiado,

* 6S, El propio proocdimiento en el que lo s  envases y recipientes

fabrloados de acuerdo oon el mismo podrán u tiliza rse  para toda oíase 
de productos helados, sea cual fuere su oompo alción , medios o orno se 

hayan obtenido y aparatos y máquinas para e llo  u tilizadas,

7«. si propio procedimiento en el que se u tilizarán  las  máqui­
nas y aparatos apropiados para la obtención de tales recipientes 

por moldeado ó embutidos de acuerdo, en cada oaso, oon la  clase y 

calidad del material de que lo s  mismos se fabriquen,

8«. UN PSDOEDIimiNTO PARA LA i'ABRIG ACION JE ENVASES 0 RECI­
PIENTES PARA El SERVIS 10 DE HELADOS, MANTECADOS, CREMAS HELADAS 

Y DULCES ANALOGOS.

Baroelona 7 de Agosto de 19S0.

P. A.
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