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ESPECIAL MOVIL

MEMORTIA DESCRIPTIVA

que acompafila la patente de invencién por veinte afios a favor
de D, Jusn Piera y Bou de nacionalidad espafiola, residente en
Tarreasa (provincis de Barcelona) calle de Pitdgoras n? 81,
por "UN PROCEDIIENTO PARA LA IREPARACICN DE UN FRODUCTO ALI-
MENTICIC DE CONSUMOQ EN IORMA DE INFUSIONES";

La patente de invencidn a que se refiere la presente
memoria descriptiva estd destinada a garantizar la prcpiedad
asi como el derecho a la explotacidn exclusiva de un nusvo
procedimiento pars la preparacion de un producto alimenticio

5 ds consumo en forma de infusiones,

La infusidn resultante es por su sabor, gusto y aroma
de caracterfsticas asndlogas a las que presenta el ocafé sin que
presente ninguns de las condiciones nocivas para la salud que
se encuentran en aquel,

10 Ademés, el producto cbtenido de acuerdo con el proce-
dimiento de que se tratas tiene la ventaja sobre otros anglogos
que se encuentran en el mercado, de gque al poder slimenticio

de todos sus componentes une el de ser un gran refrescante por

la clase y calidad de algunos de ellos,
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15 E1l procedimiento de que se trata consiste en preparar
una mezocla de trigo, avena y cebada en las proporciones con
venientes, sometiendo la mezcla de tales cereales a un tosta

I do, a la que se agregs uns cantidad conveniente de azidoar y
una vez terminada dicha operacidn y antes de que aquella se

20 enfrie se roclia oon ron; En esta forma se de ja enfriar len—
tamente quedando dispuesto el referido producto paras su con
sumo & ouyo fin se proceders a su multuracidn para preparar
asi la infusidn correspondiente;

Como ya se ha dicho la proporcionahidasd de los cerea-

25 les componentes de la mezola mencionada serd ¥arisble y fa=-
cultativamente podrd figurar entre los mimmos garbanzos, tri
turados o no, cuyas propiedades alimenticias son patentes
N4 oonocidas;

Las méquinas y aparatos que se utilicen paras el tos-

30 tado de 1los ceresles de referencia serdn de cualquier tipo,
clase y sistema,

Por lo que se refiere al azicar que se adicione a di-
chos cersales serd de cualquier olase conveniente y en la can
tidad que se estime oportuna,

35 En cuanto 8l rocisdo ocon ron de que se habla anterior
mente se llevard a ocabo & mano o mecanicements, en dste iul-
timo caso con el empleo de mdquinas o apratos apropisdos,

Para el enfriasdo se dispondrd el producto tostado de
le manera dicha,ys sea simplemente esparcido en contacto ocon

40 el aire ya en cémaras apropiadas para que aquel se lleve a
cabo més lentaments,

Ademds, si el producto de que se habls ha de suminis-

trarse en polvo se someterd a la acoidén de mdlinos de tipo

apropiado,
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Por dltimo serd variable cuanto se refiera & la forme
de presentacion y acondicionamiento éel propio producto, &
cuyo fin se utilizardn envases o recipientes de papel, tela,
cartdn, medera, oristsl, metal u otros cuslesquiera apropia-
dos variando asi mismo ouanto constituys medios de seguridad
vy gerantia de los mismos y en general en todo cuanto no alte-
re, cambie o0 modificue la esencialidad del procedimisnto

descrito,

N O T A&,

Se reivindica como objeto de esta patents,

1,- Un procedimiento para la preparacidn de un produc-
to alimenticio de consumo en forma de infusiones, que esencial
mente consiste en somster e una accidn de tostado una mezcla
de avena, cebada y trigo y facultativamente garbanzos,a la que
durante su tostado se sgrega una cantidad de azicer y une vesz
terminada dicha opsrascidn se roeia con ron de jandolaq enfriar
luego lentamente,

2,- Un procedimiento pera la preparacidn de un'produc-
to alimenficio, de consumo en forme de infusiones"

Consta la presente memoria de tres pdginas folimdas y

esoritas por unsa sole oare,

~

Barcelona, 19 de Julio de 1930
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