
I.I 2 LI O R I A D 2 S C A I P I I Y A

>

de una PATEETE DE IEV2ECI0E por £0 años

P o r ;

gffl
especial  movil|

"R ubricación  d e h ie lo  e s te r i l iz a d o ,p a r a  su em pleo,sin  p e l ig r o  

de n o c iv id a d ,en la  conservación de a r t í c u lo s  co -m estib les ,com o 

pescado , e tc"  .
a nombre de;

Don GUILLERMO LORD LIA Y , Ingen iero , dom iciliado en E lix( ¡Tarragona) .

E l invento objeto  de esta  Liemoria.se co -n trae  a un proce ­

dimiento por e l  cual se añade mi producto a l fa b r ica rse  e l  h i e lo ,  

haci-en -do  que este reúna la  máxima e f i c a c ia  m icrob icida  y des­

truya totalmente la s  b a cter ia s  co -n ten idas  en e l  agua u t i l iz a d a ,

5 motivándo que quede e s t e r i l iz a d o  y pueda emplearse sin  p e l ig ro  

alguno de que transmita gérmenes nocidos  a lo s  a r t íc u lo s  comes­

t i b l e s  con que se pone en contacto  para su conservación .

Sabido es que e l  h ie lo  por s i  so lo  .e s to  es , s in  adimento|de 

alguna materia indicada para e l  ca so .ca rece  de e f i c a c i a  para la  

10 e x t in c ió n  de l e s  co lo n ia s  de b a cter ia s  co ntenidas en e l  agua 

u t i l iz a d a  para su fa b r ic a c ió n ,  pues sabido es también, por 

e s ta r  b ien  demostrado, que aquellas  r e s is te n  la s  mas bajas tempe­

raturas, por l o  cual l o s  m icrobios con ten id o -s  en e l  h ie lo ,p a ­

ra liza d a  su a c c ió n  y a le ta rga d os , por d e c ir lo  as í.m ientras  per- 

15 manacen aprisionados dentro de lo s  b loques .recobran  su a c t iv id a d  

tan pronto estos  se desh ie lan . Y a lo s  gérmenes m icrobianos co n- 

ten id o -s  en e l  agua,cabe y deben añadirse l o s  procedentes de lo s  

que se forman en lo s  poros y paredes de lo s  moldes en que se 

produce e l  h i e l o , siempre en muy c re c id o  número,máxime s i  no se 
EO observa un r igu roso  cuidado en su l im p ie z a ep or co n s igu ien te ,

e l  h i e l - o  por s i  s o - l o ,  esto  e s ,  en su forma simple de fa b r ic a ­

c ió n ,  o sea s in  el a u x i l io  de la  mezcla de un agente que por sus 

propiedades químicas deje  absoluta  mente p u r i f i c a d a , inmunizada
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da to -üa  contaminación, a l  agua de la  cual procede, l e j o s  do/cons- 

t i t u i r  una garantía para lo s  a r t íc u lo s  com estib les con l o s  cuales 

se le  -pone en contacto  par-a su conservación , es una sér ia  amenaza, 

por atentar co -n tra  la s  buenas cond iciones que a q u e llos  deben reunir 

para poder ser co-nsumidos]sin r ie sg o  de contraer enfermedades.

Han s ido  v a r ios  lo s  procedim ientos empleados y preconizados 

pa ra conseguir la  f in a l id a d  perseguida de fa b r ica r  h ie lo  e s t e r i ­

l i z a d o .  Entre e l l o s  podemos señalar como mas destacados, e l  de la  

a d ic ió n  ae pemangonato p o tá s ico  en e l  agua u t i l iz a d a  para la  ob­

ten ción  de h i e lo ,  que imprime a este un t in te  r o j i z o ;  pero sus 

resu ltados  no han sido sa t i  s fa c to i 'io s  ,por haberse dem ostrado,tra­

tando-se de la  conservación de pescado, que como co-nsecuencia  

d e l  h idróx ido  de manganeso producido por e fe c t o  de la  descomposi­

c ió n  de l permanganato, estropea su c o - l o r ,  y además porque su 

poder m icrob ic ida  es muy d é b i l .  Y podemos señalar también e l  pro - 

cedimijpnto de u t i l i z a c i ó n  del h ip o c lo r i t o  de sodio ,que tampoco 

s a t is fa c e  e l  id ea l ambicionado, por ad o lecer  de l inconiieniente 

de su f á c i l  descomposición y , por con s igu ien te , también de insu­

f i c i e n c i a  de e f i c a c i a .

La materia a u t i l i z a r  co mo elemento de mezcla con e l  agua 

destinada a la  fa b r ica c ió n  de h ie lo  y subsiguiente e s t e r i l i z a c i ó n  

de ó s te ,  debe cum plir,para que responda a l  o b je t iv o  a que se as­

p ir a ,c o n  la s  tres  s igu ien tes  ex igencias ;

l s .-Que no comianique propiedades nocivas a lo s  a r t íc u lo s  co ­

m estib les  a l o s  cuales es ap licad o  e l  h i e lo ,  tampoco cuando se 

d e r r it e  o funde ó s te ,  ni a lte re  .p e r ju d icá n d o lo , e l  asxjecto normal 

de l o s  mismos, especialmente tratándose de pascado;

2£ . -  Q,ue está to-ta lm ente exenta de todo sabor desagradable, 

para e v ita r  su transmisión a lo s  a r t íc u lo s  com estib les ; y

3£ . -  Que no solamente de je  e s t e r i l i z a d a  e l  agua u t i l iz a d a  para 

la  fa b r ic a c ió n  d e l  h i e l o ,  sino q u e . in c lu s iv e , a l  d e r re t ir s e  o fun­

d irse  é s te ,  e je rza  todavía  su a cc ión  m icrob ic id a , sin  vulnerar 

lo  que se ha dicho en la  ex igen cia  I a ,en p a r t icu la r  si se trata  

de pescado.
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La materia que cumple en to ta l id a d  y por completo la s  e x i -  

60 gencias enumeradas, es e l  producto ob je to  de esta  memoria :

3B0RNIT= , e l  cual co n s is te  en un preparado a base de h ip o c lo r i t o  

de c a l , c o n  un soporte de una substancia in ofensiva ,qu e  puede ser 

la  s a l ,  e l  carbonato de s o - s a ,e t c ;  en la  in te l ig e n c ia  de que la  

a d ic ió n  de este compuesto es para f a c i l i t a r  la  presentación  y 

65 también hacer mas f á c i l  la  d o s i f i c a c ió n  del c lo r o  a c t iv o ,  sin

que en manera alguna su cambio de substancia in flu y a  en e l  ob jeto  

b á s ico  de la  patente que se s o - l i c i t a .  31 preparado 2B0RIíIi" 

reúne la  d e c is iv a  c a r a c t e r ís t i c a  buscada y lograda de ser e s ta b le ,  

presentándose en forma de comprimido-s, a modo de "ca ch e ts ’1, lo  

70 cual hace que su empleo sea s e n c i l l o  a mas no poder, pues basta 

co -n  in tro d u c ir  uno de e l l o s  en cada molde de lo s  destinado-s  a 

la  obtención  del h i e l o ,  luego de llenado s de agua, y a l l í  se 

disuelven y mezclan co -n  e l l a ,  p u r i f icá n d o la  e inmunizándola de 

toda contaminación y resultando e l  h ie lo ,p o r  tanto , e s t e r i l i -  

75 zado por completo y en a b so lu to .

N 0 T A . -  Y e l  inventor r e co p i la  la naturaleza del in ven -to  

y c a r a c te r ís t i c a s  del mismo en la s  s igu ien tes ;

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 )  *- Procedim iento para la  e s t e r i l i z a c i ó n  d e l  h ie le  a r t i -  

80 f i c i a l ,  ca rá c te r - iza d o  por e l  empleo del h ip o c lo r i t o  de c a l ,c o n

un soporte de substancia in o fe n s iv a , como c lo r u -r o  de sod io , 

carbonato de sosa & ,que fa c i l i t a n d o  la  presentación 'haga a l  

prop io  tiempo mas f á c i l  la  d o s i f i c a c ió n  de l c lo r o  a c t iv o .

2 )  . -  Sn un p ro -ce d in ie n to  par-a  la  e s t e r - i l i z a c i ó n  del 

85 h ie lo  a r t i f i c i a l  según la  r e iv in d ic a c ió n  e l  empleo de un

producto denominado EORlíIi o de cualquiera de lo s  que a base de 

h i p o c lo r i t o  de c a l  se presentan en e l  mercado con denominaciones 

d i s t in t a s . t a l e s  como,por ejemplo,Capofc±t, e tc ,q u e  no comunicando 

propiedades nocivas a l o s  a r t íc u lo s  y exentos de sabor desagra- 

90 dable, dejen e s t - e r i l i z a d a  e l  agua de fa b r ic a c ió n ,e je r c ie n d o  su 

a cc ión  m icro b ic i -d a  a l  d e r re t ir s e  e l  h ie lo ;  y cuyos productos
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en forma de comprimidos o ' 'c a c h e t s " , se introducen en lo s  mol­

des de obtención del h ie lo ,u n a  vez llenados de agua.

3 ) . -  Fabricación  de h ie lo  e s t e r i l i z a d o ,  para su empleo,

95 s in  p e l ig r o  de noc iv idad , en la  conservación  de a r t í c u lo s  

com est ib les ,  como pescado e t c / .

SI inventor re iv in d ica  del propio  modo como de su inven­

c ió n  y propiedad ex c lu s iv a , todo elemento, m o d if ica c ió n , o 

s u s t itu c ió n  que pueda in tro d u c irs e ,  que no cambie la  esen c ia -  

l id a d  d e l o b je to  de la  presente memoria d e s c r ip t iv a ,  que 

consta de cuatro m ecanografiadas, co -n  e l  dorso en b lanco .
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