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‘Liemoria descripbtive que se acompeaila a la solicitud de Pa-
tente de Invencidn por VEINTE alics a favor Per dinand-He i1l
residente en JOINOWITZ, ireis Ratiber, Oberschlesien (Alemsnia) por
"On procediniento de coccidén de melazas iimpuras" presentads en el

Linisterio de Economia Necional.

Como es sabido, la extracibn del azucar de les melazas
impuras & de los productos residuales de la fabricacidén de ezdcar
ofrece especieles dificultades, pues la cristalizacidn del azdcar
q&micamente puro se iupide por la presencid*%ubstancias no asuca-
nodas y adn acaba por hmacerse irposible. Los procedimientos de coc-
cién hasta ahora propuestos para estas melazas iupuras sélo respon-—
den imyverfectamente, seguin le experiencie, al fin perseguido.

Segdn uno de ellos se agrege & la melaza espesada despues
de la forusciln del crano otra wmelaza mejorads por asdcaer disuelto,
despues de 1lo cusl se vuelve 4 cocer con la umelazni o rervir. Dsto
tiene el inconveniente del lento crecimiento del crisial que proce—
de de la rmelaza liervida, pues ya en el momento de la formacidn se
circvmda por peliculas de jarabe § relaza vrivadas de amicar, las
cuzles actuan cowuo una resistencia entre el nucleo del cristal 7
las moliéculas de aszdcar del jarabe en el sentido de la traccidén de
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las masas, oponiéndose & la energla activa de la cristalizacidn.

o

Segdn otro procedimiento destinado cin embarge a Lervir
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la masa de reileno del prcoducto I, se concentra ante
cidn de los granos la relaza brocedente de tal masa de rellieno-lle-
vada a la pureza del zumo espeso mediante azdcar disuelto— 7 ldego

se sigue hirviendo con zwmo espeso puro, de wmaners que el cociente

del vehiculo sea igual al de la disolucién de azdcar a hervir 7 vor
13 J X

taﬂ%o Se eriminen las..diferencias. También aqui deja que desear la
energia de cristalizacida.

Un tercer método comocido de trabajo consiste en que la
uelaze a hervir se obtiene en un gran niiero de vorciones de vure—
sa creciente y luego estus se herven en sucesidén inversa segin la
pureza en cuestidén. Esto tiene el inconveniente de constituir un
trabajo wuy largo y que requiere una observacidn wuy Qxacta, igual-
mente que uns disposicidn industrial complicada que exige un siste-
wma tubular extenso y numerosas cajas.

frente a todos los procedimientos conocidos vrecents el
que constituye el objeto de este invento el progreso Importantisimo
de que para cada cochura se crea un vehiculo cristalino cuyo coclen—

te se halla muy por sencima del de la melsasa & nervir, con lo que de

entemano se acuula una gran centidad de energis en el germen del

cristal, de uanera que puede vencerse facilmente el probeso de la
desacarizacién, debiendo cumplir -7y esto constituye la segunda ce-
recteristica del procedimiento sesin el invento- la condicidn de que
la energia scurmlada en el gérrien del cristal puede tawmbidn desarro—
llarse libremente, esto es no gueda detenida pPor capas aisladoras
interuedias en los cristales.

Por este wotivo, en contra del procedinmiento ccnocido pri-
reramente descrito, los cristales procedentes del jarabe bueno se
forman & desarrollan con exactitud ¥ verfeccidn wedisnte un par de
adiciones de jarabe & melaza aun uejor antes de que se intruduzca
el zumo residual bajo, destinado & la coccidn. De esta forwa el Pro-
ceso de coceidn serd muy rdpido, pues el grano crece considerable—
wmente y se cbtiene una masa de relleno facilmente centrifuzeble con
bajo cociente de zurio residual.

¥Frente al procedimiento conocido indicado en Segusdo Lu~

; el que constituye el objeto del invento sigue el camino inver-
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dos residuwales hervidos en una cochura 7 las disoiuciones de azi-
car, pues se concentran de estas disoluciones de rnejor calidad por
lo que tocu & la naturaleza £isica y quimica, priuveramente en el
vacio, con lo que el gérmen cristalino correspondiente a la cochu-

raf%lmacena una centidad considerabliemente mayor de energia de»dris—

~talizacidn y su rendimiento experimenta una elevacidn de importan—

cia mediente algunas adiciones de una disolucidn adn wmds vura de
azdcor después de formarse el grano.

Hespecto al tercer método conocido ye indicado, el del in-
vento economiza, ademdés de una instalacidén erplia, el trabajo com-
plicado, pues se suprime la preparacidn escalonada de zumos resi—
dueles, pues solo se tiene uno de ectos.

ol vrocedimiento segin el invento es el siguiente:

b3

L jugo residual ¢ melaza de 80-852 de pureza se concen-—

tre al vacio y después se espesa hasta el ensayo del.. hilo: des-

" vués se forma el zrano con una wmelaza de cociente mds elevedo de
% L g G . \ / |

por lo menos 87¢ de puresa, el cuai sin émbargo»se hﬁ;&~diluido con -
dgua a bb-b(0¢ Brix, v asi se concentra ropetidas veces husta que el
grano se forue con precisidn y esté completamente 1iquido. Solo én—
tonces se hiierve el éaldo,‘cocido.con la melaza 4 hervir de unos
65-80 de cociente y al final se cuece con algunas adiciones de agus.
porante el wroceso de cocidn se concéntran pdco & .oco tanto antes
de Cformarse el grano cowmo al hervir despﬁes de dicha fofm&cién, al
vacio por cada 100 quintales de masa de rellenc 6-7 1 de disolucidn
de sosa de 20-229 BE. ZL zuwo cocido se saca con unaltemperatura de
85-902C 7 con unavdensidad en el jarabe nadre de 90-91¢ Brix.

'La esencia de este brocedimiento de cochura se halla en
que el jarabe de partida que no.es ni el zumo residual bajo a her-
vir ni el zuwmo espeso puro, despuds de ls Formacidn de los granos
se trata segin convenga durcnte nds largo 6 més.breve tiempo conm un
jaﬁaoc us coclente nds elevado,.pdr‘ejemplo de 87 y superior, con
el fin"de crear asi unu masa de relleno privada de grenos finos, y
un grono gue desde dentro sea puro 7 esté Provisto de una energia

de creciumiento que garantice la desacarificacidn del subsiguiente
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zumo de menor purels.
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Se reivindica cowo nuevo y de propia invencidn

Un procedimiento para la coccidn de melasas impuras (des—
de 05 hasta 80 % de cociente) carmcteriusado porgue sc concentra al
vacio melaza de vuresza uzds clevadn (80-C5 de cociente) y se espesa
hasta el ensayo de la hebra, luego con una melaza de pureza mis ele-
vada (87 de cociente ¢ superior) diluida con agua a 55-00¢ Brix, se
forua el grano 7 después los cristules se siguen Tratando durente
uids 6 menos tiewpo sedn convenga con esta melasa de cociente ele-
vado, hasta que se formen libre y definidaniente, y eatonces se si-
gue hirviendo con la melasu 4 desacarificar de menor pureza.

Dste patente recae sobre "Un procedimiento de cocecidn de
melazas impuras", como queda descrito en la presente wmeworia y ca-
recterizada en 1l anterior .ata.

Lodrid &0 de Junio dg 1530.
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