
PATENTE DE INTRODUCCION

po r  10 año s

para "Un proced im ien to de p r e r r e fr ig e r a c ió n  de la  f r u t a " ------

a fa v o r  de D. José RIMB1AS RIMELAS, de n a c io n a lid a d  española , 

d om iciliad o  en BARCELONA, c a l le  de C ortes, n° 593 p r a l .

MS.10RIA DESCRIPTIVA

l a  p resen te  memoria d e s c r ip t iv a  se r e f i e r e  a una paten te 

de in tro d u cc ió n  destinada a g a ra n tiza r  la  e x p lo ta c ió n  exclu ­

s iva  de un procedim iento para e fe ctu a r  l a  p r e r r e fr ig e r a c ió n  

de l a  fr u ta , que c o n s is te  esencia lm ente en someter e s ta , r e -  

5 c ién  r e co le c ta d a , a la  a cc ió n  de cámaras f r i g o r í f i c a s ,  a f i n  

de e v ita r  que durante e l tiempo que media entre la  r e c o le c c ió n  

y e l  consumo se d e s a rro lle n  en la  misma muchas enfermedades 

p a r a s ita r ia s  p e r ju d ic ia le s  a sus buenas cu a lid a d es , ya que 

es sabido que después de haber r e c ib id o  un enfriam iento in -  

10 tenso y profundo e s ta s  enfermedades no se in ic ia n  durante un 

espacio  de tiempo re la tivam en te  co n s id e ra b le , p or  quedar in a c ­

t iv o s  l o s  gérmenes p rod u ctores  de la s  mismas.
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A t í t u lo  de e jem plo, exp licarem os e l s ig u ie n te  modo de 

| l l e v a r  a la  p r á c t ic a  e l procedim iento o b je to  de la  p a ten te  

de in tro d u e c ió n  de que se t ra ta .

l a  fr u ta , después de r e co le c ta d a , lavada , p u lid a , en- 

5 v u e lta  y empacada en h u aca les , se c o lo ca  en cámaras f r i g o ­

r í f i c a s  e s p e c ia le s , antes de ser transportada d e l centro 

de p rod u cción  a l  lugar de consumo.

Dichas cámaras f r i g o r í f i c a s  constan de v a r io s  departa­

m entos, cada uno de l o s  cuales t ie n e  una cabida aproximada 

10 para un carro de fr u ta  (420 h u a ca le s ) , l o s  hu acales de na­

ran ja  t ien en  73 cen tím etros  de la rg o  p or  34 por 40, en l o s  

S stados U nidos, siendo de observar que l o s  departamentos de 

la s  cámaras están  s itu ad os  en s e r ie ,  l o s  unos a con tin u a ción  

de l o s  o t r o s ,  con una gran entrada a un la d o , tod os e l l o s ,  y 

15 una gran sa lid a  a l o t r o ,  e x is t ien d o  p lata form as o andenes de 

entrada y sa lid a  a l mismo n iv e l  de l o s  camiones o vagones de 

tra n sp orte , para f a c i l i t a r  esta  o p e ra c ió n .

l o s  h u aca les  de fr u ta  se in trodu cen  en l a  cámara p or la  

puerta  de entrada, y se estiban  pegados a la s  paredes y  lo  

20 más p o s ib le  entre s i ,  corr ién d ose  una c o r t in a  a m itad d e l de­

partam ento, desde el techo hasta  p ocos  cen tím etros  del su e lo , 

y continuando la  e s tib a  en la  misma forma hasta l le n a r  todo 

e l departam ento.

l a  r e fr ig e r a c ió n  se e fectú a  p or  expansión d e l amoníaco 

25 en un fo so  de serp en tin es co locado en e l  in t e r io r  de un tan­

que de salm uera, l o s  serp en tin es  de salmuera en fr ía n  a su 

vez un fo so  situado en la  inm ediación de cada departamento



de la  cámara f r i g o r í f i c a ,  desde donde e l a ir e  f r í o  es tra n s- 

g portado por un v e n tila d o r  a l departamento donde está  la  f r u ­

ta . la  entrada d e l a ir e  f r í o  se e fe ctú a  por el techo del 

departamento y está  en ta l  forma que se puede in v e r t ir ,  en- 

5 trando p or  tanto e l  a ir e  f r í o  por una u o t r a  de la s  dos m i­

tades d e l departam ento, separadas por la  co r t in a  de lo n a .

Oon la  c o r t in a  de lon a  y la  d is p o s ic ió n  apretada de lo s  

huacales se consigue que el a ir e  f r í o  p en etre  por ig u a l, yen­

do forzado a tra v és  de l o s  hu acales que va en fria n d o . Con la  

10 in v e rs ió n  de l a  entrada del a ir e  f r í o  se o b t ie n e  un e n fr ia ­

miento ig u a l de tod os  l o s  h u aca les, debiendo b a ja r  la  tempe­

ra tu ra  hasta  28 ó 30 grados Eahrenheit aproximadamente.

La op era c ión  de p r e r r e fr ig e r a c ió n  dura aproximadamente 

20 horas (16 para e l en friam iento y  4 para l a  carga y d e sca r - 

15 ga de l a  f r u t a ) .

La fr u ta , a l  e n fr ia r s e , forma humedad en e l am biente, 

por lo  que hay que añadir sa l a l a  salmuera, con fr e c u e n c ia .

Terminada la  p r e r r e fr ig e r a c ió n , se sacan l o s  hu acales 

de fru ta  y se envían a l punto de d e s t in o .

20 Las v en ta ja s  de la  p r e r r e fr ig e r a c ió n  co n s is te n  en que

se e v ita  e l  d e s a rro llo  de la s  enfermedades de la  fr u ta , en 

e s p e c ia l en la  naran ja , en l a  que e l Gobierno fe d e ra l de l o s  

E stados Unidos ha ordenado que la  p r e r r e fr ig e r a c ió n  dure cua­

tro  d ía s  para matar e l germen de la  mosca d e l M ed iterrán eo.

25 Se ha observado que, una vez d e sa rro lla d a s  la s  enfermedades 

de la  fr u ta , e l  f r ío  no d etien e  su d esen v o lv im ien to , mien­

tra s  que con la  p r e r r e fr ig e r a c ió n  se ev itan  muchas de esas

v



enfermedades p a r a s ita r ia s .

I  la  fr u ta  l le g a  en m ejores con d ic io n e s  a l punto de con­

sumo, pudiendo r e s i s t i r  m ejor l o s  ca lo r e s  de la  e s ta c ió n , 

durante e l  tra n sp o rte . Sin la  p r e r r e fr ig e r a c ió n , s i  e l  

5 tra n sp orte  qu iere  e fe c tu a rse  en co n d ic io n e s , p r e c is a  cam­

b ia r  con fr e cu e n c ia  la  carga de h ie lo  de l o s  vagones, mien­

tras  que con la  p r e r r e fr ig e r a c ió n  basta  l a  prim era carga de 

h ie lo  para que la  fru ta  se conserve en p e r fe c to  estado du­

rante  e l tra n sp o rte .

10 De modo que es te  procedim iento de p r e r r e fr ig e r a c ió n ,

sobre ser conven iente para la  con servación  de l a  fr u ta  en 

estado sano, y  para su m ejor p re se n ta c ió n  en e l mercado 

donde se ha de vender para e l consumo, r e s u lta  más econó­

m ico, porque no o b lig a  a cambiar e l h ie lo  de l o s  vagones 

15 r e fr ig e r a d o r e s  durante e l tra n sp orte .

ia  miaña p lan ta  f r i g o r í f i c a  de p r e r r e fr ig e r a c ió n  puede 

s e r v ir  para conservar la  fr u ta , en cual caso la  temperatura 

ha de ser d is t in ta ,  un poco más a lta  de 28 grados Fahrenheit 

y mayor o menor según l a  c la se  de fr u t a .

N O T A

20 Por la  p a ten te  de in tro d u cc ió n  a que se r e f i e r e  l a  p re ­

sente memoria d e s c r ip t iv a  se RI2IVINDICA:

1 . -  l a  ex p lo ta c ió n  ex c lu s iv a  de un proced im ien to  de 

p r e r r e fr ig e r a c ió n  de la  fr u ta , que c o n s is te  esencialm ente 

en someter esta  a la  a cc ió n  de cámaras f r i g o r í f i c a s  en la s  

25 cu a les  se produzcan co r r ie n te s  de a ir e  f r í o  a ltern a d as  en



su d ir e c c ió n , que invadan todo e l espacio  de la s  cámaras en 

\ que l o s  fr u to s  son tra ta d o s , efectuándose esta  op era c ión  des­

pués de l a  r e c o le c c ió n  de l a  fr u ta  y  antes de su tra n sp orte  

a l o s  puntos de consuno, a f i n  de e v ita r  que durante e l  tiem - 

5 po que tra n scu rre  entre  una y o tro  se d e s a rro lle n  en la  fr u ­

ta enfermedades p a r a s ita r ia s .

2 . -  La e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a , para la  r e a l iz a c ió n  d e l 

proced im ien to  in d icado en e l p á rra fo  a n te r io r , del empleo 

de cámaras de r e fr ig e r a c ió n  con uno o más tab iques o c o r t i -  

10 ñas in t e r io r e s  para hacer d e s c r ib ir  a l  a ire  r e fr ig e r a n te  que 

penetra  en la s  mismas un camino s in u oso , a f i n  de que se e je r  

za su a cc ión  en toda la  masa de l o s  fr u to s  expuestos todo lo  

más profundamente p o s ib le .

5 . -  La e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a  d e l o b je to  de la  p a ten te ,

15 sean cu a les  fu eren  la s  c ir cu n s ta n c ia s  que concurran con su 

e s e n c ia lid a d  d e fin id a  en la s  a n te r io r e s  r e iv in d ic a c io n e s , 

siendo dicho o b je t o ;

"Un proced im ien to de p r e r r e fr ig e r a e ió n  de la  f r u t a " .

Consta



Consta la  p resen te  memoria de s e is  h o ja s  fo l ia d a s ,  e s -  

* c r i t a s  por una so la  cara .

B arcelona , 27 de Mayo de 1930.

P. p . de D. José RILIB1AS MMBLAS,
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