


1 La presente invención tien e  por ob jeto  un envase

presentador para productos p a sto so s , principalm ente para que­

so s fr e sc o s , caracterizad o  esencialm ente por e l hecho de es­

ta r  con stitu id o  por un bloque, de p re feren cia  en m ateria pías-

5 t i c a ,  que comprende una s e r ie  de c u b ile te s  acanalados o no,

que desembocan en l a  cara superior de una plancha, l a  cual se
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recubre con una hoja m etálica  o m etalizada después de lle n a r  

lo s  c u b ile te s ; presentando e sta  plancha sobre su cara inferioY 

un cuadriculado delim itado por ranuras que constituyen en tor- 

no a cada cu b ile te  surcos de ro tu ra  que permiten separar fá -

Gilmente lo s  c u b ile te s  para su empleo, y presentando dichas 

ran uras, en sus puntos de in te rsecc ió n , una l ig e r a  depresión

-
que con stituye un ángulo de menor r e s i s t e n c ia ,  que puede 

arrancar fácilm ente a l  mismo tiempo que l a  hoja de cu b ierta ,
18 para l ib e r a r  el contenido de dichos c u b ile te s .
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Para hacer comprender mejor e l ob jeto  de l a  in­

vención, describirem os ahora, a  t i tu lo  de ilu s t r a c ió n , una 

forma de re a liz a c ió n  tomada como ejemplo y representada en 

e l plano anexo.

En este  plano:

*

l a  f i g .  1 es una v i s t a  en p ersp ectiva  de e sta  

forma de re a liz a c ió n  an tes de l a  colocación  en posic ión  de 

l a  hoja de recubrim iento de lo s  c u b ile te s ;

l a  f i g .  2 es una v i s t a  en p lan ta  por debajo, de

25 la  f i g .  1;
* l a  f i g .  3 es una v i s t a  en sección  según 111-111
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de la. f i g .  1;

l a  f i g .  4 es una v i s t a  en sección  según IV-IV de

l a  f i g .  2;

la  f i g .  3 es una v i s t a  que muestra cómo se  opera
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i l a  apertu ra de un c u b ile te .

l a  f i g .  6 es una v is t a  en co rte  que muestra el 

vaciado del contenido de un c u b ile te .

Con re fe re n c ia  a l  d ibu jo , diremos que puede ver­

se  en l a  f i g .  1, e l bloque conforme a  l a  invención, e sp e c if i-  

I cado más a r r ib a . El bloque, de p referen cia  en cloruro de po- 

! l ie s t i r e n o ,  comprende una plancha 1 hecha en molde, con una 

! s e r ie  de c u b ile te s  o envases 2, por ejemplo de forma se n si­

blemente c i l in d r ic a ,  que presentan en su p e r i fe r ia  unas aca­

naladuras 3 cuya m isión se  comprenderá por l a  descripción  que
í!j¡ s igu e .

¡! La plancha 1 e stá  subdivid ida en su cara  in fe r io r

i; en ta n ta s  secciones la  como c u b ile te s  2 comprende, mediante ra  

i nuras ortogon ales 4 v i s ib le s  en l a  f i g .  2, presentando e s ta s  

' ranuras una so lución  de continuidad 5 que forma para cada sec- 

oión la ,  un pioo 3g.

Después de co locar en posic ión  e l queso ó ( f i g .  6)

; en lo s  c u b ile te s  2, se reoubre l a  plancha 1 con una hoja meta, 

l i c a  o m etalizada 8 f i ja d a  por cualqu ier medio apropiado.

Cuando se  quieren u t i l i z a r  l o s  quesos, se  separa 

l a  sección  o l a s  secciones la  por sim ple plegado siguiendo la s  

! ranuras 4 . Una vez separada, cada sección  la  presenta un pico 

3a enteramente l ib r e  y que es f á c i l  romper para q u ita r  l a  ho­

ja  8 que recubre e l correspondiente cu b ile te  ( f i g .  3 )*

En e ste  momento, b a sta  con dar v u e lta  a l  cu b ile te  

para ex traer  su contenido. A e s te  re sp e c to , conviene hacer ob­

servar que e sta  extracción  se opera con l a  mayor fa c i l id a d , da 

do que e l  queso no se  h a l la  en contacto más que con l a s  a r i s -

30
¡ t a s  in te rn as 3a de l a s  acanaladuras 3 . lo  cual reduoe a l  míni­

mo l a  su p e r f ic ie  de contacto y l a  r e s i s te n c ia  a l  frotam iento.

y
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ü Quede bien entendido que l a  forma de re a liz a c ió n

: expresada no presenta ningún carác te r  l im ita t iv o  y que podrá 

¡¡ se r  ob je to  de toda c la se  de m odificaciones d eseab les s in  s a l i r  

por e l lo  del marco del invento.¡
En resumen, e l Modelo de u t i l id a d  que se s o l i c i ­

ta  recaerá  sobre l a s  s ig u ie n te s

REIVINDICACIONES

1 Envase para productos p a sto so s , t a le s  como
i!
! quesos f r e sc o s , del tip o  con stitu id o  por una p ieza  única en 

¡¡materia p lá s t ic a  que comprende una s e r le  de c u b ile te s  que de­

sembocan en l a  cara superior de una plancha que se  recubre 

¡con una hoja m etá lica  después de l le n a r s e  l o s  c u b ile te s , y que 

¡ s e  puede eventualmente d iv id ir  por medio de l in e a s  de ro tu ra ,

¡ caracterizán d ose  e s te  envase por e l  hecho de que lo s  cu b ile ­

te s  ( 2) tienen sensiblem ente l a  forma de un c ilin d ro  y están  

p ro v isto s en su p e r i fe r ia  de acanaladuras ( 3) d isp u e sta s  se-
!
gún l a s  g en era tr ice s  del c il in d ro .

2 . -  Envase según l a  re iv in d icac ió n  1 caracterizad  3
¡
: por e l heoho de que se  dispone un tubo de papel que forma l a  

su p e r f ic ie  l a t e r a l  del c ilin d ro  en cada c u b ile te , an tes de 

moldear e l producto en su in te r io r .

3 . -  Se re iv in d ic a  por ú ltim o, como ob jeto  sobre 

e l que ha de recaer  el Modelo de U tilid ad  que se s o l i c i t a :  

"ENVASE PARA PRODUCTOS PASTOSOS".

Todo conforme queda d e sc r ito  y re iv in d icad o  en la  

presente memoria d e sc r ip tiv a  que consta de cuatro páginas me­

can ografiadas y d ibu jos ad ju n to s.
Madrid, 17 Diciembre 1965 

ALFONSO UNGRIA
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