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M F K O ¿i X A D f  3 C I Í I P T I  U

que ĥüI í̂ tpí DXADXFR GHOCFF, natural y vaolro de Malaga, pro­
vincia 4* Idea, habitante en Monte de 3anona ií*3, acompaña a 
«u solioltud a o are patente de invención por veinte artos pera 

3 "a i prooediaiento industrial seguido a fin  de mejorar Zas
oondlclones y  extender e l empleo de lea jugos, jarabea y  m±- 
alea» y  loa subproducto a (pulí bagazos y  melazas) de la  
fabrloaolon del azúcar*
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Fa un heoho oo*xlents, n a tu r a l y  I o r ío o ,  que loa dos/ 
que por exoelenola constituyen la  p r io ra  materia de la  in - 
duetrla mundial azucarera, la  remolacha y  la  ojuno, lleguen 
a laa fabricas donde nen de beneficiarse, mas o menee enaru- 
aladas ext*erlonaent»e por e l ledo, e l polvo» etc#*

CJoa» ea también sabido» que poseen olores eorraturar» 
les o adquiridos que» resultando desagradables, aun cuando 
no llegaren a repttlsivoa, restrinjan considerablemente, oo- 
sto aquellos» e l esplso dlreoto de sus J u r o s » jarabes y  mie­
les en combinación con otros productos» y  de manera eajeoi- 
al oan loa Jugos y pulpas (naranjas, membrillos, oto» oto*) 
de multitud de frutos*

Rn la  actualidad se lava y hooe desaparecer, antee de 
nada,la basura exterior de la  remolacha, pero no ocurre asi 
n® la  de la  caña, que sastra en los molinos y cortadoras 
son la  suciedad que arrostra desde e l oau$o* l o ro esto queda 
remediado por completo desde e l momento que» como operación 
previa a su éntrala en los molinos y cortadoras, ee secciona 
la  caña en tro sos separados de longitud adecuado» y se tra­
tan esos trozos en la  forma y los artefactos» a que ee su­
je ta  la  manipulación de los remolachas.

La desaparición de los olores aludidos queda realizada 
a satisfacción, en los Juros, Jarabes y a lelas, de macera 
sim ilar o análoga a c o b o  se practica con laa «crasas y otras 
substancias alimenticias*

Fn cuanto a los subproductos (pulpas» bagazo a y mela­
za*) se libran hoy con éxito al consumo, en estmdo seco» 
para alimentación del ganado» la  oooeta de pulpa de remola­
cha dlfusedai la  misma ooseta mezclada oon melaza de remo­
lacha* y una mezcla de bagazo de caña con melaza de igual 
procedencia» llamada "Molasoult” *

Y entendemos aquí» que, desde e l mámente de poder d is­
poner de un bagazo bien limpio y molido, y «un todavía mejor, 
de una ooseta de ostia limpia, bien cortada y  bisa difusa!a y
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secada, puede eep endorse este producto nuevo, sino a loa mia­
mos precios que 1% oocetu de roraoloon a, a otros aur. bastante 
ramunertidorsis, para la  alimentación del «añado* en isa aiítui- 
ent>ua formas: aola o metalada oon oosota de reaoloohaj mez­
cló la  oon melaza de oafta o de romo 1 atona, o oon una mesóla de 
anoaa melazas* y mezclada oon eosuta de romo loen a y melaza 
de o arla o de remcloona* o una mesóla de anbaa melaz as*

Dedos los diferentes contenidos en saoarosa y «luoosaa 
y tomada* en cuenta otras propiedades distintos entre amtaa 
olajes de melazas, resulta su mesóla de oondioicnas muy favo­
rables para usos alimenticios*

SI empleo de esa rae tola se extiende a au combinación 
oon cualquier otro producto, asi como el empleo de la  melaza 
de remoloa tu se extiende también a su combinación oon oual- 
quler oletee y forma de totazo de oafta*

jota awividaiCAToaiA -
Loa efectos de la  ley rigente de Propiedad Industrial 

recaerán aoore una patente de invención por veinte años para 
"e l prooediralarito industrial seguido a fin  de mejorar leo 
condicione* y extender el empleo da loa jugos, j  araban y a le ­
les, y loa subproductos (pulpas, bagazos y melazas) de la  
fabricación del azúcar'*, según queda reseñado en la  presente 
Memoria Descriptiva? invención nueva y pro; i  a del que suscrito» 
y que no es conocida ni se dalla practicada en loa dominios 1 
españolo» ni en el Extranjero*

La palacra "elementoa" intercalada en la  linea 9 vale*

Malaga 5 de Mayo de 1930*
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