
liojafe^y^termina conectado a la  aspiración de un pequeño venti­
lador -16- cuyo conducto de expulsión -17- desemboca en la  cáma- 

^ra envolvente -12- del acumulador.
....El número de placas de cocinar puede ser variable según

**“ a t* 'í **«“ -«fc M iM M b :

e l tipo de £a.»á«grya d em ás puede disponerse una placa secunda-
ria-^úCilizable para mantener calientes los manjares o condimen-i
tos^^F^-^ásife^q de la cual se hace circu lar e l aire todavia ca l- 

deado a la  salida de aS«

-  4 -

varias placas de cocinar o del horno.

10
Este hoíte puede suprimirse sH‘ 
trate. %

15

20

e l tipo de cocina de que se

Por la-^escripción que antecede ü^cemprende fácilmente 
el funcionanii^nto|de la cocina: El aire impe^^do por e l ventila - 

r penetra eh<la cámara envolvente -12— del aÓtemulador y atra— 
v í^ a  c entripe taráscate las paredes del acumulador|pasando por en-

\  \  I  a ,tre  3$ ?rena del caljígifugo envolvente y por las Rendijas del
\  í ' y

núcleo ,k a la recámara central de la cual sale intensamente cal­
deado, pd̂ - el conducto -11- que lo  distribuye entre e l horno 
y las placi|¡ de cocinaX^asando después por los ramales de sa­
lida  -1 4 -, a\. conducto c o í^ to r  -15“  en conexión con la  aspira­
ción del ventilador. El aire{B*ega%^ ventilador ya relativamen-
te f r ió ,  despuesi. de ceder al la£tta%] >ósito -5 -  las ca lorías

que fiodavis cons< 
s ito .

antes de \irculai!Va\ravés de dicho depó-''V

;itén comodín ente poner en fun-
25

Los reg istro^  -15- p»Ĵ T 
ción o fuera de servidlo el hoi^o y placas y regular con toda

a e l regimen requerido\

30

precisión la  temperatura para adai 
en cada caso. \

Mientras no se utj^Liza la  cocina, se tienen cerrados 
los registros y parado e l -^^tilador dejando solamente en fun­
cionamiento el elemento term o-eléctrico, para mantener caldeado 
e l acumulador, pudiendo según se ha dicho, dejar sin corriente



dicho elemento durante las horas de máximo consumo»

-  5 -

N

N 0 T

-•****,kteiiu.

V
10

'ip.

Sd^reivindica como objeto de esta patente:
1) Cocina eléctrica  que comprende un acumulador de ca­

lo r , c a p o r  un pequeño elemento e léctr ico  de calefacción 
y combinadora^ un ventilador que produce una corriente de aire 
que at|sáviesa el acumulador de ca lor, caldeándose, y circula por
la^placas de cocinar u otros puntos de u tilización  del calor*
cal<h&4&gj3las por convección.

2) Gocina^%ó^ibrica según lo  consignado en la reiv in - 
dicacioifoiinterior, en la  cuaf^%^ acumulador de calor está cons—

% titu ido por uírmicleo hueco con rendí
r'",des, rodeado de una^asa calorífuga y pe

. ¡01^

a través de sus pare- 
,ble para el a ire,

obtenida en una á^ja de dobles paredes de laífckcuales la  in te- 
15 r i ó l e s  también perforada o permeable para el aifce, siendo ca l­

deado &fte acumulador pp^.^a resistencia  e léctr ica  áLo jada en
el in terior del nucleío y recorrida por una corriente regulable

\  ’\
mediante umponmut ador "é9c|erior.

3) Copina e lé ctr ica ’V ^ún lo  consignado en las anterio-
20 res reivindicaciones, dispuesta^coi&junÓonducto interior para

, [ V'1S. ..
la  circulación  del,; aire, que párte del í^ p r io ^ d e l  núcleo del
acumulador de calor se ramificaren varios cóíS&«¿|os derivados

%. \
que pasan por debajo de las placas d'fe cocinar o también por

\
otros puntos en u t il iz a r o n  del caloaf Reuniendose a la  salida,

25 \ \  Xen un tubo colector, e l cUpl atraviesa^^eíldeposito de agua ca­
liente de la cocina y desemboca, con interposición del Ventila—

 ̂ \

dor, en la camara o camisa fo ca d a  por la doble pared que en­
vuelve e l acumulador.

4) En la  cocina e léctrica  consignada en las reiv indica- 
30 ciones anteriores, la  disposición éa los ramales derivados del



I

conducto de cirou la-cién  de aire caldeado, de sendos registros 
que permiten tegular de manera gradual y oontinua, e l paso de 
a ire  caliente y por lo  tanto la  temperatura en los diferentes 
puntos ación del ca lor.

5) Sn cocina e léctr ica  consignada en las anteriores 
reiv indicaciones,lia  disposición de una o mas placas secunda- 

rilfis^para mantener calientes los manjares o condimentos, por 
les cual esS^la^oQ circu lar e l aire todavía caliente a la  s a li-  
da de las placas de bocinar o del horno, antes de pasar al co -

~ 6 -

10 lector de retorno o iraeion.

'V•■V
%■

•V

%%«a.

cocina e léctrica .

Barcelona 30 de Abril de 1930.
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