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<expediente núm.

P A T E N T E

instruido a instancia

de Darío.Teat.ini

residente en M íe  lea 

de patente.

(Dste expediente fué presentado en l iI inisteri0 

el día 5 de mayo de 1930 a las

minutos.

en solicitud de registro

12 horas 3

iRepresentante Ungria
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l i n o h  £ A D K S C K X P T £ Y A 

que se a o «npana 

a la  aolioitud de

una PAVKIj5F, DE IHVKííC IOI? por ve in te aüu& en :3opaila

a favor de

D. Darío *?EAT Dí I ,  Ingeniero, residente en HOtJOAKP.UR (B ó lg iaa )

por

* MiOCSaiMJKHTO 33 DEPURAOflíf J& LOE JIJOOS JE FABRICAS DE AETJ-

* OAií Y KEFQIEUIA

“«8tea &n %-».V* ¿gm :5m :V»

La presente invención, ue re fiere  a un pr oceu ¿taient o de 

depuración do loa jugos a# fábricas do azúcar y du re finería , y 

tiene por objeto la  reduceión do la  o anearaio rón de oa l, ol autep- 

to do la  potonoia do producción do la  fábrica , la  obtención de 

líqu id9 ü azucarados cocorea y que puedun trabajara» con mayor 

fac ilid ad , e l aumento del rendimiento de la  orletalIzación , un 

mejor y uda rápido agotut.iento do lau macas cocidas, la  reduc­

ción do producción de Eiwlazao, la  dietinuoión do las pórdidae 

de azúcar durante la fabricación, la  reducción do una oantidad 

do caparías que pueden empicarse desnuda do un tratamiento ctm- 

venioüte oorao fe rtilizan te  del suelo,

El procedimiento objeto do la presonto invención, cono loto esen- 

cialuente en el tratataiento de loe jugos llevador* a una tenperat iirá 

conveniente y al cal in Ízanos pro viniente por midió de 8a0 o de un 

producto oquivalentc,por anhídrido sulfuroso en e l estado líquido o 

gaseoso,y por un producto equivalente para alcanzar el punto ieocldo



tr ic o  óptimo du Ion coloidus del jugo bruto y provocar1 u_na *»flo- 

culaoión” completa un e l  seno del líquido t i ’utado con objeto de! 

eu depui'ución, *̂oc copos fox'i'&uúh uo ust u raine xa , t e separarán 

proferuntoiaente por ujia operación apropiada y en toucs lo s  casos 

a l  líquido librado de loa copos, le a  será adicionada una redu- t 

cida cantidad de c a l,  carbonándolo luego hasta que ae obtenga 1 

l a  a lc a lin id a d  óptima, c la r ific á n d o lo  después. Las espumas pro—
i

cadentes do e s ta  c la r if ic a c ió n  y  desembarazadas por un medio ade­

cuado do una parto de la  humedad qu© ccmtionon, oueúor ot-plear- 

se corno materia f e r t i l i z a n t e  puru ol euolo,

Jiti a lo a lin iz a c ió n  previa al trat amiento por e l  anhídrido 

sulfuroso o por e l  producto equivalente u t i l iz a d o ,  podrá e fe c -  ¡ 

toarse ya sea diré otar ante oobi'o ol jugo bruto, o bien on e l  

curoo do la  dixiisiáxi introduciendo por eje: pío, e l  producto a l -  

oalinizador er¡ e l  líltimo difusor on tr a s ie g o . IJor otra parto , 1a 

adición de oal deapuóa ¿o l trat aíslente por e l  anhídrido su lfu ­

roso o e l  producto oqu iv.líente , puede e fe ctu a rlo  sin  la sepax a- 

cián pxvjvij. do lo s  copos,

1¿1 jugo azucarado depurado, so tomatera luego a los tra­

tamientos aucas* tos conocidos, incluso ol tr&tamier,to con los  

carbonos a c tiv a io o  , con objuto do producir azúcar y  melaza, loe 

carbonea activa d os podrán rariteneroc er, presencia de loe jugos 

sulfurados durante 1 oda la  duración do la  concentración do la*, 

estación do evaporación y eventual rente , duna.te l a  su lfa ta ció n  

d ol ja ru tfc obten ido,

íntro lau d is t in ta s  opex*u,oionfc u o «rt e l  curso do lao ope- 

x’acionea Mismas, so puedo proceder ai fus ru ne os sax* io, al reca­

léntala lento da los líq u id o s azucarados.

Corno no ha d*cho anteriormente, ol anhídrido sulfuroso en ji
e l estado líquido o gaseoso, puede s u b s titu ir se  por un producto 

que presunta propiedades equivalonteií. Aunque especialmente dea-i 

tinado pora ©3. tratar.ieiito de loe jugos brutos, el procedinlento
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o b la to  de la  presente iirAmo ráxj., puede at; ¿ . l i a r s e  p..a-a r e a l ia a r  

l a  depuración do refundacronos u otros» productos do la  í'abr ica-

Oxáii o du l a  íu í  i.íiüx,'í.i. clol a z ú c a r ,  ya  aoa dxXSs otar-ente o b ien  

h acien d o  © utrur á a t  os p ro o u ct os on propor oxone a cjn vu n  ion te  s  en  

lo o  ju g o s  que 00 traU a do d e p u ra r.

W 0 2 A.
k. d e- a u * s * F 4«-.

3n  reodiOBíJí i»a p a te n te  r e c a e r á  t o ora l a s  re  i  v ina i  o& o ioxjt a a i -  

ga.a¡nte a :

1 . -  £x oou d m ie n to  de d e p u ra ció n  do lo a  ju g o s  do f á b r i c a s  

do a z ú c a r  y  do* r©í*ittbx*la, oux,a o te ria u e .o  , porque 001» o b je t  o de 

p ro v o c a r  «ni e l  sen o  d e l l íq u id o  l a  " f lo c u la o io n »  de la a  xsate- 

r i a s  c o l o i d a l e s  y  o t r a s , lo a  ju gos b r u t o s ,  to n  t  rulados, por una 

oufc t i  dad d o to r  fainada ex. cada oaso  de a n h íd r id o  s u lfu r o s o  p r e f e ­

ren tes a n te  l í q u i d o ,  p reced ien d o  a  d ate  t r a t  ajuionto una a l c a l i n i -  

u ao ió n  per OaO o un p ro au cto  e q u iv a le n t e  de rwxxdtez.t e  de l a  natu» 

x 'u lu za  d e l Jugo x t r a t a r  y  s e g u id o  uo uxta r e d u c id a  a d ic ió n  da 

o a l  e de o tro  npuúucto e q u iv a le n t a ,  que s e  n x tc lp r fc a  lu e g o  por 

ux» tra t¡.mwJjüuto ñ o r e l  a n h íd r id o  ca rb ó n ico  o un p ro d u cto  análogo,, 

a . -  A t a s  i r  miento de d e p u ra c ió n  de lor ju g o  3 de f á b r  lo a s  

ue a z ú c a r  y  dw r e f i n e r í a ,  sor un l a  r e i  v in il lo s o ió n  1 , c a r á c t e r  i -  

za d o , porque e l  n r .h i.tr ido s u l f u r o s o ,  ao s u b s t itu y a  p o r un p r o -  

Uncto ciue o ra serita  p ro p ie d a d e s  e q u iv a le n t e s .

ó , -  -trocad u n ien te de den uraa ión du lo e  ju g o s  de fá b r  ia a s  

de a z ú c a r  y  du ro í i n o r í  a , s o g ’ax l a s  r o i  v in d ic a  c lon e 8 1 y  2 , c a ­

r a c t e r i z a d o ,  porque ©3 tra ta m ie n to  por e l  a n h íd r id o  s u lfu r o s o  o 

o l  p ro d u cto  equ i v a l e n te  , 30 o fo  c tu a ,  y a  t o a  d irec+ ar er¿ t e  «r.<obre 

o l  ju go  b ru to  o b ie n  en e l  c u rso  do la  d i f u s t á n ,

4. -  f r  oce ¿Lira le n to  do d e p u ra c ió n  do lo s  ju g o s  do f á b r i c a s  

do azúcui* y  ue r e f i n e r í a ,  sor un l a s  x*e iv in ¿  i c a c  ions e a n t e r i o r e s ,  

c a r á c t e r  i  a a d o , p oiq u e puede a p l i c a r s e  a  lu  d e p u ra c ió n  de l a s  

refu n d a© ion es u o t r o s  -productos do l a  f a b r ic a c ió n  y  de l a  r e -



f l n e r i u  d u l a a d o a r.

5 .-  So xtsi.vmc.ioa pox ¡iltitao, oojíO ob je to  cobre e l  cual 

ha de x'e oaor la  Patente de ínvenoidn que ee s o l i c i t a  por vein ­

te  ano a en España, por :

* buocejiuifíuso j á  Díípuííaoi^ í los ¿ruaos di: fabiuoas df aüu-

*• Gáíí Y iSii* ÜiKívXa**.

2odo conformo queda descrito  un la  presente :4ei:oria que 

consta de cuatro hojas e c o r ita b a máquina por una to la  oara.

fcadrid 5 da A b r il  do l.U.íO.
r~
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