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M E M O R I A  DE 3 C R I  P T I  V A
V

au© EiíKlQFE DI3DIER CROCKE, natuaM y vecino de Malaga, pro­
víno la  de Idem, Habitante en Monté d© 3anota N 3, acompaña a 
au so lio itud  sobra patente d© invención por 
" e l  procedimiento industrial d© * » « lto a r  «1  axa^KB^B  ? “ J®8 
a tas© d© seccionar ©atas S i tro  apa acarados de iongitud 
adecuada antea de au introducción ©n las maquinas llamadas 

(o oorta-oadas). y  d lepoeltleo  ooneleulente."
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Es 4s dominio puolioo, nue Ja inmonaa >“aT°rla del azu­

lar de oafias que en e l, mundo se p*?m oe,J®  s
.nterranolon de molino# o trenes de o ll itó ro s  oomi.resoraa 
llamados tomtlen traj?loh»s)s en oontraposioion a la  lnmenaa 

del azuoar d© remolaona, qu© a© obtiene mediante la  
xplioaoion practica del príJftip lo d© difusión d© los oueipos.

Muy reducido ©s e l  numeróle fabripas en las qu©, p ie ­
riamente desmenuzadas o oortadas,\o no, loa canas, a© someten 
satos primero o la  ooolon de los ¿ l in o s  *  se apura después 
e l oorozo en una oateria-de d ifusión . X ¿ ñ o r  ss aun e l nu 
ñero d© aquellas otraa «n  las qu©, cortadas las oana» 
i  alas o lascas, o ooaetaa, s© someten directamente a l tra ta - 
^ S o  d í ^ f  ¿a tería  de d ifusión .
©n unos y otroa oaaoa, a© comprimen o estrujan en ®X
bagazo o las ooaetas ya agotados, y que, en unos y 
sos, s© dá entrada ©n las maquinas oorta-roioes (o ootar-oa- 
ñas) a las oañas d© azúcar enteras. '

3© reconoce generalmente, que, por la  
ua un lueo de mayor pureza y un mayor rendimien

?r© ñ  ^ u 0̂  por° e l sistema de molinos, pero se antas % 
en o L b io !^  l la  fabricas que emplean aquella un 
to  defio ien te y defectuoso de 103 oortar-raioes o oorta-oanas, 
y una menor capacidad y elastio idad para regu larizar e l  tra ­
bajo, sobre todo nocturno y en dias llu v iosos.

Para remedio y mejora de esas y otras particularidades 
se recurre aquí, o orno operación prelim inar y fundamental, al 
seooionamiento de las o añas de azuoar en trozos separados de 
longitudes Hasta 15 centímetros, de 15 a 20, de 20 a 25, y 
aun, eventual y posiblemente, mas de 25.



Para obtener oses -breaos étfp arados da ovias, so colocan 
astas, en «en tilo  t ra s v e rs a l & dirección dal movimiento 
da traslade que dan da :£\ifrir, sotara un transportador, as. 
morena, da los l la n to s  % * bs^loro 'atendí, a, cuyo extremo o 
cacase se encuentra, en pífano superior, mondado ¡soore c o j i ­
netes y soporosa, un aja d&.ao sro provisto da varios disco* 
o «siarras c ircu la rla , couvenl^bemanbe espaciada* entre a l, 
que, girando a aran ve loo id*d ,':'d an ouag:Xitaient© dehilo a la  
fina lidad  ¿essectulda. ^  X

V- V .  X
A p a r t ir  da aaba sicíiantiO  ̂ o cea da poder disponer 

do loa trozos separados de «añas, a « »;»nlpulan y tratan es­
tos anburasanb'j ooso a l fuesen remolachas azucareros.

Es decir, que .ce oonduoch índletintmanbe por trona- 
port alore* hidráulicos u Obroa medios al afecto a loa el*r*a- 
doroa, loa lavadores y loa corta-ra lo  va» o ae loa deposita 
temporalmente en a lio * , p-ara rea liza r lo  mas bario, a molo de 
lo  qua a d ia rio  ©carra con aquella» ra icea.

Coja o igualmente, después da difuso!as loa rodajas o 
conatos, ae estrujan o exprimen y seoun, Hirviéndose para 
a lio  da las mismas olosec de prenso* y aparatos secadoras, 
que suelen utilizar*»#  en Xaa faorioau de euuoor^de remo- 
leonas.

#1 Juico tumo ar ado extraído sigue aus tramites o o rr i-  
entea, y quéden suprimidos de de ano, «ai absoluto, los m oli­
nos o breñas da c ilindres compresoras.

Ka «vidente, qua e l lavado da las oañas resulta. f s o l í  
•n as a forma o in fluye a su favor 1 y que, dentro del aorta- 
ra leas, a l moví danto y a l ayuda que se prestan entra s i 
los trozos ie  e lla s , son muy semejantes a los que realizan 
las remolachas, y desde luego muy superiores a los que se 
obtienen de los o añas anteras.

Asi resu lta, que las oosetas son mas iguales y regu­
lares en sus estructures, y  que la  difusión es mas rápida 
y perfecto .

Otro de los factores dignos de atención del nuovo pro­
cedimiento es e l que, durante e l  d ía, pueda muy talen seccio­
nar** en trozos y retenerse «m loa s i lo » ,  toda o gran parte 
de la  cantidad de cada* que deoa consumirle durante la  no­
che, contri buyendo asi, e f  lo  ásmente, a regu larizar e l tra ­
bajo durante «atoa y loa l i o »  llu v iosos.
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Por ultimo, las f abrióasXque en oierboa distritos es­
tán ya montadas o hayan de ) montarse para trabajar la  remo­
lacha, pueden oolooarse, oon muy\esoaso esfuerzo, en oondi- 
oione3 excelentes para acometer también la  elaboración del 
azúcar de oañas* \

X
- NOTA üEITXírDIOATOIUA -/

Los efectos de la  ley'"vigente de Propiedad Industrial 
reo aeran sobre una p átenos de ' invenoion por veinte años para 
we l  procedimiento Industrial de elaborar e l azuoar de oañas 
a base de seooionar estas en trossqp separados de longitud 
adeouada antes de su introducción én las maquinas llamadas 
oorta-raioes (o  oorta-oañaa), y dispositivo oonsiguiente, H 
según queda reseñado en la  presente Memoria Descriptiva; 
invención nueva y propia del que susorlb^, y que no es co­
nocida ni se ha lla  practicada en los dominios españoles n i
en e l Extranjero.

Malaga 4 de Abril &e 1930
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