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Correspondiente a una Ptente de Introducción por d iez añoa por 

»UU PROCEDIMIENTO PARA MEJORAR LA FÁNJFICACION DE HARINAS» lo  

4ue se "s o lic ita b a  fa vo r  de D. Samuel Baumáia,residente en Madrid

Hotel Nacional
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Correspondiente a un a Patente de Introducción por diez años por «UTT 

PKQüEDIL I mv PiUú. WlJORlii LA P A N I F I C A C l C ®  DR HiKirAS»»qne so so lic ita  

a ía.vore de D. Bampel Bauman, residente en Hadrid, Hotel Nacional,

o
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lil a rroz que en es te  pa is se produce en ca lidad  inm ejorable y en 

cantidades superiores-a  la s  necesarias para e l  abastecim iento del 

i .u iu . iío nacional, «a te  exceso de producción» repercute en forma de­

primente sobre e l  mercado arrocero  nacional, por cuyo m otivo, e l  Go­

bierno para aumentar e l oonsumo del arroz en otras formas a lim en ti­

c ias que la s  actúalos uei f-.rano cocido, iia uiotado d isposic iones au- 

torizanco y recomendando ej» uso de la  na riña de arroz mezclada hasta

e l  10f cor harinas do tr ip e  p ira  la  pan ificac ión  co rr ien te .La  a p lica ­

ción p ractica  de esta  d isposic ión  no ha tonido e l  resultado deseado

porque esta mezcla do la s  dos harinas no d ió sa tis faoo ión  p ractica  en 

la  pan ificación .

La csusa de esta  p an ificac ión  defectuosa de la s  dos liarinas mez­

cladas proviene principalm ente de lo s  procedinfb ntos actuales de pro­

ducción de harinas de arroz destinadas a ser mezcladas con harinas de 

15 4» tr ig o ,con  la s  d ife ren c ia s  co lo id a les  que entre ambas harinas ex is te

y la  in flu en c ia  consecuente sobre la  fermentación de la  masa y su p&— 

^  n if ic a c ió n  u lt e r io r .

Con e l f in  de subsanar estos inconvenientes empleo un procedimien­

to nuevo que corD iste en someter la s  harinas de coréa les y lepumino- 

BO «  sus a lo s  e fe c to s  de temperaturas a lta s  y bajas, en la  manera que mas 

convenga casta obtener un producto suco, a l cual una vez molturado, 

agrego la s  sa les m inerales necesarias pura in flu en c ia r  la  fermentación 

y la  ausoruiun re numera etc a. mi producto a s i outertiuo es mezclado en 

forma conveniente con la s  harinas destinaras a la  p a n if ic a c ió n ,la  ma-



í6 »  sa o la  lavadura.
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1 —la  preparación, la  i'uDrieuoión por Via seaa o húmeda de un produc­

to elaborado con harinas de a rroz , de tr ig o ,d e  otros cerea les  o l e ­

guminosas, empleando temperaturas a lta s  y bajas on la  forma que mas 

convenga hasta obtener que e l  contenido eolxHar sea puesto en la  me— 

30 4fr Jor forma co lo id a l,p ¿ ra  que este producto después de su tratamiento 

p o s te r io r , pueda sor empleado favorablemente en la  m n ific a o ió n  en 

gen era l,y  su mezcla u l t e r io r  con la s  horinas o masas destinadas a la  

p a n ifica c ión .
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2 --  E l prodeuindento de aea»r ,m 1er y  mezclar oate producto con sa . 

l « s  naneruics forrados oon Cromatos,porBulfatos .oarüonatos.perbora- 

to s . ío s fa to s  y yodatos.an to la s  ros ro ía is  químicas ya a so las o oon- 

binadas l a ,  «nao oon otrao .como mejor oonrene. y  su mésala u lte r io r  

ou,. 14, l i . i i  ia!, o ,4u„ 4.,,, u io is  n u ítt iu js s  a la  pan ifioao iiín .

8J* C“  prooü<11‘“01" 10 Para aero,;ar .mosolar salea minerales forradas

oon broma tos, aarbona tos, poroum toa ,porsu lfa  toe, fo s fa to s  y yodatos.an

todao sus fo rra s  químicos , j »  sea cada uno so lo  o eonoinados unos a

o tros ,a  la s  harinas «o  oeroa les .de la m in o s a s ,  de tuoerculos o a la s

masv.s f o r m a c o n  e l lo s ,  ^

4 -  "UB m t t i a u M i t a  ur. iU ik a S...

la  presente memoria consta de dos hojas r,eoa..oé ra findas por una 
sola  cara y de 44 lin e a s . \

Liadrid, 4 de A b r il  do 1950.
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