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Correspondiente a una Ptente de Introduccion por diez afios por
;UTN PROCEDIMIENTO PARA* MEJORAR LA PANIFICACION DE HARINAS» lo
que se solicita a favor de D. samuel Baumem,residente en Madrid

Hotel Nacional.
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gorrespondiente a vn a Patonte dc Introduccion por diez afiog por »UnN

PROCEDIVI. M0 Pana HﬂJOR&R LA PANIFICACION Di HaRIVAS»que seo solicita
a favors de D, Bamnel Bauman, residente én Ladrid, Hotel Nacional,
SR OTE M2 ST ST OSE SE SE ol o5 SH 5SS U Xk ES O B a8 o
41 arroz yuc en este pais se producee en calfidad inmme jorsable y eon
caunlldudes supcrioreus a 1las necegarias pura el abastecimionto del
Lo Gl favilOfdd e o8 ou OXCHHE0 O prﬂﬁﬂuciohe reperoute en forna dee
priumente soﬁre ¢l wercido arrogero nacional, por cuyo motivo, ¢l Go=-
5 = . Dierno para auvmentar el oongumo del arrogz en otras fornas alimentie=
¢ilus que lus actualus uel prano ¢ocido, ha wictado disposiciones aue
GOrizunuo Yy rsconenudundo i uso de ia harins de arrosz qucluda hasta
el 106 cor harinas de triro para 1A panificacidn corrionte;La arlicae
eidn practica de estd disposicidn no hu tenido el resultado deseado
10 = porgue esiu wezela do las dos harinus no did sutisfaceidn practica en
la »anificucidn.

Ly csusa de osta panificucidn defectuosa de las dos harinoas meze
cladas proviene principalmounte de los procedimi: ntos actvales de Pro=
duecion d¢ harinas de arroz destinadas n ser mezeladas con harinas de

15 & trigso,con las difuiencias coloidules quu entre ambus hurinus existe
y 1la influencia eonsevuvonte sobre la fermentacidn de la asda ¥ 8u Plw
nifieacidn wlterior,

>

Con el fin de subsanar catos inconvenienteos empleo un procedimieon=
to nuevo que corsiste en somoter lags harinas de cerealces y’légumino-

20 = sus 4 los efoctog de touporuturas altus J bajus, en la manera quo nas
convenga nagla obtenexr wn producto 8000, 81 cusl una vez wolturado,
8,200 Lus 8816H Winurales necessrius purs iniliuenciar la fermontacidn

= Yt [ 4 ¥ . y i
¥ da avsorvidn uv huvuasaes, ol Produeto usi ovteniu0 €8 mezcludd en

Lorua convorients ¢on lag harinue dusiinauas a la ranificacidn,la mae
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O = sa 0 1la levudura,

REIVINDICACIONGS®S

1l-=ia preparacién, la faoricseidn pur via seau o humeda de un £roduce
to elavorado con harinas de arroz, de trigo,de otros cerealeés ¢ 16w
guuinosas, eupleando temperaturas altas y bajas en la forma que mas
convenga hasta obtoner gue €l contenido celular sca puestiod en la me=
3 & jor foina cololdal,pira que este produoto despues de su. tratamiento
pusterior, pueda sor ewpleado favorablcomente en la manificacidn en

gcneral,y su mezcla vlterior eon las herinas o wasas destinadas a la

vanificacidn,
.= Bl prodedimiento de svaar olo ler ¥ mezclar cste producto con ss «
35 = }e¢s mineruics forrados eon vroematos,persulfatos ,caroonatos,perboiae

tos, fostatos y yodatos,en tOduS\SﬂS JorLag quimicas ya 3 s0las ¢ gone

binudue 1l14® unas cor otran » G0N0 e jor convenga y su mezela ulterior

GO, dus L2148 0 QOu suo LUBIS GeHbirauas a ia panificacidén,
\

2 . 3106 v s e
vie Un proccodimeinto bara agropar ,mezclar sales minerales foruadas

40 = con brOmatos,carbOnatos,parborutos,persulfatos,fosfatos ¥y yodatos,en

todas sus Forruas quinmicus ,ya sea cada uno 8010 0 conbinudos unos &

O01Lr08,a ius hurinas de cervaleg, de legminosus, do tuverculos o a lag

‘

rasts formradao con ellos, AN

4 .= WUN PrOC.DY L0 Paaa ii;e.)"?,.‘.-s.. Lo PKNIFICACION iv HY 1VAS» .

42 presente neuorin ¢onsta de qosg ho jas Leéeln o srariadas por una
. ‘"\ ’
80la cara y de 44 lineas, A

Kadrid, 4 de Abril do 1980,

Jﬂ‘ F | | “‘f\



	Bibliographic data
	Description
	Claims



