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(¿orrespondiento a una ¡patente do Invención  por v e in te  años por

"UN PHOC^DIMi:, TTO PAIU I?íJ«,Lr'SnCIAB 'LA KálA’E?’ I'áÜI6tt KH LA "ATTIF I - 

’• 0ACI?)íf»»lo que se s o l i c i t a  a xavor de D. Samuel Baaamam, re s id e n - 

te en Lactrid, H otel H adional.



C o r r e s p o n d ie n te  a una p a te n te  do in v e n c ió n  p o r  v e in t e  a ñ o s ,p o r  »>UN 

PROC^xflLll*.<K i ’O PARA IM LU3N0IAB LA FluLiJ' PACIÓN 311 LA PANIFICACIÓN»»
s r  I  ■ ' '  ^

que se  s o l i c i t a  a f a v o r  do D, Samuel Baumaii , r e s id e n t e  en M d r id , 

H o te l  N a c io n a l .

31 a r r o z  que en e s t e  p a is  so p rod u ce  en c a l id a d  in m e jo r a b le  y  en 

c a n t id a d e s  s u p e r io r e s  a l a s  n e c e s a r ia s  p a ra  e l  a b a s t e c im ie n t o  d o l  

m ercado n a c io n a l .E s t e  e x c e s o  de p r o d u c c ió n  r e p e r c u t e  en form a d e p r i ­

m ente s o b r e  e l  m ercado  a r r o c e r o  n a c i o n a l ,p o r  cu yo  m o t iv o , ] : l  G o b ie rn o  

5 *  p a ra  aum entar e l  consum o d e l  a r r o c  en o t r a s  form as a l i m e n t i c i a s  que 

l a s  a c t u a l e s ,d e l  g ra n o  c o c i d o ,  ha d ic t a d o  d i s p o s i c i o n e s  a u t o r iz a n d o  

y  recom endando e l  u s o  de l a  h a r in a  de a r r o z  m e zc la d a  h a s ta  e l  10  ^  

co n  h a r in a s  de t r i g o  p ara  l a  p a n i f i c a c i ó n  c o r r i e n t e .  La a p l i c a c i ó n  

p r a c t i c a  de e s t a  d i s p o s i c i ó n  no ha t e n id o  e l  r e s u l t a d o  d e se a d o  p or f­

ío &  que e s t a  m e zc la  do l a s  d os  h a r in a s  no d io  s a t i s f a c c i ó n  p r a c t i c a  en la
•

p a n i f i c a c i ó n .

La cu a sa  de e s t a  p a n i f i c a c i ó n  d e fe c t u o s a  de l a s  d os  h a r in a s  mez­

c la d a s  p r o v ie n e  p r in c ip a lm e n te  de l o s  p r o c e d im ie n t o s  a c t u a le s  de p r o ­

d u c c ió n  de l a s  h a r in a s  de a r r o z  d e s t in a d a s  a s e r  m e zc la d a s  con  k a r i -  

1 £  =  ñas ae t r i g o ,  con  l a s  d i f e r e n c i a s  c o l o i d a l e s  que e n t r e  ambas h a r in a s  

e x i s t e  y  l a  i n f l u e n c i a  c o n s e c u e n te  s o b r e  l a  fe r m e n ta c ió n  de l a  m asa, 

y  su  p a n i f i c a c i ó n  u l t e r i o r .

Con e l  f i n  de su b sa n a r  e s t o s  in c o n v e n ie n t e s  em p leo  un p r o c e d i ­

m ie n to  n u evo que c o n s i s t e  en so m e te r  l a s  h a r in a s  de c e r e a l e s  y  l e g u -  

20 =■ m iñ osas  a l o s  e f e c t o s  de te m p e ra tu ra s  a l t a s  y  b a ja s ,  en l a  m anera que 

mas con ven ga  h a s ta  o b te n e r  un p r o d u c t o  s e c o , a l  c u a l  una vez  m oldu rado 

a g r e g o  l a s  s a le s  m in e r a le s  n e c e s a r ia s  oa ra  i n f l u e n c i a r  l a  fe rm e n ta ­

c i ó n  y l a  a b s o r c ió n  de hum edades. E l p r o d u c to  a s i  o b t e n id o  e s  raez-



so

olaoo 0„ Í O * »  oonvcnlenu, « « ,  luo ha,, destinadas a la  pan líloa .
** cioij,iü  raaea o la  levadura.

J.I h X y 1 P O J d ,i o I O w i¿ S
4  ---------- -  -  -  «  ^  -

11 •“ ,ua Preparación.la fabricación, por vi a «m » v* J va a seca o hi.f.tcda de un pro*

“ “ t0 0 i* a0rai0  09n ““  m e o .d o  otro» ooroole. o 3e.

* *  100!kiii °C‘P1^ ' ‘Ü0 • « • »  y 0.400 en i .  fonca ,ue ^

m a í a  o # t w ‘ “ r  01 • * « * »  aun w l o t o  l u  t l o jo r

lo iu .i l,para auo esto producto,desnuco de «„ tratnmiímto pos.

eí'P l°a4e * " » » « « * * *  *  1 . M l f U M f c  « n
ra^»y c‘u tiOeoia u lte rio r  cor-r cor, las haiinas o pasas destinadas a la  Pâ
rtii’icacion*

8 “  *  W 0“ <,lBl<Wl0 d°  “ 01«  y — . ot o producto con sa -
-  l o o  c ln o r a io B  f o c a o s  con  o r ^ a t o o . p o r ^ í a t o o . c a r O o r . a t o o  p e r o o r s -  

toa, f o s í a  to e  y yoda ton  on todan  o r o  l ’ o r , ,«  i
, , „ G S lo n "  químicas,ya a solao o ooia-

* “ * la6 Ur'aS “ “ ° tra3’ ^  - * *  « ■ " ■ *  ,  -  mesóla u lterior 
OOU l a * *“ r la - “  °  00n 1 0 8  “ c a 8  R e t in a d a s  a l a  p a n i f i c a d * , ;

3 , . -  Cn p r o c o d d o n t o  p ara  a 0r e « a r .  a s o l a r  c . . l o s  « I n c r U o s  i o n » * , ,

* '  r — e. poroori toe, porc, a£i t0o . í oo& tce ,  yodatos.oa

c e r a s  a  1 , “ “  ,a ,°  8010  °  » « “ * » * * » ■  » » «  . «
' las t r in a s  de coioaloa.de 1 0 * ^ 0  0 du ,  .

l u s  i-iauau ¿o x iw ú a o  co n  © H o s .

P iio ü lu l x "  Q i i t i , „  ■. - « - c a p  ol.o. la
li-a iiaSaiJLiPoS".

■** Pr° ao í̂<o pepariu consta do uor >,© ¡ „ta nojao mecano-rafiadas per w
oola o.diu y Qü 45 U ncus.

Luarid,4 de A bril úc 1930.
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