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D . Franz B ocker, r e s id e n te  en Eadamnr b/Limburg (^estsrvrald) 
(A lem ania), s o l i c i t a  patento de in ven ción  por 20 oaog pora España y  
SUS C olon ias por UJJ KULYO DISPOSITIVO PALIA LA ELABORACION DE HELADOS 
MOLDEADOS* (grupo 1, c la s e  10)

El invento se r e f i e r o  6 un procedim iento para la  e la bora ­
c ió n  do helados moldeados. Hedíante e3 te  d i s p o s i t i v o  se obtien e  
u t i l iz a n d o  tres  d e p ó s i to s  d osp la zob les  uno dentro d e l o t r o ,  que e l  
helado elaborado uedo o o r v ir s e  s in  r e t i r a r l o  d e l envase i n t e r i o r .

Iba l o s  d i s p o s i t iv o s  usuales pera le  e la b o ra c ió n  de bo lados  
la  r:<asa helado debe sacarse  d e l  d e p o s ito  rompiéndola ó co r tá n d o lo .
Do esto  manera se presenta la  desventaba de que la  masa de helado p 
preparada empieza ó fu n d irse  después de ser serv ida  debiendo tomarso­
c a s !  en estado l i q u i d o .

Pero empleando e l  d i s p o s i t i v o ,  o b je t o  de e s te  in ven to , se 
obv ian  e s to s  c ir cu n s ta n c ia s ,  de modo que e l  helado que so b o l l o  so ­
bro e l  envase en fr iado  in ter iorm en te , permanece la rg o  tiempo en su 
estado s o l id o  pudiendo conservar e s to  s o l id o s  hasta e l  momento de 
ser comido..

El d i s p o s i t iv o  se d is t in g u r  esencia lm ente  por e l  bocho 
de que una maso de helado se  elabora de nodo común y  c o r i i e n t e  ha­
c ié n d o lo  congelar  en un d ep osito  llenado do masa r e fr ig e r a n te  y  
rodeado de un i n t e r s t i c i o  l im ita d o  por una funda e x t e r io r  y  que so 
d ispone en dicho d ep os ito  o t ro  d ep osito  l len a d o  de masa re fr ig e ro n t©  
quo s i r v e  como envase paro l l e v a r  e l  helado ó la  mesa.

' n  e l  d ib u jo  se ha presentado ó gu isa de ejemplo uno 
e je c u c ió n  del d i s p o s i t i v o .

El funcionamiento e s  e l  s ig u ie n te :
Til fondo del d ep os ito  - a -  es  c u b ie r to  de una masa r e f r i g e ­

rante (h ie lo  y  s o l )  in trod u cién d ose  después e l  segundo d ep os ito  r e sp .  
I b funda - b -  en e l  d ep os ito  - a - .  El i n t e r s t i c i o  que se formo entre  
ambos d e p ós itos  -o - f c -  se  l le n a  igualmente de una masa r e fr ig e r a n te
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( h i e l o  y  e a l ) .  Do3pues so in trodu ce  en lo  funda - b -  e l  bolado pre­
viamente preparado y  se c o lo c o  on o l i o  a\ envase - d -  llen ad o  de una 
rao3o r e fr ig e r a n te  y  p r o v is to  do una tapo in t e r io r  hermética - c -  
l lon a rd o  l o  maso que se h a lla  on le  fonda - b -  e l  e sp a cio  que se 
éorma entre ambos d e p ó s ito s  - b - d - .  Finalmente se c i e r r o  e l  d ep os ito  
- a -  Gon una topa - a -  empozando entonces o l  e n fr ia r d e n to .  Una v e s  que 
la  rasa este  on estado d ocon g o la c ión  se qu ite  la  tapo - e -  d e l d ep osi­
to  o x te r io r  - a - .  La funda - b -  se hace g ir a r  algunos veces  rara poder 
separarlo  d e l  helado quedando entonces o l  helado como una maso 
firm e y s o l id o  adherido a l  envaso i n t e r i o r .

Pora f a c i l i t a r  l o  separación  de la  fundo - b -  se puede echar 
un poco, de agua encima de e i r á ,  I’l  helado a s i  obtenido quede entonces 
l i s t o  para ser se v id o  y  comido. Una gran  ven ta ja  q u e 'o fr e c e  o l  pro­
ceso  efectuado para la preparación  de h e lados  mediante e l  d i s p o s i t iv o  
d e s c r i t o  os la  de que o l  helado no es tocado en ninguno de ñus mani­
p u lac ion es  con lo  mono l o  que os in e v ita b le  en e l  modo de proceder 
con oc id o  hasta altor o • Adormía cualquiera  cantidad que quedo sobre e l  
envese, que se  be s e rv id o ,  -uodo guardarse durante bastante t i c o  o 
ya que siempre queda f r i ó  ba jo  l o  in f lu e n c io  de la  nasa r e fr ig e r a n te  
d ispuesta  dentro de d ich o  envese*
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La ¿>a tente de in vención  cuyo p r i v i l e g i o  ae s o l i c i t a  para 
Sspala- y sus C o lon ia s -d eb eró  reca er  on "Un nuevo d i s p o s i t iv o  para 
la  e la b o ra c ió n  do h e lados  moldeados" (grupo 1, c la s e  10) siendo l o  
que se  dec la ro  como nuevo y  da propia in ven ción  l o  s ig u ie n te :

l 9 "Un nuevo d i s p o s i t iv o  para la  e la b o ra c ió n  de h e lados  o l — 
deodo3" ca ra c te r iz a d o  por o l  hecho de que 3e obtenga una ¡.osa 
do helado mediante r e f r ig e r a c i ó n  interna y  externa d isponiendo un 
d is p o s i t iv o  (b ) rodeado de o t ro  d ep osito  e x t e r io r  (a) de ta l  modo 
que e l  i n t e r s t i c i o  formado entre ambos d e p ó s ito s  e s te  llen ad o  de 
une masa r e f r ig e r a n te  y que se liayn d isp u esto  un envase (d) ig u a l­
mente llenado de masa r e fr ig e ra n te  en cuya s u p e r f i c i e  e x t e r io r  se 
adhiere e l  h e la d o .

2« "Un nuevo d i s p o s i t iv o  pora lo  e la b o ra c ió n  do helados 
moldeados" según r e i v .  1 ca ra cter iza d o  por e l  hecho de que se hoyen 
d ispuesto  t r e s  d e p o s ite s  doap lazab les  en tro  s i  in teriorm ente  ( o - b - d - )



siendo cerrado e l  u ltim o por una tapa in t e r io r  herm ética - c -  y  e l  de­
p o s i t o  por una apa ( e ) .

35 ”Ur* nuovo d i s p o s i t iv o  para la e lo h o ra c i& i do helados 
moldeados" t a l  como se ha d e s c r i t o  y demostrado en l o s  d ib u jo s  adjun­
t o s .

Consta de 3 h o ja 3 aocano_.roCiadas en una sola  caro 
Borcelana 29 Mnrso 1930
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