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MILIORI& DESCRIPTIVA
correspondiente a unu patente de invencion que se solicita por
20 afios a favor de D. Enrique Pedrds residente en Sevilla, ave-
nida de Cadiz n® 3 por PROCEUIMIENTO PARA La CONSERVACION DE

PINIENTOS MORRONES ENVASADUS (Clase 6%)

i

Pura lu conservacion de pimientos morrones una vez en-—
vasados en barriles de madera tropezaba el cumercio con el gra-
ve inconveniente de no hallar una sustancia o combinacion de
productos que alargase la conservacion durante un periodo de
tienpo suficiente para el fin conercial que se persigue.

llerced 4l presente invento, que lo es propio y nuevo
del solicitante, se orillan esos inconvenientes imediante una
sencilla fdérumula que consiste en adicionar salmuera de 20-22
gruados a un l1fquido que se Torma con el 2% de acéite de oliva
de 3 gradces 7y un 3% de vinagre.

Al envasar, lu sal, debersd introducirse en grano en la
proporcion de un 34% sobre la cantidad de pimiento agregdnce le
el citudo 2% de acéite de oliva y el 3% de vinagre. Resultundo,
que al disolverse la sal coridn, formard un liquido que daréd el
promedic de 20-2Z Jrados, para conservar el firuto en las umejores

condicioneg para su Cons\wio,

NOTA.-

S5e reivindica como de nueva y propia inveicion del soli-
citante PROCEDINMIENTO PaR4 L CONSEEVACIOHU DL PIMIENTOS MOIRONES
ENVASADOS, caracterizado por la sustauncia que se forma al intro-
ducirse la sal en gruano en la proporcion de un 34% sobre la can-—
tidad de p miento agregdndole el 2% dc acéite de oliva y el 3%
de vinagre y ul disolverse la sul comdn furma el liquido o mus-—

tancia de 20~-22 grados que cumple la rmisidn de congervar los pi-



mientos.
PROCEDIMIEITO PARA LA CONSERVACION Dis PIMIERTOS MORRORNES

30 ENVASADOS.

Costu esta memoria de dos Caras riecanografiadas haciendo

un total de lineas 32 incluyendo estas.

Hadrid 27 de Marzo de 1930.
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