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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se agompafia

& la solicitud de
una 2iTENTE DE INVENCION , vor veinte afios en Espaiis
a favor ade
WHITE HARKER Y CIA. S.L. con residencis en Valencia, Avenida
de Amdlio Gimeno, 1.
vor
"OR0CEDIMIERTO IE IANIPULACION Y LIMPIEZA PARA IMPEDIR EL DESA-
RROLLO DE MOHOS Y OUS ANALOGOS EN Li FRUTAM™

- e e e o - -

El objeto de la presente invencidn es preparar frutas citrica
para el mercado, y en particular se refiere a los procedimientos
de manipulacidn por los cuasles la fruta es: primero bien Impreg-
nada de agua o de cualquiera disolucidédn que pueda emplearse para
ayudar o la limpieza de la misma o para impedir sl desarrollo de
mohos y sus analogos y 1a infeccidn originada vor los gérmenes
de estos, particularmente del moho azul, y segundo, bien frotads
¥y cepillada en une lavadora de sistema nusvo.

Se ha dexaubierto que es noslible reducir mucho, y a veces su-
primir en absoluto el desarrollo del moho azul de la fruta, em-
rleando reactivos diversos en disolucidn; pero cualquiersa que se
este, slempre han de concurrir dos cos@s: una que la disolucidn
ha de estar a temperaturs superior a la atmosferica, siendo la

mas conveniente la de 38 a 40¢ C y, otra, que la fruta debe per-
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manecer en esta solucidn o bien mojzda por ella algun tiempo,
siendo la duracidn de treé a cuatro minutos la mas favorable.

Esto puede conseguirse mediante el empleo de un bafio hastand
te grande para contener una cantidad de fruta importante; vpero
se comnrende facilmente gque se ha de pasar nor é1 liguido bastan
te frute para tener uns produccidn elevada al dia. E1 bafio de-
berd tener una superficie muy grande, lo cual tiene varias des~
ventajas. Bn primer lugar se necesitaris una cantidad grande del
reactivo para que la solucidn tenga 1la fuerza necesaria, y en
segundo, habiendo mas agua y sobre todo mas superficie, se nece-
sitardamas combustible para mantener la temperatura. Ademds hay
que tener en cuenta que en la mayoria de los distritos de 1a
regidn Valencisna, donde se hallsn situadcs almacenes, hay esca-
sez de agua.

Los declarantes han descubierto que es posible disminuir
mucho estss desventajas emvledndo un transportador lento de ru=
los. Este transportaddr estd colocado en el aparato genersl se-
gun se ve en la fig. 1. La fruta entra por (A) y cae en el bhafo
el el cual va empujada por el ajitador de palstas (B) hacia el
elevador (C) y este elevador 1la deposita en el transvortador
lento de rulos (P). ILa solucidn del bafio se calienta por medio
de una caldera (E}, circulando el agua por medio de una bomba (M

La fruta permanece an el bafio el tiempo necesario nara ad-
quirir la temperatura de la disolucidn y entonces sube y2 mojadg
y caliente por el elevador (2) que puede ser de la forma mas
conveniente en cada caso.

Las figs. 5-€6~7 y 8 ge refieren al transportador y en ellag
se ve que consiste este en un tapiz de rulos de maders, cuyos
extremos (P) estan cogidos por dos cadenas sin fin (G). El1 tran

portador es movido mor una polea que hace girar el eje y a los
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pifiones de la cadena (X). Estos engrasnan en las cadenas de las

cuales van ensamblados los rulos y las hacen avanzar en el sen-
tido indicado nor la flechas de la figura 6. El peso de los ru-
lcs estd sostenido mor unos listones (1, H’y H", figs. 4-5-6-7)

¥y por consigulente al ser arrastrados los rulos por las csdenas,

estos ruedan encima de los listones, sirviendo de ejes los nivo-
{

tes de que va vrovista ls cadena (™, fig. 8). 21 tapiz de rulos
del transmortador lleve muy poca velocidad, haciendo cue la frus
ta que entra en €1 tarde unos minutos en llegar &l aparato lim-
piador y secador.

El motivo de esta marcha lents del taviz es el de permi-~
tir qur la fruta permanezca bastente tiempo mejada en la solu-
cién nara que pueda completar bilen su trabajo el reactivo em-
pleado y ademds para que en el caso de ane haya fruta sucia vor
cualquier causa, bien sea de polvo, "negrilla"™ , "cotonet" o
cualounier otra enfermedad, esta sucledad pueda emvaparse v re-
blandecerse, facilitdndo asf el trabajo de limpieza de los scepi-
l1los limniadores.

?or otra parte el motivo de hacer rodar los rulos so=-
bre los listones es el de hacer rodar tambien la fruta, pars ha-
cer caer las gotas sobrentes de le solucién que la fruta haya
traido consigo del bafio. De esta forma al salir del transnorta-
dor y entrar en el aparato limpiador va solamente humeda, faci-
lltando asi el secado.

Esta explicacidn del nso del transportador de rulos, de-

muestra la forma en que suprime la necesidad de tener el hafo

de dimensiones grandes, cual, segun ya hemos dicho, seria nece-
sario al no emplear el transvortador, si habian de conseguirse

todas estas ventajas, y nor consiguliente se comnrenderd qme su

uso supone un ahorro en agua, reactivo, y en el earbon o1lefin

para 1la calefaccidn de la solucidn del bafo.
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lldor y seeador que forma el objeto segundo de la invencién. E1 dij

La fruta es lleveda por el transportador al aparato limnia-

bnjo de este aparato lo corwonen las figs. 2.3.34 y 4. la maqni-~
na consiste en unos cepillos dispuestos en una forma especial,
aun desconocida en el arte, cuya disposicidn se compone de juego
de tres cepillos, vudiendose emplear cuantos juegos sean necesa-
rios pars la nroduccidn deseada. Sgtos juegos se comvonen de dos
cepillos cilindricos, de nelo o fibra duré o blanda o de otra ma
teria analoga, compuestos de secciones cilindricas comnletamente
lisag y otras llevando una ranura sobresaliente en forma de ros-
ca, teniendo estos cepillos movimiento rotativo y a la vez en
sentido contrario el uno al otro, y hallandose situados cada ce-
pillo a un lado del tercer cepillo, formado este de dos caras
planas, unidos vor la parte suverior en sentido longitudinal pa-
ra formar una V invertida, y teniendo el pelo, fibra o materia
analoga en forma lisa o escalonsda, al mismo tiemvo que un movi-
miento oscilatorio en direceidén horizontal paralela a los ejes
de los cepillos cilindricos segun se ve en el detalle de la fig.
3 4.

Los movimientos, segun se ve en el plano (fig. 2 y 3) se
consiguen en los cepillos cilindricos por los ejes y engranes ,
v en el cepillo de forma V. invertids, por las ecentricas.

El motivo de este mecanismo es el de asegurar que la fruta
gire en el sobre varios y distintos ejes, de modo que todos los
puntos de su superficie puedan someterse a una cepilladura y
frotamiento eficaz. Rl ceplllo oscilante es el que por su movi=-
miento cambia continuamente ls posicidn de la naranja, mientras
que el cepillo cilindrico la frota, y la randira en forma de ros—
ca la empujs hocia la parte de descarga.

Bste aparato esta provisto de un depdsito para serrin si-
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tuado en la parte superior de los cepillos y teniendo un mecanig
mo que hsce caer serrin seco encims de la fruta y los cepillos.
Este serrin sirve para secar la naranja y al mismo tiempo ayuda
gl frotamiento de la misma.

Ldemds va provisto el aparato de un ventilador de aire gque
girve para quitar de 1a fruta y de los cepillos el serrin sobrany
te.

NOTA

An resumen: La patente recaerd sobre las reivindicaciones
siguientes:

1.- Procedimiento de manivulacidn y limpieza para impedir
el desarrollo de mohos y sus analogos en la fruta, caracteri-
zado por el uso de un transpertador lento de rulos, comoc el an-
teriormente erplicado en detalle, en la nreparacion de frutas
citricas para el mercado, para transportar el fruto de una balsg
de agua o solucidn, fria o caliente, de tal msnera gue permite
que permanezca la fruta mojada o humeda durante mayor periodo
de tiemno.

| 2.~ Procedimiento segun la reivindicaciédn 1, caracterlizado
por un sistema de ceplillos pulidores o limpniaderes formados por
juegos de tres, a saber, dos cepillos cilindricos, bilen sea de
fibra fuerte o bplanda, con movimiento rotativo y a la vez en
sentido contrario, cuyos cepillos sean de pelo uniforme o de
pelo en forma de ranuras sobresalientes gue forme roscsa, o blen
de secclones de velo liso o uniforme y otras con pelo en forma
de rosca, alternantes, y estando emplazado cada cepillo cilindri-
20 a un lado del tercer cepillo, formado por dos caras planas
unidas por sus partes superiores en forma horizontal nara formar
una V. invertida, el nelo de cuyas caras puede ser o bien liso
o cortado en foma escalonada y teniendo el cenillo al mismo

tiemvwo un movimiento oscilatorio horizontal.
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%.- Se reivindica por ultimo, como objeto sobre el que
ha de recaer la patente de invencidn que se solicita por veinte
afios en espafla, por:

"PROCEﬁIMIEHTO DR MANISULLCION Y LIMPIEZA PARA IMPEDIR EL DESA-
RROLLO DE MOHOS Y SUS AN.LOGOS EN LA FRUTAM.

Todo conforme queda expresado en la presente Memoria que
consta de seils hojas escritas & maguina por una sola cara y di-
bujos Que se acompafian.

Madrid 25 de Marzo de 1930
P, P.DE ACUSTIN URCRIA
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