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¥MEMORTA D"ESCRIPTIVA
que acompafia & 1la solicitud de una PATENTE ME INVENCION a favor
de Mon Claudio BARAMAT Guille, Rapafidl, residente en Barcelona,
Rambla de Catalufia, 91, por "PERFECCTONAWIBNTOS ENW TA CALEPAC-
CTION DEL AGUA EN LAS MAQUINA3 DE PRODUCTR TNFUSTONE3 ME CAFE®,

El modo de calentar el agua en las maquinas de producir in-
fuslones de café tiene una importancia preponderante, hasta tal
punto que muchas veces sxle el café turbio o defectuoso por no
tener el grado de temperatura debido a no darse esta temperatum
en el tiempo requerido,

1a presente invencién tiene por ohjeto el producir 1la ca-
lefaccidn del agua en condiciones tales que no solo dé su miximo
rend imiento 1la escaldada, 8ind que tambien el producto ohtenido
reuna las midximas condlciones de perfeccidn .

Para 1la mejor comprensién del objeto de que se trata se
acompafia una hoja de dibujos en 1los cualss: 1la Flgura 1, musstm
a t{tulo de ejemplo una seccidn vertical del sistema de calefac-
c¢1én que patentamos, siendo las Yiguras 2 y 3 variantes y acla-
raciones de este slgtema, representandas tambien parcialmente en
corte vertical; siendo todas estas figuras esquemas del slstema

En 1la ¥igura 1 se supone que 1la infueidén ee produce en un
sistema de cafetera industrial en la cual el café molido estd
en un depdsito =1- y en parte sumerglido en el agua, que se ca-
lienta en el regciplente -2- cerrado hermético; compréndese que
cuando 1a pregidén se produce dentro de este depdsito, por la

evaporacidén del agua, el vapor obliga a ésta a sublr atravegando
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el café molido vy saliendo por el tubo -4-, de donde se recoje
la infusién ya hecha. Ahora hien, si al calentar el agua el gra
do de calor fuera excesivo, facilmente se enturbiaria la infu-
81én y lo miamo pasaris si la presidn fuera demasimdo endrgics,
&880 que se reduce al anterior, puss la tensidn del vapor de
agua crece con la temperatura,

Para evitar estos inconvenientes, en lugar de calentar di-
rectamente el agua del depdsito =2- hay un caleniador =3-, exte
rior al mismo, que en 1la figura 1 se supone que va medlante 1a
calafaccidn por gas o aire carburado por medio de unos mecheros
-5=, pero que tambien puade 1ir por 1la electricidad, como se re=-
presenta en la figura 2, en la cual hay un depdaito de agua =1-
formando cuerpo apari.e del aparato =2-, en que ae efectia la in-
fusidn del café y cuya parte inferior tiene un fondo =3- en el
cual estd aplicado un reostato de calefamccién -4- representado
esquematicamente en 1a figura,

Ta dlsposicidn del depdsito suxiliar de calefaccidn -3
(figura 1) es tal que forma vaso comunicznte con el cuerpo prin-
cipal =-2- del aparato en que estd contenida el agus que se ca-
lienta y doe tuhos de unidn con sus correspondientes tuercas
-6= y =7= aseguran la comunicacidn simult&nea con la parte su-
perior & inferior del aparsto, Ya llama de 10s mecheros -5- la-
miendo el fondo del recipiente =3- hace que rodee una admdafera
de aire caliente por la parte exterior de dicho depésito y por
el centro mediante una chimenea de tiraje =8-, produc iéndose
asl una endrgica calefaccidn.

Al comenzar 1la operscidn retirandoc la tapa =9- y depdsito
-1l= se ha introducido agua hasta el nivél marcado en la figura
y vueltoaa poner dichos dos Srgsnos en 1la disposicidén que la fi-
gura indica: entonces el calor de los mecheros -5- calienta el
agua contenida en =3- que ciroculard vivamente por termo-sifdm,
calentando 1a contenida en el depdsito -2-, moderando esta cir-

culacidn un pequefio orificio =10~ que limita mucho el pasaje
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del azua. Esta se evsporara en el depdsito -3- y pasando por el
tubo =6- a1l =2- mediante la presidn del vapor producida en la
parte superior del aparato, hard que el agua desclenda simulta-
neamente en los depdsitos =2- y =3= y sscendiendo por el depd-
aito de café molido -l- y tubo de desague -4~ qomenzaré a produ-
cirse 1la infusidn., Tan pronto como el nivél del agua ses infe~
rior al tuho de comunicacién =8 ya no se produciri la circula-
¢1dn por termo-sifdn entre ambos depdsitos, sino que el agua
relativamente fria que llega por el orificio =10- al depdsito
-3- pe evaporarf en éste, scumuldndose el vapor en la parte su-
perlor del reciplente ~l- y como el agua es mala conductora del
calor, solo llegara al punto de ebullicidén 1a psrte superior de
1a columna de agua en contacto inmediato con el vapor, Ta con-
gsecuenc ia de esta dlsposiclén es que el agua que atraviesa el
café estd a una temperatura relativamente moderada, 10 mas apro-
pésito para 1a huena extraccién del aroma y principlos solubles
del café, sin que 1a infusidn ee enturhie ni se disuelvan cler-
tos productos que 1la degmejorarian, 1o que se produciria ilnevi-
tablements sl toda li‘ma'a de agua contenida en el reciplente
-2+ pasara al través del café a una temperatura y presidn supe-
riores a las de la ebullicidn del agua.

Este migmo principio descrito a titulo de sjemplo en el
aparato calentado por gas Yy representado @n la Figura 1 es el
que rije para el func ionamlento d@l aparato de calefaccidn elec-
trica representado por la Figura 2, cuys disposicién esquemitiem
ya se ha descrito, y tambien en el aparato representado por 1la
wigura 3 en el cual la calefaccidn puede efectuarse de distintos
modos, |

Ta caracteristica de esta variante es que el depdsito auxi-
liar =1- (figura 3) en lugar de estar al lado del recipiente
principsl =2« que contiene el agzua, 1o estd4 en su parte infe-
rior; pero separado del mismo y formando cuerpo aparte unido me-

diante un corto tubo =3- que desclende hasta cerca el fondo del
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depdsito -1- dotado de un pequefio orificlo -4~ que limifa la ao
tividad del pasaje del agua. Un largo tuho == rodeado de una
camiea alslante del calor =6- comunieca el depdsito inferior -1-
con la parte superior del depdsito principal =2-, de modo que

{93 61 mismo funcionsmiento que se ha explicado anterliormente re-
firiéndonos a la Figura 1. Es de notar que en este caso, lo mls-
mo que en el ya descrito, el cslor se comunica &l agua del de-~
p681t0 -2- de arriba a abajo y por lo tanto muy lentamente, dan-
40 tiempo a que el aguas atraviese la infusién a una temperatura
adecuada segun ya queda explicado.

¥n 1a Figura 3 se ha dibujado un tubo de comunicacidn =5-
aislado térmicamente del agua que 1o rodea, medianite una cubier
ta aislante del calor =6- pero el mismo efecto se logra efec-
tuando 1a unién de los dos depdsitos mediante un tubo exterior
=9~ dlbujado punteado en la figura y que en este caso sustituye
al interior =5= que s& suprime. El grado de calor del agua del
depdsito principal, ademds de graduarse por el tamafio del peque-
fio orificio de comunicacién entre los dos depdsitos de qus hemos
hablado, pueds tamblen efectuarse haciendo que el tubo de con-
ducc 18n de vapor penetre en el depdsito principal a menor o ma-
yor distancia de su parte superior.

En el ejemplo representado en la méncionada Pigura 3 se su-
pone que 1la calefacc i6n se produce mediante unos macheros de gs==
o aire carburado =10-, contenidos en un hornillo =1l=-; pero como
este 6rgano no forma parte del aparato, puede muy bien suprimins
se y colocarse directamente sobre el fozdn de una cocina econd-
mica, sobre la cual descansaria el depsito -1-, siendo ss:.e ca
80 muy usado en cafeteras industiriales y particulares,

Como ya hemos hecho notar, los aparatos deacritos en estia,
memoris y representados en los dibujos adjuntos 1o son solo a
t{tulo de ejemplo, pues faclilmente se concibe que en la practiam
de su ejecucidén son susceptibles de varias modificacliones y de-

talles de construccidn que en nada sfectan a 1la esencislidad dd

invento que se patenta,
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Por la Patente de Invencion a que se refiere la presente
memoria descriptiva se REIVINDICA la propiedad y la explotacidn
exclusiva de @
' 1% « Toda mdquina de pruducir infusioncs de ocafé en 1la que la
%alefacciSn del szua 2n lugar de efectuarse e¢n ¢l cuerpo princi-
pal dirsctamente, se efeciva indirectaments on un cuerpo 0 reci-
plente adicional 3nlazado con el principal mediante unos tubos
de comunicacifn de agua y vapor de tal mansra que llegando el
aguas a este reciplente desde 1la parta inferior del principal,
sale el vapor producido en ¢l recipiente auxillar medisnte otra
comunicaoifa y 1o dirige a un nivél superior, de manera que sl
agua se caliente en el depSsito péinoipal primero por termo-sith
y despues de arriba s abajo pocr la accilon indirecta del vapor,
dando por rssultado gque el agus pasa entre el café molido a una
temperatura inferior a la que 1le corregvonderia por la preli6n
de su vapor,

2° « Un dispositivo del recipilente adicional de calefaco ién
calsntado mediante el gas, aire carburado o electricidad, enla-
zado convenientemente con el prinscipal, en el cual la entrada
del agzua ss*d limltada por un sstrecho orificio que limita la
circulaclon dsl agua por termo-sifdn, pudiendo por este sistiema
graduarse facilmente la temperatura del pasaje del agua por el
dep8sito que sontiene el café,

39 = Un modo de ejecucion de la reivindicacion primera, en
1a que el depSsito auxiliar estf situado precieamente debajo del
principal y enlazado con ol mismo por un corto tubo que comunica
con la psrte inferior de sste, hahlendo otro tubo interior o
exterior que conduce ¢l vapor a la parte superior del deplsito
principal, T.os dos depdsitos forman un solo conjunto que se pue-
de situar scbre un fogén adecuado, o bien directamente sobre el
hogar de una cocins.

4° - Perfeccionsmientos en 1la calefaccifn del agua en las
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mdquinas de producir infusiones de café.
Consta la presente memoria de geis hojas foliadas escritas

por una  la cars.

Barcelona 13 de Marzo de 1930
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