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PATENTE DE INVENCTION

por "Un hornillo 4§ fogén de gran rendimientod,con el que puedsn cons-
truirse toda clase de cocinas y sstufas.™,a favor devD. Segismundo
Serra Vall-llovera, residente en Taradell ( Barcelora), Espaiia,calle

de S. Sebastidn n9 21,

La patente de invencidn a que se refiere la presente memoria des-
eriptiva estd destinada a garantizar 1la propiedad y la explotuciédn
exclusiva de un nuevo hornillo o'fogdn utilizable como cocina § es-
tufa,y aplicable a todas las clases de cocinas econdémicas y a la ma-
yor parte de sistemas de estufas,cuandc se deseayhaherlas servir de
cocing al mismo tiempo que de EIEirx estufa.

Tanto en una como en otra forma de utilizacidn, presenta la ven-
taja de que permite el mdximo aprovechamiento posible del calor,
por lo cual puede funcionar con czrbdn vegetalasobre todo cuando se
utilizs como cocina, con mds economia que las ﬁbuales con carbén mi-
neral, a pesar de estar este a un precio muy inferior.Fsto soluciona
el conflicto de que para casas particulares se gastaba mucho mds EEE
con las cocinas econbmicus, gue con los fogones ordinarios para car=-
bén vegetal. De modo que con este simple hornillo pueden hucerse her-
vir dos 6 mds ollas 4 la vez y calentar varios utensilios £ mds de
horno y depésito de agua,con una cantidad normul de carbdn vegetal,
como con las econémicas con carbdén mineral,gastando mucho menos que
con éstas Ultimas,y haciéndo innecessrio para economizur,quemar car-
bén mineral,sobre todo para casa: particulares: para grandes casas
particulares,fondas etc.,naturalmente que se obtiene con é1 mayor

rendimiento haciéndolo funcionar con curbdén mineral,y sobre todo cuan
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7 4o quiere hucerce servir de.estufu se hace necesario para obtener

2/¥ rmucho calor usar cuarbdén mineral,$ bien lena 6 aserrin,por ser mu-

2zho mds barato.

Las principales curdcter{sticus de este aparato son:
5 18. El que sus paredes laterales llevan por su purte superior una
prolongacidn en sentido horizontul, sobre cuyas prolongaciones se
pueien colocar los utensilios;cada prolonguacidn debe formar una so-

la pieza metdlica con 1la pured lateral,a ftnide calqntarse muoho pa

la conduccidn metdlica del culor.

10 2%,El que ¢n dichas prolonguciones van lispuestos unos zurcos § ra-
nuras, por los cuales y por lo tanto por el fondo dee los utensilios
que estancolocados sobre ellos,pasa el tiro delvhornillo,cuyo tiro
calienta al pasar,dichas prolongaciones y los uténeilios sobre ellos

4
colocados.

16 la primera de estus cardcter{sticas importa la{gran ventaja de ha-
cer que los utensilios estén puestos sobre una superficie metdlica
que con la misma cantidud de conbustible que en las cocinuas econdmi~-
cus corrientes, estd siempre mucho mds caliente que la placa superior
de dichuas cocinus, por formar uns solu pPleza con la puréd lateral

20 del hornillo que comunica directamente con el carbdén y cuyo calor se
conmunica por conduccidn metdlica: de manera que dichas prolongaciones
substituyen con muchas ventajas la pluca superior de las cocinas lla=-
madas econdmicas,donde e colocan los utensilios.

La sepunds de estus cardcterfsticas hace que el tiro que en las co-

2b

rrientes calentaba solo la placa superior,o solo el utensilio que se

ponia dentro del segundo utensilio,caliente la pluca superior,d sea
dichas prolonguciones simultuneumente con los utensilios sustentados.

4 continuacidn ce describe detalladamente ol aparato § fogén de

2o . que sc habla y para ello se acompa.an loes dibujos de la hoja adjunta,

A

an

s | !
Bl

/' cueidn prdctica del mismo,de entre las muchas que puede tener.

i
(

los que se representu tan solo a via de ejemplo,dos formas de eje-

En la figura 1 de los mencionados dibujos se muestra,una de las



kY muchus formas que pucden darse a dicho hornillo § fogdn pero que 1le-

| va todus -sus caructer{sticas; en la fig. 2 se muestru en perspectiva
un fogdn de estu clase adecusdo pura servir de estufa,y la fig. Z
represents una cocina ecdnomicu construids con doe fogonesg de esta

cluse,uno pura carbdn vegetal exclusivumente y el otro para vegatal

[ @41

y mineral,segun se desee: la fig. 4 represents la pieza con la cual
ge tupa totul o parciulmente la aberturz superior del fogdn.
E1l aparato de que se habla comprende el cuerpo totul § fogdn donde
hay las prolonguclones de los lados,los zurcos correspondientes,la
10 rejJu 6 rejus pura el carbdn,y la pleza § plezas que se colocun cncima
para tapar el carbénm.

En la fig.l puede vorse el cuerpo 6 espucio 1 donde se coloca el
carbén y enmedio del cual se dispone 1la reja 2 sobre la cual se pone
el curbén vegotal,pudiendo también dispenerse otra por debajo de esta

16 y a mds profundidad para usar carbdn mineral,leiia etc.
Este cuwrpo constu de cuutro cur .e que puedon ser independientes

6 bién formar una sole pieza,cuyas caras se prolongun horizontalmente
en la parte superior,formundo las prolonguciones 2,4,6,6, sobre las
cuales pueden colocarse los utensilios que sirven para la cocina y

20 que ®me culentardn mucho porque el culor de los lados del fogén se co-
munica por conduccifn metdlica a dichas prolongaciones, lus cuales se
calientan también por medio delims tiro que pusa por los zurcos 7 y 7°
Yy que pasundo despues por debujo de dichas prolonguciones cnldntdndolas
Va a purar a8 la chimenes 8.Estos zurcos tienen ademds el objeto de ha-

2b cer pasar el tiro tocundo el fondo de los utensilios que sobre ellos
ve colocan, obtenidndose con esto el culentar conjuntamente por medio
del tiro,los utensilios y las prolongaciones del fogdn.También pueden
disponerse lus aberturaus 9 a fin de facilitur mds el tiro del fuego,
sobre todo usando carbén mineral. En una de estas prolongaciones va

20 dispuesto un orificio 8 para eplocar el tubo que sirve de chimenea
y con el cuual puede regularse el tiro tanto cuando funcions con carbén
mineral como con vegetal; en este ¥ltimo caso puede prescindirse de

la chimeneu.
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Consta ademis este aparato de una o dos plezas 10 (fig.1l) y la de 1a
fig. 4 cuyo objeso es gerrar la abertura superior del fogdn y tapar
los cureos para cuando no hay ningidn utensilio,para lo cual se uas

lu pieza(figs) o bien se usa la piezu 10(Pig.1) la cual es como lu

mitat de la Fig.4 y sirve cuando con lus utensilios se tapa con la

Bbertura superior y los surcos correspondiente§ » tapando ella 1a par-
te que con 86810 los utensilios quedarisg ubieriﬁ:esta pieza pueie co-
rrer a lo lurgo de la abertura superior por médio de 1la puia 11,10
cual sirve para hacer el tiro gﬁfecto o] cireulaforio ¥y para dsr mds
0 menos abertura de fuego a los ﬁ%gpsilios pPara que reciban mds o me-
nos calor. HEX
w8 Pig.2.representa el mismo fogén lthaptudo a*otro ouerpo 2,para
servir de estufu:gyte segundo cuerpo de formu variable aunque puede
formar una sole pieza ocon el fogdn,ébneralmanfe‘formaré una pieza se-
parable sobre la cual se pondrd el fog&n:este'seguﬁdomcuerpo consta
del cenicero 7 paru recoger las cenizas.de~1as Putas 4 para susten-
tarlo,y del cuerpo central donde hay la reju%B bura sustentur el car-
bén,1lu cual puede formar parte de la cara anteriér«@ara que se vea el
fuego;en estau fipura se ve el reborde 6 de 1las proloﬁ@aoiones lateru-
les las cuules tienen unos dos centimetros de altura éor‘dentro de la
cual pasa el tiro.

La »ig.T.roprosenta el mismo fogbén u hornillo adaptado a uny coci~
econdmica;los nimeros 1 ¥y 2 representan los fopones:l dispuesto con
dos rejus para poderlo hager funcionar eon curbdn vegetal o mineral,

Yy £ con una sola reja para usarlo exclusivamente para curbédn vegetal,
£y I' son los ceniceros Yy & es de "quita y pon",como las patas 4 pg-
Tu poder gner el apuruato sobre los fogones ordinarios de 1la cocina,
uno de los cuules hard de cenicero para el fopbn 1 :6 es la puerta del
horno que estd colocado en medio de los fogones y seis la espita del

depésito de aguu culiente.

La Fip. 4 es la piezu para tuﬁ% la abertura superior del fopén la

_cual lleva und prolongaciénes que son 1 2 y 2 adaptadas a los surcos

del fogdn, afin de taparlos vy deconducir el tiro hacia la chimenea
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=1 tope 4,sirve para tapar el surco de la prolongacidén 6 {fig.l);
Esta pieza puede ser doble § triple,§ ses puede ectar dividida en
dos & mds partes;en los dibujos adjuntos lo estd en dos una repre-
. 8sentads por el n? 10 (fig.l) de la cusl es complemento ls represen-
5 tada por la figura 4,usdrdose; las dos cuando quiere taparse comple-
tamenge lu abertura superior del fogdn.

El aparato descrito y tul como se representa en los adjuntos di-
bujos es,como se ha dicho, una de lus muchas formes de e jecucidn
préctica del mismo,ya que esta podrd ser variable en cuanto no alte-

10 re su esencialidad. asi pues podrdn construirse fogones ud hornillos
de la mencionada clase con una sola reja & con dos, con tiro circu-
latorio 6 solo directo,con & sin chimeneal(si se usa carbén vegetal)
como también podrd disponerse como una portezuels en una 4§ varios
de sus lados,para facilitur el encendido,d meter la leiiacuando con

15 ella funcione,é para hacer el fuego visibleetec.; podrén construirse
con und cars separuble para hacerla servir de parabolo cuando se le
adicione un horno,§ con las cuatro caras independientes & bien f;r-
mando una sola pieza,como para lus estufas en las gue podrd formar
una pieza con el cenicero,8 ser separable de é1 para servir de estu-
20 fa 6 bien de cocina segin se desee.Podrd ser de forma redonda o cua-
drada,o mds largo\Que ancho y en este caso podrd ponersele uns pieza
reductora del mismo parsa salargarlo o acortarlo a voluntad etc,ete,
oin que varie la esencialidad del aparato descrito podrén formarse
con él todos los tipos de cocinas econdmicas,0 cea medias codinas pa-
2b ra ser colocadas con mamposteria,(consistentes en el fogén,el horno,
depdsito y cara anterior con la puerta del horno y cenicero, )cocinas
enteras o portatdtiles,cocinas con uno d» varios hornos,con tiro di-
recto o circulatorio,con depésito abierto o a presidn,con termo-si-
fén,etc.etc.;cocinas para carbdn vegetal,mineral,lefia,aserr{n etc.
20 Podrdn también formarse con dicho fogén u hornillo estufas redon-
das 0 cuadradas,de unua sola pieza con el cenicero en dos plezas se-
parables,estufas con horno como las llamadas "poelles™ o sin é1l,con

fuego visible ete.
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ademés en gualquier forma de realizacién prdctica del mismo serd
variable em sus dimensionos,formas,aspecto exterior,materiales de

gque se fabrigue etc,y en general lo que altere,cambie o midifiaue,

la esencialidad de la patente descrita.

N O T a.

Se reivindice como objeto de este patente de invencidn:
l1.- Un hornillo o fogdén metdlico constituido por cuatro lados inde-
pendientes o bien de unua sola pieza,o en forma redonda,una o dos
10 rejas para sotener el carbén,con o sin chimenesa,una pieza para
tapar del todo lu abertura sugrior y otra u otras para taparla
paurcialmente,caraterizado por el hecho de llevar sus lados,unas
prolongaciones horizontales por la parte superior,que por formar
parte de los lados del fogdén se culientan mucho por conduceibn me-
15 tdlics y sobre de las cuales se colocan los utensilios.
5.~ &1 mismo aparato o fogdn caracterizado por el hecho de aque las
prolongaciores de los lados detulldadas en la reivindicacidn antew
rior llevun una o varias ranuras o surcos8 por los cuales pasa el
tiro del fuego y que tienen por objeto,hucer que dicho tiro pase
20 por debujo de los utensilios y tocundo su fondo y al mismo tiem-
Po calisente mis dichas prolongaciones y que pueda ser directo 8
circulatorio pasundo por debsajo de dichas prolonguciones,al final
de uns de las cuules puedé aduptarse una chimeneu.
.~ E1 mivmo aparuto § fégén curacterizado por el hecho de llevar
25 una 8 varias piezus movibles y de forma variable, cuyo objeto es
tupar total § parciaslmente la abertura superior y los surcos,de-

tallados en lu reivindicacidn anterior,seglin convenga para el

o
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calentamiento de los utensilios.
8+ El propio uparato tal como seha deserito en las anteriores
reivindicaciones,el cual puede adaptarse a un cuerpo que lleve

- horno,depdsito de agua caliente, termo-sifén etc. pars formar una co-
5 cina econdmica de 1la forma y disposicién que se desee,0 a otro cu-
erpoque lleve cenicero y patas,adecuado para hacerlo servir de es-
tufa,y en el cual puecen figurar cuantas disposiciones se requie-
ran en cada cuso de realizacidn prdctica del mismo.
.- Un Hornillo o fogén de gran rendimiento,con ol que pueden cons-

10 truirse toda clase de cocinas y estugas.

Taradell 11l de Marzo de 1920

Nota: Ténganse por no puestas y sin ningdn valor las tachaduras
de la pdgina 1 1fnea 6 y 12,1a de la pégina 2 1fnea 22, y allf
donde dice zurcos(pdgina 2 1fnea 10 y pdgina Z 1fnea22, y allf

donde dice se tapa con la (pdgina 4,1fnea 5) 1ldase se tapa la:

y donde dice lo que altere (pdgina 6,1fnea Z)1dase lo que no altere.
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