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PATMTE DE INVENCION 

por  20 años

para "Un procedim iento para l a  e x tra cc ió n  d e l  a c e i t e  de 

o l i v a " -----------------------------------------------------------------------------------------------

a fa v o r  de l a  Sociedad: MARTI y GUTIERREZ, de n a c i o n a l i ­

dad española, d om ic il ia d a  en ALCALA DE GUADAIRA ( S e v i l la )

MEMORIA DESCRIPTIVA

l a  paten te  de in ven ción  a que se r e f i e r e  l a  p resen te  

memoria d e s c r ip t iv a  está  destinada a g a ra n t iza r  l a  p rop ie  

dad y l a  e x p lo ta c ió n  ex c lu s iv a  de un procedim iento para 

ob ten er  en una so la  e x tra c c ió n  e l  a c e i t e  tota lm ente  conte  

5 nido en l a s  o l i v a s .

Para la  e x tra cc ió n  de dicho a c e i t e ,  hasta  ahora se 

han venido aplicando sistemas que, entre  o t r o s  d e fe c t o s ,  

t ien en  prin cipa lm en te  e l  de que no agotan integralm ente 

l a s  pa stas  de a ce itu n a s , dejando un residuo  graso que va- 

10 r ía  del s e is  a l  doce por c ie n to  de su p eso , l o  cu a l cons­

t i t u y e  una pérdida  que se ha tratado constantemente de
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e v i t a r ,  habiendo sido prim ordialm ente d i r i g id o s  a e s te  

punto de v i s t a  l o s  e s fu erzos  de l a  t é c n ic a  moderna.

Además del in con ven iente  apuntado, l o s  métodos de 

tratam iento adoptados hasta hoy d ía  presentan e l  de que 

exigen co s to s ís im a  mano de obra y e l  manejo de m ateria l 

muy engorroso , como son l o s  llam ados "capachos" que, con s­

t ru id o s  de f i b r a  de esparto o de co co ,  sufren pronta  inu­

t i l i z a c i ó n ,  gravando por  o t r a  p a rte  y por esta  c ir c u n s ­

ta n c ia  considerablem ente e l  presupuesto de g a s to s  de f á ­

b r i c a ,  en tanto grado que co n s t itu y e  esto una verdadera 

p e s a d i l l a  de todo p rod u ctor  de a c e i t e  de o l i v a s .

Por el procedim iento que co n s t i tu y e  el o b je t o  de l a  

paten te  de in ven ción  a que se r e f i e r e  l a  p resen te  memoria 

d e s c r ip t iv a  quedan sa lvados  todos  l o s  r e f e r i d o s  in con ve­

n ie n te s ,  obten iéndose  r e su lta d o s  completamente d e s c o n o c i ­

dos h asta  el p resen te , tanto en cuanto a rendimiento como 

p or  lo  que se r e f i e r e  a s e n c i l l e z  de a c tu a c ió n .

C onsiste  e s te  proced im iento  en desecar l a  ace itu n a , 

previamente m olida , en aparatos  herméticamente cerrad os , 

y con a g ita c ió n  de l a  masa, de l o s  cu a les  se extrae  e l  

a i r e  conjuntamente con la  humedad mediante bombas de va­

c ío  u o t r o s  medios adecuados, rea lizá n d o se  dicha d eseca c ión  

de un modo absoluto  y com pleto . l o s  r e f e r id o s  aparatos  

pueden ser  de d i fe r e n t e s  formas y esta r  co n stru id os  con 

d iv e rso s  m a ter ia les  adecuados, pudiendo ob ten erse  en e l l o s  

l a  a g ita c ió n  de la-masa por  r o ta c ió n  de l o s  mismos aparatos  

o mediante p a le ta s  g i r a t o r ia s  in te rn a s ,  y pudiendo l o s  p r o -



p io s  aparatos ser  ca len tados  a fuego d i r e c t o ,  por  serpen­

t in e s  de vapor, por  r e s i s t e n c ia s  e l é c t r i c a s  o , en f i n ,  por 

cu a lq u ier  medio adecuado.

P ra ct ica d a  la  d eseca c ión  del modo antes  e x p l ica d o ,  se 

5 in y ecta  en la  masa de l a  aceitun a  desecada una c o r r ie n te  de 

un d is o lv e n te  apropiado para la s  m aterias  grasas , por  ejem­

plo  el t r i c l o r u r o  de e t i le n o  u o tro  que no pueda i n f l u i r  

p er ju d ic ia lm e n te  en la s  buenas co n d ic io n e s  del a c e i t e  que 

ha de r e s u lta r  e x t ra íd o .  Cosío e l  d is o lv e n te  encuentra a 

10 l a  masa completamente exenta de humedad, se pone en con ta c ­

to con l a  misma y actúa eficazm ente en todas sus r e c o n d it e ­

ce s ,  ob ten ién dose  un rendimiento que no p od r ía  ser conse­

guido s in  la  e lim in a c ión  tan a b so lu ta  de dicha humedad, y  

de esta  c ir cu n s ta n c ia  r e su lta  l a  o r ig in a l i d a d  d e l p r o c e d i -  

15 miento o b je t o  de l a  paten te  de que se t r a ta .

Por f i n ,  se elim ina dicho d i s o lv e n te  y se recupera  

por d e s t i l a c i ó n ,  a is lan do  e l  a c e i t e  e x t ra íd o .

N O T A

Por l a  pa ten te  de in ven c ión  a que se r e f i e r e  l a  p re ­

sente memoria d e s c r ip t iv a ,  se REIVINDICA:

20 1 . -  l a  prop iedad  y l a  e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a  de un p ro ­

cedim iento para la  e x tra cc ió n  del a c e i t e  de o l i v a ,  que con­

s i s t e  esencia lm ente: en someter l a  p a sta  de la s  ace itu n a s

m olidas  a una d eseca c ión  obten ida  mediante aparatos  de l o s  

cu a les  se extrae e l  a i r e  y la  humedad por l a  acción de bombas 

25 u o t r o s  d i s p o s i t iv o s  aprop iados, en l o s  que se es ta b le cen
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mecanismos o medios de a g i ta c ió n  de l a  masa, a s í  como para 

^  su calentam iento a re lativam en te  b a ja  t  supera tura; y , una 

vez conseguida a s í  dicha d eseca c ión , en t ra ta r  co n s ig u ie n ­

temente d icha masa por un d is o lv e n te  de m aterias grasas,

5 que una vez ha actuado se somete a d e s t i la c i ó n  para re cu ­

p e ra r lo  y a i s l a r  e l  a c e i t e  e x tra íd o .

2 . -  l a  propiedad y l a  e x p lo ta c ió n  exc lu s iva  d e l  o b je to  

de l a  p a ten te , sean cu a les  fueren  la s  c ir cu n s ta n c ia s  que 

concurran con su e s e n c ia l id a d  d e f in id a  en l a  a n te r io r  r e i -  

10 v in d ic a c ió n ,  y siendo dicho o b je t o :

"Un procedim iento para l a  e x tra c c ió n  d e l a c e i t e  de o l i v a " .  

Consta l a  presen te  memoria de cuatro h o ja s  f o l i a d a s ,  e s ­

c r i t a s  por  una s o la  cara .

B arcelona , 8 de Marzo de 1930.

p .  p .  de l a  Sociedad: MARTI y GUTIERREZ,
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