
Mü V O R I A  - D E S C R I P T I V A  
que acompañe a la solicitud  de una PATEATE "DE Tl'í'l'RODUCCIÓN 
a favor de -Don Joaquín VTLAR Amigó, residente en Rarcelona, 
Avenida de Alfonso XIII, ¿23, siendo de nacionalidad española, 
por "UN PROCEDIMIENTO PARA PREPARAR TNPUSIONES DE TE, CAPÉ, 
TILA Y DEMÁ3 ANÁLOGAS".

La preparación de infusiones de té, café, t ila  y demás aná­
logas se lleva a cabo actualmente, en unos casos, disponiendo 
e l  té , café o productos de que se trate, en un recipiente, ver­
tiendo agua caliente en e l mismo, que se mezcla con aquel, y

5 procediendo luego a la separación de las partes sólidas por f i l ­
tración, en f ilt r o s  o coladores, generalmente metálicos; en 
otros casos, e l producto de que se trate se aloja en cámaras 
dispuestas al efecto en la cafetera, tetera o recipiente que se 
u tilice . Pero tanto en uno como en otro caso la infusión resul- 

10 tante difícilmente queda limpia, siendo asi mismo deficiente
cuanto se refiere a la dosificación  de los productos empleados.

Las deficiencias que en esta manera de obrar se presentan 
han sido subsanadas por un procedimiento seguido y empleado en 
Inglaterra y en los Estados Unidos de América del Norte, e l 

15 cual e l recurrente va a establecer en nuestro pais, por lo  que, 
a l amparo de la Ley vigente sobre Propiedad Industrial, s o l ic i ­
ta se le garantice en su explotación exclusiva, mediante la pa­
tente de introducción a que se refiere la presente memoria des­

criptiva.
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Consiste en su esencialidad e l procedimiento de que ge ha­
bla , en disponer la cantidad del producto necesario para la  in­
fusión de que se trate en una bolsa de tela o lienzo y en esta 
forma se aloja  en la tetera, cafetera o recipiente que se u ti­
l ic e .

25 La infusión resultante será completamente limpia, sin que
la misma llere  en suspensión cuerpo alguno que la  haga desagra­
dable a l ser degustada y sin que forme sedimento alguno.

Además, e l procedimiento de que se habla presenta la  ren­
ta ja de que los productos de que se trata, ca fó, tá u otros arar 

30 logos, rayan acondicionados en bolsas desde e l fabricante o dis­
tribuidor hasta e l consumidor, y e llo  puede constituir una base 
de garantía de la pureza y debida procedencia de los mismos, ya 
que será e l propio consumidor e l que facultattrámente inutilice 
los se llo s , marcas y marchamos de garantía de que rayan proris- 

35 tos*
Por lo  que se refiere a las bolsas de que se habla, podrán 

ser de cualquier tela , lienzo, gasa o tejido de que se fabri­
quen, rariables en la forma de las mismas y en e l dispositivo 
de cierre de que rayan pr orle tas.

40 Además, tales bolsas podrán contener la  cantidad de tá,
ca fó , t ila  o producto similar de que se trate, necesario para 
preparar una o maB tazas de la  infusión deseada.

Por ultimo será rariable cuanto no a ltere , cambie y modi­
fique la  esencial idad de la patente descrita.

45 ------------------------1? O T A --------------------
R e  i r i n d i c a c  i o n e s

Se reivindica como objeto de esta patente:
1. -  Procedimiento para preparar infusiones de té , café, 

t i la  y der-ág análogas, que esencialmente consiste, en disponer 
50 e l citado té , ca fé, t i la  o producto similar en una bolsa o re­

cipiente de tela de clase conveniente, en la cantidad deseada,
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yendo aquella debidamente cerrada y en esta forma dicha bolsa 
se coloca en la cafetera, tetera o recipiente en que se prepare 
la infusión y en la que se vierte e l agua hirviendo necesaria, 
con e l fin  todo e llo  de que la infusión resultante quede perfeo* 
tamente limpia.

2. -  El propio procedimiento en e l que la bolsa o recipiente 
de tela en que se dispone e l producto que se u tilice  para la in­
fusión deseada, sea de cualquier forma, tamaño y material y pro­
vista de medios de cierre y garantía adecuados.

3. -  Un procedimiento para preparar infusiones de té , café, 
t ila  y demás análogas.

Barcelona 13 febrero de 1930
P. A.
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