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Correspondiente a

años para to¿

¡AD, por VEINTE 

^rj^)r^#spaKol, a favor de la  

, e^^ble cida en VALENCIA, Camino

Vis ^rna?s/n., por: "ENVASE CONSERVANTE".

Se re fie re  la presente Memoria Descriptiva que se 

ana a solicitud de registro como Modelo de Utilidad, a 

un "Envase conservante", cuyas características de nove­

dad le  confiaren la  cualidad de aportar al f in  que se­

pe r  sigua ventajas mas que suficientes para aspirar en 

derecho al p riv ileg io  del registro que se se l ic i t a .

La aplicación mas destacada, y en la  que, las 

ventajas que determina, san mas acusadas, es en e l 

transporte de productos agrícolas con destino a la fa­

bricación de las conservas correspondientes.
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Ello no quiera decir que pierda sus ventajas en otras 

aplicaciones de transporte da frutos y hortalizas, ni que 

sea antieconómico desviar al envase de la  aplicación señala­

da.

Ahora bien, en e l transporte de productos destinados 

a la  fabricación de conservas, se dan determinadas circuns­

tancias que hacen de la  incorporación del envase que ae es­

tá describiendo, a sus medios de transporte, la  mejor in­

versión a este f in .

Efectivamente y como es sabido, la  campaña de fabrica­

ción de cualquier conserva se realiza, precisamente, en la  

Ópoca de recolección y siendo esta circunstancia de carác­

te r  general, nos ceñiremos al ejemplo de los tomates para 

concretar ideas, pero dejando sentado, que son de aplica­

ción a cualquiera otra clase de hortalizas o fruto.

Pues bien, los  tomates son recolectados en explotacio­

nes agrícolas, que si pertenecen a las fábricas de conser­

vas, lo sen en muy pequeña escala y en cualquier caso, nor­

malmente, la  capacidad de fabricación y envasado supera con 

mucho, las cosechas de las huertas próximas, por lo cual 

han de abastecerse, necesariamente, de huertas apartadas, 

incluso hasta 50 Ejm. de la  factoría.

Por tanto e l transporte de los tomates se realiza, 

hasta e l presente, en cajas de madera que sen enviadas al 

campo, canjeando en cada viaje las vacias que se entregan, 

por otras llenas que, para mayor rapidez de carga se colo­

can sobre tarimas con -6-7 unidades, que son llevadas a los 

oamionea por medio de carretillas  automáticas.

Es muy frecuente y casi obligado que los tomates, en 

estas cajas de madera esperen la  llegada de camiones para
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rea lizar via jes de hasta 50 Km, como queda apuntado, para 

ser descargadas en los muelles o almacenes de las facto­

rías, en los cuales quedarán en espera de entrar en proceso 

de fabricación.

Terminada la  campaña las cajas de madera se apilan 

en almacenas, generalmente a la  intemperie, en espera de 

la  siguiente campaña.

En este i r  y venir y en estas esperas las cajas su­

fren trato brusco y están sometidas a la  acción de los agen­

tes atmosféricos y de los jugos derramados por los frutos.

Todo e llo  contribuye a que la  vida de estos envases 

OB breve, rara es la  que alcanza los cuatro años y e llo  

no sin unos gastos de reparaciones y conservación. Aproxima­

damente cada año han de ser reparadas e l 30% de las cajas.

Pueden cargar un máximo de 22-23 Kg y e llas  pesan 

3*5 Kg en seco.

Cajas mayores son de aplicación, no aventajan en nada 

a las clásicas.

En estas condiciones, por añadidura, no cumplen bien 

su cometido ya son antihfgiónicss, porque e l material puede 

absorber e l líquido rezumado por los  frutos en grado de ma­

dures pasado, por la  acción del tiempo, dadas las  circuns­

tancias antedichas.

Estos zumos y su absorción por la  madera de las cajas 

favorece la proliferación de mohos que empeoran la  calidad 

da las conservas.

Durante la  inactividad prácticamente exigen techado 

para evitar acelerar su deterioro., por los  agentes atmos­

féricos.

Todos estos inconvenientes son eliminados por e l uso
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de los envases que se preconizan, como consecuencia de su 

naturaleza y del ingenioso diseño a que se someta su forma.

En general son de capacidad mas reducida, para ser 

mas manejables.

Se fabrican en material termomoldeable, preferente­

mente polietileno de alta densidad, pese a la  cual resultan 

muchísimo mas ligeras  que las de madera, con lo  cual son 

mas manejables, disminuye e l  peso muerto án e l transporte, 

son extraordinariamente sólidas y rígidas.

Son inalterables por los agentes atmosféricos á ina­

tacables, incluso ni por los  ácidos del jugo rezumado por 

los  tomates, por lo  cual son mas duraderas.

Queda eliminada la  vigilancia y reparaciones perió­

dicas.

No prestan campo favorable al desarrollo de mohos 

manteniendo por tanto la  buena calidad de los tomates, ha­

biéndose determinado en ensayos adecuados, comparando la  

calidad da lá  conserva en función de la presencia de mohos 

consecuencia del transporta por unos y otros medios, que 

se reduce, con los envases que se preconizan, la  aportación 

de estos microorganismos en grado ta l que, ponderamos sobre 

las conservas, se han obtenido valores considerablemente 

menores a los  40 campos Hbward, máximo de aceptabilidad 

en los marcados mas exigentes. Razón por la  que gozan de 

condición conservantes, estos envasas.

No anbeben zumos, lo que hace mas e ficaz la  limpieza, 

que par otra parte, es muy sencilla, basta una fuerte, as­

persión de agua.

El manejo es e l miaño que en al caso de las cajas 

de madera, pero facilitado por su menor peso, que no alean-
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za los 2*2 Kg y soportan 24 E!g de producto, es decir mas 

que las de madera, pesando mucho menos.

Z1 apilado es más estable pues consustancihlmante 

van conferidas de forma en e l fondo, que encaja en los bor­

des de la caja colocada bajo e lla , lo  que impide e l desli­

zamiento espontáneo y caída accidental.

Se acompasan dibujos en los que se muestra una mane­

ra de lleva r e l invento a la  practica, haciéndose constar 

de manera expresa que carece de carácter limitativo en sus 

detalles toda vez que se citan solamente a títu lo  de ejemplo

En la  figura 16, se muestra un envase en perspectiva, 

determinado por unos esquinazos (1 ) consustancialmente con­

feridos del reborde in ferior ( 2) ,  e l intermedio de refuer­

zo (3) y e l superior ( 4 ), y a cuya rig idez contribuyen los 

verticales, uno sobre un la tera l ( 5 ) y otro sobre e l teste­

ro ( 6 ), los cuales llevan dos centrales en posición hori­

zontal, ta les como (7 ).

Los laterales van, también reforzados por e l p e r fil 

( 8) central.

Santo las caras de los testeros como la  de los la te­

rales, presentan una serie de ventanas verticales (9 ) para 

dar paso al aire ó impedir así la proliferación de mohos y 

entre las cuales ventanas quedan determinados los listones 

( 10 ) que constituyen la  cara de las paredes.

Para alcanzar manejabilidad máxima, en los testeros 

una ventanas alargadas ( 1 1 ) horizontales determinan e l asa.

El borde superior (4 ) cubre todo e l testero y una 

parte de los laterales y se recorta, descendiendo (12 ) has­

ta un borde (1 3 ) mas bajo, lo  cual determina que a l apilar 

un envase sobre otro, además de la  ventilación alcanzada
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por las ventanas (9 ), posee esta salida natural del aire.

En la  figura 28, se muestra el fondo ( 14 ) provisto 

de respiraderos (15) similares a los de los testeros y la ­

terales, o sean ventanas alargadas.

Las dimensiones del fondo son ta les que lleva  los 

haces exteriores a los interiores de las bocas de los en­

vases por lo  cual se introducen un tanto.

La figura 3a, muestra la sección de un envase en la  

que se apreoia como es mas estrecho de abajo, e l  borde (2) 

y como el envase oolocado encima (15) hunde los bordes de 

su fondo (16) por entre los de la boca ( 4 ) del colocado de­

bajo, y topa con los salientes (17) de que interiormente 

va conferido e l cuerpo de los testeros a este efecto.

Suficientemente descrito e l invento así como una mane­

ra de llevarlo  a la  rpráctica, se hace constar de manera 

expresa que e l mismo acepta modificaciones de detalle siem­

pre que estas no a fecten a su fundamento.

N O T A
Rn resumen e l MODELO DE UTILIDAD, recaerá sobre las 

particularidades de las siguientes r

R E I V I N D I C A C I O N E S

18.- Envase conservante, caracterizado porque consta 

de una sola pieza moldeada prismática térmicamente, conferi­

da de los testeros mas altos que los  bordes centrales de los 

laterales llevando determinado un reborde ininterrumpido y 

porque los citados testeros presentan sus caras, conferidas 

de ventanas vertica les que constituyen un juego de ventila­

ción natural, llevando las esquinas curvadas y enteras las 

cuales cubren igualmente parte de los laterales, cuyas caras 

presentan las mismas ventanas verticales de ventilación, así
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que la boca del envase corresponde a la  base mayor del 

prisma y a l fondo d la  base menor.

2S.— Envase conservante, caracterizado porque ante­

riormente las caras de los testeros y laterales presentan, 

conferidos consustancialmente, varios refuerzos constitui­

dos por alerones sobre los  lím ites de los esquinazos cur­

vos, en cruz sobre los laterales y paralelos a los bordes 

de los testeros y otros horizontalmente, centrados en las 

caras de los testeros, los cuales presentan a modo de 

asas otras ventanas horizontales rebordeadas por alerones 

consustanciale s.

36.- Envase conservante, caracterizado porque los 

bordes del fondo llevan sus haces exteriores a los in terio­

res de los de la boca en la  que se introducen hasta topar 

con unos regruesemientos de que a este fin  van dotados los 

testeros interiormente en sentido vertica l entre cada dos 

ventanas.

4&.- "ENVASE CONSERVANTE. Todo ta l y como queda des­

crito y reivindicado en la  presente memoria que consta de 

siete hojas escritas a máquina por una sola de sus caras y 

se ilustra con los dibujos que a la  miaña se aoompanan.
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