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MZVORIA DESCRIPTIVA de una patente de invencion, que se solicita par

veinte allos en Espafia.

OBJETO DE LA PATENTZ: Un procedimiento para la elaboracion de un

.nuevo bollo. (clase 52),

SOLICITANTES: Sres. Don Zacarias Sanz Asenjo, y
Don Mariano Lopez Segui
vecinos de ¥ a d r i 4,

Calle Sombrerete num. 5

Como su envnciado indica, la presente invencion se refiere a la
elaboracion de un nuevo bollo, que por sus grandes cuelidades nutri-
tivas, como por su agradable sabor, conseguira tener una gran acep-
tacion en plaza, razon por la cual los solicitantes que suscriben
quieren protegerse con la patente gque solicitan.

El1 procedimiento de elaboracion, es sumamente sencillo y se re-
duce a obtener una masa nmediante la siguiente mezclas.

En un litro de agua y otro litro de leche, se verteras cuarenta
gremos de manteca, treinte gramos de sal y ciento clencuenta grdmos
de azucar, con una cantidad proporcional varisble d= harina especia 1

de la mejor calided, juntamente con otra cantidad asi mismo veriable.

- de levadura prensada, Todo esto convenientemente mezc¢lado, prolucira
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una masa con la gque se obtendra los bollos objeto de esta paten-
te con solo introducir cantidades de ella, en unos moldes, pudien-
do asi mismo formar piezas, sin necesidad de moldes, gue una vez
obtenidas se introduciran en un hormo corriente de los uvsados pa-
ra la fabricacion de pan, con objeto de conseguir su coccion.

De esta maners y una vez observado si se ha producido el co-
cimiento, se obtendran los bollos objeto de esta patente, pudien-
do expenderse al piblico. |

Nota

En resumen: Le patente recaera sobre las siguientes reivin-
dicaciones:

Primera.- Procedimiento para la elaboracion de un nuevo bo-
1llo mediante la mezecla de un litro de agua ¥ un litro de leche,

cuarenta gramos de manteca, treinta greamos de sal, ciento cincuen-
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cremos de azucar, una cantidad porporcional y variable de harina
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especial, con ctra asi mismo proporcional y varihle de levadura
prensada.

Segunda.- Procedimiento para la elaboracion de un nuevi bo-
1llo segun la reivindicacion anterior, en que wna vez obtenida la
masa con la mezcla referida, no hay sino obtener, bien en noldes
0 bien en piezas, su cocimiento dentro de un horno de los usados
para la fabricacion de pan u otro similar,

Tercera.- Sereivindica por wltimo, como objeto sohre el que
ha de fecaer la patente que se solicita por veinte alfios en Espa-

fia por »Un procedimiento pars la elaboracion de un nuevo bollo.»

Tode segun queda expuesto en esta memoria que consta de
dos hojas escritas por una sola cara.
Yadrid 15 de Febrero de 1930.
L D S AU
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