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P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N  

por  VEINTE años
i

s o l i c i t a d a  a fa v o r  de Don Fernando l |)PEZ SERRA, re s id e n te  en 

C arcagente (V a le n c ia ) por

"UN APARATO APLICABLE A TODífe L4S MAQUINAS DESTITLADAS 

A LA LI: PIEZA DE FRUTAS, PARA SECADO ilITOMATICO DE LAS MIS­

MAS POR MEDIO DEL AIRE Y DEL SER^J. DEjMüpERA, U OTRAS PARTICU­

LAS ADSORVENTES DE LA HUMEDAD" C í a s e l a .

M E M O R I A ^  D E  S t T R I  Á  T I V A

La Patente de Invenciop-^quíís^se re fie r fe  la  presen te  mem»~ 

r ia  d e s c r ip t iv a  y ad juntos p ía n o s . '^RjfSs^de a tib a d  a a g a ra n tiza r  

la  prop iedad  y e x p lo ta c ió n  exclu>Hva de un apaVat* a p lic a b le  a 

todas la s  maquinas destinadas a la  lrísn ieza  de fr u t a s ,  para e l  

secado autom ático de la s  mismas por medio \ e l  a ir e  y d e l s e rr ín  

de madera, u otras  p a r t íc u la s  adsorventes de la  humedad.

La a cc ió n  de la  lim p ieza  de la s  fru ta s  y  especia lm en te  de 

la  n a ra n ja , por medio de aparatos m ecánicos ,sseerea liza  a base 

de m ojar la  f r u t a ,  b ien  antes o durante su tra ta m ien to  para que 

la  humedad reb lan dezca  su suciedad  y f a c i l i t e  su lim p ie z a , pero 

s i  b ien  para esta  operación  req u iere  e l  hum edecimiento de la  fru - 

para su envasado y con servación  es ta  humedad le  es p e r ju d i­

c i a l ,  r e q u ir ie n d o  u n n p erfecto  secado de la  misma a que t ie n d e  e l  

aparato ideado por e l  re cu rren te  y que se p resen ta  para q ue sea 

o b je to  de la  p a ten te  de in ven ción  que se s o l i c i t a .
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La adaptación  de e s te  aparato  a la s  maquinas d estin adas a la  

lim p ieza  de fr u t a s ,  sera  hecha en e l  punto en que tenga lu gar la  

s a lid a  de la s  mismas después de su tra ta m ien to  por la s  r e fe r id a s  

máquinas, y por ta n to  su medio de unión sera eJt que perm ita la  

d is p o s ic ió n  y co n fig u ra c ió n  de a q u e lla , a f i n  de que la  fru ta  

pase de una a otra  s in  in te rru p c ió n  y pjpr s i  misma.

El aparato con sta  de una cámara de|dim ensiones v a r ia b le  con­

ten ien d o  en su in t e r io r  unos sop ortes  hc& 'izontales sobre lo s  que 

descansan unos c e p i l l o s  c l l i n d r i c ^  de c íi^ a : que g iraran  con stan ­

tem ente.

Adosada a la  p arte  in fe r io r  de lo s  s co r té s  h o r iz o n ta le s  an­

te s  r e f e r id o s ,  va co lo ca d o  una ca la  o f^aApd-dnta cón ica  - 4 - ,  a
•s\

cuya boca  de s a lid a  - 5 - ,  s V n e  un a sp ira d o iN v en tila d or  - 6 - ,  d e l 

que a su  vez p arte  un tubo a c d ^ d o  - 7 - ,  e l  que\ a l s a l i r  de la  

6 cámara se e leva  v ertica lm en te  -S -^N justa  rebasan esta  a una e l e ­

vación  conven iente para d ob la r  f^ m a n d o ^ í^ o  hastia l le g a r  e l  pun­

to  de s a lid a  de e s te  tu b o , a l centróN le lá"TJa?s% su p erior  de la  

cámara.

.En e s te  punto de la  cámara, va co loca d a  uh|i torba  b ien  

7 c i l i n d r i c a  o cuadrada de forma cón ica  de h o ja  de la ta  u otra  

m ateria , en cuyo ce n tro  c o in c id ir á  la  boca  de s a lid a  d e l tubo 

que p a rte  d e l a s p ira d o r -v e n t ila d o r  - 6 - ,

C o in cid ien d o  con esta  torba  de forma có n ica  - 1 - ,  e x is t i r á  

o tra  a l in t e r io r  de la  camara - 2 - ,  en p o s ic ió n  in v e r t id a  a aque- 

8u l i a ,  c o in c id ie n d o  a su vez sobre la  s e r ie  de c e p i l l o s  de cerda 

de que ya hemos hecho m ención.

FUNCIONAMIENTO:

Para e l l o  se empieza por poner en m ovim iento e l  a s p ira d o r -  

v e n t ila d o r  - 6 - ,  cuyo a sp ira d or  o v e n tila d o r  puede ser  cu a lqu iera  

9 de lo s  t ip o s  co n oc id os  en e l  com erc io , b ien  movido por transm i­

s ión  o e lé c tr ica m e n te  y seguidamente se carga de s e r r in  la  t o r -
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ba de forma cón ica  - 1 - ,  dando entrada a la  vez a la  fru ta  lim ­

p ia  s a lid a  de la  máquina. Esta cae sobre lo s  r o d i l l o s  o c e p i l lo s  

de cerda lo s  que a su vez por medio de un mecanismo aprop iado 

se le s  tendrá cmo antes hemos d ich o  en con stan te  m ovim iento y 

e l  a ire  que sum in istra  e l  v e n tila d o r  y que Ms conducido por e l  

tubo -8 —, p roy ecta  e l  s e rr in  espaciado p or  ̂ e l  cono in t e r io r  de 

la  camara - 2 - ,  sobre la  f r i t a  y en su con tin ú o  rodar de la  m is­

ma por e l m ovim iento g ir a t o r io  de ló ^ , cep^¿c|3 de ce rd a , va p r o ­

du ciéndose e l  secado por la  a cc ió n  conjÍJsvta ^ e l a ir e  y la  a cc ió n
V i

adsorvente d e l s e r r in ,  e l  c u a l a l mismo tié^p|o, p o r l o s  e sp a cio s  

l ib r e s  que e n tr e s  i  guardan lq s  c e p i l lo s  c| rda , <|ae e s te  en e l
Id e p o s ito  o r e c ip ie n te  c o n ico  -4 * ,  d e l que a sú vez ]jo a sp ira  e l  

v e n t ila d o r -a s p ir a d o r  - 6 - ,  para seg u ir  la  trayeM ;oria l que la s  f l e ­

chas marcan y caer nuevamente sobre lst\fruta eh s o lu c ió n  de c#n -
^  t \

t in u id a d . .... ^ !j \

A la  a cc ión  d e l  secado, cooperan la  entr.aáp*.^ a d sorc ión  d e l 

a ire  y la  a cc ión  d e l s e r r in , conjuntam ente c en b l  m ovim iento g i ­

r a t o r io  de lo s  c e p i l l o s  de cerd^ efectu án d ose  e^ta ac&ion de una
i )13 manera autom ática y com pleta . ; *H..

La humedad de la  f r u t a ,  ccmo es n a tu ra l en sú maycL p a rte  es

ad sorv ida  por e l  s e r r in ,  pero  como por la  a cc ió n  ¡^entrifuga d e l

a ire  en e l in t e r io r  de la  cámara puede form arse ur|a atm osfera hu -
\
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meda, para f a c i l i t a ’ la  s a lid a  de e s ta , la  base su ^ erip r de la

camara tendrá uno o v a rios  o r i f i c i o s  para su salide^ a l e x te r io r
\

y mantener siem pre sec© e l  in t e r io r  de la  misma, |

Aunque e l  s e r r in , en su r e c o r r id o ,  por la  a c c id n /d e l  a ire  

perderá  p a rte  de la  humedad adsorv ida  de la  f r u t a ,  cuando e s te  

a j u i c i o  d e l operador no tenga la  seuedad s u f i c ie n t e  para r e a l i ­

za r  su a c c ió n , podra ser  renovado habiendo para e l l o  una peque­

ña avertura  o compuerta que h ira  co locad a  ce rca  d e l punto de 

unión d e l  tubo conductor c en e l  v e n t ila d o r -a s p ir a d o r  y por la
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misma fu erza  d e l a ir e  sera e s te  expulsado a l e x t e r io r .

La fru ta  queda seca en su r e c o r r id o  normal den tro  de la  

cámara a cuyo e fe c t o  tendrá un p lano ligeram en te in c lin a d o  para 

f a c i l i t a r  su s a l id a .

X X X X X X -X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X ^ X X

N 0 T. A
i

Esta Patente de in ven ción  se refi^íje^á, -"UN APARATO APLICA- 

BLE A TODAS LAS MAClUINi  ̂ DESTINADAS A LA'-LlNPII YA DE FRUTAS,

PARA EL SECADO AUTOMATICO\pE LAS K IS M ^ F íA  MEI 10 DEL AIRE Y

17 DEL SERRIN DE MAD'-RA U OTRA^PARTICÍJLAS Ab^O]
^ * - 3  i

MEDAD"- Clase 3a , debiendo re cd e r  sobre la  s ig u ie n te  REIVINDI­

CACION en que se determ ina su mencionado o b je to ,
1

R e iv in d ica  para s i  e l  r e cu rren te  é l  dere^hoide prop iedad  

y e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a  d e l mencionado vaj?ar&to^ aue esencia lm en -

18 te  c o n s is te  en la  a cc ió n  im pelent\^y a sp ira n te  Vlefl. a ir e  produ­

c id o  p or un v e n t ila d o r -a s p ir a d o r , cbnijuntamenté', don la  a cc ió n  

adsorven te d e l s e r r ín  de madera u otra sNV ^ .rticu las\ de que ten ­

gan d ich a  p rop ied ad , proyectadas sobre la  frtwta húmeda, den tr*  

de una cámara la  que a su vez contendrá un ldcb)o f•Añado p or una

19 s e r ie  de c e p i l l o s  de cerda c i l i n d r i c o s  en con tin u o  m ovim iento, 

sobre o íos cu a les  cae la  fr u ta  para r e c i b i r  la  l lu v ia  de a ir e  y 

s e r r in  que r e a liz a n  la  a c c ió n  de su seca d o , pudiendo se r  v a r ia ­

b le  lo s  elem entos coadyuvantes a la  r e fe r id a  a cc ió n  en ta n to  no 

a lte re n  su e s e n c ia b il id a d .

20 De conform idad en un tod o  en l o  e s e n c ia l y  f in e s  in d u s tr ia ­

le s  a l o  d e s c r i t o  en la  preceden te  memoria y que grá ficam en te  se
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