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MEMORIA DESCRIPTIVA

El aprovechamiento del frib o del calor para usgos
internos humanos, ha dado lugar al desarrollo de ciertas fa-
ses de la industria, que han centrado su actividad prinecipal
mente en la produccidn del frio -~musencia de calop=, por Gi-
versos medios, y con entidades industriales de capacidad di-
versa seghn sea el campo de su apliocacidn mas o menos inme-——
diata.

Se han llegado & construir méquinas priductorae de
hielo, de reducido tamafio, para que su utilizecidn esté &l -
aloance de todas las economies, lo que se traduce en la rea-
lided en que gran numero de usuerios disfrutan en sus hoga--
res de ana cémara grie.

No obstante ello, le observacidn pone de manifies-
to que en los establecimientos publicos especialmente, los =
servicios de bebidas frias, no tienen un medio de conserva--
cién durante largo espacio de tiempo, dado que le pérdida de
frio por influencia del medio ambiente, se traduce en que Bi
la consumicién no se hace en escasos minutos, el liquido a -
ingerir ha perdido la principal razon de su atractivo.

Piénsese en lo que representa tener servida una —-
jerra de cerveza, fria, que se viene a consumir en el expa-—
cio de diez minutos, con una temperaturae ambiente de treinte
grados centigrados. El resultado es facil de suponer,

Igual situacion se priduciré con un vaso de horche
ta o de leche fria, pues si no se inglere rapidamente, la —-
pérdide del frio del liquido, resta sabor e interés a la con
sumicién,.

El sentido completamente opuesto, al resultado que
sé produce es una pérdida de opalor, por el principio de ocom-

pensaoidn de temperaturas, llegando a enfrierse aquellos 14~
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quidos que se consumen en caliente, si la ingeetidn, Qom0 -
decimos, no se realiza seguidamente.

No nos debe pasar desapercibida, la operacidn que
se viene realizando con el cofiec -brandy-, pera elever su =
temperatura y sumentar su riqueza dn sabor. El calentamien-
to del recipiente para que ésta transmita su calor al liqui
do, y el cuidado con el que aquel es tapado, dejam'de ger -~
operaciones utiles en cuasnto le ingestidn se hage de manera
lenta y parsimomiosa, como parece que corresponde & esta ——
clagse de bebilda.

Se haclae necesario hallar un medio de conserva-—-
cién de la temperstura con la que ha de consumirse cada lie
quido, mediente un dispositivo que sea de aplicacidn, tanto
8 les bebidad fries ocomo & las callientes, y sin que, como -
viene 6curriendo con la intervencidon del hielo, afecte a la
densidad y e la calidad del pruducto.

El solicitante de este Modelo de Utilidad, he rea
lizedo ensayos y experiencias con cuerpos de vidrio, cristal
¥y pléstico, y llegado a comprobar que le conservacion del -
frio y del calor, respectivamente, en los recipientes dota-
dos de dispositivo que veremos a continuacién, se logra por
tiempo muy superior al que se precise para une parsimoniosa
consumicidn, ya que la temperature elmacenada superior o in
ferior al medio ambiente, irradias hacia el liguido conteni=-
do, & través de las paredes del recipiente envolvente.

Por ello, y como. Se verd por la descripeidn que -
va e sBeguir, el presente Modelo de Utilided se hace acree~-
dor & los beneficios de proteccidn y explotacion exclusivos
que conééden los correspondientes articulos del vigente Es=-
tatuto de la Propiedad Industriel de 26 de Julio de 1929, -
publicado por Real Orden de 30 de Abril de 1930, y modifica
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do por Deereto de 26 de Diciembre de 1947.
Con el fin de hacer mas clara e inteligible la ex

plicacidn que va & seguir, se acompafia & esta memorie for—-
mahdo parte de la misma, une hoja de dibujos, en la que en
diferentes figuras se representa el dispositivo que nog ==
ocupa, y algunos ejemplos de su utilizecidn préctice.

En le figure A), se representa el tipo de un reci
plente visto en secclidn verticel, cuyes paredes (1) dejan -
en su fondo un hueco en el que se aloja un liquido (2) apto
para le reoepcién ¥ conservacion del frio o del calor, re--
servéndose una pequefia cémera de eire (3) destinede a permi
tir la dilatecidn del liquido cuando este alcence sensibles
elte o baja temperatures,

| El expresado dispositivo, puede integrar el cuer-
po de un veso, segin puede werse en la figura B), ¥ el de -
una jarrh, del modo que aparece representado en le figura -
C), el de una clésica cope de brendy, y cusles quiera otra
clase de reciplentes, cuya destino sea el de ser medio pare
la ingestién de liquidos cslientes, frios y hasta graniza—
dos,.

‘Les ventajas que reporta, quden ya explicada, por
lo cuel esté llamedo e tener gran uso y divulgacidn,

Expresadas las caracteristices y ventajas que =—-
ofrece este Modelo de Utilidad, solo nos resta concretaer en
la siguiente

N OT A
les

Reivindicaciones

18, Yispositivo térmico para 1iquidos, caracteri-
Zedo por estar constituido por un sobrefondo estando situa—

do en la base de un recipiente, el cual sobrefondo alopa un
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liquido cualquieras susceptible de recibir y conservar témpg
ratura superior o inferior & la del medio ambiente, tenien-
do ademés una pequefia cAmere de aire destinada a permitir -
la dilatacidén del liquido cuando éste alcance sensibles al-
ta o baja temperaturse, que a través de las paredes del pro
pio recipiente comunice al liquido contenido en éste que ha
de ser ingerido, haciéndoko duatnte largo periodo de tiempo.

28, DISPOSITIVO TERMICO PARA L1QUIDOS.

Tal y como aparece representad;, descrito y rei~-
vindicado en la presente memorie descriptive, que consta de
cinco hogas de texto, mecanografisdas por una sole ocare, ¥y
une hoja de dibujos.

Madrid, a de Octubre de mil novecientos sesen

ta y cinco.

ﬁi.a*_.‘_o
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