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La presente memoria descriptiva tiene oamo f in  la  decla­

ración ddi objeto sobre que ha de recaer e l p r iv ileg io  de ex­

plotación industrial y comercial exclusiva en e l te r r ito r io  

nacional de un Modelo de U tilidad, conforme a la  leg is lación  

vigente en materia de Propiedad Industrial que, según expresa 

e l enunciado, trata  de una bandeja para serv ic io  de carne y 

aves.

Las bandejas empleadas en la  actualidad presentan su fondo 

plano lo  que obliga a forzar la  postura a l cortar carnes condi­

mentadas o trinchar aves para evitar su deslizamiento, sin po­

derlo conseguir en algunas ocasiones.

Bl objeto motivo del presente reg istro  viene a solventar 

este inconveniente, presentando la  novedad de estar dotada en 

su centro de unos salientes punzantes para f i ja r  en e llos  la  

oame o aves que hayan de servirse, y fa c i l i t a r  su cortado o 

trinchado, asi mismo tiene una zona rebajada circunvalando e l 

centro para que en la  misma se deposite la  grasa o jugo que se 

desprenda de la  carne o ave que se eaté sirviendo.

Con e l f in  de fa c il ita r  la  interpretación mas exacta del 

objeto sobre que ha de recaer e l presente p r iv ile g io , en e l 

plano adjunto complementario de la  presente exposición, se re­

presenta una forma práctica para la  realización  industrial y 

únicamente a Titu lo de ejemplo y, por consiguiente, sin carác­

ter exhaustivo sino ñeramente informativo.

Bn este plano:

La f ig .  l * ,  es una v ista  en planta de la  bandeja.

La f ig .  26, una seoción longitudinal por 1-1

La f i g .  3** un deta lle de fija c ió n  de los salientes pun­

zantes.

Como se desprende de la  detenida observación del re ferido
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plano, e l objeto que noa ocupa esta constituicHo por una meseta 

plana ( 1 ) de configuración adecuada, la  cual tiene una zona re­

bajada (g ) que la  oircunda, y limitada exteriormente por e l  bor 

de (3) da la  bandeja, ligeramente más elevado que la  meseta ( i )  

la  cual tiene distribuidos sobre su superficie una serie de sa­

lien tes punzantes (4) remachados por.la  parte posterior, según 

muestra la  i i g .  3*, uno de los extremos de la  meseta presenta 

ana zona entrante ( 9) con e l f in  de permitir un ensanchamiento 

( 6 ) de le  zona rebajada.

La carne o ave a servir se f i j a  en los salientes punzantes 

(4) con lo  que se fa c i l i t a  su cortado o trinchado, y la  grasa o 

jugo que se desprende se deposita en la  zona rebajada ( 2 ) pu- 

diendo ser servida tomándola con la  cuchara en e l ensanchamient 

( 6 ) de la  zona rebajada.

La convexidad producida por la  zona rebajada ^2) y su en­

sanchamiento ( 6 ) en la  parte posterior de la  bandeja, sirve de 

base, oon la  ventaja de que la meseta o fondo donde se deposita 

la  carne o ave no esta en contacto con e l lagar donde se colo­

que, con lo  que e l calor desprendido por los alimentos no per­

judica a dicho lugar, n i transmite e l oaior.

Descrita suficientemente la  naturaleza del invento y su 

forma de realización  practica, únicamente c<̂ be añadir que en 

e l conjunto y partes independientes constitutivas del todo son 

susceptibles modificaciones y cambios de materias, forma y dis­

posición. en cuanto estas alteraciones no desvirtúen e l funda­

mento esencial del mismo.
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1 * ) . -"BANDEJA EARA SERVICIO DE CARNES Y AVES" que se carao- 
 ̂ - 

teriza  porque su centro está donado de una serie de salientes

punzantes para fija r  en elios la  carne o ave a servir, que ev i­

ta su deslizamiento al ser cortada o trinchada, y porque la  

circunda una zona rebajada de sección sensiblemente rectangular 

en la  que se deposita la  grasa o jugo que se desprende, limitada 

exteriorizante por e l borde de la  bandeja, ligeramente mas eleva­

do que el centro.

2* ) . -"BANDEJA RARA SERVICIO BE CARNES Y AVES" según la  an- 

ter io r reivindicación, que se caracteriza porque e l oentro dota­

do da los salientes punzantes es plano y tiene una configuración 

adecuada, presentando uno de sus extremos una zona remetida con 

e l fin  da dar un mayor ensanchamiento de la  zona rebajada para 

fa c i l i t a r  la  extracción del jugo para su servido.

3 * ).-"BANDEJA BARA SERVICIO DE CARNES Y AVES".

La presente memoria descriptiva consta de cuatro hojas fo ­

liadas y mecanografiadas por una sola cara, componiendo un to­

ta l de setenta y cinco líneas, incluidas éstas.
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