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Que 3se acumpafia & la solicitud de
afios, por * UN/PROCERIIIKITO PARA LA FAcRYCACION DEL DULCKE DE SA=
LATA O SANIAYO CW 4UDA CLASE Di, BSE/CIAS [DE FRUTAS Y AROUMATICAS®

a favor le I. MANUEL FERVANDEZ :ASPUTI omieilialo on iadzil, ca-

1le Mavoe o} 2%,

e ia batata e3 uaa Truta importa-
da de 12 Inddla, 13 gue se uaa ponsegaido 10dimatar en lifiaca, sien-
do ruy apreciada en el mex q pees rio 3iarde asequidle para tudls
natituida por dos varislades; 13 BATA-
TA de calidad r ,\gfna 7

iocario\de esva patente veniends en cuenita estos

SANIALv 113 ordvaric gue 12 anterisw,

eon el que ha copsezuidd que desaparezean 133 diferercias de cali-

iad de 1a BATATA Y 3ASIALG aaciends gue ambos Prutos sin modificaw
su caracterfstien bor adigquiarar un jusﬁo"ras ag*éiahle 1) ;ala;
1ar hasta dar satisfpecifn 2 1os mis ieliéadas, puiiéndo ser éoﬁq_
ridvs iniistintamente unS n ctrs sin diferevcia spyeciacle en su
c21idal, obteniendo ia ventaja 12 golder serx exéeﬁiiio 2 un preciy
reducididimo con 1o que pueien disfﬁutar de sab)rezr'eéta fvufa,
aun 4quellaé Fersmas de la mas humilde condieidn eeondmica.

El procedimients consiste en 12 aliceidn de esencias de



&G

25

GV

frutas o csenciaz amniticas, mer> no en la Tyvra sinple gu2 sue-

G -

le smplearse para estas clase de gpemacisnes, sino 2n Toma tal Jue
4 . .
2a Zatata 5 Banilato sepa por igual 3 la csencia adicionada como 31

su sabuyr fusra ese,
Fara 21lo, e pone a cooer en meecinisntes anvapiados en
un2 cantidai de a~us que llezuve 2 cubrir bien 12 BATATA o BATIALU

hasta qu2 1a fruta c30& vien cocida, que 13 sevd cuando 32 consu-

ma 2l exaass Jlz2 xiua, es dse ane 1a Pruta quade 11 nivel 3del 3-

Sua, ¥ seidarente se alicion
quiera esencii a3 Twuta comu Niterno, narvanja, frarbuesa, stec, 9

. . . .\ .
slen dl2 gcualoaudera ae 299 =230ncils ap.maid
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rilla, sanela, c2c20, ete, d2ianflo\ que 38 ur hervor de 3leunns nmi
nutos - se seva rg 131 lumbT

-

soceidn come 1 rerenr se ve-
rifiyue a

prepavads un alwmibar 42 1 lensidad

quz 3¢ guiera,\en 21 yae se \vierten unaz zotas de

]

12 misms esencia

que se a3 eXnledds 2» i3 ddepi®h v 32 mezela oon 13 hatata o hanis
to encidos os\guedands 12 este mcds formado urn dules
tar sumamente 3 fins al p31adar gne hace sea pmeferido 2

kaseyse este dulce una vez chcido 1la 3AiA-

TA o 3ANIALV con 1A « ia 2legida en 12 Sotma gue datawmns expues

W

@ sabu™ natimel |, yrero Yem:s ec.nsesulds enriquecerle con el san.v
de 1a fsenciz adicisnaia, —esultanic un susto tan sabrisy y exgul

sito que hacs de esie lules &1 postre predilects.

Lr. 34 cunsscuencia, la patente de invenel
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afivs 38 snlieita ha i2 recasy schre 2as sigulentaas
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RuEIVINDICACIONES

50 18 D2 1a fabvisaci®m del dulece de BATATA ¢ BANTATO =n =21-
mibar aue lleve 24ici-nadec una o mas escacias de futas o arimati
cas de 2aalanfer clase, i

27 .- De 1a fahvicacidn 321 dulce sscu ae BATATA o BAVIATO
con adicifn de una o ma3 esencias de fruta o awvemiticns,

o5 38 .. DUL PRUCEDIITITO PAPA LA FABRICACIQN DEL DULCE D% 3ATA
Ta O 2ANTATO CQT TJUDA CLAST DT ESENCIAS DT ITRUTAS ¥ AROVATTICAS,
tal y como se aeascri an 13 antevrior me2noria y reivindicaciones,
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