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MEMORIA DESCRIPT 

que 00 acompañaba la  s o l ic i t u d  da una 

a ñ o s, por • Ü N /íffiJc^Iiaai¡lO  PARA LA 

TATA O iiAi-ÜAfO COi i  ODA CLASE LE

a fa v or  l e  

l i s  Mayor rJ

1

IPégAglE LE ILIVBNOIOíü por 20  

CACIOñ DEL DULCE DE DA- 

CIAS IDE PRUTAS Y AROMATICAS"

. MAUUEL PEKKANDEZ .?4aS£UII d o m ic i l i  ido en Madrid, ca -  

29 .

Conocido es de u o d ^  q£e l a  Datata es una f ru ta  importa- 

l a  de l a  Indi\a , l a  que se ña pon seguido aclimatar er. Lil iana,  s i e n ­

do muy apreciada en e l  mer|p\dc| pero no siendo asequib le  para tu dos 

por  l o

m 3t i t u id a  por  i o s  v a r ied a d es ;  l a  BATA­

TA l e  ca l id a d  i^ y  Yin  a y\eÍ^SAi'¡IAI u mis ord inar io  que l a  a n t e r i o r .

de esta  patente  teniendo en cuenta es tos  

dato3 na ideado un pMcedfteiiento de f a b r i c a r  dulce con esta3 f r u t a 3 

con e l  que ha con seguí acoque desaparezcan la s  d i f e r e n c i a s  de c a l i ­

lo dad de la  BATATA V BAEIATo naciendo que ambos f r u to s  sin m o d i f i ca r  

su c a r a c t e r í s t i c o  sabor -adquieran un gusto ras  agradable al p a l a ­

dar hasta dar satisrte.ee i ín  a l o 3 mis d e l i c a d o s ,  puliendo ser  cor 3_u 

r i d o 3 indistintamente» uno u otro sin d i f e r e n c i a  a p r e c ia c l e  en su 

c a l i d a d ,  obteniendo l a  ven ta ja  de poder se r  expendido a un p rec io  

15 reducidísimo con lo  que pueden d i s f r u t a r  de saborear es ta  f r u t a ,  

aun aquel las  personas de l a  mas humilde condición económica.

El procedimiento  con s is te  en la  a d i c c i ín  de esenc ias  de
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f r u t a s  v e s e n c i a s  a r o m á t i c a s ,  pero no en l a  furnia s im p le  que s u e ­

l e  em plearse  p a r»  e s t a  c l * 3 e  de o p e r a c i o n e s  , sino en f o r r a  t a l  que 
á

20  l a  b a t a t a  o Boniato  sepa  p o r  i g u a l  a l a  e s e n c i a  a d i c i o n a d a  como s i  

su s a b o r  f u e r a  e s e .

P a r a  e l l o ,  se pone a c o c e r  en r e c i p i e n t e s  a p r o p ia d o s  en 

una c a n t i d a d  de agua que l l e g u e  a c u b r i r  b ien  l a  BATA!A o BAiTIAiü 

h a s t a  que l a  f r u t a  e s  t i  b ie n  c o c i d a ,  que l o  s e r á  cuando 3e consu-  

2i> na e l  e x c e so  de a g u a ,  e s  deeif ívque l a  f r u t a  quede al  n i v e l  d e l  a -  

¿ u a ,  7  seguidamente se adiciona\uno. c a n t id a d  p r o p o r c i o n a l  de cual  

q u i e r a  e s e n c i a  u.3 I r u t »  como p M ta n o  , n a r a n j a ,  f r a m b u e s a ,  e t c ,  o

ls a r t r í t i c a s  c o n o c id a s  como ^ a i -  

oloyque dá un h e r v o r  de a lg u n o s  mi

bien  de c u a l q u i e r a  l e  l a s  e so n c i  

n i l l a  , c a n e l a  , cacao , e t c  , i e ^ . n  

3o ñ u to s  p  3e sepai?a~&e l a  lumbrfeJ

R s  r/re fer id o \q u  3V tanta  l a  c occ ió n  como e l  h e r v o r  se r a ­

r i f i q u e  a fue.¿o l e n t o .

P re v iam e n te  h a b ^ e ^ s  

que 3e qu ie  

35 oue se na eWole^

p r e p a r ó lo  un a lm íb a r  de 1  a densidad 

se I v ie r t e n  unas .¿otas de lo. misma e s e n c i a  

■ '-i ?h 7  33 méselo con l a  batato, o b a n ia

to c o c i d o s  j\a^<fca\cubri,t̂ 0 3\ quedando de e s t e  modo formado un d u lce  

t a r  sumamenteX e ^ q u ís i t o \  X  l i x o  a l  p a l a d a r  que hace sea  p r e f e r i d o  a 

cu al  qu i  e r  o t  ro Ndu l \ a . .

También^ pua&e n a c e r s e  e s t e  d u lce  una r e s  coc id o  l a  BAiA- 

40 1A o BAITIAi'o con l \  e s e n c i a  e l e g i d a  en l a  forma que dejamos expues 

to , r e c u b r ie n d o  I n g V r o z o s  o b r u t a s  e r . te ra 3  de uno. capa de a zú car  

a r  t izada,  con _ a  e s e n c i a .

Ares  a*" de e s to  o p e ^ a c i í n  l a  b a t a t a  v b o n ia to  r.o pior«.en 

su Saibó r  na tu r a l  , mero ^eme 9 conseguid?» e n r i q u e c e r l e  con e l  sao.-r 

4© de l a  E s e n c i a  a d ic io n a d a  , r e s u l ta n d o  un gusto tan sa broso  y exq u i  • 

s i t o  que hace de e s t e  d u l c e  e l  p o s t r e  p r e d i l e c t o .

ido su c o n s e c u e n c ia  , l a  p a t e n t e  a s  in venc ión  que p o r  20



iñwS 3 3  s o l i c i t a  ha de recaer sobre la s  siguientes

R E I V I N D I C A C I O N E Si

50 1& Da l a  fabricación dsl dulce de BATATA o 3-ANIATQ en a l ­

míbar que l le v e  adicionado una o mas esencias de futas o ar-'^ati 

cas de Cualquier c la s e .

2* De la  fabricación del dulce secu de BATATA o RABIATO 

con adición de una o mas esencias de fruta o aromóticas. 

o5 3 * , -  DHL PR jrS D n 'T ’ TO PARA LA FABRICACION DEL DULCE DE BATA

TA O 3ANIAT0 C3T TODA CLASE DE ESENCIAS DE BRUTAS U AROMATICAS,
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