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MODELO DE UTILIDAD
por 20 afos

A favor de D, NELIO MASTRANGELO, de nacionalidad ar-
gentina, residente en calle Lamadrid 2121, Ciudad del
Mar del Plata, Provincia de Buenos Aires (Repiblica
Argentina). = = = = = = = . - - - .- - - - .- — - -
por: "INSTALACION MEJORADA PARA PREPARAR CARNES ASADAS".

LEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a
una instalacién mejorada para la preparacién de carnes
asadas y alimentos en general que se someten a lg accién
directa de la llama,

Tias instalaciones de este tipo comprenden, ge-
néricamente, un recinto de planta circular, paredes trans
parentes y un techo ednico que determina una chimenea. Den
tro de dicho recinto estéd dispuesta una estructura de plan

ta también circular y glratories, soportada en una base de
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hormigén y constitufda por dos anillos verticalmente

Y

distanciados entre s{ mediante una pluralidad de mon-~
tantes. El anillo inferior lleva, por un lado, roda-
nientos que apoyan en correspondientes rieles ubicados
en la base de hormigdn y permiten el giro del conjun-—

to que es impulsado por un motor a través de un mecsg-
nismo de pifibn y corona, encontrédndose esta (ltima en
el borde interno del mencionado anillo inferior. La ca
ra superior de este @ltimo constituye un hogar sobre el
que se encuentran dispuestas una pluralidad de parrillas
colgantes desplazables verticalmente mediante mecanismos
apropiados.

El anillo superior lleva varios asadores de lan
za inclinables angularmente hacia el centro del conjunto
y fijables en la posicibn deseada mediante dispositivos
de cremallera ublcados en su base. Aproximadamente al mig
mo nivel de este anillo superior se encuentra una plata-
forma sustentada por soportes empotrados en dicha base de
cemento y cuya plataforma constituye un hogar circular
donde se dispone el fuego que ha de actuar sobre las pie-
zas sostenidas por los asadores inclinables. Entre la pe~
riferia de dicha plataforma y el borde interior del ani-
1llo se encuenfra una canaleja colectora de grasa fija a
la primera y que desemboca en un sistems de cafierias ca-
lentadas a las cuales concurre también otra canaleja si-
milgr montada en la periferia del anillo inferior.

Comprende también,la instalacién, una plurali-

dad de accesorios para su mejor funcionamiento, tales co-

mo: un dispositivo de activacién de llamas en la plata-

forma superior, un interruptor eléectrico del motor vincu-~
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lado & la puerta de acceso al recinto, y otros.

Se ha encontrado en la prictica que, si bien
la instalacién descrita, en lineas generales funcionaba
satisfactoriamente, al cabo del tiempo surgian ciertos

5. inconvenientes que requerfan la detencidén periddice de
la misma para efectuar reparaciones, lo cual, ademds del

gasto que ello implicaba, constitufa un problema para sus

propietarios que debfa recurrir a otros medios para man-
tener la provisién de alimentos de este tipo en un volu-
10. men que satisfaclera a la demanda.
En efecto, se noté primeramente que la base de
hormigén, al cabo de unos meses de uso, se resquebrajaba,
i y la mdquina, en consecuencia, perdfa sustentacién y co-

menzaba a moverse ocasionando severos esfuerzos en la es-

’ 15. tructura, y desgaste en las piezas. Asimismo, el anillo

;é inferior estaba constituldo por una pieza integral gue, de

E bldo al calor, se deformaba slebedndose y produclendo frac

h turas en la cepa refractaria que la cubrfa, lo cual, even—
tuslmente, permitfa que se calentara. En ciertas circuns-

20. tancias el derrame de grasa sobre el fuego, tanto en la
plataforma superior como en el hogar inferior, producia
incendios que era necesario aetacar rdpidamente y a los cua
les se debfa estar atento. La grasa derretida constituye

también un problema en otro aspecto, que se refiere al ex-

| 25. tremo poder corrosivo que posee y debido al cual resultaban
deteriorados en poco tiempo ciertos elementos de la mdquina,
tales como las faldas laterales y otros, asi como la cana

leja periférica de desagote constitulda de cemento.

Todas estas clircunstancias llevaron a los crea-

30. dores de la instalacidn mencionada a buscar une solucién
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pare dichos problemas en forma de proveer un conjunto
cuyo funcionamiento fuera lo més uniforme posible en

el tiempo. De este estudio surgié una instalacidn que,
ademés de satisfacer dicho requerimiento, presenta una
estructuras mas sencilla que la anterior y por lo tanto
colabora eficientemente para el logro del objetivo indi-
cado.

Se ha logrado asf, por una parte, ubicar la eg
tructure rotativa sobre una base independiente del suelo
donde apoya y constitufda por material resistente a las
vibraciones y a los dcidos, mientras que la plataforma
anuler inferior presenta ahora una pluralidad de sectores
entre los que se encuentran respectivas juntas de dilata-
cién. La accibn corrosiva de la grasa derretida fué anula-
da medisnte una distinta disposicidén de ciertos elementos
¥ un cambio del material empleado para otros. Estas carac
terf{sticas, junto con otros detalles de estructura y dis-
posicidbn proveen una instalacién positivamente mejorada
con respecto de las conocidas.

Constituye pues el objeto del presente modelo de
utilidad, las mejoras introducidas en instalaciones desti-
nedas a preparar carnes asadas, del tipo indicado, y cuyas
me joras asf{ como la manera de realizarlas quedarédn clara-
mente expuestas en el ejemplo de realizacién que a conti-
nuacién se dard a titulo puramente ilustrativo pero de nin
guna manera limitativo de sus alcances. Esta descripcién
se hard con referencia a los dibujos acompafiados, en donde:

La Fig. 1 muestra un alzado parcialmente seccio-
nado de la instalacién.

La Fig. 2 es una vista en planta de la platafor-
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La Fig. 3 nuestra una planta de la mdquina

ma de apoyo.

con la plataforma superior revirada, y

La Fig. 4 ilustra una seccidn alzada de la
méquinea propiamente dicha, donde pueden verse los prin-
cipales componentes de la misma.

Naturalmente, de todas egtas figuras las mis~
mas referencias indican partes iguales o correspondien—
tes, circunstancia por la cual, asf{ como para una mejor
comprensibn de lo descrito, se hard referencia simulté-
nea a todas ellas.

Puede verse en la Fig. 1 que el recinto estd
consgtituldoe superiormente por una campana cénica 1 forma—
da por dos chapas superpuestas 2 y 3, de las cuales la
primera puede ser de hierro doble decapado y la segunda
de cobre o del mismo material que la anterior, y entre
las que se encuentra interpuesta una capa 4 de aproximads
mente cinco cm. de un material aislante incombustible tal
como nagnesia plédstica o similar., Esta campana se prolon~
ga por su vértice superior en una chimenea 5 mientras que
sus bordes inferiores se apoyan en un anillo metdlico 6
del cual un sector se apoya a su vez en una pared 7 reves-—
tida con chapa de acero inoxidable 8, mientras que el res
to del anillo se encuentra soportado directamente por pla-
cas 9 de vidrio templado que tienen un espesor de un mm.
¥y que a su vez descansan en un soporte anular inferior 10.
De esta manera se logra una visibilidad completa de la mé—~
quina desde el exterior, mientras que para mantener una
temperatura constante en los mencionados vidrios, se ha dig

puesto en la parte superior de los mismos una cafierfa 11
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provista de perforaciones y por donde circula agua per-—
menentemente, la cual, al salir por dichas perforaciones,
produce una cortina de agua que, deslizdndose sobre la su
perficie interna de los mencionados vidrios, mantiene 1la
temperatura de éstos dentro de un margen de 25°C a 30°C per
manentemente.

Dentro de este recinto se encuentra la mdquina

propiamente dicha, que presenta una plataforma circular de

apoyo 12 constitufda por una placa de hierro que en su ca-

ra inferior lleva una pluralidad de elementos de refuerzo
13 formados por perfiles en doble T radialmente dispuestos
y trabados entre sl por sus extremos periféricos mediante
travesafios 14. En la cara superior de la ploa 12 se encuen
tran paralelamente dispuestos dos perfiles U que consti-
tuyen los rieles 15 por donde ha de girar la parte mévil

de la méquina., A fin de permitir el libre juego de dilata-
cifn entre los distintos elementos, dichos rieles se encuen
tren simplemente fijados con roblones s la placa & través
de orificios de dilatacidén, con lo cual el movimiento de la
parte rotativa queda asegurado para cuslquier game usual de
temperatura, sin que se suelten u ocurran fricciones indesen
bles.

La placa 12 presenta ademds, una perforacién cen
tral 16 que comunica con un receptdculo 17 colector de 8ra
sa, el cual evacda por un conducto 18 al cual concurre tam
bién otro tubo 19 proveniente de una canaleja de acero ino
xidable 20 que rodea a toda la periferia de la place 12 y
al mismo nlvel de ella. Otro orificio 21 de la misma placa
12 permite el paso del eje de accionamiento 22 de la parte
mévil de la mdquina, cuyo eje se encuentre acoplado, & tra

vés de un dispositivo de embrague automdtico, un engranaje

i ———
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cbnico 23 y un reductor 24, a un motor eldctrico impul-
sor 25.

En dicha placa se encuentran apoyadas las par
tes fijas y méviles de la mdquina o sea que ésta resul-
ta integral y autoportante, sin requerir fijacién subs-
tancial alguna con el suelo en donde se apoya el conjun
to, circunstancia particularmente favorable ademéds para
el caso en que, por diversas razoneg, la miquina deba
ser transportada de un lugar a otro con relativa frecuen
clia,

Las mencionadas partes fijas estén constitufdas
por los soportes 26 de la plataforma 27 donde se instala
el hogar y formade por una placa de fundicién apoyada en
dichos montantes los que se encuentran unidos por sus ex
tremos mediante travesafios 28 y dlagonales 29. Esta pla-
taforma lleva un reborde 30 formado por una planchuela
que se prolonga periféricamente en una canaleja 31 provig
ta de dos conductos de desagote 32 diametralmente opues-
tos y que, descendiendo en forma inclinada, desembocan en
el mencionado receptdculo 17 colector de grasa.

Rodeando a la estructura fija descrita se en-
cuentra la parte mbévil constitufda por un anillo inferior
33 integrado por una pluralidad de sechtores anulares de
placa de hierro que dejan entre si un pequefio espacio ca-
paz de absorber la dilatacién, y que se prolongan en su
periferia externa en un reborde 34 al cual se encuentra a-
dosada una placa de acero inoxidable 35 ondulada segin
franjas verticales que se proyecta parcialmente hacia el
interior de la canaleja 20 colectora inferior de grasa.

Dicha falda cubre el sistema de traslacidn del conjunto
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¥ que estd constitufdo por un soporte 36, fijado con
roblones & la placa 33 a través de orificios ovalados,
que presenta dos pares de pestafias 37 entre cada una de
las cuales van montados sendos rodamientos 38. En las
proximidades de la periferia interna del anillo 33 se
encuentrs dispuesta una corona interiormente dentada 39
acoplada a un pifién 40 montado en el extremo superior del
eje 22, ¥y cuyo mecanismo es el que produce la rotacidén de
esta parte mévil.

Sobre el anillo inferior 33, y equidistantemen
te dispuestos a lo largo del mismo, se encuentran unos
elementos aporticados 41 de altura ligeramente mayor a la
que presente la plataforma 27 y cuyos travesailos superio~
res tienen una leve inclinacién, de aproximadamente 59
hacia ésta. Dichos elementos aporticados se encuentran la
teralmente vinculados entre sf mediante un larguero inte
rior 42 y otro exterior 43, halldndose interpuesta, entre
el primero de ellos y el anillo inferior, una placa de ace
ro inoxidable 44 ondulada segin tramos verticales. En una
altura inferior a la mediana de dichos elementos aporti-
cados se encuentran fijomente dispuestas unas parrillasg
constitufdos por perfiles en V y que presentan dos niveles
45 y 46 de manera que los elementos constitutivos de un
nivel estén desfasados respecto de los que forman el se-
gundo., Dichos elementos se encuentran inclinados hacia la
periferia externa del conjunto y sobresalen de la misma
una cantidad suficiente como para que el derrame de grasa
que por ellos escurra wvaya a caer directamente sobre la

canaleja inferior 20.

En la parte superior de los elementos aportica-
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dos 41 se encuentra dispuesta la plataforma anular su
perior 47 que en su periferia externa se eleva en una
pestafia 48 mientras que su borde interno se proyecta de
los pbérticos hasta llegar a la canaleja 31 montada en la
plataforma 27. Entre la pestafia 48 y los largueros 43 que

vinculen exteriormente a los pdérticos 41 se halla dispueg

" to un recubrimiento 49 de acero inoxidable ondulado segin

tramos verticales, similar a la falda 35 y al recubrimien
to interior 44.

La parte superior de la plataforma anular 47
lleva una baterfa de asadores inclinables constitufdos
cada uno por un cuadrante dentado 50 en el cual se encuen
tra articuladamente montada una pieza en forma de horqui
1la 51 cuya base se prolonga en una pieza tubular 52 que
aloja el extremo de una lanza 53 que, al encajar en los
dientes del cuadrante 50 mantiene el asador en diversas
posiciones angulares. Los mencionados cuadrantes estdn
montados en sendas gulas 54 constituldas por dos perfiles
en L paralelos y radialmente dispuestos, preferentemente
de hierro cromado.

Cabe mencionar finalmente el dispositivo de se
guridad adoptado para evitar incendios producidos por gra
sa u otros materiales que entren en combustidén. Este dis-
positivo estd esencialmente constitufdo por una cafierfa
tubular perforada 55 ubicada en el interior de la campana
1l y conectada a un conducto 56 de alimentacidn de agua
con interposicidn de una vdlvula termostdtica regulada de
maners tal que cuando la temperatura en esa zona supere
los 2500¢, la v4lvula actia automédticamente y una cortina

de agua cae sobre la mdquina. Se han previsto también gri
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fos de accién menusl por si falla la mencionads vélvu-
la termostética.

En lo que respecta al funcionamiento de la
instalacibn, no se considera necesario abundar en ex-
plicaciones ya que la presente instalacidn actda esen—
cialmente de la misma manera que sus anteriores, resi-
diendo su novedad, como ya se ha indicado, en los clemen-
tos estructurales que la integran.

Es evidente gque los mismos pueden sufrir cam-
biosg o0 mejoras sin por ello salirse de la esencisa del
presente modelo de utilidad.

Podrd, pues, fabricarse esta instalacidn en
cualquier forma y temafio, con los medios y materiales
més adecuados, y con los accesorios més convenientes, por
quedar todo ello comprendido en el esplritu de las reivin

diecaciones.
N OZI A

Se reivindica como objeto del presente modelo de
utilidad:

1. Instalacidn mejorada para preparar carnes
asadas, del tipo que comprenden un recinto de paredes al
menos parcialmente transparentes y un techo cdénico que de
terminag una campana de chimenea, dentro de cuyo recinto se
encuentra ubicada una- estructura de planta anular girato-
ria alrededor de otra estructura central fija, estando di
cha estructura giratoria constitufda por dos plataformas
anulares superpuestas y distanciadas entre si, constitu-

yendo la inferior un hogar para brasas encima del cual se

encuentran una pluralidad de parrillas, mientras en lg pla-

taforma anuvlar superior estdn dispuestos en forma equidis-
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tantemente distanciados entre sf varios asadores de lan-

za angularmente inclinable, llevando la estructura cen-
tral fija una plataforma circular substancialmente a ni-
vel del anillo superior y que forma un hogar para lefios,
teniendo ambos niveles medios de desagote para grasa fun
dida y estando el conjunto mévil esencialmente accionado
por un mecanismo de pifibn y corona; caracterizada por 1lle
var las faldas de la mencionade campane un material ais-
lante térmico incombustible interpuesto entre dos placas
metdlicas mientras en el interior de dicha campana se en~
cuentra ubicado un dispositivo de seguridad contra incen-
dios, halléndose dispuestos también en los bordes de la
misma medios capaces de mantener uniforme la temperatura
de las paredes transparentes, las cuales estdn constitul-
das por franjas de vidrio térmico adyacentemente dispues-
tas y sobre las cuales descansa dicha campana, debajo de
la cual se encuentran las estructuras mévil y fija descan
sando sobre una placa circular metdlica de base provista
en su cara inferior de refuerzos radiales que apoyan sim-

plemente sobre el terreno, y cuya placa se prolonga en u-

ne canaleja periférica colectora de grasa estando la plata-

forma anular superior sostenida por elementos aporticados
que se hallsn fijamente montados en la plataforms anular
inferior y en posicidn radial y equidistante entre ellos

a lo largo de la misma, llevando dichos elementos aporti
cados parrillas fijas interpuestas entre dos de ellos ¥y
distanciadas de la plataforma anular inferior, la cual, a
su vez, lleva en su cara inferior los elementos de trans-
porte e impulsién del conjunto, mientras la plataforma su-

perior fija estd soportada también por elementos aportica-
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dos fijos a la placa de base y presenta una canaleja pe-
riférica colectors de grasa.

2. Instelacibn mejorada para preparar carnes
asadas, segin la reivindicacidn 1, caracterizada porque
la mencionada campana estd constitufda por una pkea inte
rior de hierro doble decapado y una chapa externa del mig
mo material entre las que se encuentra una capa de magne-
gia pléstica o material similar,

3. Instalacidén mejorada para preparar carnes
asadas, segln las reivindicaciones 1 y 2, caracterizada
porque la chapa externa de las campana es de cobre.

4. Instalacidn mejorada para preparar carnes
asadas, conforme a la reivindicacidén 1, caracterizada por
que el dispositivo de seguridad contra incendios estd cons
titufdo por un condueto anular perforado ubicado dentro de
le menclonada campana y cuyo difmetro es ligeramente infe
rior al correspondiente a la plataforma fija de la méquina,
hallédndose conectado dicho conducto a una cafieria de pro-
vigibn de agua & través de una vdlvula termostdtica.

5. Instalacién mejorada para preparar carnes
asadag, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada por
que los medios capaces de mantener uniforme la temperatu-—
ra de log vidrios térmicos estén constituldos por un con-
dueto anular adossdo a la parte superior de éstos y pro-
visto de perforaciones en proximidad inmediata con la su-
perficie interna de dichos vidrios, halldndose el mencio-
nado conducto snular conectado a una cafierfa de provisién
de agua.

.6. Instalacibn mejorada para preparar carnes

asadas, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada por
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que la placa de base estd constitufda por plancha de

hierro y los refuerzos radiales por perfiles en doble
T vinculados entre sf por sus extremos periféricos me-—
diante travesafios también de hierro.

7. Instalacidn mejorada para preparar carnes

asadag, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada
porque la placa de base presenta un orificio central que
constituye la desembocadura de un colector de grasa al
cual desembocan los conductos de evacuacidén de la canale

Jja superior vinculada a la plataforma fija, y un orifi-

cio excéntrico por donde pasa el eje de accionamiento.

8. Instalacién mejorada para preparar carnes
asadas, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada por
que los travesailos superiores de los elementos aportica—
dos presentan una ligera inclinacidn hacia la plataforma
fija. ‘

9. Instalacibén mejorada para preparar carnes
asadas, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada por
gue el ancho de la plataforma anular superior es ligera-
mente mayor que el ancho de los elementos aporticados, pro
vecténdose dicho exceso hacia la canaleja adosada a la plg
taforma superior.

10. Instalacidn mejorada para preparar carnes
asedas, conforme & las reivindicaciones 1 y 9, caracteri-
zada porque la menclonads canaleja tiene el costado adya-
cente & la plataforms superior de apreciable mayor altura
que ésta, determinendo una pestafia en toda su periferia.

11l. Instalacidn mejorada para preparar carnes
asadas, conforme & la reivindicacidén 1, caracterizada por

que las parrillas interpuestas entre los elementos aporti-
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cados estdn constitufdas por perfiles en dngulo dis-
puestos en dos niveles préximos y con los respectivos
componentes defasados.

12, Instalacidn mejorada pare preparar carnes
asadas, conforme a la reivindicacién 1, caracterizada por
gque los elementos de transporte ubicados en la plataforma
anular inferior se encuentran ajustablemente dispuestos
en scntido radilal.

13, INSTALACICN I'JORADA PARA PREPARAR CARNES
ASADAS.

Consta la presente memoria degcriptiva de catorce

hojas, mecanografiadag, numeradas, foliadas y escritas por
una, séla cara, acompafiada de dos ldminas de dibujos.

Barcelona, para iladrid, a 26 de Agosto de 1.965

NELIO MASTRANGELO

~

P. @.
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