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MEMORIA DEsCRIPTIVA
@ para solicitar
PATE>l TR DE I VEL CTOL
en
EsPafl A
por VBIITS afios

a nombre de S00iété Auouyme HIDROLEQ, coustituida

eu Fraucla, y esteblecida en Saint Menet par Saint
farcel, cerca de llarsella, iRANCIA, por:
»Un procedimietito de tratamiento de
»los granog oleaginosos nare obtener
nqueso*
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’ Coudcese ya un srocedimiento nara
trater las meaterias primas oleagingsas y extreer de
ellas por senzrado todos sus elementos componentes,
Se '.a com> robado, sdemds, que todos

5 los granos oleaginosos y leguminosos contienen cier-
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ta nronorcidu de caseina vegetal mezclada con la
materia graesa, Los granos del haba soya, cacshuet,
sdsamo, lino etc. sou miy ricos en caseina, albi-
mina y otras meterias albuminosas. Deberfa, pues,
poderse extraer de ellas uus materia alimenticia
semejaute al queso o utilizarlas para la fabrica-
cidu de dicha materia,

Ahora bien, el objeto del presente
iuveuto cousiste eun mi procedimiento pars el tra-
tanielitode los graiios oleagiluoscs y leguminosos
que coutienen caseina cou el fin de obteuner queso
vegetal,

Este procedimiento se caracteriza
por el hecho de moler lo3 granos eventualmente desge
cascarillados y Ae agrogar luego 1 agna alceline,
haciendo pasar 1a pnulna mezclada con agis por un
dispositivo decantador centrifugo, para separar de
ella las partes no disueltas de los granos, tra-
tando a continuacidn el 1{qiido lechoso por um pro-
ducto capaz de nrecionitar la caseina que encierra
la materis grasa y separando, finslmente, por de-
cantacidn centrifaga o caglquier otro medio, el
queso vegetal obtenido de esa suerte,

Se procede, por ejemplo, del si-
gulelite modo;

Los gralos oleaginosos sou primera-
meute descascarillados si hubiere lugar de ello y
molidos 1nego en la forma mes fina posible, de un
modo counocido.

Se los tamiza bajo un chorro de
agua en nn cilindro rotativo dentro de una cubets
horadada por pequeiios orificios,
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1a cantidad de sgia g1e debe emplearse
es de 8 a 10 veces ol peso del grano, Se alcali-
nizard ligeramente cste agua para que pueda disol-
ver la caseiua.

2gte tamivado tiene por objeto separar
las partes del greuo ¢ae haysn quedado sin nmoler
y que vuelvan a ser trituradas,

nor el contrario, la pulpa fius nez-
clada con el agus pasa g un decantador ceuntrifu-
go para separar lag pertes de graud vo disuel-
tas que forman el tartd,

51 1{quido que sale del decautador es
ana leche vegetel compnesta de una disolncidn de
caseina mezclada coun aceite,

Se trata por oresién un dcido o cusl-
quier otro producto capaz de precipitar la caseci-
ns, Al ocurrir esto, arrastra la materias grasa
en suspensidén en el 1{quido y forma asi un que-
so vepetal qie Se 3epara del saero por uua uneva
decantacidn centrifiga o de cualguier otra mane-
ra conveniente,

De esta suerte se puede extraer la ca-
seina vegetal de otros granos que no 6ean oleagi-
nosos, tales como el altramuz y otras leguminosas,
asi como de los turtds por el medio indicado. En
este caso, lu materia grasa de origen vegetal o
auinal se agrega a la cagelula himeda despues de
precipitarla para obterer la misana pronorcién de
materia grasa que eun el queso corriente. 3e pue-
de tambien sgreper ciando se trate de caseina pro-
cedente de los granos oleaginosos y sobre todo de
108 turtds, una meteria prasdpstraifia, animal o ve-
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getal, al grauno del que Be hays extraido la casei-
ua, asi como separsr igualnmente wia psrte de las
materies grasas couteunidas eu el grsiuo cusndo és-
te coltenga un porcentaje demasisdo elevado produe-
cido por 1la operacidn centrifuge.

&sta solicitud, que corresnonde a la
presentada en IFrancia, el 19 de Diciembre de 1928,
se acoge & los beueficios del artf{culo 51 de 1la

Loy de Proniedad Tundistrial.
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Los puntos de iuvencidn, propis y uue-
va, que ge »reseuntan para gque seal objeto de esta
Patente de VuL. E alios, son los siguientes;

1% - Uun procedimiento de tratamiento
de los granos oleaginosos y legunminosos que contie-
uew caselua pere obteler gueso vegetal, caracteri-
zado por el hecho de moler los grenos orevianente
descascarilladoé y de agreger luego ul asgue slca-
lins, haciendc pasar la pulpa mezclada con agua a
u decantador centrifugo pars separar las partes
de granc no disueltas, tratando luego el 1fquido
lechoso por 'm vroducto eanaz de nrecinitar la
caselua, la cual envuelve 1ls materia grasa y se-
parando fi:almente el queso vegetal asi obtenido
por decautacidn centrifugs o de otro modo.

22 - in procedimiento cormo el reivin-
dicado en el punto 19, caracterizado por el hecho
de apregarse materia grasa auimal o vegetal a la
cagellia recien orecinitada, sobre todo cuaado sean
los turtds la materis prina,
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100 22 - Un prcoedimiento como el reivindicsado
eu el punto 12, caracterizsdo por el hecho de seps-
rar ovor la Tuersa centrifuga el sonrante de mate-
riaes grasaes,

42 . Ju procedimielto de tratemiento de

108 log grenons oleaginosos para obteler queso.

Tal y como se na doscrito eun ls kemoria
que mutecede y can los fiues gue se hen esnecifi-
cado.

Y.ata Momorie consta de cinco hojas escri-
tag nor nmna sole oars,

Vaarid, 7 do noviembre ds 1929,
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