»

10

JE/ Caso 1.

PATENTE DE INVENCIOTN

a favor de
Societid Anonima Antonello & Orlandi - domiciliada en VERONA
(Italia)
por
»Disposicidn pars hacer sémiautomatica la coccidn en los hornos

de cocer pan, eléctricos o né, de secciones paralelas”.

Memoxria descriptiva.

El pensamiento que ha guisdo las investigaciones cuyo
resultado ha sido la invencidn gue de describe a continuacidn
ha sido el reducir al minimro lgs operaciones manuales de horna—
da y hacer independiente de la habilidad del conductor de un
horno de panadero calentado electricamente y de secciones para-
lelas unidas, la regulacidn de la temperatura por cada ciclo de
coccidn, por la descarga automdtica en el momento conveniente.

Como se verd a continuscidn, nientras cue las disposi-

ciones para la regulacidn de la teuperatura de cada nornada es—
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t4n ideadas para hornos eléctricos, lss gue se refieren a la
introduceidn y extraccidn zutomdticas del horno, en un momento
previemente establecido, podran tambien aplicarse ventajosamente
2 los hornos calentados de cualguier otro modo.

ENHORNADO:

Los hornos de platos que tienen una cdmara de coccion
en forma de paralelepipedo y las puertas dispuestas en el fren-
te una junto a la otra para poderse abrir completamente se car-
gan normalmente segin el método antiguo, con palias, por paladas
enteras correspondientes al ancho util del plato. Estas paleadas,
gue constituyen otras tantas secciones paralelas longitudinales,
las prepara el hornero el cual, al quitar de las tablas usuales
las piezas de pasta fermentadas las dispone a mano una despues
de otra en las tablas de enhornado, y las descarga despues de
tiempo en tiempo en la placa del horno. Este metodo manusl pre-
senta la desventaja de gue re¢guicsre demasiagdo tiempo y cierta
habilidad. Bl enhornado directo sobre el platc del horno por
medio de palas tiene por otra parte la ventaja témnica de apo-
yar las piezas directamente sobre la placa del horno, cuya tem—
peratura méxima coincide en los hornos bien construidos con el
principio de cada enhornado, facilitando sobre todo el fenomeno
del desarrollo y accesoriamente el de la formacidn rapida de
un fondo resistente de las piezas de pan.

En un norno cuyas seccilones longitudinales, correspon-
dientes cada una al ancho de una puerta, estan sepcrafias una de
otra por un diafragma diztermico que permite la comunicacidn
del vapor entre las varias secciones contenidas en una misma
cémara de coccidn y cslentadas de un modo autonomo, es necesaric
proceder para enhornar eon la mayor rapidez si se cuiere obte-
ner una coccidén homogenea de las varies lineas de pan de una

seccidn, cuyo ehornado se verifica simultaneas y automaticamente.
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Se puede logmr este objeto empleando el procedimiento y dispo-
sicidn nuevos que se describen a continuacidn: en vez de dispo-
ner las piezas que nhan de fermentar en verias lineas, sobre ta-
blas de dimensiones determinadas, se emplean para la fermenga-
5 c¢idn tablss de longitud Util para la coceidn en el horno y an—
cho suficiente para contener una sola linea de pilezas de pan.
Estas tablas gue conviene revestir de tela por una cara, son
muy wmanejables y se prestan tambien bastante bien para cargar-
se automaticemente con maquinas para formar panes, haciendolas
10 svanzar sincronicamente con su velocidad de produccidn. Las
tablas asi llenas cada una con una hilera de panes pasan au-
tomaticamente o a mano a la estufa de fermentacidn y se dispo-
nen despues en un soporte conveniente -1- del carro volcador
que sirve para enhornar, el cual contiene un nimero de tablas
15 por lo menos igual al de las hileras de pan contenidas en una
seccidn del horno. Zn dicho carro se coloca tambien un ntmero
de palas i_ual al de las tablas que se han de cargar. Fara car-
gar simultaneamente cada pala, sin tocar a la pasta, se proce-
de quitando una tabla a lgfez de los apoyos, para apoyarla
20 en las véstagos horizontales de las charnelas ~2- donde queda
enganchada. Sobre los panes de la tabla -3%- se coloca la pala
-4- y disponiendo convenientemente las manos en los lados opues-
tos de la charnela para coger la tabla y la pala sin aplastar
los panes se vuelea faciluente el conjunto efectuando una ro-
25 +tacidn de 180¢. El lado horizontal de la cantonera de hierro
-5= golidaria con las charnelas sirve de apoyo a la tabla, ¥y
sy lado vertical impide que las piezas salgan por efecto de
la fuerza centrifuga desarrollada por la media vuelta del sis-—
tema. Despues de efectuado este vuelco, se abren los dedos para
30 dejar que la tabla vuelva a la posicidn inicial, Por la accidn

de retroceso de los contrapesos —-6—-, mientras gue la pala car—
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gada simultaneamente gqueda entre las dos palmas de las manos
y se deposita en el carro. Disposiciones convenientes de para-
golpes amortiguan la vuelta de las charnelas y tablas.

Eléesprendimiento de las tablas vacias de las charne-
las se obtiene facilmente empujandolas en direccidn horizontal
para que ~e abran los dos ganchos -7- gue tisnen su eje abajo
y se mantienen cerrados por medio de muelles.

Despues de preparar asi un nlmero de palas suficiente
para cargaruna seccidén del horno, el conductor, bajando el pe-
dal -8~ a su alcance, obtiene la abertura rapida de la puerta
correspondiente —-9- y descarga la pala en el plato del horno
-10~. La abertura de la puerta y el descenso del pedsl -8- se
verifican por efecto del contrapeso -11l—- que es mas pesado que
la puerta y que de este mocdo queda libre del soporte —-1l2-.

En cambio, el cierre se efectua a mano (pues ya no se

nenesitan las dos manos para la pala) levantando la palanca —-1%—

solidaria del sector dentado que encaja con la cremallera -14-.

Cuando se cierra la puerta, el contrapeso es restenido por el
apoyo —~12- obligado por el nmuelle -15-.

Coccidn a tiempo, Regulacidn automética del calor (para

hornos eléectricosg) y deshornado automidtico del pan.

Debajo del horno estsd colocado el mecaniswmo, accionado
por un pequefio motor eléctrico, gue verifica las siguientes ope-
raciones:

ACCIONAKIENTO,- por medio de reductores de velocidad de un me-
canismo de caabio de velocidad gradual -16—~ regulable por medio
de un pequeiio volante de mano, para escoger los tiempos de coc-

cidn en una escala conveaniente provista de una aguja -17-.

Bl cambio gradual por medio de reducciones oportunas hace gi-

rar undisco -18- que da una vuelta en el tiempo escogido en la

escala de cambio -17-. Este disco, que llamaremos disco de le-
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vas, tiene su arbol hueco y por el interior de este arbol pasan
otros arboles introducidos tambien uno en otro, gue sobresalen
escalonados por uno de sus extremos y llevan fijadas sendas le—
vas, de manera gque pueden hacer tomas posiciones diferentes a
las levas respectivas para accionar log disparos como se ve a
continuacidén. Dichos 4rboles introducidos uno en otro —-19-20-
estan sujetos cada uno a un disco o una palanca provista de un
vastago o tornillo de fijacidén u otra pieza, para permitir la
sujecidén de cada arbol o cada leva en cualquier posicidn res—
pecto a la leva del disco accionado por el cawmbio, con objeto
de desplazar de fase los disparos respectivos, adelantandolos

0 retrasandolos. E1 arbol -21-, gue es el arbol de velocidad
variable del cambio se interrumpe antes del engranaje helicoi-
dal y por medio del embrague accionado por el tirante -22- ge
puede detener o hacer girar el disco y el sistema de levas -18-
~19-20-.

Re:ulacidn automitica de las tenperaturas para hornos

eléctricos de secciones paralelas.

Examinando shora el caso de un horno eléctrico con ra-
diadores en la bdveda y debajo del plato, pocdemos accionar en
tiempo conveniente el conmutador o los conmutadores rzspecti-
vos -2%- por rotacidn de las levas (una pars cada conmutador)

y obtener de este modo que respecto al cuadrante principal (dis-
co del sistema de levas -18-) que efectua, como ya se ha dicho,
una veelta durante el tiempo de coccidn escogido en la escala
=17-, losmconmutadores puedan gquedar conectados con una carga
determinada durante parte del tiempgde coccién, a voluntad.
Taturalmente, los conmutadores seran atraidcesa la posicidn opues
ta por,mueclles o contrapesos de retroceso, y ubha vez que se

han vuelto a poner a mano en la posicidn inicial por medio de
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la palanca -24- gquedan sujetos en esta posicipn por el gancho
-25- hasta gue la leva respectiva los ponga en libert-ad. Se
puede regular de este modo automaticamente a2 tiempo, separada o
simultaneamente, la potencia absorbida por la bdéveda y el pla-
to de cada seccidn de la cdmara de coccidn, y obtener la curva
de temperatura mas favorable para cada enhornado. Cociendo con-—
tinuamente pan de la misma dimensidn y del mismo grado de fer-—
mentacidn, sin mover las levas se obtendra la repeticidén de las
temperaturas en cada ciclo de coccidn.

Deshornado auwtomatico, a tiempo, del pan,cocido, inde-

pendiente para cada seccidn.

Este deshornado es accionado en primer lugar por la le-
va -27- solidaria del arbol hueco del disco -18-.

EBctivamente, debajo del horno, ademés del arbol de cam-
bio de velocidad, gira el arbol de los embragues de friccidmn =2&
gque accionan cada uno un excentrico =29- con biela de collar
-3%0~. Los platos, uno por cada seccidn, estan provistos, en los
dos lados longitudinales, de correderas, asi como la misma cé—
mara de coccidn, y entre unas y otras se intercalmrodillos
-%1=- guiados en manguivos convenientes de modo gue cada plato
pueda recibir un wovimiento de vailven sobre rodillos, sin nece-
sidad de engrase. Cads biela termina en una unidn conveniente
con el plato correspondiente =32~y de modo gque solo cuando es—
té cerrado el embrague de friccidn -35~ que acciona la biela,
el plato tome un movimiento alterno longitudinal, y el pan co-—
cido, poxr la inclinaciodn del plato hscia la boca del horno,
saldra de 81 facilmente. Con el cierre del embrague —3%— que
hace girar la biela es necesario gque la puerta de la seccidn
correspondiente se abra en seguida automaticamente, para dejar
pasar el pan cocido; efectivamente, cuando la leva =-27- del dis-

co ( al cabo del tiempo de cocecidn) abre el gandho de retencidn



10

15

20

25

_7._

-3%4~- la cufla =35~ del vistago que embraga con su collar la fric-
cidén, obligada por el muelle =36- ¥ por el empuje del muelle
-37-, retrocede, embragando la friccidn y haciendo girar la bie-
ta, mientras que el vastago ~-%8-, unido cinematicamente con los
otros véstagos -39-40-41- pone en libertad el contrapeso de lg
puerta que se abre inmediatamente.

El véstago -38- acciona tamsbien cinematicamente, por
medio de la palanca -40- el embrague —-22- del arbol de velocidad
variable del cambio, por el que al cerrarse la Tricecidn, el bo-
ton -22bis- serd empujado hacia el interior, y el disco de 1lsas
levas, cuando la unidn se abra se parard a cada vuelta efectua-
da (coccidn teminada). E1l embrague se cisrra a mano tirando del
boton a cada enhornado para partir del tiempo cero, y al mismo
tiempo las palancas de los conuutadores se ponen en su posicién
inicial. Dejando el pedal =41~ en la posicidn de abertura, hasta
que vuelva a engancharse la friccidn -%%~, tan pronso como todo
el pan cocido haya gsalido de la seccidn respectiva, el plato se
parara y el mecanismo de retencidn -12- del contrapeso de 1la
puerta volvera a su sitio, y solo entonces se podri mantener la
puerta cerrada; la unidn -22- del arbol derivado del cambio de
velocidad quedard libre para poderla cerrar a mano despues de
preparar la hornada sucesiva para empezar un ciclo nuevo.

N 0 T A

Se reivindica como objeto de esta patente:

1) Disposicidn para hacer semiautométicos el servicio
¥y la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
caracterizada por el empleo de tablas de fermentacidn del pan de
longitud igual a la del plato de coccidn y de ancho suficiente
para llevar una sola linea de piezas de pan.

2) Disposicidn para hacer semiautomaticos el servicio

s 2 S .
30 y la coccion en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
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segln la reivindicacidén 1), caracterizado por el empleo de un
carro de serivicio para la carga simultanea de uns palada ente-
ra cada vez con vuelco de las charnelas gue enganchan la tabla
que lleva las pastas en fermentacidn, sobre la cual esta pues-
ta la pala de cargar.

3) Disposicidn Para hacer semiautomaticos el servicio
¥y la coccidén de los hornos de cocer pan de secciones paralelas
segun las reivindicaciones 1 Yy 2, caracterizada porque la dis-
posicién volcadora de charnelas aplicada al carro de servicio es
t& provista de angulos solidarios de las charnelas para apoyar
la tabla e impedir la salida de las piezas de pasta durante la
media vuelta de vuelco.

4) Disposicidn para hacer semniautomaticas el servicio
¥ la coccidn én los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segun las reivirdicaciones l, 2 y 3, caracterizada porque la
disposicidn de charnelds que lleva la tabla, hna vez que los
dedos del conductos del norno la han soltado despues de volcar
el sistema que deja la pala cargada sobre las dos palmas de
las manos o sobre los apoyos inferiores fijos en el carro, vuel-
ve a la posicidn inicial en virtud de la sccidn de muelles de re-
troceso o contrapesos y permite desen;anchar facilamente la tabla
vacia por presidn horizontal contra esta ultima para abrir los
ganchos de umuelle gue la deti-enen.

5) Disposicidn rara nacer semiautomaticos el servicio
v la coccidn en los hornos de cocer pan de seccliones paralelas,
segln las reivindicaciones 1, 2, %3, 4, caracterizada porque el
carro de éervioio provisto de estantes, charnelas, apoyos, etc.
tal como se ha descrito, puede servir para la preparacidn de
cergas, antes del enhornsdo de una seccidn del norno, en todas
las palas de piezas de pasta de que es capaz, permitiendo asi

reducir el trabajo manual del conductor del horno y llenar ra-
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pidamente un plato, mientras g-uve el mismo carro que rueda de-
lante del horno puede servir todes l:ss secciones para las cuales
gon este sistema y utensilios puede bastar un solo horneto.
6) Disposicidn para hacer semiautomasticos el servicio
5 vy la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segin las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, caracterizada ademds
por el empleo de un cambio de vlocidad para cada seccidn de coc-
cidn, aungue dependa de un solo arbol motor, y este cambio, du-
rante el tiempo de coccidn escogido en la escala de tiempos de
10 ooccidn cuyo volante acciona la regulacidén a mano de dicho cam-
bio, hace dar una vuelta a un sistema de levas, cada una de las
cuales hace disparar el gancho de retencidén correspondiente si-
tuado en el recorrido circular de la leva.
7) Disposicién pera hacer semiautomaticos el servicio
15 $ 1la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segin las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, carzcherizada tam-
bien porque las levas del sistema giratorio accionado por el

cattbio de velocidad para el accionamiento separado de los con-

mutadores y del deshornado automético, son susceptibles de re-
20  gularse a voluntad y fijarse facilmente en cualguier posicidn
correspondiente a los %609 del cuadrante del disco.
8) Disposicidn para hacer semiautomaticos el serdwicio
v la coccidn de los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segun las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, caracterizada
25 por el empleo de conmutadores especiales para regular la poten-
cia de los radiadores que calientan separadsmente cada seccidn,
independiente o sdmultaneamente en la béveda o en el plato, ac-
cionodos automaticamente a tiempo por levas segun las reivindi-
caciones 6 y 7.
30 9) Disposicidn para hacer semiautomaticos el servicio y

4 .
la coccidén én los hornos de cocer pan de secciones paralelas, se-
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gun las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, caracterizada
tambien por el deshornado asutomatico del pan cocido, independien
temente y a tiempo, para cada seccidn, con movimiento longitudi-
nal alterno del plato, inclinado hacia la boca del horno y mon-
tado sobre rodillos por medio de correderas.

10) Disposicidn para hacer semiautomaticos el ser¥icio
¥ la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segin las reivindicaciones 1, 2; 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, carac—
terizada porque el wmovimiento lon_itudinal alterno del plato
puede ser producido por un solo arbol giratorio sobre el cual
estén sujetas convenientemente las fricciones con bielas accio-
nadae a su vez automaticamente, para el embrague, por la leva
correspondiente del sistema segln las reivindicaciones 6 y 7.

11) Disposicidn para hacer semiautomaticos el servicio

¥y la coccidn en los hornos de socer pan de secclones paralelas

‘segln las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, ca-

racterizada ademds porque las puertas correspondientes a cads

seccidn son sugeptibles de abrirse con accionamiento de pedal,
convenientemente colocado en el suelo adeiantado con respecto

al frente del horno, para permitir al conductor efectuar rapi-
damente el enhornado de cada palada sin quitar las manos de la
rala.

12) Disposicién para hacer semiautomaticos el ser¥icio
¥ la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,
segln las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
caracterizada ademds porque la puerta de cada seccidn se abre
automaticamente a tiempo en el momento en que el plato respec—
tivo empieza el deshornado del pan con movimiento longitudinal
alterno.

13) Disposicidén para hacer semiautomaticos el servicio

. 2 |
¥y la coccidn en los hornos de cocer pan de secciones paralelas,



- 1] -

segln las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
12, caracterizada por la posibilidad de emplearse (salvo lo que
se refiere exclusivamente a la regulacidn de las temperaturas
em los hornos eléctricos) en un horno de panadero de cualquier
tipo 0 para otros usos, para cualquier calentamiento a dondicidn
de que su cémara de coccidn o secado sea de forma de paralelepi—
pedo, con una o varias secciones servidas por el plato movil y
la puerta respectivos.

14) Disposicidn para hacer semiautomatica la coccidn

en los hornos de cocer pan, eléctricos o no, de secciones para-

lelas,.

Barcelona 21 de Octubre de 1929,
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