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Solicitantes Raffinerie Tirlemontoise Sociedad Anonima

Residencia: Tirlemont ( Bdlgica)

Inventor: Don Julien Bergé, residente en Tirlemont.

Objeto de la patente de invencidn: PROCEDIMIENTO DE SEPARA~-

CION DE LA MIEL O AGUA MADRE DE CRISTALES 0 MASAS COCIDAS
EN LA FABRICACION DEL AZUCAR.

MEMORIA DESCRIPTIVA.

Durante el proceso del turbinado en seco de cri=
stales de azlicar, masas cocidas o masas parecidas, donde
los cristales remanentes en el interior de la centrifuga no
se someten.a un ulterior proceso de lavado, el sire es un
factor importante en el sentido de que atraviesa los espaclos
entre los cristales a modo de ventilacidn. Este alre provoca
una répida evaporacidn del agua contenida todavia en la miel
adherida a los cristales, hasta el extremo que la miel sgee~
cada encima de los cristgles queda tan fuertemente adherlda
que no podré separarse por la centrifugacifn mis fuerte. Re=-
sulta que los cristales no quedan completamente purose. Este
inconveniente se demuestra especilalmente, cuendo se trabaja
con una fuerza centrifuga grande, es decir, con revaluciones
elevaedas, originando un secado acelerado de las capas finas

de miel encima de los cristaless
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El presente invento tiende a evitar que el aire
atraviesa la capa de cristales de azflicar, lo cual se logra
plenamente encerrando las centrifugas herméticamente en
una capsula, que impide la entrada del aire, Durante el
proceso del turbinado, el alre contenido en el interior
se desplaza por la misma fuerza centrifuga hasta clerto
grado hacia la periferia, quedando en todo el interior de
la centrifuga un vaclo relativo, sin que pueda entrar nuveva-
mente aire, hesta que el proceso no esté terminado._De esta
manera se impilde que las capas de miel que cubren los cri-

stales se sequen.
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Ampliamente desecrito el invento asi como la mane-
ra de pqnerlo en practica, se hace cpnstar que puede estar'
sometido a variaclones, sianue gse modifique el principio
fundamental, sliendo su esencia y por lo que se solicita
patente de invencidn por 20 afios en Espafla y sus Posesiones?

PROCEDIMIFNTO DE SEPARACION DE LA MIEL O AGUA
MADRE DE CRISTALES O MASAS COCIDAS EN LA FABRICACION DEL

AZUCAR, caracterizado pors
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1) E1 turbinaedo de masas cocidas, tortas etc. de

toda clase en centrifugas hermeticamenterencerradas gque im-
piden la entrada de aire nuevo al interior de la centrifuga
con el fin de impedir el secado de las mieles, aguas madres
etc. encima de los cristales.

2) PROCEDIMIENTO DE SEPARACION DE LA MIEL 0 AGUA
MADRE DE CRISTALES O MASAS COCIDAS EN LA FABRICACION DEL
AZUCAR,

tal como queda descrito en la presente memorie
que consta de 3 péginas mecanografiades por una sola caras

BARCELONA, & diez y ocho de octubre de mil noves=

cientos veintinueve.

RAFFINERIE TIRLEMONTOISE SOCIEDAD ANONIMA.
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