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PATENTE
DE
MODELO DE UTILIDAD
por 20 efios
a favor de Don Pedro RAKISA MIRET
de nacionalidad espafiola
residente en Barcelona, Via Augusta, n® 121
por:
"APARATO ASADOR PARA SALCHICHAS Y DEMAS ALIMENTOS
DE FORMA CILINDRICA"

IEMORIA DESCRIPTIVA

La presente Patente de Modelo de Utilidad se refiere
g un aparato destinado a realizar la operacion de asado de ali-
mentos de forma cilindrica, tales como salchichas y dras clases
de embutidos. Mediante el empleo del aparato en cuestidn, aque-
1la operacidén se realiza en un espacio de tiempo muy pequefio y,
lo que es mds imporitante, en inmejoraﬁles condiciones, ya que el
sabor propio de aguellos alimentos no resulta modificado a conse-
cuencia del asado de los mismos.

El aparato funciona eléctricamente y el efecto del
misno tiene lugar por la accidén de los rayos infrarrojos produci-

dos en unas resistencias. Los alimentos a asar se colocan sobre
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unos cilindros rotativos cuyo interior estd ocupado pof unas re-—
sistencias eléctricas que dan lugar al caldeo de los mismos y e
la produccidn de rayds infrarrojos, de modo que &l girer los ali-
mentos resulten asados uniformemente.

Los cilindros giratorios mencionsdos son impulsados si-
multédnesmente por un sistema mecdnico constituido por un motorci-
to eléetrico y una transmisidn. La conexidn eléctrica de las re-
sistencias se efectla por los extremos de los cilindros, y el apa-
rato se completa con dispositivos de sefializacidn y de maniobra.

Para faciliter la explicacidn, se acompafia & la presen-
te memoria unas hojas de dibujos, en los que se ha representado,
a titulo de ejemplo, un caso posible -de realizacidén de un aparato
asador de las antedichas caractefisticas.

En los dibujos:

La Fig. 1 representa el eparato asador visto en planta.

Ia Fig. 2 muestfa el apsrsto visto en alzado y frontél—
mente.

La Fig. 3 es una vista en alzado y lateral del aparato.

Ia Fig. 4 permite apreciar la constitucidén del aparato
por su parte inferior.

La Fig. 5 representa esqueméticamente el mecanismo de
trensmisidén cinemdtica de movimiento a los eilindros.

La Fig. 6 muestra un detalle de la transmisidn mecénice
y de la conexidn eléctrica de los cilindros.

La Fig. 7 indica en esquema la forma de itrebajo de los
cilindros y su arrastre de la pieza cilindrica de alimanto‘depo-
sitada encima de ellos, |

Le Fig. 8 constituye el esquema eléctrico esenciel de la
instalacidn del aparato.

Los elementos bdsicos del aparato asador que describe
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la presente Patente de lNodelo de utilidad estan formados por los

cilindros (1), constituidos por un cuerpo tubular metédlico, ocu~ .
pedo su interior por una resistencia eléctrica helicoidal (1') que }
se protege mediante un dieléctrico refractario. La resistencia
ocupe la zone axisl del cilindro y se alimenta eléctricamente por
sus dos extremos,

Los cilindros (i) existeh en el aparato en un nimero
sdecuado a la funcidn a realizar, por ejemplo, seis de ellbs, y
se soportan por dos cuerpos (2) y (3), respectivamente, a modo
de caja,‘que sirven de apoyos a sus extremos. Los cilindros (1)
tienen sus ejes paralelos y coplanarios, en disposicion horizone-
tal, de modo que definen una zone de asado cuya parte sﬁperior
tiene la misme sltura, y es donde se dispondrén los alimentos a
asar, |

Un bastidor o chasis (4) forma el elemento resistente
que da consistencia al aparato, y presenta unos travesafios (5) ¥
(6) sobre los que se disponen los cuerpos (2) y (3). Las patas
(7) sirven de apoyo al conjunto.

La propulsidn de los cilindros (1) la realiza el motor~
cito eléetrico (8), de potencia muy pequefia, de fracciones de
caballo de vapor, y su eje se halla unido a una transmisién cinemg
tice formede basicaménte por el tornillo sin fin (9), en el que
engranan sendos pifiones )10) dispuestos en los extremos de cada
uno de los citados cilindros (1), como se ve en la Fig. 6. De es~
ta manera se tiene qgue al girar el eje motor todos los cilindros
(1) adquieren un movimicnto del mismo sentido e idéntica veloci-
dad. |

Ia unidn del pifidn (10) a cada cilindro (1) se realiza
mediante wn cuello (11), y en la parte extrema del cilindro (1)

se dispone al sistema de contacto eléctirico de la resistencia (1')
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<
contenida en el interior del cilindro. Para ello, la terétnacién

tubular (12) sirve de salida a la proteccidén dieléctrica ¥y térmi-
ca (13) de le conexién de la resistencia, con la que. establecera

contacto, pare la transmisidn de la corriente, la pleza (14), fi-
ja en el cuerpo del aparato y conectada a uno de los polos de la

corriente.

La propia Fig. b ensefia la disposicidn de contacto del
otro extremo de los cilindros, que se efectua de la misma maners
estendo las resistencias interiores de los cilindros alimentados
eléctricamente por sus extremos y con un sistems perfectamente se
guro.

Ia transmigidn de movimiénto se realizme igualmente efi-
caz, y los cilindbos ge apoyan por sus extremos en las caras en-
frentadas de los cuerpoe o cajas (2) y (3).

TLas lineas (15) y (19) significan los dos polos de la
corriente eléctrica, y los elementos (16), (17) y (18) correspon-
den a la conexidn eléctirica del extremo libre de caeda cilindro
glratorio. ,

La Fig. 7 pormife apreciar la forma de trabajo del apa-
rato, con los cilindros )1) girando en el mismo sentido y la pie-
za (20) de alimento a asar, que se dispone sobre aquéllos, para-
lelamente y en el espacio definido por cade dos cilindros adya-
centes, con el resultaedo de la traslacidén o arrastre de la pie-
za por la zona definida por los cilindros, como ensecuencia del
movimiento de los mismos en un mismo sentido.

La velocidad comunicada a los cilindros es tal, que la
operacidén de asado de los alimentos se realice en el tiempo nece-
sario, de modo que el tlempo que se precisa para realizar el
arrastre tangencial de las piezas encima de los cilindros tenga

lugar en su valor adecuado.
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Los largueros (21) y (22) soportan los dispositivos de

contactos de los extremos de las resistencias (1') y comportan
los elementos necesarios pera el perfecto aislamiento de aguéllos.

El esquema eléctrico de la instalacidn del aparato asa-
dor permite comprender el funcionamiento operativo del mismo. Se
observan tres circuitos eléctricos independientes: el de las re~
sistencias (1'), provistas cada una de ellas de dispositivos de
gefializacidn Sptica de funcionamiento, tales como las lamparitas
piloto (23), y de interruptores individuales (24), que permiten
conectar o bien dejar fuera de circuito las resistencias que se
desee, teniendo el circuito comjunto,'ademés, un interruptor gene-
ral. Seglin sea la tensidn de la corriente de que se dispone, las
resistencias se dispondrén en serie o en derivacidn unas con otras
v los interrupiores y conmutadores de acoplamiento, no representa-
dos en detalle en el esquema de la Fig. 8, permitirdén realizar las
conexlones pertinentes.

Bl motor electrico (8) se alimenta de corriente por su
circuito y el oportuno interruptor. Un tercer circuito comprendi-
do en la instalacidn eléctrica del aparato permite la alimenta-
cidn de uh dispositivo adicional para el tostado de pan, disposi-
tivo que se dispondrd en un lugar adecuado del cuerpo del aparato,
por ejemplo, en la caja (3). Lfevaré las cofrespondientes resis—-
tencias (T) y la lampara (23') de sefializacidn, asi como el correg !
pondiente interruptor de accionasmiento. La linea (25) permite la
alimentacidn de todos los circuitos y, a la entrada del aparato
llevaréd los correspondientes fusibles de proteccidn.

En las figuras 1 y 4, por motivos de c¢laridad de dibujo,
no ge ha representado la totalidad de interruptores y conmutado-
res en la zona $24), que emplea el aparato para realizar el aco-

planiento de las diferentes resistencias en las diversas formas
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posibles, asi como el conectar el nimero de ellas que se desee,

Las explicaciones que se han dado en el curso de la me~
moria, al describir los diferentes elementos que componen al apa—
rato asador objeto del Modelo de Utilidad, permiten comprender
fdcilmente el funcionamiento del mismo, que resulta muy sencillo.
El elemento (26) representa una bandeja plans dispuesta en la par-
te inferior del aparato para la recogida de los jugos y grasas
desprendidos de los alimentos durante la operacidn de su asado.

El aparato descrito tendri una aplicacidn inmediste en
bares y restaurantes, ya que su empleo permite realizar en unos
pocos segundos la operacidn de asado de salchichas y otros alimen-
tos, sin alterar su gusto bisico o las propiedades que los carac—
terizan.

Serdn independientes del objeto de la invencidn los ma-
teriales, formas y dimensioneé de los elementos que integran el
aparato descrito, siempre que las variaciones que se initroduzcan
no afecten a su esencialidad.

N O T A
RETVINDICACIONGES

Se reivindica como objeto de la presente Patente de
Modelo de Utilidad:

18 .-Aparato asador para salchichas y demas alimentos
de forma cilindrica, caracterizaedo por constar de una pluralidad
G elementos cilindricos metdlicos de ejes paralelos y coplanarios
que contienen en su interior y montadas coexialmente, sendas re-
sistencias eléctricas de calentamiento, cuyos cilindros tienen un
movimiento de rotacidn en el mismo sentido, comunicedo a todos
ellos por una transmisidn, preferentemente por tormillo sin fin,
gue engrana con un pifion colocado en cade uno de aquellos, reali-

zédndose el asado de los productos al moverse tangencialmente és-




B e R

5.

10,

15,

20,

25,

30.

-7 - 1152171

t0s encima de los cilindros como resuvltado de la rotacidn de los

mismog, cuya velocldad es la adecuada para completar‘la operacidn
de asado en el tiempo conveniente.

' 28 .~Aparato asador para salchichas y demds alimentos
de forme cilindrica, segin la reivindicacion enterior, caracteri-
zadohporque los cilindros giratorios se disponen con sus ejes
horizontales y coplanaris, para constituir la zona de asado, sog-
tenidos en sus extremos por dos cuerpos a modo de cajas; uno de
log cuales contiene el motor propulsor, el tornillo sin fin y el
acoplamiento cinemdtico de éste a los cilindros giratorios, asi
como los elementos de contacto de las resistencias de éstos, mien
tras que el otro cuerpo o ceja contiene los extremos libres de
los cilindros y los elementos de contacto de las resistencias y,
eventualmente, otro grupo de resistencias para el tostado de pan,
completdndose el conjunto con los correspondientes conmutadores,
interruptores y dispositivos Spticos de indicacidn de funciona-
miento.

38 ,-Aparato asador para salchichas y demds alimentos

de forma cilindrice, segin las reivindicaciones anteriores, carac
terizado porque la disposicidn del circuito eléctrico permite la
conexidn de las resistencias interiores de los cilindros giratoris
en serie o en derivacidn, segin la tensidn de la corriente de
trabajo, y en grupos parciales de potencia limitada, segin el ta-
mefio y cantidad de las piezas a asar, asi como la conexidn del
motor propulsof y del tostador de pan, sefializdndose el funciona-
miento de cada elemento mediante un dispositivo visual constitui-
do por una lémagza piloto en paralelo con el elemento, completén-
dose los correspondientes circuitos de las resistencias, del mo-
tor y del tositador de pen con los oportunos interruptores gene-

rales de accionamiento.
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48 ,-APARATO ASADOR PARA SALCHICHAS Y DElAS ALIMENTOS
DE FORNA CILIKDRICA.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran
con la esencialidad propia de la misma.

Consta la presente Memoria descriptiva de ocho pégi-
nas foliadas y mecanografiadas por una sola cara y va acompafia=-
da de dos hojes de dibujos aclarativos.

Madrid, 5 Agosto de 1965
P A.

R, VOLART PON
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