
Primer Grupo -  Clase 1.

U X O R I A  D E S C R I P T I V A  
que acompafia a la  so lio itu d  de una PATKKTB DI INVENCIÓN 
a favor de DON JUAN OLIVERAS MODOLELL, residente en San Peí tu 
de Llobregat, Barcelona, por "MEJORAS EN LAS MAQUINAS DE 
LIMPIAR Y LAVAR ACEITUNAS".

La patente de invención a que se re fiere  la  presente me­
moria descriptiva , está destinada a garantizar la  propiedad 
y la  explotación exclusiva de unas mejoras introducidas en las 
máquinas de limpiar y lavar aceitunas, empleadas en los moli­
nos a ce iteros , para la  limpieza y lavaje de aquellas como ope­

ración právia a su molienda.
Una de las nejoras de que se trata afecta  a l c ilin d ro  tamiz 

de que ta les máquinas van promistas que, en s i  caso presenta, 
permite la  perfecta separación de los cuerpos extraños que vaa. 
mezclados con las aceitunas, tanto s i  son de mayor tamaño que 
aquellas como s i  son mas pequeños. Para e l lo  e l  mencionado c i­
lindro tamiz comprende tres partes o cuerpos dispuestos uno a 
continuación de otro; e l  primero formado por un sistema de va­
r i l la s  longitudinales debidamente separadas entre s i  para peir- 
m itir e l  paso de los objetos de un menor tamaño que las a ce i­
tunas; e l  que sigue a continuación, formado de plancha perfo­
rada y en e l  que los  frutos sufren un lavaje de la  manera que 
luego se d irá ; y e l  tercero también de plancha metálica con 
perforao iones de tamaño su ficien te para perm itir e l  paso de 
las aceitunas, pero no de los cuerpos de mayor tamaño que 

aquellas.
Otra de las nejoras de que se habla afecta a la  forma de 

v e r ifica r  la  limpieza de las aceitunas de las materias adheri­
das a las mismas. Para e l lo ,  en las máquinas actualmente en
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uso se dispone ya sea la  acción de un chorro de agua, ya en 
los casos de que esta escasea pasan las aceitunas por un depo­
s ito  de agua. En e l primer caso aparte de no conseguirse una 

limpieza perfecta de los frutos ocurre que a menudo aquellas 
quedan perjudicadas por e l  propio chorro del agua; en e l  se­
gundo caso solo se consigue e l que se limpien de una manara 
relativamente hien las primeras aceitunas que pasen por e l  de­
pósito de agua, cuando ésta sea limpia, pues las demás encuen­
tran ya e l  agua sucia y en lugar de limpiarse s i  hien de una 
mane ira mas o menos perfecta se desprenden las materias adhe­
ridas en su p ié l en cambio quedan totalmente cubiertas por una 
pelícu la  que forma e l agua sucia en que se han mojado. Ademas, 
en los casos de aceitunas grandes dado e l  reducido peso espe­
c í f i c o  de las mismas ocurre que aquellas quedan flotando en dL 
agua, siendo por tanto completamente nula la operación de lim­
pieza llevada a cabo en las mismas. En la maquina de que se 
habla e l  recurrente ha ideado e l rociar las aceitunas mediante 
pulverizadores con lo  que se consigue que e l  agua pueda llegar 
sumamente dividida y a presión sobre los frutos arrancando en 
esta forma las adherencias que presentan sin que los perjudi­
quen y a l propio tiempo con un consumo insignificante de agua 
Además, e l  recurrente dispone un ce p illo  o sistema de cep illos  
contra cuya acción los frutos han de pasar forzosamente en 
tanto son rociados por los pulverizadores y en esta forma se 
consigue e l que aquellas quedan completamente limpias de tales 

adhe rene ias.
Además, la  forma como se dá salida a las aceitunas una vez 

limpiadas de la  manera dicha, permite la  d isposición  de un 
ventilador por lo  que aquellas queden sometidas a la  acción ds 
una corriente de aire para su secado o cuando menos para per­
der e l  máximun posible de agua que puedan arrastrar y que como 
es sabido en nada benefician la extracción de aceite de lae

mismas.
Otra mejora de dicha máquina y por la  que resulta ésta de 

aplicación  aun en aquellos lugares en que la  cantidad de agua
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de que se dispone es escasa, es la  de que cuenta con elementos 
apropiados para la  limpieza de la  misma para lo  cual se halla 
sometida a un c ic lo  de funcionamiento que comprende un depósi­
to de decantación, en e l que deja las materias sólidas mas pe­

sadas y mas ligeras que lleva  en suspensión y luego por la  ac­
ción  de una bomba pasa a través de un f i l t r o ,  en forma que 
continuamente los mencionados frutos se lavan con agua perfec 
tamente lim pia, siendo ésta siempre la  misa». Esta disposición 
aparte del ahorro en e l  consumo de agua que representa tiene 
la  ventaja de que puede adicionarse a aquella algún producto 
desinfectante apropiado para conseguir una mejor limpieza de 
las aceitunas. Por otra parte, dicha agua puede u tiliza rse  asi 
mismo algo calentada y en esta forma las aceitunas salen de la 
máquina y pasan a l molino un tanto calientes lo  que como es 
sabido fa c i l i t a  en gran manera la  extracción de aceite  que las 

mismas contienen.
Para la  mejor comprensión del objeto de esta patente se 

acompañan los  dibujos de la  hoja adjunta en los  que a t itu lo  
tan 8olo de ejemplo y en forma esquemática se representa un 
caso de ejecución  práctica de una de tales máquinas en la  que 

se han aplicado las mejoras mencionadas.
La Pig. 1 es una sección v e r t ica l, en esquema, de dicha má­

quina; y la  Pig. 2 es un detalle de la  forma de construcción 
de uno de los  elementos que forman e l  tambor o tamiz c ilin d r i­

co de la  misma.
La máquina de que se habla comprende en su esencialidad un 

tambor o tamiz c ilin d r ico  formado por tres elementos o partes 
acopladas entre s i  -1 -  -2 - y -3 - constituyendo un solo cuerpo, 
abierto por ambos extremos, e l  cual por e l  correspondiente a 
la  carga, o sea a l elemento -1 -  se apoya extertormente sobre 
unos rod illo s  como e l  -4 - ,  en tanto que por e l  plano de unión 
de los  elementos -2 - y -3 - va provisto de una corona in terior 
-5 -  con unos brazos y un cubo central -5 » -  que va montado en 
un eje -6 - e l  cual se prolonga hasta fuera del tambor y se
apoya en un co jin ete  -7 - llevando además montada la  polea o

»
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rueda -8 - receptora de movimiento, que en esta forma es trans­
mitido & dicho tambor. Tanto loa rod illos  -4 - como e l cojinete 
-7 - están dispuestos de manera que pueden cambiar de posición 
en sentido v ertica l y en esta forma e l  referido tambor puede 
disponerse horizontalmente como se representa en e l  dibujo o 

tomar una posición  mas o menos inclinada, según convenga.
El elemento -1 - del tambor mencionado está formado por 

unos aros -1 - que en su parte in terior llevan montadas longi­
tudinalmente las va rilla s  -1*- rectangulares, circu lares o de 
cualquier otra sección y que quedan sujetadas y guiadas a loe 
mismos mediante unas abrazaderas o an illas que forma una pieza 
_1 *_ so lidaria  a dichos aros, en forma no obstante que las 
mencionadas va rilla s  pueden desplazarse libremente en sentido 
longitudi-ndl. Esta disposición  permite e l  formar elementos de 
la mencionada clase de diferentes pasos o separación de las 
v a r il la s , bastando para e l lo  disponer de aros -1 -  en que las 
abrazaderas o an illas de soporte y retención tengan mas o me­
nos separación entre s i .  Sin embargo la  forma de montaje y re­
tención de tales v a r illa s  podria ser otra conveniente siempre 
que permita la  finalidad mencionada. Además, en todos los ca­
so s ,la  separación que mediaentre las va rilla s  de esta elemento 

será menor que e l tamaño de las aceitunas de que se trate.
El elemento -2 -  es de plancha agujereada a l igual que e l 

siguiente - 3 - ,pero con la  particularidad en este último que 
sus perforaciones permitan tan solo e l  paso de las aceitunas, 
no de los cuerpos de mayor tamaño que vayan mezclados con

aquellas.
En e l  elemento -2 - va dispuesto e l  d ispositivo  limpiador 

de las aceitunas. Este consiste en un tubo longitudinal -9 - 
provisto de unas boquillas de pulverización -10- en número y 
d istribución  convenientes. Además va establecido uno o mas ce­
p il lo s  -11- que pueden ir montados en e l  propio tubo -9 -  como 
se representa en e l dibujo o de otra manera conveniente ade­

cuada.
7>ebaJo del elemento -2 - t> eetableo Ida una plancha -12-
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aobre la  que se recoje e l  agua que sale del tambor deapuea de 
haber limpiado loa frutos y la  conduce a un recipiente -13- el 
cual queda divid ido verticalmente mediante unos tabiques -14- 
en forma que e l  agua queda obligada a realizar un camino en 
sig-zag de arriba abajo y en esta forma por decantación va de­
jando loa cuerpos sólidos mas pesados y también mas ligeros 
qua lleva  arrastrados en su paso a través de la  masa de ace i -  
tunas dispuestas en e l  elemento -2 - .  debajo del elemento -3 - 
va colocada una placa agujereada o tela  metálica -15- por la  
que corren hacia e l  elevador del molino correspondiente las 
aceitunas a su salida a través de la  paréd del mencionado ele­
mento -3 - y e l agua que en esta forma pueda desprenderse de 
las mismas es recogida por otra plancha -16 - que la  conduce al 

igual que la  -1 2 -, a l  recipiente -13 -.
El agua a la  salida del recipiente -13- pasa por una bom­

ba -17- que la  inyecta en un f i l t r o  -18- cuya salida comunica 

con e l  conducto -9 -  en que van los pulveriaadores -10 -.
El funcionamiento de esta maquina tiene lugar en la  forma

s igu lente:
Las aceitunas con los  demás cuerpos extraños con que 

van mezcladas, se introducen en e l  tambor por e l extremo libre 
del elemento -1 -  en e l  que se produce la  separación de los 
cuerpos mas delgados y mas pequeños que aquellas, que caen por 
entre las v a rilla s  de aquel. Libres ya de tales cuerpos pasan 
a l elemento -2 - en que reciben la  acción del agua de loa pul­
verizadores -10- y del ce p illo  o c e p illo s  -11- y penetran en 
e l  elemento -3 - en e l que caen a través de la  plancha aguje­
reada de que está formado, la  cual podrá ser recambiable, se­
gún e l tamaño de las aceitunas, en tanto que los cuerpos ex­
traños mayores que aquellas siguen a lo  largo de dicho elemen­
to hasta sa lir  por e l  borde del mismo. Las aceitunas caen so­
bre la  te la  metálica o plancha agujereada -15- a lo  largo de 
la  que corren desprendiéndose to ta l o parcialmente del agua 
que llevan consigo, a lo  que facultativamente puede continua r 
una corriente de aire inyectado en sentido contrario a l de
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avance de aquellas. Al llegar las aceitunas a l fin a l de dicha 
plancha -1 5 -, caen en un depósito o directamente en e l  eleva­

dor que las conduce a l molino correspondiente.
Por lo  que se re fiere  a l agua ésta es recogida de la  ma­

nera dicha por las placas -12- y -16- y pasa a l depósito -13- 
en e l  que se produce e l e fecto  de limpieza in ic ia l de la  misma 
por simple decantación y luego por la  acción de la  bomba -17- 
c ircu la  a través del f i l t r o  -18 - y en esta forma queda comple­
tamente limpia y en las mejores condiciones para su u t i liz a ­

ción .
La máquina descrita  podrá ser variable en sus dimensiones 

y formas accesorias, en e l tip o , clase y sistema de los  d ife ­
rentes elementos maquinales que la integran y en general en 
todo lo  que no a lte re , cambie o modifique la  esencialidad de 

la  patente descrita .

-------------------N O T A ---------------------

Se reivindica como objeto de esta patente:
1. -  Mejora en las máquinas de limpiar y lavar aceitunas, 

que consiste en que forma parte de aquella un depósito de de­
cantación, una bomba y un f i l t r o  a f in  de que e l  agua empleada 

para la  limpieza de las aceitunas pueda ser siempre la  misma , 
la  cual en esta forma, una vez limpiadas las aceitunas, pasa 
por e l  mencionado depósito de decantación en e l  que deja los 
cuerpos sólidos mayores que lleve en suspensión y luego pasa 
por e l f i l t r o  en e l  que queda completada su lim pieza, de mane­
ra que continuamente las aceitunas son tratadas con agua lim­
pia y siendo e l  consumo de ésta sumamente insign ificante.

2. -  Otra mejora en las propias máquinas que consiste en 
que e l  tamiz c ilin d r ico  por e l  que pasan las aceitunas forme 
tres cuerpos o secciones consecutivas, en la  primera de las 
cuales ae v e r ifica  la  separación de los  cuerpos extraños mas 
delgados y menores a las aceitunas; en e l  segundo la  limpieza 
de las mismas mediante agua; y en e l tercero, e l  paso de las 
aceitunas a través de las perforaciones del propio c ilin d ro ,
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quedando en e l  in terior de ¿ate loa cuerpos de majror tamaño 
que aquellas, loa cuales siguen a lo  largo de aquel hasta ea— 

l i r  por su extremo.
3. -  Otra mejora en las propias máquinas, que esencialmen­

te con siste , dn que la  salida del agua con que se limpian las 
aceitunas se v e r ifica  a través de unos pulverizadores, a fin  
de que aquella quede finamente dividida y en esta forma aun 
cuando otare a presión sotare las aceitunas no las perjudique

en modo alguno.
4. -  Otra mejora en las propias máquinas, que esencialmente 

con siste , en disponer en e l tamiz c ilin d r ico  y en la  parte en 
que van estatalecidos los pulverizadores de agua, uno o mas ce- 
p ixios contra cuya acción quedan forzosamente sornetidas las 
aceitunas en tanto reciben la  acción del agua de los pulveri­

zadores.
5. -  Otra mejora en las propias máquinas, que esencialmente 

consista , en que las aceitunas a su salida a través de la  pa- 
réd del tercer elemento que constituye e l  tamiz c il in d r ic o , 
caen sotare un plano inclinado de planotaa agujereada, a lo  lar* 
go del que corren, dejando en su camino la  totalidad o parte 
del agua que arrastran y pudiendo facultativamente recib ir  la  
acción de una corriente de aire para contribuir en esta forma 

a su secado.
6. -  Mejoras en las máquinas de limpiar y lavar aceitunas.

Barcelona 5 Septiembre de 1929
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