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MEMORTIA DESCRIPTIVA

gque Se presenta con la solicitud de un certificado de adicidn a la
patente de invencidn numero 110,064,por "MODIFICACIONES,MEJORAS Y
AMCLIACIAN EN EL OBJETO TE DICHA PATENTE",que fué expedida a favor

del que suscribe,en 21 de Mayo ﬁltimo,por YUN ArFARAT?D EXTRACTOR TE
ACEITER TE 2LIVA",

Se refieren estas modificaciones,mejoras y ampliacién al a-
parato extractor de aceite de oliva,objeto de la patente principal,
va modificade y mejorad% enn la forma que representa ia figura 1 de
los planos acompatiados a la solicitud del anterior certificado de
adicién,nﬁmero 113,753,

Para el mayor y mejor rendimientd de dicho aparato,se ha
dispuesto este en la forma gue representa el plano que por tripli-
cado se adjunta.

Segun puede apreciarse en el mismg,las dos.oémaras,l vV 2,
en que se divide el aparato,van dispuestas por separado e indepen-
dientes,llevando cada una SuU eje,% y 4,para accionar con indepen-—
dencia los elementos respectivos a estos ejes acoplados,y estando
comunicadas por sus deos extremos,mediante los conductos 5 y 6.

Lua camara 1 se compone de tres cuerpos o espacilos: el pri-
mero,7,de forma cilindrica,en el que van los dispositeos para batir
y disgregar la masa,8,s3in que sea esencial la forma conque estos
se representan en el dibujo. El segundo,9,que viene a constituir
el fondo del anterior,tronoo—cénioo,y en el que van instaladas las
compuertas 10,cuyo objeto es regular el paso de esta a la otra céa—
mara de la masa en tratamiento; y el terdero,ll,de forma cilindrica,
donde va instelado el espiral 12,que imprime a la masa el movimi~
ento de circulacién por ambas oémaras,a traves de los conductos 5
y 6. .

El primero de estos,por donde se efectua,a virtud de la ac-
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cion del espiral,la inyeccion de masa desde la camara 1 & la 291lew
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va en su parte central e inferior una abertura con su cierre de

compuerta, 13,para por ella,como punté mas baje del aparase,efec—
tuar la descarge del mismo de la masa ya tratada.’

La camara 2 se compone de-otros tres cuerpos. El inferiorw,
14,tronoo—oénioo,por donde entra en esta camara la masa impulsada
por el espiral 12,a traves del conducte 5,y en el que,acoplado al
eje,va un juegeo de regletas,l5,cuyc objeto es remover la masa gue
entra,para que no queden en este espacio porciones de la misna i-
nactivas,y tambien,por la forma adecuada de tales regletas,ayudar
al movimiento ascendente de aquella. ¥l central, 16,congtituido por
un cilindro,cuyas paredes estan formadas por filtros desmontables,
divididos en logs sectores convenientes para su facil manejo,y €n
el que Se disponen las rasquetas 17,que cumplen la doble finalidad
de impedir ls formacion de una capa de masa que se adhlere a 108
mismog,al hacerse mas densa por el liquido que pierde en la filtra
ci5n,y de ir removiendo,o mejor dicho,renovandc las porciones de &
guella mas préximas a dichos filtros,para asi sumentar la eficacia
de estes,y con ello activar la extraooién del aceite. Bl cuerpo
superior de esta oémara,que forma su oﬁpula,lS,lleva dispuesta u-—
ne abertura,l9,para la inyeccién de agua;un juego de regleﬁas,zo,
para mantener en remooién la masa que asciende por esta cémara,fao
cilitando su evacuaciﬁn por la abertura 21,a la que esté acoplado |
el conducto 6. b

Este conducto,por el que vuelve la masa a la camara 1,
se equipa de la compuerta 22,con la que,abriendols o cerrandola,
se regula la presién que haya de tener la masa en esta cémara,ya
que entrando en ella constantemente l& masga que impulsa el espiral
12,18 salida mas O menos expedita de la misma determinara su com-
presién en este recipiente. Tambien lleva el conducto de que ée
trata une abertura,2B,para la adicion de aguaf

Pars la limpieza por el exterior de los filtros puede
disponerse en la parte superior de los mismos un tubo circular a-
gujereado,por el que proyectar sobre las paredes de aquellos agua

en forma de lluvia.
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Una canal,24,colocada en la parte inferior de los filtros,sir-

ve para recoger el liguideo oleoso que a través_de aquellos paga al
exterior de esta camara y desciende por sus paredes.

Para transmitir el movimiento a los ejes 3 y 4,llevan estos,
en su extremo superior,las respectivas coronag 25 y 26. Se calcula
como velocidad conveniente para el eje 3,de la camara 1,la de 15 a
20 revoluciones por minuto,y para el eje 4,de la camara 2,1a de u-
na a dog vueltas por minuto.’

El trabajo a realizar con este aparato es como gigue: estando
en marcha,se llena de la masa resultante de la aceituna triturada,
introduciendola por la boca de¢ la camara l,en la que aquella es ob-
Jjeto de un batido con adicion de agua. Al descender la masa al fon-
do de esta oémara va siendo recogida por el espiral,l2,en la pro-
poroiin que se desee,pues para regular este paso de la masa van lag
compuertas 10,el cual espiral impulsa la repetida masa a la camars
2,por el conducto 5. Por virtud de las constantes aportaciones de
masa que efectua el espiral hacia esta segunda oémara,aquella asci-
ende por la misma hasta encontrar la salida 21,para volver a la
primer camara por el conducto 6, Al paso de la masa por la camara
2,es8 objeto,ademas de la presién que determina el peso de su colum-
na,de la que convenga producir por la posioién en que se coloqgue
la compuerta 22,y que debe ser la suficiente para expulsar el acei-
te a traves de los filtros que constituyen las paredes de esta cama~—
ra en su parte central,la adherencia a las cuales de la capa de ma-
sa en contacto con ellos,se evita por la accion de las rasquetas 17,
que al propio tiempo van renovandeo esa capa de masa.més propicia a
evacuar el aceite,por su proximidad a 108 filtros.la adioién de a-
gua,a la temperatura oonveniente,segun ¢l momento de la operaoién.
para hacer mas eficaz el batideo,en su funcion de separar el aceite,
puede efectuarse ,segun Se considere mas oportuno,por cualquiera
de las tuberias acopladas a las aberturas 19 y 23.

Este cicle de batido y presiéh,alternativa vy automaticamente,
se repite hasta obtener el deseado agotamiento de aceite en la ma-

teria tratada.
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Dispuesto este aparato en serie,0 Se&,varios Juegos de camam-
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ras acopladog,en forma de qQue la masa al salir de la camara 2,0 de
presién,en vez de volver a la primera,de batido,vaye a otra de es-
ta clase del grupo o Jjuego siguiente,y asi suoesivamente;para cuya
disposioién basta con variar la direccidn del conducto 6,9¢ llega a
obtener una operaoi5n continua,en términos de gue entrando constan-
temente la masa rica en adeite por la primer camara de batido,salga
por la ultime de presién ya agotada de graga. Bn esta forma dispues-
to el aparato tiene,con lags ventajas de un trabajo continuo automa-
tico,la de necesitar menss cuidados para la regulacién de la presi-
on y de la temperatura del agua que ha de adicionarseydesde el mo-
mento en que tanto una ceomo otra puede estableoerse de una manersa
permanente en cada Jjuego de oémaras,segun el lugar que ocupe en la '
serie o bateria,por lo mismo que la masa entra en cada una de esas

camarags siempre en las mismas condiciones,

Se reivindican,por virtud de las modificaciones,mejoras y ampkiaci-
on que guedan expuestas del objeto de la patente principal,y por
sSer proplios y nuevos,los puntos giguientes:

1%, = Un aparato extractor de aceite de oliva,segun el enunciado de
la patente principal,formado por dos cémaras,dispuestas por separa-
do e independientes,pero en comunicacidn por sus dos extremos,medi-
ante losg respectivos conductosygen la primera de las cuales se efec—
tua una preparacién de la masa de la aceitunsa triturada para proedu-
cir 1la separaoién del aceite,por virtud del batide con adicién de
agua,y en la otra la extracoién del aceite,a traves de los filtros
_que forman sus paredes,mediante la compresién adecuada de esa masa.
2%, = Un aparato extractor de aceite de oliva,segun la anterior re-
i&indioaoién,ouya primer cémara,de preparaoién,dispuesta en posioién
vertical,la atraviesa por su centro,y en sentido vertical,un eje,
que en la parte superior lleva acopladog los dispositivos conveni-
entes para el batido de la masa,por debajo de los cuales vah unas
compuertas de cierre regulable,parsa graduar el paso de aquella a la
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parte inferior de esta camara,donde va instalado un espiralsque al



girar en el sentide adecuado,arrastra la masa hacla abajo,impulsan=
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dola hacia la otra cémara,y obligandola a ascender por ella hasta
hacerla salir de la misma y volver de nuevo a esta primer camara.
3%, = Un aparsto extractor de aceite de oliva,segun las reivindica-
ciones 1% y 2%, cuya segunda camara,de extraccion,esta constituida
por un cuerpo cilindrice,vertical,con sus paredes férmadas por fil-
trog desmontables,y sus dos extremos de forma tronoa«cénioa,atrave—
sada por un eje en sentido vertical,que lleva acoplados; en el es-
pacio correspondiente a los filtros,unas rasquetas para la limpileza
dée los mismos y renovacién de la capa de masa en contacto con ellos,
y en la parte correspondiente a sus dos extremos,unos Jjuegos de re-
gletas de forme apropiada para mantener en remacidn la masa,que Lie-
ne su entrada en esta camara POr su extremo inferior,y la salida
por otra aberturas dispuesta en el extremo superior,donde tambien
lleva una tercera abertura paras la inyeocién de agua,mediante el &
coplamients de la correspondiente tuberia.

4%, = Un aparatoe extractor de acelte de oliwa,segun las reivindics
ciosnes precedentes,cuya camara de extraooién,antes reivindicada,
lleva dispuesta,en el punto por donde se efectua la salida de la #
masa en tratamientoyuna compuerta de cierre regulablegycon la gque

se obtiene,alterando simplemente su posicién y haciendo,por lo tar
to,mas o menos expedito el paso de la masa por dicha galida,una
compresién a voluntad de agquuella en esta cémara,en la que cons-
tantemente entra la masa que impulsa el espiral ya reivindicado.
5%, = Un aparato extractor de aceite de oliva,segun las reivindica
ciones 1%,2%,3%y 4%, para la comunicacion de cuyas dos camaras por
la parteAinferior,lleva,acoplado a los extremos de las mismas,un &
conducto circular,por el que se verifica el paso de la masa en
trataniento desde la camara de preparacién a la de extraccién,por
virtud de 1la accion del espiral reivindicadojcuyo conducto lleva
dispuesta una abertura en su nivel inferior,con su cierre desmon-
table,para desocupar el aparato de la mass tratada.’

62 = Un aparato extractor de aceite de oliva,segun lag anterieres
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reivindicaciones,que para la cemunicacion de sus des camaras por



- la parte superior,lleva un conducto,acoplado por un extremo a la
abertura de salids de la masa en tratamiento de la oémara de ex-
traooian,y con el otro,libre,score la oémara de preparaoién,para
verter sobre ella dicha masa;en cuye conducto puede disponerse el
clerre regulable & que se contrae la reivindicacidn 42,y una aber-
tura para la adicidn de agua a la masa que por este odnducto vu-
elve a la primer cémara.

72, = Un aparato extractor de aceite de oliva,conforme a las prece -
déntes reivindicaciones,en el que se le imprime a la materia en
tratamiento un movimiento de circulacion uniforme per las des cé-
maras que lo constituyen,al paso por las cuales de la masa €S esta,
por separade y alternativamente,batida con adicidn de agua,para 1ir
produciendo la separacién del aceite,y presionada,de una maners
autematica,para conseguir la extraccion del mismo,a traves de los
Tiltros que constituyen lag paredes de esta segunda oémara;pudien—
dose graduar,sin alterar el regimen de velocidad del aparato,la
marcha de la operaoién v la presién de la mass en la camara al e-
fecto. ¢

8%, = Un aparato extractor de aceite de oliva,segun las anterio-
res reivindicaciones,con la variante de estar constituide,no por
uno, sino por varios Jjuegos o grupos de camaras de preparaoién v
de extraooién,alternadas,de forma que la masa vaya circulande su-
cesivamente por tedas esas oémaras,sin retroceder en su marcha,pa-—
ra lo cual,la salidea del conducto superior que comunica tales ch -
maras,en vez de estar dispuesta sobre la anterior de preparacién,
se egtablece sobre la giguiente,obteniendose de esta suerte una
Qperacién continua,entrando la masa constantemente por la primer
camara de preparacién y saliendo por la Ultima de extraccion va a-~
gotada de aceite.

9%, = Se reivindica,por ﬁltimo,como objeto sobre el que ha de re-
oéer este certificado de adicion & la patente de invencion numero
110,064, 1las MIDIFICACIONES,MEJORAS Y AMPLIACION EN ElL: 2BJET?Y DE
DICHA PATENTE;que fue expedida a favor del que susgscribe,en 21 de

Mayo ﬁltimo,por "Un aparato extractor de aceitesde oliva".
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Todo conforme queda expresado en la presente Memoria,que cons-—
ta de siete hojas escritas a méquina por una sola cara,y planos
adjuntos,y segun se reivindice en la precedenke Notal

La Carolina a 1 de Agesto de 1,929,
) e—— 2
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