MEMORTIA DESCRIPTIVA

que Se acompaiia
a.lé solicitud de
uga patgnte de Invencion por veinte afios en RBspafia
a favor dé

Vda e hijos de Francisco Blanes, residentes en Alcoy
(Alicante)

por
UNA MAQUINA PARA LAVAR, SECAR, LUSTRAR Y CALIBRAR NARAKJAS Y DEMAS FRU

TAS ADAPTABLES.

B8 logico asegurar que las naranjas peesentadas a los diversos mer-
>cados, desprov;stas de todas'las impurezas de origen y de recoleccién
gque llevan adheridés a su superficiés Ssean las gue gocen de preferen-
cia y obtengan en los mismos un mayor rendimiento de beneficids.’

Bn su virtud los gque suseriben, sonstructores mecénicos, han inven
tado un‘aparato cﬁya.descfipcion ¥y plano se acompafia para su perfec-
ta inteligencia, por.medio del.cual se consigue mecanicamente lavar,
sacar, kustrar y calibrar las naranjas y demas frutas adaptables
con extremads perfeccion y economia.

Bl lavado se efectua con agua de 30 a 45 grados; el secado por
medio del serrin ¥y aire a ventilador; el lustrado empleando la para-
fina; y el célibrado haciendo pasar las naranjas sobre dos lineas que

'8e ensanchan en todo su largo dejandolas caer a sus respectivas man-

gas.
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DESCRIPCION DE LAS OPARACION

Bl gdjunto plano representa en vistas longitudinal, en planta y en
esquema, una maguina provista de todos los dispositivos y perfecciona-
mientos objeto de esta patente cpn la congsiguiente descripcion y resul
tados que se ontienen.

LAVADO.- La maguina compremde un deposito -1- de plancha galvanizada
'y provisto en su interior de un nivel numerado -2~ que indica la can
tidad de agua invertida en el mismo, la cual elevada de 30 a 45 grados
segun convenga, por medio del hogar ~-3- situado en la parte inferior
ﬁelldeposito, reblandece. y hace desapsrecer las impurezas adheridas
a las naranjas que llenan el cifiado deposit o, siendo e sta operacion fé
vorecida por el movimiento gque las imprime una escalera -4~ formada por
t ravesalios de madéra‘unidos sus extremos a dos cadenas cuyos eslabones
encajan a dos engranajes que al ponerse en movimiento trasladan las na-
ranjas sobre una platafqrma de plancha de zinc -5- forrads de crin ,
y de lona para no esérope?rls, resﬁalandd sobre un lecho -6- @e zepillp
eilindros colocados sobre montantes de hierro y formado de euatfd seis
ocho y diez o mas lineas péralelas de éepillos segun el ancho en que
este hecho se le guiera dar, los cuales estan dotados de movimiento de
rotacion gue hacen avanzar las naranjas mojadas friccionandolas sobre
la union de los citados cepillos hasta conducirlos a la seccion del
sezado |
SECADO.- Consiste esta operacion en tratar a las mranjas mojadas del
n ecesario gerrin para que el agua sobrante del lavado que estas conservar
' gea absorvida por dicho material, operacion que se realiza #stando las
néréhjae sobre dicho lecho de cepillos y a su paso por debéjo de un depog
sito de mzdera de paredes verticales 7 colocado en mitad del citado le-
cho de cepillos y en su parte superior, provisto ds serrin seco que e8
removido por tres molones acdstiliados de madera colocados encima del
fondo de este deposito, el cual tiene practicada una abertura en todo

su largo y debajo de cada molon con su cierre templador para regular




la salidas &el serrin necesario el cual se adhiere a las naranjas, absor

biendo la hﬁmedad, y desprendiéhdose de estas por la friccionvcon los
cepilios. » |

Como;el eerrinihﬁmedo desprendido de las naranjas y de los cepillos
quedaria’esparcido por el Suelo'debajo de da ﬁaquina de donde habris

que extraerlo para secarlo con lienzos al aire libre, para despﬁes de

gseco voliverlo a utilizar, los pabicionarios hén inventado un procedi
miento en virtud del cual mecanicamente se realiza en el serrin todasg
estas operacionss a cuyo mecanismo lo titulah‘sus autores ELEVADOR DEL
SERRIF, que consiste en un depesito de madera 8 colocado bajo el lecho
de los cepillos y en sentido vertical al deposito 7 ya descrito, en
forms de tolva con division central de paredegs oblicuas que constituyen
dos departa@entos tambien en forma de tolva, a cuyes reducidas bases

van colocados un eje en cada uno de ellos con espiral de hierro gue
conducen el serrin humedo que forzosamente se deposita en estos departa
ment os, a otro?gggggito de madera 9, ei cual lleva acoplado una polea

en su base inferior y otra polea en la parte superiof, a una mayor al
tura sobre el deposito 7, por entre cuyas ﬁoleas pasa unaicorrea gin !

fin provista de pequefios cangilones que elevan sl serrin mecanica y con

i #nuamente hasta el repetido deposito 7.

Para el secado de este serrin humedo se aprovecha el calor gue Se
desprende del hogar 3 conducido por un tubo 10, que pasa por el interiox
del deposito 7 y el adre, que tambbéen en el interior de dichb deposito
guministra el ventilador 1ll.

El calor tambien puede acumularse colocandolo en su interior un ser

pentin por el que se haga pasar vapor de agua a la presion que se de-

gsee y aun por medio de electricidad.
%l seccado de las naranjas queda perfecto, con desprendimisnto de todaj
partucula adherida a las mismas, al pasar estas por la segcion de aire

que produce el ventliador que sopla sobre ellas antes de entrar en el

lustrado de las mismas.
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LUSTRADO.- RBsta operacion gue proéede al secado de las naranjas se
realiza al pasar estas por la parte del lecho de cepillos donde estos
esban en continua frotaeion cpn un blogue de parafina ~12- éue por
friceion 1lg comunicén a las naranjas lustrandolas despues de lo cual
resbalan sobre una tela 13 inclinéda forrada de lona para su paso al
calibrado.
CALIBRADO.~ Bsta ultima operacion se efectua &l pasar las naranjas sobr
los bordes de dos cables de goma o algodon sin-fin ajustados a dos ba-
rrag de madera 14 sobre cuyas superficies ranuradas a medio punto se
ajustan dichos cables, passndo cada uno de ellos por dos garruchas colo
cadas en los extremos de las barras y gque por sus diferencias de diame
tro al imprimir movimiento hacen gue un cable adelante mas que el otro
con el fin de que si la fruta es de forma ovalada o alargada, el extre
mo que descansSs sobre el cable de mayor paso adelabhtard tambien quedan-
do la frute por su parte mas estrecha al eontaéto con las laterales in-
teriores d4e los cables que lo hacen avanzar en dicha posicion y comonm
el hueco entre las dos barras existe en aumento desde el princfpio hag-
ta el Iinar en todd su largo las naranjas en su arrastre van perdiendo
base segun sus tamafios, cayenéo a sus respectivas mangas, sujetas a
las barras, las que & su vez y por gberturas pfacticadas en su base
inferior las dejan pasar a los recipientes de madera o esparto coloca
dos al efecto, quedando asi clasificadas por igualdad de tamafios.
| NOT A

En resumen: La patente recaerd sobre las reivindicaciones siguientes:

lﬁ;- La lavdora con su hogar donde se ontiene el resbalndecimiento de
las impurezas adheridas a las naranjas y su lavado por medio de agua
caliente. |

24,p8L lecho de cebillos espiralados donde se efectua Bl secado ¥y
lustrado de las naranjas.

3a,. El elevador de serrin en virtud del cual el mismo serrin humedo
es acumulado, elevado ¥y vertido en el deposito 7 en donde se efectua el

gsecado del serrin por medio del aire a ventilador acumulado en el mis




17« 114310

mo por el paso, por su interior, del tubo éqnductor dellhumo y calo-
rias que se desprenden del hogar 3, calor que tambien ptede acumular-
de en el deposifo mencionado, eolocandolo en su interior un serpentin
pbr el que se haga pasar vapor de agua a presion conveniente.

484~ Bl calibrado © separacion de las naranjas o frutas sobre los
~dos cabies en movimiento diverso de arrastre, en cuyo recorrido se
desprenden acumulandose eh grupoé de un mismo tamafio en sus respecti-
vos departament os. | |

54,~ Se reivindica por ultimo, como objeto sobre ei cual ha de re-
caer la patente de invencion‘que ge solicita por veinte atios en Espa-
fia por:
UNA MAQUINA PARA LAVAR, SECAR, LUSTRAR Y CALIBRAR NARANJAS Y DEI&;AS

_ FRUT AS ADAPEABLES.

Todo conforme queda descrito en la presente memoria que econsta de
einvo hojas escrifas a maguina por- una sola cara y plamos que la acom- -
pafian.

Madrid 7 de Agosto de 1929.

Elonodles ool
t:l'/'
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