para una patente de invencidén por veinte afios por "UN PROCEDIMIEN=-

T0 PARA BVITAR LA FORMACION DE LOS DEPOSITOS CELIZ&S 0 INCAUSTACIO~-
NES Y PARA LIBJORAR LA POTABILIDAD DE LAS AGUAS" (btercer grupo, cla=
gse &6) a favor de la Fimsa Groeck Wasserveredlﬁng-Gesellsohaft mit

beschrinkter Haftung, residente en Berlin S« 42 (Alemania),

Brandenburgstrasse 69.
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El presente invento tiene por objeto evitar la formacidn
de depdsitos calizos en las aguas, principalmente en las destina-
das a la bebida y coccidén de los alimentos y procurar al mismo
tiempo un mejoramiento en el gusto de las bebidas y platos comes=-
tibles preparados con las aguase A este fin, se agrega s éstas,
conforme al invento, 4cidos o sales dcidas y, al mismo tiempo, se
tiene cuidado de evitar influencias perjudiciales de las sustan-
cias sgregadas por el cdleculo inexacto demasiado abundante de las
cantidades afiadidas.

Este mantenimiento de las mezclas exactas de adicidén puede
alcanzarse por la doaificacidén juata y precisa de los dcidos y sa-
les dcidas que hgyan de ser agregadas, de preferencia mediante un
dispositivo de conduccidn gque regula correspondientemente la adi~
ciéne. Sin embargo, para recabar la independencia de la operacidn
y no tener gue depender de la precisidn de dicha dosificacidn

exacta y del empleo de tales dispositivos de fina regulacién, PuUS =
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de realizarse la adicién de los 4cidos o sales dcidas a las aguas,
conforme al invento, en présencia de un medio cohesor que reciba
algin exceso de &cido, y que sea insoluble o poco soluble en el
agua, por ejemplo, el carbonato de calcio.

La accidn de la presencia del carbonato de calecio o de otro
medio andlogo que Se combine con el &cido consiste en el hecho de
que para una adicidn suficiente en medida justa en dcidos o sales
4dcidas, el sarbonato de calcio adicionado permanece intaato para
la transfomacién de las sales insolubles al calor en otras solu-
bles al calor, mientras gue con una mayor adicién de dcidos y saw-
les 4cidas, el exceso se combina por medio del carbonato de calcio,
formindose una sal soluble al calor, evitdndose as{ una influencia
perjudicial en el agua. De esta suerte se obtiene la ventaja de no
ser necesaris una acomodacién de la adicién de dcidos o sales dei~-
das al carbonato contenido eventualmente en las aguas de cada loca=
lidad, sino gue mds bien puede agrsgarse a todas las aguas uns can~-
tidad=tipo o regulada de una vez para siempre de 4cidos o sales dci-
das, sin que sea de temer una influencia en el agua por exceso de

dcidos
Tampoco tiene importancia el hecho de agregarse un par de gow

tas mds, porque estas son siempre recibidas por el medio que se
combina con el deido.

El procedimiento del invento permite la adicidén al agua de
una cantidad discrecional de dcidos o sales Acidas sin tener que
tomar en cuenta la variabilidad de la dureza del agua, ni tampoco al
hecho de tratarse de un agua mis gorda o mds fina. En el supuesto
de que para evitar la formacién de depdsitos calizos del agua, es
decir, de que para la combinacidén cuantitativa de todos los carbona=
tos y bicarbonatos, se requiera una adicién de dcido de 100 milf-

gramos por cada litro de agua, puede esharse, conforme al invento,

doble cantidad de &cido, de intento o preventivamente, sin gque el
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agua dispuesta para su uso presente vestigio alguno de dcidos

#1 medio cohesor sdlido para el d4cido, por ejemplo, el car-
ponato Ge caleio puede agregarse al agua en forma pulverulenta o
en gruesos trozos, pudiendo hacerse esta operacidén antes, despuds
0 al mismo tiampo que se adicione el dcido. Segin el principio de
que las transformaciones s80l0o se realizan an el estado de disolu~
cidn, se combinan en primer lugar por el medio cohesor los &lcalis
terrosos disueltos en el agua, verificdndose, aungue lentamente y
on la médida que aumenta la calefaccidén del agua, una toma del
dcido excesivo por el medio cohesor. De esta suerte puede prescin-
dirse ya de toda dosificacidén, pudiendo hacerse la adicidn del.
dcido de un modo discrecional en cierto grado. Ademds del carbonato
de calcio pueden emplearse otros medios para gque se combinen con é{
exceso de dcido, poco solubles por si mismos o insolubles en el
agua, y que solamente por el exceso de 4dcido llegan a disolverse.

Se ha demostrado, que la influencia en el sabor de ciertas
sales transformadas artificialmente en el agua ofrece las mayores
ventajas cuando se hallan presentes en ésta en cierta cantidad,
corresponiiente a una determinada proporcidén de dcido agregado, e
independientemente de la clase del aguas Esta cantidad de &cido
de adicidén puede, sin embargo, incorporarse, conforme al invento,
independientemente del grado de dureza del agua, puesto que las
sales que faltan en esta Wltima son disueltas por el dcido mismo
del medio cohesor agregado en forma sélida y precisamente hasta el
punto de neutralizacidn en la cantidad deseadas. Por 1o demds, este
nuevo procedimiento permite su aplicacidén en todos aguellos casos
en que se trate el agua calentada con el dcido, asi, por ejemplo,
también para evitar la formacidn de los depdsitos calizos en las
calderas de vapor, instalaciones para el suministro de agua calien~

te (termo-sifones), instalaciones de calefaccidn central e insta-



4.-

laciones frigor{ficas.

Para mejorar el sabor del agus destinada a la bebida y aila
coccidn de los alimentos, aparece especialmente ventajoso, confor-
me al invento, el empleo del &dcido liectico. El mal sabor o empeora=
miento del gusto que por su contenido en dlcalis terrosos presentan
estas aguas cuando se las emplea, por ejemplo, para la preparacidn
del cafd o del té o de bebidas frias, dimana probablemente del he=
cho de que los aceites etéreos y dcidos de las sustancias alimenti-
cias o refrescantes que se agregan a las aguad, dan lugar & una
combinacidn con las sales calizas de las mismas. shora bien, confor-
me al invento, las sales calizas se combinan de tal modo, que el
radical dcido no puede ser eliminado por el dcido de las bebidas o
alimentos preparados con el agua y, por lo tanto, las sales calizas
transformadas no pueden ys influir en el sabéf}ae los alimentos y
bebidas.

Por eso, también, es especialmente ventajoso el empleo del
4cido léctico para conseguir una tal accidén quimica, porque con su
usSo no solamente se puede producir un mejoramiento del sabor por
la combinacidén de las sales calizas, sino también por la influen-
cia de los lactatose Otra ventaja favorable asimismo a los fines
del invento del 4cido léctico consiste en su composicidén oleagino-
sa, 1o cual es de importancia en aquellos casos en que la adicidn
del dcido ldetico a las aguas para la bebida y usos culinarios se
realiza por medio de una bomba dosificadoras. Dadas las pequeiias
proporciones de las cantidades dosificables han de ser también ex~
traordinariamente pequeilas las dimensiones de esta bomba, de tal
maners Qque el trabajo de friccidn constituya la parte principal
del rendimiento que ha de obtenerse. En este caso aparece el scido
ldctico como sumamente ventajoso, puesto que bajo la influencia

de su accidn lubrificante adn los émbolos més pequefios trabajan
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practicamente sin fricecidn.

Bsta solicitud se acoge a los beneficios del articulo 16
de la vigente Iey de Propiedad Industrial por corresponder a 1la
presentada en alemania bajo el N Ge74912 IV/85 b 2 en fecha 22
de Noviembre 1928.

Se declaran de novedad y de propla invencidn las siguientes

Re ivindicaciliones
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le- Procedimiento para impedir la formacidn de los depdsiw
tos calizos o incrustaciones producidos por el agua y para mejorar
el sabor de las mismas, especlialmente de las destinadas a la bebi-
da y a los usos culinarios, caracterizado por el hscho de agregar-
gse al agua unos dcidos u otras sales dcidas solos, o en presencia
de un cuerpo que reciba y se combine con el exceso de doidos y gue
sea poco soluble o insoluble en el agua, como por e jemplo, el car-
bonato de calcio.

2 e~ Procedimiento segin la reivindicacidn 1, éaracterizado
por el hecho de agregarse dcido lactico a las aguas potables o des-
tinadas a usos culinariose.

La patente cuyo privilegio de invencién se solicita por
veinte afios para Espaiia y sus dominios deberd recaer por "UN PROGE-
DIMIENTO PARA EVITAR LA FORMAGION DE LOS DEPOSITOS CALIZOS 0 IN-
CRUSPACIONES Y PARA MEJORAR LA POTABILIDAD DE LAS AgUAS" (tercer

grupo, clase &6) segln se describe y reivindica en la presente memo~

riage pp: F rﬁ;;gizﬁ%%j%%iéiiiifz?1ung Gemeb eHe
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