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I. ¢, Farbd eniaan strie Axtisngeseldll-
s ¢ ha £t, resideate en Prankfurt aM,, {(Alemania), por "UN
PROCEDIMIENTO PARA DFCOLOKAR ACELTES Y GRASASY, pregseantada ea el

Miaigterio de Ecoaomia Nacioadl,

Como es sabido el eliminar totalmsate del szceite & grasa
puri ficada el carvéa decoloraante empleaio por ejemplo iara puri-~
ficar aceites & grésa 2gimeles & vegetales, ofrece iificultades
considerables,ydebidas por ejemﬁlo 4 eatrapsr, romper § & atra-

; .~
vesar los filtres y similarss,

Arora bien, se ha descublerto que el carbdén decolorante f£i-
aamente dispers=do ea las grasas O aceites aniﬁales 8 vegetales
péra purificarlos, puede elimiaar;e gin dificultag, ior ejemplo
medfiante Piltracida, centiifugaci5a & decantscidn y similares,
siempre que se realice la separaci6n.mecénica del earbba decolo-
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rante después de agregar medios de adsorciba 6 que Formen grumos,

Esta método ofrece en egpecisal la posibiliﬁad~de poder realizgr

el blapgueo y desaeidificacidn ae los aceites & grasas simulta~

R ) )

neameate, por ejemplo por el procedimisato de la patente 98,306,

Cuzndo en este método se agregé carbda para el blaaqueo simuml-—

taaco, Bste ge distribuye finameante aividido hasta coloidzl en

el aceite § grasa, de tsl suerte que el separarlo ea forma acep-

table ec0ﬂ;micamente sia dejar residuos, no puede conseguiirse

por loe métodos coaocidos, pero s€&€ hace posible por el procedi-
s

mieato de esta pateante,

Cunzado se trata en especial 32 empleer grandes cantida-
des ae carbda decoloracte, como las que s& requieren por ejem=—

Plo para aceites y grasa de inferior czaliiad, coavieane quitar

pd fd . -
el carboa en 30e fases, a szbesr ea la primera la caatidad pria-
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cipsl 4el carbda disperszio 2a Forma mis gruesa, medigate maa
simple ceatriPfuzacidn & filtracidn & eimilsres, ¥ lueszo ea la
sezunda fases el resto finamente 1ispersado de carbln asregando
medios adsorbentes y conglomerantes, |

Como medios eo&zulantes § que forme grumos se emplsan por
ejemplo electrolitos ea disolmeidn acuosa & ea smspensida como
fosfato sSdico tsreiario, carboaato s5dico, clorure & nitrato
potésico, resinato § estaarato de manzaneso, y similares, Se
prestan de manera s;pecial como medios sélidos de adsorcién,
como por ejemplo la tierra de blanqueo, el gel de acido silicico

’

y similares,

100 partes en peso de acaite 4e olivas sxtraido por sul-
furo de carbono, el emal Jespués de desacidi fie=do ¥ blaaqueg=
d0 contiene zmna proximamentsz 3 % as cerhda decolorgsnte, se pu~
rifican previameats por ceantrifuzacidn y 4 coatimacidn se asitan
aurante 10 4 20 miautos con 10 fartes en peso de mna 11s01me1dn
de fosfato trisddico acuoso al i,S,% y 4 90°C, con 10 cumal se
reune en srumos el restante carbla digpersado coloidalmente (unog
0,1 %), Mediaate ceatrifuzacién del aceite trataio & la tempera~
tura orainaria § més elevada se separa totalments el cerbdn dgo-

colorante y se obtiene ma aceite je oliva ¢laro y transparents,
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Fn igual formé que se ha deserito en sl ejemplo 1 se e¢sn—
trifuga a3 antemano puara separar las partioculas mis gruegas el
aceite de sésano que coatieae aua 4 4 5 % ge carbdn decolorante
Yy lusgo 88 revuclve iatimameate 4 80°C eon 20 % as una disvlucidau

)
acuosa ds cloruro potésico al 3 %, Fl earbda asi coaznlado se
separa totalmente volvieados® a ceatrifugar, Ss obtisae mn agei-

te ¢laro completamente transparente,
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Aceite de orujos de olive coa wa iagdice de zscidez de 110
y ae saponificacidn de 197 y que atraviesa wa zparato desgeiad pi-
cante de trabajo contiauo, reecibe en an zparato mezelgdo inter-
czlzdo antes del aparato para quitar 1& acidez, una aaicibn i=
5 % ae carvdn decolorante {carborrafina, esbita y similares),
que se agita 4 50-60°C, Después de atravesar 10s aparatos de de-
sacidiﬁcaciéh el aceite privado de sum acidez {fndiee as geiasz
10) que contieae proximamsate 10 % de carbono se ceatrifugs &
90°¢C, coa 1o eumal se sspara aproximaiamente el 99 ¥ i3e1 cer’cgn
El sceite restante estf enturbizdo zua por finfgimas partfcuias
ae carbc'm, gan cmando é]. eoloyr del aceite pari;oscuro prirﬁit-‘ivo
hayea e)gﬁerimentado por la decoloracic’m, ung elarificacida PYO-
? ~
funds, Para separar el carbdn existeate amn ea el aceite y para
acgber de hlaaquearlo se re;iliza su tratamiento & 60-80°C egn ua
recipiente de agitador coa 10 % de maa tierra deublanqueo {por
ejemplo la franconita FC exigtinte en el comereio con este nom-
bre, ls terraga extra, las tierras de blasqueo que coatieaen

tonsil AQ) v aespmés se filtra por mna preasa—filtro, El filtra-

a0 obtenido es completameate eclaro y 3e color traagrareats,
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Aceite de cotba se blaaquea con 2 ¥ de carbda decolorante

despuée d2 10 cuezl se gepara 1a cantidad principal del carbdn

)

por centrifngacién, Fl aceite que coatiene aun carbba se vuelve
& tratar & 90°C con 5 ¥ de tierra de blaaqueo, con 1o que ademis
del blzngqueo se coasigue uana 2isoreidn completa ae las part{cu-

lag suspendidas de carbdn, 4 manera que despuds de Piltrado se

obtiene un aceite puro,
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Aceite de ormjo de oliva, coa proximameate 30 ¥ ie Zeido
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grago libre se dessacigifica por el procedimieato de 1g pateate
98,306 agregando 5 % d= tierra de blaaqueo {por ejemplo tonsil
AC) ¥ 1/2 % ae carbdn aecolorante {por ejemplo carborrafina),

adsorbidadose 1las fiafsimas partfculas ae carbdan por 1la tierra
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de blaaqueo y pudiéndose asi separar por filtraciba,, El produeto

des2eidificado se filtra por uwna preasa-filtro ¥ las partfculas
coloizales de earbla que pudieran zZun existir se coagmlan melizo-

te uaa disolucida ascuosa 21 1 ¥ 1e fosfato trisdaico segin el
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ejemplo 1, aespu€s de 1o cu3l se vuelve 4 Piltar § se ceatri fuga,

1000 vpartes de zceits de oliva extraigo por sulfuro y tra-
tedo por carbba decolorante, ya privado por centri fugacida qs 1a
mayor parte del carbdn ¥y que coaticae sun proximamente 0,1}% das

carbéa finameats aividido, se emmlsionan iateasaments con 50

I

pertss de fciao férmico 21 85 ¥, Despuds de 48 horas de Teposo

se ha depositaio =1 carbdn ¥ 21 aceite sobrsaajuante es comple-

2

tameate claro,
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Se reiviniice como amevo y de propia iaveneidn,
1°~ Una procedimiente para ieccolorar aceites y grasas y pars

eliminar el carbla de las mismas, carzetsrizado porque la elimi-

2

nacida mecénica el carbdn se realiza agregando medios je adsor-
cida § coagulacida, -

2°~ Un procedimieato sezlin lo reivinaicado ea el puato 1,
caractsrizado porque se trabaja ea dos fases, quitando en 1a pri-

mera la cantidad priancipal ae carbdn sin aditamentos y en la se-

gunda 21 resto 4e1 mismo agrezaado melios de adsorcida 4 co agu-

2
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lacidn,

Esta pateante recas sobre "UN PROCFDIMIENTO PARA DECOLORAR
ACFITES Y GRASAS", como queda deserito en la presente memorig vy
caracterizado ea 12 aaterior Nota, ! ’

Mearis /) 49 Inlig as 1,929,
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