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actualmente, en las máquinas pisadoras de uva que se 

uti l izan  hasta 1a. £eciia,la primera operación que sufre la 

uva es e l  pisado,tras la que se separan las raspas y los 

granillos,en los órganos correspondientes,pero esta e l i ­

minación, efectuada después de prensado el conjunto, tiene 

e l  inconveniente de que las raspas y los granillos,pren­

sados al propio tiempo que la pulpa de la uva,dejam en 

e l  caldo elementos perjudiciales,que son e l  origen de las 

causas que producen efectos sumamente perjudiciales para



los vanos.

La raspa de la uva. produce e l  ácido acético, causa de 

que ios vinos se agrien.

Los granillos,triturados, con la pulpa,dejan en el ca l­

do , cantidades de tanino y aceite amilico, elementos arabos 

que perjudican grandemente la calidad de ios vinos obte­

nidos,

til procedimiento de pisado,cuya patente se so l ic ita , 

tiende a evitar esas dos causas (jue empeoran la calidad 

del vino.

Consiste por lo tanto, dicno procedimiento, en iugrar 

que la pulpa, a.1 ser pisada,6 prensada, esté sola, separada 

ya de ssos dos elementos de la uva,raspa y granillo,con

lo que desaparecidos ios elementos productores tanto del 

acido acético,como del tanino y aceite amílico, estos e le ­

mentos perjudiciales,no aparezcan en los caldos,co lo que 

su fermentación será mas regularmente llevada y los vinos 

o o ceñidos serán de mucho mejor calidad que dos que hasta

la fecha se vienen obteniendo«Ademas de esta manera se 

consigue también que el pisado 6 prensado de la pulpa de 

la uva,privado ya de esos dos elementos de distinta dure­

za, se efectúe también en mejores condiciones y puede l l e ­

gar a un gradó mayor,consiguiéndose con ello  agotar la r i ­

queza del hollé jo,que como se sabe está principalmente 

constituida por e l  ácido tártrico y el extracto seco,que 

son las principales riquezas del vino.

LSc.e procedimiento puede llevarse a cabo con cualquier
tipo de máquinas pisadoras,sin mas exigencia,por lo gene­

ral,que invert ir  e l  orden en que estas máquinas,se v e r i í i -
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can las operacionessucesivas ya que,en todas e l la s , la  p r i ­

mera operación que tiene lugar es e l  pisado de todos los 

elementos,pulpa,Hollejos,granillos y raspas,con todos los 

inconvenientes antes apuntados.

Vara efectuar esta operación,con arreglo a este nue­

vo procedimiento, cuya patente se so l ic i ta ,se r ia  necesario 

invert ir  el orden de las operaciones,consiguiendo que la 

primera sea la separación y expulsión fuera de la masa de 

todas las raspas que van adheridas a las uvas,pasando des­

pués a los cilindros pisadores en forma que queden los gra­

n il los  separados sin pasar a dichos cilindros,o graduando 

la. presión que estos puedan dar en forma que no se t r i tu ­

ren dichos granillos;dicho se está que por este prdnedi- 

miento se consiguen todas las ventajas enumeradas al prin­

cipio.

Como medio de ejecución del procedimiento, se descri­

be a continuación un dispositivo que lo permite,presentan­

do se ta l dispositivo,solamente a titu lo de ejemplo de e je ­

cución del procedimiento,que por lo tanto no limita en ab­

soluto el alcance de la patente solicitada ya que e l  mismo 

procedimiento podria. ponerse en practica con otros disposi­

tivos más ó menos parecidos.Vor esta misma razón,no se en­

tra en grandes detalles al describir el dispositivo, ue es­

tá representado en e l  adjunto plano,en tres vistas de cos­

tado, de írante y en planta,respectivamente en las figuras 

1,V y 3 ,en las que ios distintos elementos van señalados 

con iguales reierencias en las tres figuras*

¡óobre una bancada de esqueleto apropiada,van montados 

;os ejes 1 y 3,cuyos movimientos giratorios ligados entre
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si por el engranaje b-4-,provienen de nn motor de cualquier 

clase.

bl eje 1 recorre todo e l  in ter ior ciel tambor b,llevan 

do a. todo su largo unas va r i i l la s  6,que forman una super- 

f ic e  helicoidal,teniendo en uno de ios extremos de dicho 

cilindro una tolva Y para la carga y el otro extremo del 

cilindro abierto.

sobre e l  eje esta montado el cilindro pisador 8, 

dentro de una caja 9,de forma,por ejemplo,como aparece 

en corte en la fig.fc

hste cilindro l leva  eh su superficie unas cuhillas 

en forma de unñas perpendiculares a su superficie c i l in ­

drica, cuyo choque ó rozamiento con la pared de la caja 9 

permioe el paso de los granillos sin tr iturarlos ni pren­

sarlos ,merced a un dispositivo de muelle,lü,graduadle, que 

permite e.L desplazamiento de la pared al paso de los gra­

n i l los .

hl fuñe i  onam i  ent o de este ciispositivo es como sipuei 

be carga por la tolva 7,1a uva y pasa esta de 1a, tolva 

al tambor 5,donde las var i l las  6 ,ai g irar e l eje en que 

van montadas,separan las raspas de la uva por el mismo 

movimiento de dichas var i i las ,y  por la forma en que estas 

están montadas empujan a dichas raspas hacia e l extremo a- 

bierto del tambor 5 hasta ser explulsadas de él.

Entonces la uva,ya separada de las raspas, pa,sa a, tra­

vés de una zaranda (que es un semicilindro agugereado)a.
los cilindros pi 

su superfic ie , se 

quedan detenidos

sudores,donde merced a las cuchillas de 

separan los granillos,de los que unos 

por la propia pared de la cajasin pasar



a la parte in fer ior  de la caja.,y si alguno pasa,la. elas­

ticidad que permite e l dispositivo de muelle graduadle 10, 
evita e l que dichos granillos sean triturados ni prensa­

dos.

(Jomo se ve, en este d isposit ivo , se separa en primer 

lugar la raspa de la uva,primera condición del procedi­

miento,y en el momento de l legar  la uva a los cilindros 

pisadores,5 se separa de la. uva el granillo ,o el granillo 

que pase con e l la  ,no puede ser prensado,/ con todo ello 

queda eliminada toda posible cantidad de ácido acético, 

tanino y acemite amílico,que como antes se dijo son los 

elementosperjudiciales en los vinos ta l  como se extraen 

hasta, la fecha.

n - Q - 1 - A.

¡ue reivindican,como propios y nuevos,para que sean 

objeto de patente de invención en hsppña,los puntos s i ­

guientes:

1 - un procedimiento de pisado de la uva.,caracteri­

zado por la eliminación completa de los elementos nocivos 

para el vino, elementos contenidos en las raspas o partes 

leñosas de los racimos,y que son e l  ácido acético de estas 

raspas y los granillos que contienen tanino y acéit i  amí­
l ico  ,

-  un procedimiento de pisado de la uva,segín la 

reivindicación 1 ,caracterizado, esencialmente,porqiLe la 

primera operación a que se somete la  uva,es el desraspa­

do o sea la eliminación completa de las raspas a que la 

uva vá adherida.



3 -  un procedimiento de pisado de la  uva,según las 

reivindicaciones 1 y Z ,caracterizado por la separación

de la  pulpa y holléjos,de los granillos,prensandose aque­

l lo s ,  sin que estos sufran la presión,quedando enteros y 

pudiéndose separar del caldo.

4 -"PKüühiiiiiihh'iü j)i¡ P±Sadü lp la üva,üul llüíía¿>Pa-

iodo conforme se describe en la memoria que antece 

de y se reivindica en su nota.

1>U PPPViOí*

Psta memotia consta de seis hjas escritas a máqui­

na por una sola cara.

Madrid Z4 de Junio de 19<¡9.

P. A.
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