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actualuente,en las ndquinas pisadoras de uva que se
utilizan hasta la fecha,la primera operacion que sufre ls
uva es el pisado,tras la que se separan las raspas y los
sranillos,en los Grganos cox rrespondientes,vero esta eli-
minacion,etfecctuada después de prensado el conjunto,tiene
el inconvenicnte de que las raspas ¥y los granilios,pren-
sados al propio tiempo que la pulpa de la uva,dejam en
el caldo elcmentos perjudigiales,que son el origen de las

causas que producen efectos sumancnte perjudiciales pera




los vanos.

La raspa de la uva produce el dcido acético,causa de
que log vinos se agrien.

Los granillos,trirurados,con la pulpa,dejan en el cal-
do,cantidades de tanino y aceite amilicoe,elementos anbos
gque perjudican grandemente la calidad de los vinos obte-
nidose.

Kl procedimiento de pisado,cuye patente sc solicita,
tiende a evitar eses dos causas dee euwpeoran la calidad
del vino,

Consiste por lo tanto,dicno procedimiento,en lugrar
que la pulpa,al ser pisada,0 prensada,esté so.la,sepagrads
ya de ssos dos elementos de la uva,raspa y granillo,con
lo que desaparecidos los elementos productores tanto del
acido acético,como del tanino y aceite amilico,estos ele-
nentos perjudiciales,no aparezcan en los caldos,co lo que
su fermentacion seri mas regularuente llevada y los vinos
obtenidos seran de mucho nejor calidad que _os que hasta
la fecha se vienen obteniendo.adends de esta nanera se
consigue tanmbien que el pisado 6 prensado de la pulpa de
la uva,privade ya de esos dog elewenios de distinta durc-
za,se efectle tambien en mejores condiciones y puede 1le-
gar a un gradd mayor,consisuiendose con ello agotar la ri-
queza del hollejo,que como se sabe ests principalmente
constituida por cl acido tartrico 7 el extracto 8€co,que
son las principales riquezas del vino,

Lste procedimiento pucde llevarse a cabo con cualquier
tipo de maquinas pisadoras,sin mas exigencia,por lo gene-
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can las operacionessucesivas ya que,en todas ellas,la pri-
mera operacion que tiene lugar es el pisado de todos los
elementos,pulpa,nollejos,granillos y raspas,con todos los
inconvenientes antes apuntados.

Para efectuar esta operacion,con arreglo a este nue-
vo procedimiento,cuya patente se solicita,seria nccesario
invertir el Orden de las operaclones,consigniendo que la
primera sea la separacion y expulsion fuera de la masa de
todas las raspas que van adheridas a las uvas,pasando des-
pues a los cilindros pisadores en forma que queden los gra-
nillos sepsrados sin pasar a dichos cilindros,o graduando
la presion que estos puedan dar en forma que no se tritu-
ren dichos granillos;dicho se esta que por este pranedi-
miento se consiguen todas las ventajas enuneradas al prin-
¢cipio.

Uomo medio de ejecucion del procedimiento,se descri-
be a continuacion un dispositivo que lo peruite,presentan-
dose tal dispositivo,solamente a titulo de ejenplo de eje~
cucion del procedimiento,que por lo temto no Limits en ab—
soluto el alcance de la patente solicitadsa ya gue el mismo

(e . - . s - . B
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tivos mds § menos parecidos.Por este umisms razén,no se en-
tra en'grandes detalles al describir el dispositivo, ue es-
t& representado en el adjunto plano,en tres vistas de cog-
tado,de Irante y en planta,respectivamente en las figuras
1,2 y 3,en las que los distintos elementos van sefialados
con iguales referencias en las %res figuras.

Sobre una bancada de esqueleto apropiada,van nmontados

Jos ejes 1 y 2,cuyos movimicnios giratorios ligados entre




si por el engranaje 3-4,provienen de un motor de cualquier

clase.

El eje 1 recorre todo el interior del tambor b,lleven-
do a todo su largo unas variillas 6,gue forman una super-
fice helicoidal,tecniendo en uno de los extremos de dicho
cilindro una tolva 7 para la carga y el otro extremo del
cilindro abierto.

Sobre el eje X esta montado el cilindro pisador g,
dentro de una caja 9,de forma,por ejemplo,couno aparece
en corte en la fig.x

rste cilindro lleva en su superficie unas cunillas
en forma de unilas perpendiculares a su superficie cilin-
drica,cuyo chogque 6 rozaniento con la pared de la caja 9
pernite el paso de los granillos sin triturarlos ni pren-
sarlos merced a un dispositivo de muelle,lU, graduable,que
pernite el desplazamiento de la pared al paso de los gra-
nillos.

k1l funcionamiento de este dispositivo es como sigue:
Se carga por la tolva 7,ls uve y pasa esta de la tolva

al tanbor 5,donde las varillas 6,al girar el eje en que

van montadas,scparan las raspas de la uva por el mismo
movimiento de dichas variilas,y por la forma en quec estas
estan montadas empujan a dichas raspas hacia el extremo a-
bierto del tambor 5 hasta ser explulsadas de €1,

Entonces la uva,ya separada de las raspas,pasa a tra-
vés de una zaranda (que e¢s un senicilindro agugereado)s
los cilindros pisadores,donde merced a las cuchillas de
su superficie,ce separan los granillogs,de los que unos

quedan detenidos por la propia pared de la cajasgin pasar



s la parte inferior de la caja,y si alguno pasa,la elas-
ticidad que permite el dispositivo de nuelle graduable 10O,
evita el que dichos granillos sean triturados ni prensa-
dos,

Como se vé,en este dispositivo,sc separa en primer
lugar la raspa de la uva,primera condicion del procedi-
miento,y en el momento de llegar la uva a los cilindros
pisadores,d se separa de la uva el granillo,o el granillo
que pase con ella ,no puede ser premnsado,y con todo ello
queda eliminada toda posible cantidad de acido acético,
tanino y acésite amilico,que como antes se dijo son los
elementosperjudiciales en los vinos tal comc se extraen

nasta la fecha.

e reivindican,como proplos y nuevos,para que scan
objeto de patenie de invencion en kspaiia,los puntos si-
guientes:

L - un procedimiento de pisado de la uva,caracteri-
zado por la eliminacion completa de los elementos nocivos
para el vino,elenentos contenidos en las raspas o partes
lefiosas de los racimos,y que son el acido acético de estas
raspas y los granillos que contiemen tanino y acéiti ami-
lico,

£ - un procedimiento de pisado de la uva,segin la
reivindicacion l,caracterizado,csencialnente,porqie la
primera operacion a que se somete la uva,es cl desraspa-
do 6 sea la eliminacion conpleta de las raspas a que la

uva va adherida.




3 - un procediniento de pisado de la uva,segin las
reivindicaciones 1 y &,caracterizado por la separacion
de la pulpa y hollejos,de los granillos,prensandose aque-
llos,sin que estos sufran la presion,quedando enteros y
pudiendose separar del caldo.
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Yodo conforme se¢ describe en la memoria que antece
de y se reivindica en su nota.
ksta memofia consta de seis hjas escritas a maqui-
na por una sola cara.
madrid X4 de Junio de 1949.
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