Oficina Técnica de Propiedad Tndustrial
Jundada en 1886 por C , B OnN et @ u I’ a,_ ][l ngeniero Industrial

Plaza de la Constitucién, 5. — Barcelona

{
Agente; c} Bonet del (RiO, Perito Industrial, &. 9. T.

PRIMER OERTIFICADO DE ADICION

para "Un perfeccionamiento introducido en la cardterg para
propaiar infusiones, que ebnstitnye el objeto de la patente
de invencién ndmero 111,478, que fué concedida en 2 de Abril

de 1929'--6-5--~°?--~9!?-19----4-eée--buevu---e----~~----*—

& favor de D. Bicardo LINARES GIL, domiciliado en BARCELONA,

MEMORIA DESCRIPTIVA

Ls putonio de invenocién némero 111,478 estd destinada &
proteger la propiedad y la expiotacién exclusiva de una cafe-
tera para preparar infusiones de café y de otras clases, com-
puesta de un recipidnto con tapadera ajustable y sujetable por
medio de una espiga roscada y uns tuerca, en el cual recipion~
te se slojs un receptdculo compuesto de dos partes, con las |

paredes perforadas, en donde se deposita el café molido o las
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materis que tenga que servir para prepsrar la infusidén, Este

receptéculo esté guiado por la espigs antedicha, por lo cual

‘tioné con prcteroneia una forma goheral anﬁlar, y puede sus-

penderse de la parte superior de la cafetera mediante un dedo
0 palancsa Que puede hacerse oscilar desde el exterior para gue
ses soltado dicho receptdculo, provocande su éa{da 8l foﬁde
del recipiente que sirve pars alejar el agna do la infusién y
calentarla, | ' A

Mediante tal disposicién de cosas, pueden obtenerse in-
fusiones de un aroma fuerte y agradablo, puesto que los vupo-
res que van alcanzando el café u otra materia contenidos en el
receptdculo hacen que emplecen a desprenderse sus aromas an-
tes del pleno hervor del agus, y que les mismos impregnen a
esta paulatinamente, produciéndose la impregnacién més enér-.
gica desde el momento en qué el citado'fqecptécnlo es soltado
por la piéza de retencién pars que se inmerja totalmente en
el agus en estado de ebullicidn, |

Ahora bien, como el manejo de la pieza de retencién, es-
tando la cafetera a 1a~1umbro; puede & veces resultar incémo-~

do y pars evitar el tener que mantener un excesivo cuidado de

- la operacién, el recurrente ha creido conveniente perfoecio-

nar su invencién configurando el expresado receptéculo de for-
ma tal quo'la inmersién en el 1fquido se produzca de una maners
sutométiea, | |
Elle se logra construyendo la parte baja d‘l expresado
rocipiente de forma convexa exteriormente y sin_pqrforac;o-
nes, de modo que, dado por otra parte su poco peso, pueda di-

cho recipiente flotar, ain estando cargado con 1a'mat9r1a des~-
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tinada a aromatisar la 1nfu916n,'sobrc el agnayntiliiadiAon
~ la preparaciém doila misma,

A medids que el vapor vaya empapando la materis depo-
sitada en el receptéculo aumentard el .peso de la misma hasta
hacer perder al propio recopticnio la flotabilidad, on cual
momento csaerd rdpidsmente al fondo del recipiente de 1la cafe<
tera, sin necesidad de actuacién externa slguna,

A proteger la propiedad y la explotacién exclusiva de es-~
te perfeccionamiento estd destinado el certificado de adicién
a quovso refiere la presente memoria descriptiva, y para faci-
litar la comprensién de la esencialidad del referido perfec-
cionamiento describiremos a qontinuacién. sunque & t{tule de
ejemplo solamente, un caso de ejecucidn de la cafetera gue
constituye el objeto de la patenfe, perfeccionada de aéuerdo
con el objeto del certificado de adicién,

En el expresado caso de ejecucién, que se :opresenta on
ssccién en el dibujo adjunto, la cafetera se compone del re-
cipienfe 1 con mango 2 y tapadera 3 ajustadé ' aquql y rete~
nida por la tuerca 4 roscgda s la espig@ 6. Pasado por esta
espiga se encuentra el receptécule é de fondo abombado y exen—
to de orifiéioo. que apareeon en cambio en una regién mas al-
ta 7 y en la tdpadera 8. Este receptécnlo; que‘puede.corier'
libremente a le'iargo de la espiga 5, al principiar la opera-
cién se mantiene flotante sobre el agua 9 que écufa el reci-
piente 1, pero 1nego, como s;bha explicado de un modo general,
8l humedecerse el eoﬁtenido del mismo cen 105 vapores que se

producen al calentar dicho lfquide y adén puf cantidades del
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propie 1lfquido agitdd&s por la ebullicién, que como aquplloa
penetran en el citado receptdculo por sus orificios, aumenta
su peso y cuando alcanza el suficiente cae el receptéculo al

fondo del recipiente 1, sumergiéndose por consiguiente de un

Imodo total en el 1lfquido en é1 contenido y dando lugar a la in-

fusidn,

Como se compfonde, podrén ser muy fariables los témaaoé
y las formas de las cafeteras as{ perfeccionadas, los de sus
elementos componentes y 1os demds detalles de construccidnm,
sin que tales variaciones afecten a 1atesoncialidad del ob~
Jeto de la patente perroccionado de acuerdo con lo especifi-

cado en esta memoria.

FOTA

~ Por el oerf;ficado &o adicidén a gno se fefig:g la pre-
sente memorie descriptiva, se KEIVINDICA la propiedad y ls
explotacién exclusiva d¢ la disposiocién del receptécunlo conte-
nedor del café u otras materias destinadas a proparai las

infusiones, citado en la patente principal, de modo que pue-

" da deslizarse libremente sobre la espiga de gull; qsi como

de la configuracién del mismo receptéoculo de medo que, pre-
sontanﬁo su fondo abombado y exento de oriﬁicios; §ueda flo~
tar al principio de la operscidén en el agua contenida en el
recipiente de la cafetera, objeto de la patente principdl;

sumergiéndose sutondticamente en la misma cuando aumente el

peso del contenido del propio receptéculo, por haberse impreg-

' nado de los vapores producidos por la calefaccidén del 1fquido
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o por ha;lurao mojado por porciones &01 propieo lfquido agi-
tadas por la ebullicién, los cuales, unos y otras, atraviesan
los orificios practicidoa en dicho receptdculo. por encima |
de la expresada parte bombeads.
' 5 Sean cuales fueren lasbcircnﬁstanciaa que cbncnrran con
la esencislidad del objeto del certificado. definida en la an-
terior reivihdicécién; cual objete estd constitufdo por: .
"Un perfeccionamiento introducido en la cafetera para
preparar infusiones, que caﬁsfituye el ebjeto de la patente
de invencién némero 111w478.quo'fn‘ concedida en 2 de Abril
de 1929%, o
Consta la presente moméfia de cinco hojas foliades, es-
critas por una sola egra; | ‘
Barcelona, 15 de Junio de 1929,
P. p. de D; Ricardo LINARES GIL,
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