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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un__

MODELO DE UTILIDAD

SOLICITANTE: . Don ENRIQUE SUAY BALAGUER, de nacio-—
nalided esgpafiola

RESIDENCIA: __ VALENCIA, calle de Floresta, 11l

ENUNCIADO: " SOPORTE PERFECCIONADQ PARA FERMENTA
CION DE MASAS PANIFICABLES Y SIMILA

gl/me,

Prioridad: Patente . ... . . . odel
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La invencidn a que se refiere la presente Memo-
ria constituye una novedad industrial con caracteristicas
y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de eXx=—=—
plotacidbn exclusiva que por ella se solicita, de acusrdo
con las prescripoiones del Estatuto vigente aobre Propi-
dad Industrial de fecha 26 de julio de 1.929, texto re--—
fundido publicedo el 30 #e abril de 1.930.

De todos es conocido que, antes de ser someti-
da al proceso de coccidn, uns masa panificable o similar
requiere una fase de fermentacién que, por lo comin se -
desarrolla en une cdmara o nave inmediata sl horno. En
la industria de panificacibn y similares resulta conoci-
do utilizar soportes pars fermentacién de masaes que com-
prenden un Unico bastidor dotado con montantes de apoyo
a digtinta altura para unas bandejas portadoras de masa
panificable.

De hecho la posicidn de los montantes de apoyo
para les bandejas coincide habituslmente con las distintas
goleras de un horno; pero la estructura del soporte ocu-
pa dentro de la cédmara de fermentacidén un espacio tan ex-—
tenso de esta Ultime que limita sensiblemente su rendi—w—-
miento aportando notables dispendios de tiempo &l proceso
de coccidn de diches masas.

Ahora se propone un soporte perfeccionado para
fermentacién de masas panificables y similares que resuel-
ve de una forma efectiva aquellos problemas mediante una
organizacidn sencilla y econdbmica. Tiene por finalidad
aumentar el rendimiento Util de una camara de fermenta--
cidn, por medio del aporte a la misma de un msyor numero

de bolos de masa sin modificar en absoluto el dmbito de
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la primera,

A tal efeocto el soporte en cuestidn viene carac—
terizado por estar constituido mediante le combinacidén ——
sustancial de al menos dos bastidores independientes cuyos
montantes de apoyo para las bandejas portadoras de la ma-
sa se hallan situados a distinta alturs, respecto de cada
bastidor disponiéndose dichos bastidores encajados entre
s! de modo que cada bandeja de un bastidor quede sustan—
cialmente intercelads entre las bandejas de otro bastidor
combinado con el primero.

Pars ayudar a la comprensién de la idea expges-
ta se ha confeccionado a titulo explicativo y sin cardc-
ter restrictivo alguno, una lémina de dibujos. Ilustra la
presente Memoria como un ejemplo de realizacidén del obje-
to que nos ocupa.

La figura 12 corresponde & una seccidn vertical
de los elementos componentes del soporte en posicidén de
acoplamiento. Como puede observarse estd constituido me—-
diante la combinacidén sustancial de al menos dos bastido-
rés independientes -l- y -2- dotados de apoyos rodantes
-3=-, cuyos montantes de 8poyo =4- y =5~ para las bandejas
portadoras de la masa se hallan situados g distintas al-
turas respecto de cada bastidor -l1- y -2-, de manera que
los montantes -4~ del bastidor -2- gquedan operativamente
dispuestos para penetrar entre los montentes -5~ del bas~
tidor -1~ o viceversa.

La figura 28 corresponde a una seccidn transver—
sal del proplo soporte para fermentacidn de masas panifi-
cables. Segin podemos comprobar los montantes de apoyo —-—

~4- y =5~ de los bastidores -l- y -2- que componen el soO=
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porte, se hallan constituidos, por ejemplo, por ramas pa-—
ralelas entre las cuales se disponen apoyadas las bandejas
~6- (en trazos) portadoras de la masa, aprecidndose ademds
que el bastidor de referencia -l- resulte mas estrecho que
el bastidor mgrcado con -2-,

La figura 32 corresponde a una seccidn vertical
del soporte pars fermentacién de masas definitivamente --
montado. Como puede apreciarse los bastidores «l- y -2-
que lo componen se disgponen encajados entre si de modo que
cada bandeja soportada por los montantes ~4-— del basgtidor
-2~ quede sustancialmente intercalada entre las bandejas
comportedas por los montantes =5- del bastidor -l1- o vice-
versa.,

Finalmente la figura 42 nos ofrece una vista esqu
mitica del sistema de elevacién del soporte para fermenta-
cién de masas panificables., En efecto, como quiera que el
bastidor de-referencia -2~ es menor en altura que el bas-
tidor -l- en funcidén de permitir el enceje entre ambos, la
entrada de las bandejas ~6— comportadas por dicho bastidor
-2-, en las soleras requiere un movimiento de elevacién de
aquel que se produce, por ejemplo, utilizando una rampe
-%— emplazada frente al horno. Pero este sistema de eleva-
cibn es, por supuesto convencional ya que en la practicsa
tiene un variado nimero de formes de ejecucidn.

En el cempo industirial la realizacidn del sopor-
te desoqito pare fermentacidén de masas panificables y simi-
lares ofrece una serie de ventajas decisivas. En efecto,
su congiitucibén a base de dos bastidores encejados entre -
s aumenta de forma sensible el nimero de bandejas portado

ras de mepas panificables que es susceptible de introducir-
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MASAS PANIFICABLES Y SIMILARES, esencialmente caracteriza-

se en la cédmara de fermentacidn, con lo cual se sumenta
de forme sustanciel el rendimiento dtil de este @ltima,
adquiriendo por tanto el modelo solicitado una utilidad
préctica singular por el beneficio o efeeto nuevo que
aporta a la funcibdn a que se destina.

Hecha la descripcidn precedente es necesario
afiadir que los detalles de realizacidn de la idea expues=-
ta pueden variar sin que por ello cambie la esencia de la
invencidn, que es la que se desprende de los pérrafos que
anteceden y lo que se reivindica en la siguiente

NOTA

En resumen: E1l Modelo de Utilidad que se soli-

cita ha de recaer sobre las reivindicaciones siguientes:

l2,- SOPORTE PERFECCIONADO PARA FERMENTACICN DE

do por estar constituido mediante la combinaciédn sustan-—-
cial de al menos dos bastidores independientes cuyos mon-
tantes de apoyo para laes bandejas portadoras de le masa
se hallen situados a distinte altura, respecto de cade bags-
tidor disponiéndose dichos bastidores encajados entre si
de modo que ceda bandeja de un bastidor quede sustancial-
mente intercalada entre las bendejas de otro bastidor com-
bingado con el primero,

28,~ Se reivindice por dltimo, como objeto sobre
el que ha de recaer el Modelo de Utilidad que se solicite
"SOPORTE PERFECCIONADO PARA FERMENTACION DE MASAS PANIFI-
CABLES Y SIMILARES".

Todo tal-y como queda descrito y reivindicado en
la presente Memoria que consta de seis hojas escirbtas a md-

guina por una sola cara y dibujos que se acompgfian,
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Madrid, 8 de mayo de 1.965
ALFONSO UNGRIA
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