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MEMORTIA "DESCRIPITIVA .
de un Modelo de Utilidad a nombre de

RADIANT ELECTRONIC PRODUCTS CORP., de na-

cionalidad norteamericana, domiciliade en

Ft. Lee, New Jersey, Estedos Unidos de Amé-

ricaj por: "COCINA ELECTRICA, PARTICULARMEN

TE PARA ALIMENTOS CONGELADOS",

QQ? *, = g.? t.? Q.E’-

ol

Este invento se refiere en general a un aparato para
cocinar y mis especificamente, & una cocina especislmente adsp=-
tada pare condimentar elimentos congelados en un periodo de tiem-
po relativamente corto, por ejemplo de 2 a § minutos, segﬁn las
caracteristicas de coccidn del alimento de que se trate.

BPn la actualidad genan mis y mds popularidad las comi-
das congeladas, cocidas o no, preparadas de antemano, como bisg-
tecs, chuletas, aves, verduras, pizza, y varios otros comestibles
congelados. No obstante, la condimentacidén de tales alimentos con-
gelados en hornos de tipo corriente ha dado como resultado la pér-

dide de gran perte del sabor, aspecto y velor de los elimentos.
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Ademés, con hornos de cocinas corrientes toma una cantidad de

tiempo considerable, del orden de los 30 a los 45 minutos y

més, el preparar adecuadamente estos platos congelados. Por
estas razones, el servicio de alimentos congeledog preperados
en establecimientos comerciales no ha resultado atrayente y

como consecuencia no ha sido préctico hasta.ahora. En el consumo
del hogar, el tiempo relativamente largo que llevaba el prepa- .

rar dichos platos congelados disminufa también en extremo las

L
*

ventajas de shorro de tiempo que se pretende conseguir median- -,
te el uso de tales alimentose. *

Por lo tanto, un objeto de este invento es el propor-
cionar un dispositivo nuevo y perfeccionado para condimentar
répidamente alimentos congelados en cuestion de minutos.

Otro objeto de este invento es el proporcionar medios
para la condimentacidn de alimentos congelados de t2l forma gque
se puedan retener, después de preparados, el completo gusto, sa-
bor y aspecto de los alimentos condimentados.

Aun otro objeto es el de condimentar alimentos conge-
lados preparados de antemano, de tel forma que, durante el pro-
ceso de condimentaecidn, se eliminen por completo las emenaciones
el humo y los olores desagradables.

Un objeto mds de este invento es el de facilitar la
condimentacidn de alimentos cocidos de antemsno y congelados en
forme relativamente simple, que no exige experiencia alguna y
resulta rapida, segura, confiable y completamente sanitaria.

Otro objeto es el condimenter alimentos congelados de
manera que pueda impartirse a los mismos el gustoso sabor que pro:

porciona el carbdn de lefla sin utilizar éste.
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Une de las carazcter{sticas de este invento reside en la
provisidn de medios pare la construccidn de un harno perfeccionado
con paredes superior e inferior formadas de una chapa de silice
fundida de un alto grado de pureze y particularmente apropiada
para la difusidén de calor de alta radiaoién, por ejemplo del orden d
426%662C a.’537"77£ para llevar a efecto la condimentacion de aiimen—
tos congelados al mds alto grado de perfeccion con raepidez y conve,

.

niencia. , o

Otra carzcteristica del invento es facilitar la construc-

cidén de una cémara o compartimiento perfeccionado en la cual des- |

cansa el horno, espaciado con relacidn a la cémara exterior parsa
permitir la circulacidn de aire a temperaturs ambiente a través

de dicho espacio, y de este modo enfriar y aislar la cémarse exte-
rior del horno caliente.

Une. caructeristica més del invento reside en le provision
de un contador de tiempo, parae ajustar previamente y regular con
exactitud el intervalo de>coccién pere un alimento o plato determi-
nadosg, y un indicador de aviso asociado parea hacer sonar una seiial
de llamada o similer cuando ha transcurrido el detbido tiempo para
la coccidén preparads de antemano.

Otras caracteristicas y ventazjas se evidenciardn cuando
seen consideradas a la vista de la descripeidn y plaho, en el cual:

La Figure 1 constituye une vista en perspectiva del apara-
to para cocinar perfeccionado objeto del invento.

La Figura 2 es una vista en planta del aparato de la fi-
gure 1.

La Figure 3 representa una vistae de frente en alzado del

aperato de cocinar, con el control retirado del panel frontal.
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La Figure 4 es una seccién tomada a lo largo de la linea
4-4 de la figure 3.

La Figura 5 es una vista en planta de la camera exterior
representada con el panel superior y el horno retirados.

La Pigura 6 es una vista de perfil en detalle de la cons-
truccion del horno, con las piezas correspondientes geparadas y re-

presentadas en secciones.

La Figura 7 es una vista del extremo posterior del Borno:’
de la figura 8. i

La Pigura 8 es una vista detallzda de un extremo de la .
puerte del horno. : .

La Figura 9 es una vista en despiece dcl elemento térmico
empleado en el horno de este invento.

Le Figﬁra 10 constituye un diagrama esquemético del ten-
dido del circuito de funcionsmiento, |

Con referencia a los planos, el aparato de cocinar perfec—
cionado 20 objeto del invento comprende una estructura de camara
exterior 21 y una construccidn de horno perfeccionado 22 dispuesto
en el interior de la misma y en relacidn espaciada con los paneles
de la cédmara exterior. Pare fines de ilustracion, se muestren dos
compartimientos o cajas 22 pera hornos en la cémara 21, disﬁuestos
uno al lado del otro con espacio entre ambos. No obstante, se compre:
derd que puede alojarse cuslquier mimero de dichos compartimientos
22 en una cémera determinada.

De acuerdo con este invento, la cémara exterior 21 compren
de una estructura principal que consiste en un panel posterior 23
y paneles laterales integramente asociados 24 y 25 que forman con el

panel 23 éngulos sensiblemente rectos. Segﬁn se represente en la
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figura 5, los bordes frontales 24A y 25A de los peneles laterales

egstan curvaedos en sentido inverso de modo que presentan un borde li-~
so. Entrc le porecidn frontal inferior de los paneles laterales 24

¥y 25 y conectado a la misme hay un panel frontal de base 26. EL
panel de base 26 estéd provisto de una pestafia superior vuelta hacia
adentro 26A y pestafias extremas dobladas en éngulo 26B, estando ase-

gurades estas ultimas a los paneles laterales 24, 25 mediente solda-

dura por puntos o sistema similar. e
Extendiéndose entre el panel frontal de base 26 y el panéé'
posterior 23, a media distancia entre los paneles laterales 24, 25 )
ge encuentra un soporte intermedio 2%. Este soporte intermedio com- :
prende una chapa curvada en forma de cansl, provista de una 1engﬁeta.
doblada hacia atrés 27A que ve asegurada al panel posterior 23. éna
chapa en forme de "Z" 28 conecta el extremo delantero del soporte
intermedio 27 & la pestaiia 26A de la chapa de la base 26. Fijado
al penel delantero sobre cualquier lado del soporte intermedio
existe un brazo angular 29 pare sostener un conmtador 30 que se
impulse &l abrir o cerrar la puerta, segun se describiré mds adelan-—
te.

Un panel superior 31 se sostiene sobre los paneles pos-
teriory laterasles. Si se deseea, la parte superior puede hacerse en
dos secciones 31A y 31B. Segﬁn se repregenta, las secciones supe-
riores 314, 31B, en su empelme, esten formadas de ﬁn regpiredero
32 rodeado de une estructura a base de paredes que define una chi-
menea 33. S1 se desea, puede omitirse la chimenea y dotar simplemen-
te al penel superior de uno o més respiraderos. R

En la superficie interior del panel posterior 23 va co-
nectado un brazo o soporte angular 34. Segin se representa en las
figuras 4 y 5, el brazo 34 se extiende en sentido transversal del

panel pogterior y posee una pata 34A asegurada al mismo, con su otra
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pata 34B en disposicidn normal al panel posterior. La pata norumal
34B del soporte 34 se halla dispuesta en un plano horizontal esen~
cialmente coincidente con la pestefia 26A del panel base 26. Fija-
dos a la pestafia 26A del panel base 26, hay un par de soportes es-
paciados para colocacidn del horno 35. Cada soporte 35 comprende
una pieze en édngulo con una pate horizontal 35A asegurada a la pes-
tafia superior 26A, y una pata vertical no visible en figuras que.
se extiende hacia arriba desde la pestafia 26A. El objeto de los ':

soportes 35 es colocar en posicidn las cajas del horno 22, segin

se describird més adelente.

De acuerdo con este invento, se aporta una construccion

" de horno perfeccionada, 22. En la estructura representada, dos de

dichas cajas de horno 22 se hellan dispuestas dentro de lo cémera
exterior una junto & otra y espaciadas entre s{. Cada una de las
cajas 22 citadas es de construccion similar. Por lo tanto, solo es
necesario describir una de ellas.

Como puede obsefvarse mejor en las figures 4, 6 y 7, la
caja de horno 22 comprende una pared posterior 36 y paredes late-
rales unidas 37 y 38. Extendiendose entre las paredes laterales y
en conexion con law mismas, en el extremo delantero o extremo abier
to de la caja de horno, se encuentran los soportes delenteros, supe
fior e inferior, 39, 40. Estos dos soportes 39 y 40 son similares.
Cada uno de ellos esté formado de une vlantilla con lenguetas -
extremas 394, 40A, respectivamente, que estén dobladas en aigilsreck
pare definir las pestafias extremes que van aseguradas a log paredes
laterales del horno. Una porcion de borde longitudinel de las plan-
tillas respectivas estéd doblada pera definir una pestefia delantera

39B, 40B, vuelta hacia adentro para formar un apoyo delentero para
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un elemento celentador que serd descrito. Conectados a la pared
posterior 36 del horno 22 se encuentran espaciados horizontalmente
los sovortes en angulo superior e inferior 41, 42, que formen el

gpoyo trasero de los elementos calentadores superior e inferior

43, 44, respectivamente.

En consecuencia, el horno 22 ve provisto de un elemento
calentador de superficie y fondo 43, 44. Cada elemento 43, 44 comg.

prende una plencha de silice fundida 45. Segin se muestra, la A

planche de silice fundida 45 forma las paredes superior y de fondo‘
de cada horno 22. Colocaedo en disposicidn inmedista prdéxime al
costado posterior de la respectiva planche de sflice 45, hay un
apoyo o sostén, de asbesto 46 formado de acanaleduras continuas
46A pera alojer en las mismas una bobina o cerrete calentador
47, halléndose este ultimo dispuesto inmediatamente préximo a la
parte posterior de la plancha de silice 45. Cubriendo la parte de
atrés del apoyo de asbesto 46 existe una lamina de chava de metal
48, tal como aluminio. Una capa de material aislante apropiado 49,
tal como fibre de vidrio o lana, cubre la l8mina de chapa metélica
48, y una placa de aluminio estuco 50 cubre el material aislante
y forma la parte +trasera del elemento calentador. Un revestimientc
de pesgtefia 51, de 1dmina de me tal, asegura juntas las piezas compo-
nentes del clemento caléntador con el fin de formar une estructura
unitaria. De este modo, cada elemento puede fécilmente ajustarse y
sostenerse entre los soportes delanteros superior e inferior 39,
40 y los soportes asociados traseros 41, 42, respectivamente, de
le estructura del horno.

Los dispositivos pare sujeter el horno estén conectados

en la pared posterior del mismo. Segin puede verse mejor en las
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figuras 4, 6 y 7, estos dispositivos comprenden un primer soporte

en dngulo 52, que posee una peta 52A asegurada a la pared trasers
del horno y una pata horizontel 52B espaciada en la parte inferior

y extendiéndose normal s la pered posterior 36. Un segundo soporte

en édngulo 53 va conectado en relacidn superpuesta al soporte menciona
do en‘primer término 52, de tal modo que su pate horizontal 53B se ha
lle espaciada de la pata horizontal subyacente 52A del soporte 52,

De este modo, con la caja de horno 22 construide por separedo, pue;"
de colocarse en su forma totalmente ensamblada en el interior de 1la i
cemare simplemente colocando en posicidn la caja de horno 22 de forme
que le petea 34B del soporte 34 en el panel posterior 23 de le cémara -
21 esté ajusteds entre las porciones de pata espaciadas 52B y 53B

del dispositivo de soporte posterior del horno. Con el extremo poste-
rior del horno sustentédo, el soporte delantero inferior 40 del horno
se apoyea sobre la .estafia vuelta hacia adentro 26A de la plancha

base 26 por delante de la pata vertical del soporte 3?. Este limita

y define el espacio entre la cémara 21 y las cajas deiporno 22.

Si se desea, puede conectarse & la pared posterior del
horno 22 una plancha curvada 54 que define un canal vertical 55 para
elojar el conducto eléctrico ( no representadc) a los respectivos
elementos calentadores 43 y 44.

Une puerte 56 va montada en disposicidn gireatoria al costa-
do del horno para balencearse entre las posiciones abierta y cerrada.
Cada puerta de horno 56 comprende un panel delantero 56A con pestafias
periféricas vueltas 56B y un panel trasero 56C espacizdo del panel
delantero 56A. En el espacio entre ambos paneles 56A, 56C, existe
un material aislante apropiado 57. Cénectada a cada lado de la puerta
y en disposicidn normel con.relaeién e le misma se encuentra una bisa.
gra 58 provista de una abertura 59 en el extremo inferior de la misma.

mediznte la cual se monte la puerte 56 en disposicidn giratoria a un
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gozne apropiado aseguredo & los costados del horno. Cbservese
que las bisagras 58 que se encuentran & cade lado de la puerta
se extienden & todo lo alto de la misma, de forme que cuando ésta
se cierra las bisagras 58 descansardn sobre las paredes laterales
37, 38 de su respectivo horno 22, proporcionando de este modo un
cierre hermético del horno cuando se cocine. De este modo se ase-
gura una pérdida minime de calor cuando el horno estd funcionan-
do. | V
Una empufiadura 60 pera la puerta estd formado de une vag
lle convenientemente curvada para sobreselir de la puerta y con ¢
sus porciones extremas aseguradas & la parte posterior del panel
frontal de la puerta. |
Une leve 61 esta conectada a la parte inferior de la
bisagra extrema 58. La disposicidn de la leva 61 es tal que pondré
en accion y desconectard un micro-conmutador acoplado a la puerta
30 sostenido sobre soportes 29 a medida que la puerte oscila entre
le posicion abierta y cerrada. Segin se describe més adelante
el conmutador de puerta 30 contiene un par de contactos normalmen-
te abiertos y normalmente cerrados, conectados en paralelo y pues-
tos en accidn simultédneamente &l cbrir y cerrar la puerta.

De acuerdo con este invento, cuando se activan los carre

4_tes 47, el calor producido por los mismos se transmite a'la respec

'ftiva plancha de silice fundida 45 para producir uﬁ-calab radiante

de difusion uniformé‘que gse refleja entre las planchas fundidas
opuestas y la pared del horno hasta ppoducir un calor af%amente
concentrado, necesario para cocinar alimentos COngeladbs en cueg-
tion de minutos. En pruebes exactas, las conldeas congeladas’preco-

cidas, comunmente denominadas comidas T.V., han sido preparedas
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en la cocine descrite con anterioridad, de su estado congelado a
une condimentacidn complete, en 7 minutos. Una hamburguesa cruda
congelada puede cocerse en 3 minutos.

Dedo que diversas comidas y pletos congelados pueden
cocerse tan répidamente, debido al intenso calor radiante pfodu-
cido, es esencial calcular con exactitud el tiempo de intervalo

de coccidn y que el operador preste atencion a tal extremo cuando

haye transcurrido el referido intervalo. Para lograr esto, se cone}’
ta al circuito de control 64 un crondmetro 62 y un zumbador asocia-i
do 63. Segun se represente en la figura 1, los controles, es decir, !
el conmutador principal 65, crondmetro 62 y zumbador asociado 63,
estdn montados sobre le plancha delantera 26 de la cémara. Se com-
prenderd que el conmutador principal 65 puede estar constituido por
un interruptor a palenca individual o bien por un interruptor tipo
gselector.

Refiriendonos al diagrame de la figura 10, el circuito
de control 64 consiste en conductos de suministro 64A y 64B que ven
conectados e una fuente adecuada de energle eléctrica. Los carretes
caelentadores 47 de cada horno van conectados en paralelo con los
conductos de suministro. Segin se representa, los carretes superior
e inferior 4TA, 47B de cada horno ven conectados en paraslelo. Al
otro lado de los carretes celentadores 47A; 47B de cada horno esta
instelada una luz de gas neodn 66 que indice cuando estan activadds
los carretes de los hornos respettivos. Un conmutador 65 estéd insta-
lado en cada una de les lineas 64C conectado a los carretes de los
respecctivos hornos, de forma que estos puedan activarse individval-
mente.

Conectado en serie con los carretes 4TA, 47B de cada horno

existe un micro-conmutador 30 accionado por la puerta y un contador
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de tiempo 62. Segin se muestra esquemédticamente, el c&hmutadar

de puerta 30 va provisto de contactos normalmente abiertos y normal-
mente cerredos 304, 30B respectivamente, los cuales son simulténea-
mente cerrados y abiertos, respectivemente, cuendo actia la puerte
del hurno 56 entre la posicidn abierta, y cerrada. El contador de
tiempo 62 vé también provisto de contectos normalmente abiertos y
normalmente cerrados 624 y 62B, conectados en peralelo. Segun se re-

presenta, los contactos normales abiertos 30A del conmutedor 30 es-

°
.

tén dispuestos en serie con los contactos normalmente cerrados 62B '.
del confador de tiempo 62, y los contactos normalmente cerrados 30B .
del conmutador 30 dispuestos en serie con los contactos normales
abiertos 62A del contador de tiempo 62. El. zumbador 63 en cambio

ve conectado en serié con el contador de tismpo 62 y el conmutador
de puerta 30.

Segin se representa en la figura 10, el circuito estd en
estado completamente desactivado. Para opéfar, se cierra el conmu-
tador principel del horno 65. Estc solamente exciterd las bobinas
474, 47B del horno controlados por el mismo. Tambidn se encenderd
le luz de neon 66 para indicar esto. Con la puerta del horno 56
abierta y el contador de tiempo colocado a "O" minutos, se corta
el circuito al zumbador 63 por medio de los contactos abiertos 304
del conmutador de puerta 30 y los contaotoélabiertos 62A del conta-
dor de tiempo 62. De este modo, el zumbador no sonard.

Después de que el horno ha sido calentado y un manjar con-
gelado colocado en el mismo, se pone en funcionamiento el contador
de tiempo 62, y se cierre la puerte 56, De este modo, se invierte
la posicidn de los contactos 30A, 30B del conmutador de puerta, y
contador de tiempo 62A, 62B, de forma que los contactos 30B y 62B
cortan'ahora el circuito al zumbador 63, y éste no emitird sonido

alguno. En caublio, cuando ha transcurrido el intervalo de cocecion,
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el contador de tiempo asume su posicion "O" y de este modo efectia

la operacidn de sus contactos 624 y 62B de tal forma que el circul-
to al zumbador quede completo y éste suena avisando al operador que
la comida estd cocida con precisidén. Al sonar el aviso, se abre la

5e puerta. Al hacer esto, la leva de la puerta 6L desactiva el conmuta-
dor de pﬁefta 30, volviendo los contactos 304 y 30B a su posicion nor-
mal, y de este modo corta el circuito al zumbador 63, HJaciendo con
ello que cese la alarma. Para evitar el recalentamiento del horno 22,,
se mantiene abierta la puertas 56 en posicidn dispuesta para recibir 1&{

10, wsiguiente comida. .
De esta forma, cada comida o manjar congelado se preparea )
apropiadeamente al grado preciso de perfecciodn. El intenso calor radiag
te del horno de 426,669C - 53;,7790 conserva los jugos naturales de
los alimentos e instanféneamente éuece los mismos para preservar todo
15, su sabor y aspecto naturales en cuestidn de minutos.
¥l circuito descrito operara en un sistema de C.A. de 120
voltios, 15 amperes, & une salida estimada de 1800 watios. Las di-
mene@iones totales de la cocina son relativamente pequefias, formando
de este modo une unidad compacta y facilmente portable, o bien puede
20. colocarse sobre un mostrador. Si bien lasg dimenstones particulares
pueden variar, el volumen total de una caja de horno es inferior a
un pie cubico, ya que la dimension interior eproximada del horno es
de 10'16 x 20'32 x 25'40 cm.
Si bien el invento que nos ocupe ha sido expuesto con refe-
25. rencia a un método y estructura particulares, debe tenerse en cuen-
ta que no ha de considerarse limitado a la totalidad de los detalles
mencionedos, puesto que pueden realizerse modificaciones y variacione:

al respecto, sin por ello salirse del espiritu o marco del invento.
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l.- Cocina eléctrica, particularmente para aliientos
conzelados, caracterizada por comprender un cuerpo gencral a 0GO
de cénmara y constitufdo, fundamentalmente, por un panel posterior
y dog laterales debidamente ensamblados, los cuales se completan
con una base en funcibn de fondo, un panel frontal que se extiende
por la parte anterior, apoyado en la parte inferior de los cantos
o bordes de los paneles laterales, y con obtro panel superior, en
funcibn de cubierta, superpuesto a la estructuras precedente y
dotado de un respiradero que conforma una especie de chinenea,
habiéndose previsto en el interior de esta estructura un horno
con dispositivo de sustentacibn, el cual mantiene cierta separa-
cibn en su relacibn con 1os‘paneles para detorminar entre sus
respectivaes corporaciones un espacio abierto a la circulacibn
de aire, un revegbimiento de sfilice fundida para las paredes
béegicas del horno, un cerrete o0 bobina calefactora de naturaleza
eléctrica, dlspuesta junto a cada una de las planchas de recubri-
miento interno del horno para impertir calor a las miswas, ¥y
una prerta para apertura y cilerre de la parte anterior del horno.

2.~ Cocina, sezgin el punto 1, caracterizada porque el
panel frontal, que se extiende con apoyo en la parte inferior de
los hordes o cantos correspondientes a 1os paneles laterales,
estd provisto superiormente de una pestafia revertida hacia el
interior, nmientras que el panel pogterior de la estructura tienc
un soporte en fngulo, tembien de emplazaniento posterior, que se
extiende en sentido transversal con regpectc al susodicho panel
posterior, teniendo este soporte una patills conectada a la super—
ficie intcrna del propio panel posterior y la otra dispuesta en

posicibn normal respecto 8l repetido panel, con 1o cual el horno
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se establece en le cémars sustentudo por el soporive posterior

y por la pestafia vuelta hacia dentro del panel frontal, de forma tal
que sug pareces se hallan convenientemente separadas de los pane-
les que forman el cuerpo de cidmara, comprendiéndose entre ellas

un elemento calentador, individualizado o no, con accibn simulté-
nea gobre sus paredes superior e inferior.

3.=- Cocina, segin puntos anteriores, caracterizada por

establecerse un sonorie dclantero en énsulo, situado en posicidbdn e
*
totalmente opuesta a la del soporte posterior y ccnectado a la K
[ )

pestafia del panel frontal, cuyo gopnorte es el que sitfde en posicibn
sobre el fondo o panel de base a la warte anterior del horno, el
cual estd provisto de una compuerta, accionable por traccibn y
abatiniento,que bascula sobre punitos de giro emplazados a los
costados v en su base para cumplir, practicanente, funcibn de bi-
88818

4.~ Cocina, sezln puntos que preceden, caracterizada
porque el horno se cstablece sustenbtudo en plano de flotecidn,
0 sea conservando un distancianiento convenliente con respecto a
los paneles que conforman el cuerpo gencral de cémara, con lo cual
determing un vano o0 egpacio en torno suliciente para crear una
circulacibn de aire o tenperatura ambiente que actla de aislamien-
to entre chmarn y horno, hallfndose la boca de chirenea en comuni=-
cacibn directa con el referido esmacic pars Jdegshozo de la circu=-
locibn orizinada.

5.~ Cocina, sezin anteriores puntos, carscterizada
por haberse previsto un cirecuito elécetrico de mfiltinle funcibn,
cuyo circuito, ademés de excitar los carretes o bobinas calefac-
toras, inclure un temporizador para indicer log intervalos o pla-

zos de cocclidn determinados de antenano, tn indicador de sefial
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agociado al contador de tiemnpo para expresar el discurrir de dichos

intervalos y un commutador apto para hecer esta sefial operativa

o inoperante, habiéndose dispuesto asinisno en la puerts del hor-

no un digpogitivo de contacto que, al cerrar aquella, pone en

Tuncionamiento al conmutador para activear al indicedar ds sefial en

relucibn con lou intervalos de cocecibn, mientras que por el con—

trario, ol abrirse la puerta, cierra el commubador y corta la

actividad clelﬁ‘rei otido indicador de sefial.

6.~ Cocina, seztn puntos precedentes, caracterivada por-

ue todng Lo

-

rn

s raredes, soportes,planchas y focos

calefactores del

horno, estan protegidos con capas de revestinientos adecuados,

netflicas en wnog cagog y de naturaleza diversa en otros, que es-

tablecen log necesarios aislamientos entre partes, sgarantizando

la conductibilidad, cualidad refractaria y facultad térmica de

lag zonag especificas obligadas para cada dedicacibn, todo ello

sin nenoscebo de la funclonalidad gencral de conjunto.

Te= COCINA ELICIRICA, PARITICULARITIIMNE PARA ALINRE 0D

CONGLLADOS .

Pal como se describe y reilvindica en la prcesente [lemo-~

ria Deseripbiva, que consta de quince hojuas escritas a niquina

por une sola caera y de sus correspondientes dibujos.

Madrid, 4 de kiayo/de 1.965
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