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por 20 años,

8 fa v or  da Don Antonio SOGA LA MAR TUTES d om icilia  do toa B arcelona , 

o a l la  de U rgel, 64,

por

"UFA YA SI JA CULINARIA CCS C CUBA RTIMI ENTOS SO CN OMIZ A DORA DE COSE US­

TIBLE" (C lase 56», (trapo 6* del Nomenclátor)

MEMORIA DESCRIPTIVA

El ob je ta  da asta patenta as una nueva v a s ija  destinada a l  g a l .  

so da alim entos, co n s is te n te  en un re c ip ie n te  c i l i n d r i c o ,  t ro n co , 

co n lo o , sam lesferloo  o de cualquiera de lo s  formas hoy corr ía n  temen, 

te en u so , pero con la  par t ío  n i cridad de á ste r  d iv id id o  en dos o mas 

p artes  por medio de uno o mas tabiques* Ceda tina de la s  se cc ion es  en 

que queda d iv id id a  la v a s ija  por d ichos tab iques, puede esta r  p rov la  

ta de una tapadera d is t in ta  o b ien  se podra u t i l i z a r  una so la  tapa- 

dera pare cu brir  la  to ta lid a d  de la  v a s i ja .

La P lg , 1 representa e l  aleado y la  P lg . 2 lo  p lan ta , de una va 

s l ja  de e s te  sistem a, con e l  ouerpo c i l in d r i c o  (1 ) y dos com p artí, 

mantos (2 ) y (3 ) separados per un tabique (4 ) y cu b ie r to s  por dos 

tapaderas f5 )y  (6 ) .

La v a s ija  podra fa b r ica rse  con cualquiera de lo s  m ateria les  

que se emplean hoy corrientem ente país e l l o ,  ta le s  como alum inio, 

h ie r r o  esmaltado, h ie rro  ga lvan izado, b a r r o , a to .
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he ooononde de com bustible obtenida con esta sistem e de v a s ija s »  

es muy im pórtente, ya que dependiendo e l  tiempo que so emplea en 

haeér un g á le o , de la  temperatura a que se mantiene la  mazóla da ama-» 

tañólas que l o  con stitu yen  , y alendo esta  temperatura f i j a  y única 

para oada p res ión  y l iq u id o , e l  tiempo indios do sera independiente 

de l e  mayor o menor santidad de vapor pro dúo i  da por unidad de tiem ­

po o sea de la  v e lo c id a d  de l e  e b u ll ic ió n  y aunque e s ta  sea menor 

en cade compartimento de úna v a s i ja  de e ste  s is  teme que «n una v a s ija  

0 «d iñ a r la ,- .s in -  embargo la  temperatura Obtenida sera la  misma en lo s  

dos ca so s ,  con t a l  que le  e b u ll ic ió n  se  produsoa, y p or  eeá s lg a ien »  

t e  e l  tlempe empleado m  hacer l o s  g u isos  sera e l  mismos o en lar d i ­

fe re n c ie  do que con la  v a s i ja  de e s te  s is tem e  se u t i l i c e  re un s o lo  

fogen para baosr tantos gu isos  come compartimentos tenga la  v a s i ja  

única empleada y con la s  v a s i ja s  o rd in a r ia s  liaran fa l t a  tantos f o -  

geses  eomo gu isos*
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l t l l T  U B I  O i O  I O I I S

Se r e iv in d ic o  como O bjeto de esté  patente:

Una v a s i ja  cu lin a r ia  eoenomlzadore de combu et Ib l e ,  co n s is te n te  

en Un r e c ip ie n te  fa b r ica d o  de un m ateria l adecuado, fra sea alum inio, 

h ie r r o  esmaltado» h ie rr o  ga lvan izad o , b erro  a o tro »  y  de forma que 

puede ser  c i l i n d r i c a ,  t re n o c -o ó n ice , s e m l-e s fe r lca  u otra  ccn vcn len - 

te , estando dicho r e c ip ie n te  d iv id id o  in teriorm en te  en des o mea 

com partim ientos o ae co lon  os independí en tos  por medio do une o mas ta­

b iq u es  v e r t ío s le s ,  pudiendo o s ta r  a l ra e ip len ta  o le s l ja  p re v is ta  da 

una a ola  tapadera que l o  cubre totalm ente o b ien  de una tapadera d is ­

t in ta  para cada compartimiento*

Sean cu s ía s  fueren la s  c ir cu n s ta n c ia s  que concurran con l e  asen- 

e l  e lid e  d da la  patenta d e s c r ita  que raoaera sobre: 4
"IIBA J ASIS A CULDIARU OOJ G CMÍ ÜRTIMIMT03 BOOTOMIZdDOlU S I CCB- 

BTJSTIBLi"

Coñete la  p resen ta  Hemorla d e scrip tiv a  da tra s  paginas fo l ia d a s



>
•3-

y a6oenogrefledeb por eme solé oere y re eoorspeñede de dibujar 

eeleretiToe m  une b o je* -



VASIJA CULINARIA 
ECONOMIZADQRA DE COMBUSTIBLE
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