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(Grupe 1, Clase 60)

PATENTE DE INVENCION

& favor de ,
THE ATLANTIC COAST FISHERIES COMPANY -~ domiciliada en NEW YORK (E.U)
por

"Perfeccionamientos en elsempaguetado de objetos o productos”.

Menmornmna descariptivaea.

S¢ refiere este invento a la enveltura o empaquetads de
comestibles, por ejemplo, de’filétes de pescado, pedazos de carne,
pescado adobado, ete. en estado fresco ¢ congelado, y mas particu~
larmente a la envoltura de filetes de pescado congelado.

Los comestibles de la natmraleza mencionada son caractéri@~
ticos y peculiares en cuanto a que no btienen una forma ni tamafio
definidos. Las dimemsiones irregulares de estos productos dificul-
tan muchisimo envolverlos con uniformidad y darles una forma de pa-
qﬁeﬁés regulares. Ademds, estas caracteristicas peculiares impiden
acondicionar los paquetes de gstos productos de una manera ordena—

da y uniforme. El1 procedimiento ordinario de empaquetar estos pro-
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ductos consiste en envolverlos a mano en envolturas de papel, o en -
acondicionarlos en cajas de carton 4 otros materiasles. Estos métodos
. de empaquétadc ofrecen muchos inconvenientes. En el caso de las en=
volturas de papel, se producen paguetes sin forma regular, sin uni-
formidad en ningun sentido. Si 1os productos son frescos o han vuel
- %0 a su temperatura normel despues de estar en frigorificos, es po-
ocible gue estén mojados o hﬁme&os, ¥y e85 necesario tomar varias yreﬁ
cauciones y adoptar diferentes medios para impedir que se mandhe'la
ropa de los obreros y que se contamine el articulo mismo. Por otro
lado, cusndo se emplean cajas de carton, madera, etc., usualmente
Y,Sé degperdicia éspaoie. Esto es un inconveniente serio, particﬁ@i?
mente cuando se desea conservar los productos empaquetados dentfo
de frigcrificos»pgra quE s¢ congelen, pues ocupan mas espacio y

el espacio en los frigorificos es caro.

Una manera de vencer todas estas desventajas consiste en
poner el articulo en un soporte y envolver ambas cosas en una.en§
voltura de material impermeable, de suerte que se obtienen asi pa-
quetes uniformes, regulares y hasta elegantes, »

Por congiguiente, es uno de los fines de este invento 1la
envoltura de comestibles, cémo filetes.de pescado, pedazos de car-
ne, pescado adobado, etc., en estado fresco o congelado, en forma
que se producen paquetes uniformes, regulares y de aspecto elegan-
te y atrayente para la'exhibieiéh,sin el inconveniente de que con-
tengan espacio® vacios que aumenten su volumen. | |

Otro fin de este invento es la envoltura de comestibles de
los tipos mencionados mediante la colocacidn del articulo en un
soporte para formar un paguete ae‘forma'regular, ¥y envolver el ar-
ticulo y el soporte en la cubierta, que es de material impermeable,

Es otro fin de este invento la produccidn de paquetes de
‘Torma regular y virtualmente uwhiforme, de filetes de pescado conge-
lados, de tal manera que se facilita la manipulacién y almacenaje

}de los paquetes, su acondicionamiento ecbnomico y Ordenado en gran*»

des oantidades, 0 su conservacion en frigorifiaos hasta que esten

ti,.', *""
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les e ilustrados en el plano anexo gque forma parte de esta memoria,

vento, el ndmero de referencia ~l- aesigna un filete de pestado con~-

listos para ser puestos en el mercade o distribuidos para su uso.
Un fin concreto de este invento es la produccidn de w pa~
quete que comprende unfoporte de cartén parafinado en el qﬁe se
¢oloca un filete de pescado, y una envoltura de papel parafinado en
que se envuelven el soporte y el filete.
BEn la deseripeidn que sigue se descubrirén nuevos fines y

propositos de este invento, definidos en las reivindicaciones fina-

y en el cual:
La figura 1 es una vista en perspectiva de un paquete de

filete de pescado envuelto Ge conformidad con este invento.

‘La figura 2 es un corte verticsl a través de una caja de

carton grande u otro envase:, en la cual estén acondicionados los ‘

paguetes en cantidédeswregulares‘para embarque u otros propdeitos.

De conformidad con este invento, se coloca el articulo so~
bre uphoporte. y se envuelven ambss cosas juntas, de preferencia con
una envoltura 6 cubierta de material empermeable,

En el plano, gque muestra una forma de ejecucidn de este in-

gelado.‘Se coloea el filzte -l= en el soporte «2-, con su superfi—
cie plana en contacto con el soporte y la porcidn irregular hacia
arriba. Para ¢l soporte podrén usasrse diferentes materiales, y | -
hemos hallado que una tira de carton sirve satisfactoriamenté para
este fin,

Para mejoiar la apariencia del paguete se podrz hacer éi
soporte de formas yy aimenSioneslwariadas, especislmente segénllés
variadas formas de las &iferente$;clases'de pescados. 8i se usan
envolturas transparentes, podré}acentuarse la buena aparienéia‘del'
paquete haciendo un soporte viéﬁosdg por ejemplo litegrafiado. Wo=-
sostros hemos preparado soportéslcb§‘fmguras de colores, o imﬁreé
sos, con recetas de cocina, eﬁé;”?é@a-impedir todo dafio en el so=

porte por causa del agua o humedad del artiocule fresco o retirado
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del frigorifico, de las clases mencionadas, pueden impermeabili=~

zarse los soportes o hacerse de algun material'impermeable. Para

este efecto pueden utilizarse Aiferentes composiciones y substaﬁ-
clas impermeabilizanées. En la préctica hemos hallado gue la para?
fina desempefia satisfactoriamente esta funcidn y ofrece resultados
enteramente satisfactorios. Para que 1los paguetes resulten todos
de igual temafio y uniformes, debe usarse soportesvtodos uniformes
y del unismo tamafio.

, Despues de colocarse el filete sobre el carton u otro so-
porte, como gueda descrito, se envuelven Jjuntes el articulo’y 8u
soporte dentro de .un materisl de envoltura apropisdo «3=, Debido
al soporte y & la posicidén del filete encima, podrén ponerse las
envolturas a mano o a maquina. De preferencia hacemos los paquetes
2 méguina. Debsta manera se mejoran las condiciones higiénicas y
se obtianen paquetes mucho mas uniformes.

La cubierta puede . envolver el soporte y su filete en cual-
guier for@a que se prefiera. En el plano se muestra la envoltura
con sus bordes longitudinales <4~ solapados y 1oséxﬁremo$ —5- ple-
gados como cartera encima. Como se comprends elaramente; se podra
envolvér los paquetes en cualquier forma que se prefiera. 5i ge de~
seay podrén pegarse las envoliuras en sus bordes solapados ~8- y

en los pliegues de cartera -5-, de tal manera que queden los pa-

quetes hermeticamente cerrados e impermeables. De esta manera, si

se descongela el pescado, no mancharia la ropa ni contaminarid otros
alimentos con los que esté en contacto.

La envolturg ~%- pu_ede ser de cualguier materisl impermea-
ble de buena calidad existente en el mercado, por ejemplo, papel
impermeable, papel,pergamino impermeable, papel metdlico o celo=-
fana. Nosotros preferimos emplear papei parafinado. 851 se desea,
podré tambien adornarse la envoltura,ndn un rétulo o etiqueta en
cualquicra fearma artistica que se;eséoja.

Egtos paquetes uniformes son facilmente acondicionados en
. v
» .
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" e¢ajas de carton, de madera u ¢otros materiales, como se representa

¢ laramente en la figura 2. Para acondicionar los ?aquetes 46* se les
coloca en zig-zag, cn hileras o capas, dentro deh envase =7-. In la
capa del fondo -8~ se colocan los paquetes tocéntose por sus extre~

mos o por sus lados, o de ambas maneras en la misma capa, pero con

todas las superficies planas en contacto con el fondo del envase:y
con las superficies redondeadas o curvas hacia arriba. En otras pa-
labras, en la primora capa se ¢olocan log paquetes con el filete de
pescado hacia arriba. La segunda capa ~9~ se acondiciona con los pa~
quetes a la inversa, ¢sto es, con la porcidn de los filetes hacia
abajo, encajando en los espacios que quedan entre: cada dos filétes
de la capa de abajo, como ge indica en -10-., En otras palabras, log
paquetes de la segunda capa o hilera -9~ se colocan én zig*zég con
los paguetes de la capa -8-, estando en contacto sus caras redondea-
dag, La tercera capa =ll- se arregla como la primera capa =8-, y la
capa -12- gigue la disposicidn deserita para la capa ~9*._Se gigue
poniendo nuevas capas ¢n la misma forma hasta que se 1leha la caja.
De esta mancra puede embalarse cualquier ntmero de paquetes dé pesca=-
do de una manera ordehada y uwniforme.

Los paquetes de pescado hechesde esta manera tienen una for-
ma regular ydimensiones uniformes y definidas. Cuéndo el soporte o
la enveltura son impresos o de naturaieza artistica, los ﬁéquetes
tienen un aspecto atractive. Estando el soporte impermeaﬁiliza&o ¥
siendo la envoltura de matérial impermeable, no se deformari el pa~
" quete en el caso de que se deshiele el_articuio gue estaba congela?
d0. F1 aguas o humedad quedardn retenidos dentro de la emvoltura y
'no podran causar ningin dafio. Aaeméé, estos paguetes uniformes son
de fAcil manipulacidn en el comeﬁgio y,se les puede almacenar en
pilas, como se acaba de describif} 0£&éoen muy poco espacio #acio Y,
por consiguiente, cuando se les‘¢6nse;va en frigorifiéoé, ocﬁpan el

espacio minimo.

Debe erenderse quenno limitamos de ninguna manera los alcan-




...»6 - S

ces de egte invento a los detalles de esta memoria, pues es gviden~-
te que pueden hacerse csmbios y modificaciones sin afectar en lo

mas minimo el espiritu de este invento.

N 0 T A

Se reivindica como objeto dqésta patente:

1) Un método de envolver o empaguetar comestibles que se
caracteriza por el hecho dé que se pone el comestible sobre un s0=
porte y sé¢ envuelven despues juntos 61 soporte y el comestible en’
l1a envoltura, que es de un material impermeable.

2) Un mebode de envolver o empaquetar comestibles segun'
la reivindicacidén 1, que se caracteriza por el hecho de que sé co=
loca sobre el soporte impermeabilizado un filete de pescado conge~
lado. |

3) Un método de envolver o empaquetar comestibles que se
caracteriza por el hecho de que se coloca un £i1cte de pescado con=
| ‘gelado sobre el soporte impermeadbllizado, segun la reivindicacidn
1y oon el lado plano del filete en contacto eon el soporte.

" 4) Un método de envolver o empaquetar comestibles, segin
1as reivindicaciones 1, 2 o 3, que s& caracteriza por el hecho de
gue los paguetes que contienen dichos soporte y comestible se dis-
ponen dentro de una ¢caja de carton, en hilerss en zig~zag, esto es
 con las superficies curvas de los paguetes de una hilem en contac=
to ¢con las superfiéies'curvas de la hilera adyacente.

5) El paquete gue contiene un comestible envuelto de con-
formidad con este método, que se caravteriza por un soporte en el
cugl estd colowado el comestidble, y una envoltura para envolver
juntos dichos goporte y comestidle.

6) Un paquete segin la reivindicacion 5, que se caraotezi
zgpor el hecho de que el BOpor%@ impexmeabilizado estd en contactc
con el comestible y de que ol comestible y el soporte juntos estér
envueltos en una envoltnra impermeabilizada.

7) Un paquete’ se@un ia reivindicacién 5, que se caracter:
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. comestible, y por una envoltura impermeabilizada con sus bordes

ung enveltura con sus bordes pegados o unidos, de material imper-

R

za por un soporte impermeagbilizado que estd en contacto: con el

unidos o pegados que envuelve dichos comestibles y suporte juntos.
| 8) Un paquete segin la reivindicacidn 5, que se caracteri-
za por un soporte de carton'parafinado en contacto con dicho co-
mestible y una envoltura impermeadle que envuelve junios dichoé v
carton y comestible. .
9) Un paquete segln la reivindicacidén 5, que se caracteri-
za poxr upboporte de carton parafinado en contacto con dicho comes=
tible, teniendo dlcho soporte una sﬁperficie adornade; y por una
envoltura impermeahilizada que envuelve juntos dicho; comestible
¥y dicho carton.
| lojzzﬁn.paqnete segénila reivinficacidn 5, que se carao-
teriza por un gsoporte de carton parafinado en contacto con dicho»

comestible, teniendo dicho soporte una swperficie adornada; y por

meabiiizado, que envuelve dichos carton y comestible juntos.

11) Un paguete segin las reivindicaciones 8, 9 & 10, gque
se caracteriga por el hecho de que el 1ad0'p1aho de un filete de
pescado congelado estd en contasto con un carton parafinado.

- 12) Un envase gue contiene una pluralidad de paguetes de
fileteé congelados de pesecado, segﬁn las reivindicaciones 5 a 11,
que se caracteriza por ¢l hecho de‘que dichés paguetes estin dis-
puestos en una serie de grupos dé;hileras dentro de dicho envase,
estando arregladas las hileras de cada grupo en posicidn. de zig-
zag, esto eé, con 1as'superficieévcmrvaS'dellos paquetes de una
capa en contacto con las euperficieé curvas de los paquetes de la
capa adyacente, ' ' |
13) Perfeccionsmientos en el empéqueta&o de objetos o

productos, SO v
Barcelona 8:de Abril de 1929.
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