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PATENTE DE INVENuION
por 20 afios

-para "UH EhODUCTO IHDUS RIAL PARA La

RAPIDA PREPARACIDN DE CREUA,LIATTECA-
DO 0 BESIDA HIFIENICA ALL:IENTICI "o

~

a favor de D. JAIHE uIR BARCELG

" domiciliado en Ripoll ( Barcelona )

MELO?IA DESCRI“”IVA

La’Patenté de Inﬁehéién que se solicita y & la'que-dd.

_rre3ponde la presente menoria descriptiva esté destinada a B
"proteger v a garantizar 1a propledad y explotaclén exclusi-

Ve de un producto industrial para la oreparaclﬁn répid& de

crema, mantkcado 0 bablda hlglenlca allmeﬂtlcia v& sean pre—

- parados en callente helado o a la temperatura natural. o

ngienlcamente c0n81derado supera el nresente produc- *vf

to & fodos los haqts-hoy COHOOldOS.Eﬁ su fabr108016n se em—

plean las substancias de primera calldad prev1amente ester

- llzadas v en v1rtud ‘de ‘la formula adoptada se presente al

jmercado el meJor proﬁucto debldo a la acuual generaclﬁn.

Sus caructeristlcas esenclales y que corroboran nues

tros anterlores -asertos’ puedcn deflnlrsa sin temor a equivo'

“e¢os ni exageraciones en esta forma: -

Es un producto hlglenlco allmentlclo en alto grado,_

| e00n6m100 de Saber agradanlll'-’?ll“o 3/ de preparacz.ﬁﬂ I'épld.a

ng;énlco por proceder preV1amente a su fabrlcaclén

_ a este:e11zar.pqr.modern131mos medlos~todas 1as prlmeras
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meterias necesariss,

alimenticio por estar constituido el citedo pro
ducto por yemas de huevos,leche desecada,azucar y esencisas
de limbn,canela o vainills,

Econfmico por el hecho de queAaperecbéndose pa
re su febricacifn el acopiv en énbcas apropiadas y en gfandes
partidas de la primera materia,huevos,permite sea lanzado
este producto al mercade a un precio en extremo econdmico.

Su sabor es sgradable debido al conjunto de sus
componentes todos ellos de por si productos riquisimos al
palader, Unase a ello la calidad superior de cada uno de los
art{culos que lo componen,cuya norma en su elaboracifn se
tiene siempre en cuents y darf como resultado un producto
de sebor rico y deseado por personas de todas las edades,

constituyendo un alimento predilecto ademas para las que se

Ho hay que hacer reseltar ls indiscutible ven-

taje que a ls industria hotelera,de bars y de cafés ha de
reportar la existencia en el mercado del producto & que ha
ce referenci& la presente memoria.Teniendo en existencia

- unos cuantos botes de la referida preparacibn o producto,
se asegura un serviceio réoido sin neccgidad de tener alma-
cenadas partidas mas o menos grandes de huevos o leche que
por su naturalez& y debido a los csmbios bruscos de tempe-

. ratures se alteran con suma facilidad,esta ventaja indiscu—
tible para la industris citeada revierte en filtimo término
al plblico en general que tendré la seguridad de que se le
sirve cremsa,mantecado o bebida higienica alimentacis de cu—
ye absoluta pureza no le es dado dmndar.

Constatada la rapidez con que Se procede & le prepa-
racién de crema, mantecado o bebida higiénica valféndose
del producto que se patenta, pasaremos a detallar la mane-
re de preparar lo enteriormente citadosSi lo gue se deses&

hecer es creme,psra cada litro bastarf verter el contenido
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de un bote de csbida 1/3 de litro aproximadsmente en la can
tidsd de sgua necesaria para completar el litro o sea &pro-
ximsdamente 638 gramosg,afiadiendo 65 gramos de almidfn de tri
go,todo ello puesto al fuego hasta que quede cuajado,

3i lo que se desez obtener es mantecado se emples
ran las mismes proporciones de producto y de agua poniendolo
todo €llo en la heladors y prescindiendo en este caso del
almidén de trigo.

Y finalmente si 1o que se desea es una bebids hi
gienica y glimentdcie viertase el contenido de un bote 0 sean

362 gramos de producto en 638 gramos de agua.

FOSITULA Y PROPORCIONES PARA LA OBTENCION DE UN LITRO -
DE CHEMA,MANTECADO O BERIDA,
Yema 6 NUGVO 4 o « o o « + s o oo o + o o 407073682 litros
Leche desecada por evaporacifmn. .. . . . . .07128142 n

AZU.Q&I e o e s ¢ B s e & & 0 o o 8 e s+ e+ o 00’160176 "

Total 073620C0 "

Bsencias limfn,canela o vainilla discrecional,

Para los efectos de validez de esta Patente no afec
ta desde luezo el hecho de que las proporciones indicadss en
la f6rrula descrita anteriormente dehan ser siempre las mis—
mas puss es la novedad de presentar el producto en la forme
reseriada la que se patenta y se pone bajo el ampasro de la
Ley de Propiedad Ihdustrial,siendo del interes mas secundario
las proporciones aempleadas,

NOTA - Se reivindica como esencialidad de esta Patents
2RILERO - Un producto industrial comouesto de leche desecada
por evaporaciﬁn,yema de huevo,azucar y esencias de limfn,ca
nela o vainilla,que yf se prepare en caliente,helado o a la
temperatura naturel y prévia la adicibn de ls cantid=d de
agua nece saria ( aproximadamente tres partes de ague por uns
d6l producto referido ),se ohtiene respectivamente erema,man

tecado o bebida higienica alimenticia,
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SECUNDO -"Un producté industrial para la répida preparacibn
& de crema.mantecado o bebida higienics alimenticia.”

Sea cueles fueren las circunstanciss que concurran
con la esencialid=d del objeto de la Patente definida en las
anteriores relvindicacionss. |

Consta la presente memoria de cuatro hojas folia-
das escritas por una sola cars,

Itadrid %f de Marzo de 1929,-
'2,A. de D. Jaime liir.-

N PRUAN :
. ESPECIAL MOVIL)¢
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